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Innovación, la clave del 
éxito en las competencias 
de cafés actuales
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VARIEDAD



PRODUCTIVIDAD Y RENDIMIENTO
Balance productivo y sostenibilidad en el largo plazo

•VARIEDADES
El enfoque de de la selección de las

variedades ha mudado en las últimas

décadas

ADAPTABILIDAD Y RESISTENCIA
A veces los mejores materiales están en la

misma finca

CALIDAD Y DIFERENCIACION
En mucho de los casos no hay dos glorias

juntas, cantidad es a veces opuesto con calidad

MERCADO
Definir claramente el mercado de la

variedad en particular
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Historial Variedades CoE
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Ganadores CoE 2020 - Variedades
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o

“ESTILO”
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PROCESOS EN COMPETENCIAS
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Historial por “Procesos”
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Distribucion de Punteos por Variedad - Nacional



Variedades vs Procesos Jurado Nacional
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Ensayos Anaeróbicos

Cortesia:  Julio Ordoñez, Finca Los Conejos
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