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Objetivos generales

« |dentificar, exaltar y promocionar los cafés de Guatemala de la mdas alta

calidad, sirviendo de plataforma para proyectar nuestro café al mundo.
« Propiciar las relaciones directas entre compradores internacionales y
nuestros productores.

« Premia el esfuerzo y dedicacion de los productores a través de mejores

GUATEMALA ;[oreqqs obtenidos por su café versus los obtenidos en el mercado
02 radicional.
CuUP OF - | } .
EXCELLENCE « Aumentar el valor y reconocimiento de los cafes de Guatemala.

 Fomentar la trazabilidad desde el origen hasta el consumidor final.
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Objetivos especificos

desde 2024 con la categorizacion

GUATEMALA

2025

CUP OF

EXCELLENCE

Exponer al mercado internacional un rango mas representativo de la
oferta de cafe en Guatemala.

Dar mayor oporfunidad a la participacion de cafés de otros procesos y
variedades fradicionales.

Ser mds equitativo en la evaluacion de los cafés asegurando que cada
muestra es comparada con cafés de atributos similares.

Premiar a fres primeros lugares (uno por categoriq), lo cual incrementaria
y daria mayor visibilidad/impacto a los cafées participantes.

BUsqueda de una distribucion de ingresos mdas equitativa para los
productores parficipantes




EXOTICO
LAVADO

EXOTICO
HONEY O
NATURAL

ONE OF
A KIND®*

CATEGORIAS

Variedades exoticas con proceso lavado

Variedades exoticas con proceso
honey o natural

Variedades tradicionales con proceso
de innovacion (lavado, honey o natural)




Definiciones:

*Variedades tradicionales: Bourbon, Caturra, Catuai, Tipica, Pache, Catisic, Hl
Centroamericano, Sarchimores y Catimores (No se aceptan variedades Geisha, Pacamara,
Maragogype y demas variedades especiales etiopes). Se aceptaran lotes compuestos por
mezcla de variedades siempre y cuando sean todas variedades tradicionales.

*Proceso de innovacion: toda practica realizada después de la recoleccion del fruto, hasta
concluir con un café pergamino lavado, honey o cereza seca (natural), que se realice
intencionalmente con la finalidad de desarrollar sabores y aromas complejos o exoticos en
taza, producidos de manera bioquimicamente natural. Se permite el uso de
microorganismos especificos como indculos para desarrollar la fermentacion (levaduras).

NO se aceptaran procesos que agreguen sabores o aromas de forma artificial por la accion
de algun aditivo (canela, cardamomo, vainilla, aceites esenciales, frutas, hierbas, especias,
etc). Aese tipo de procesos lo caracterizamos como infusionados o saborizados y, una vez se

detecten dentro de cualquier fase de la competencia, seran inmediatamente descalificados.

Nota: El uso de aditivos en el proceso esta estrictamente prohibido. Si dos terceras partes
del panel detectan cualquier tipo de contaminacion, la muestra podra serdescalificadadela
competencia por decision del juez lider y la organizacion.
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Requisitos:

REDUISITOR

) Ser un productor de café registrado en Anacafé. No es ) Se acepta una (1) sola muestra por unidad productiva.

necesario contar con licencia de productor/exportador.

- El productor que cuente con licencia
Productor/Exportador debe asegurarse de tener
todos sus documentos en regla y licencia vigente
antes del 15 de julio de 2025*. Mo se aceptan
cambios de razon social/propietario durante todo
el proceso de la subasta que culmina con la
exportacién.

- El productor gque no cuente con licencia
Productor/Exportador se le emitird una factura
especial por venta local por parte de la
exportadora oficial del programa y estara sujeto a
la retencién del 5% del ISR. Es indispensable tener
RTU actualizado.

Una misma unidad productiva solo podra ingresar
muestra en una sola categoria.

Si una persona (individual o juridica) posee mas de una
unidad productiva registrada a su nombre y/o figura
como representante legal, podra ingresar un maximo de 2
muestras. La primera sin costo y la segunda por un valor
de USD $100.00 (Q780.00), siempre y cuando estén en

categorias distintas (no se aceptan dos muestras de la

misma representacion legal en una misma categoria).

Las Cooperativas yfo Asociaciones de productores
pueden ingresar un maximo de 3 muestras, siempre y
cuande correspondan a diferentes caficultores
registrados.

* No se aceptan mezcla de procesos.
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(AMANO DE LA MUESTRA

) Cafés lavados: 5 libras (pergamino)

) Cafés honeys: 7 libras (pergamino)

) Cafés naturales: 10 libras (cereza seca)
IMPORTANTE: Tener las precauciones necesarias para

un adecuado manejo de la muestra de café que se
ingresara a la Competencia.

il

REGEPCION DF MUESTRAS

) En oficinas regionales
- Del lunes 21 al jueves 24 de abril

- Horario: lunes a jueves de T:00 a 12:00 y de 14:00
a 17:00 horas.

) En oficinas centrales

- Del lunes 21 al viernes 25 de abril

- Horario: lunes a jueves de 8:00 a 17:00 horas y
viernes de 8:00 a 15:00 horas.




TAARD Ot 0T

Cafés lavados “
Minimo: 9 quintales pergamino
Maximo: 22 quintales pergamino

Cafés honey
Minimo: 10 quintales pergamino
Maximo: 23 quintales pergamino

Cafés naturales
Minimo: 15 quintales cereza seca
Maximo: 37 quintales cereza seca

Nota: de cada lote entregado se tomaran

100 |lbs de oro limpio para las distintas
etapas de la competencia, envio de
muestras a los posibles compradores y
control de trazabilidad. M-[MM_A 2 @
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Formulario
Link:

https://www.anacafe.org/coe



https://www.anacafe.org/coe
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LT 2025

RECEPCION DE MUESTRAS

21al 24 de abril
Oficinas regionales

21 al 25 de abril™
Oficinas centrales (zona 14)

PRESELECCION

5al9de mayo
Motificaddn de resultados: 9 de mayo
despues de las d4pm

INGRESOD DELOTESAL BEMEFIQO

12 al16 de mayo
[Los horarios y dias de entrega
seran asignados porregion)

COMPETENCIANACIONAL

26 al30 de mayo
Matificaddn de resultados: 20 de mayo
después de las 4pm

COMPETENCIA INTERNACIOMNAL

2 al5de junio
Cerermania de premiacidn: 5de junio

SUBASTACUP OF EXCELLENCE

15 de julio

SUBASTA MATIONAL WINNERS

14 al 18 de julio

*Horarlo de oficinas centrales

+ Lunes a jueves de 8:00 a 17:00 horas
« Viernes de 8:00 a 15:00 hor as.

Mota: Las fechas v disposiclones del
presente reglamento podrin  ser
modificadas y ajustadas por decisién
unilateral de Allance for Coffes
Excellence yio Anacafé o por razones de
fuerza mayor.



Contacto

Silvia Reyes:
Especialista Acceso a Mercados y Promocion

2421-3700 ext 1029
silvia.arv@anacafe.org

Stephanie Ramos:
Gestor Acceso a Mercados

2421-3700 ext 1028
stepahnie.yrb@anacafe.org
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Preguntas
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