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La Asociacion Nacional del Café —Anacafé-
le invita al seminario web

Control de calidad en

poscosechay catacion
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Q Processing en caofe
Investigador poscosecha
Cedicafé | Anacaté
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Catador Q Grader
Especialista de Catacion
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Anacafé cuenta con 7 oficinas
adminisirativas ubicadas en todo el pais
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Exportacion de Café de Guatemala
Cosecha 2021-2022

Robusta 1%l
Otros 5%_— s

Semi Duro 9‘}.5,\

Por tipo

Estrictamente Duro 82%

Fuente: Departamento de Comercializacion de Anacafé AeACon AT AL B e




Exportacion de Café de Guatemala
Cosecha 2021-2022

Otrog 4%
Finlandia 1% _
Malssla 1%~ |
Nomega 1 '~:
Paizes Bajos 1%
Australia 1% S

Taivsn 2
Repaibica Popular de China 3%

[Estados Unkdos de America 44%
Alemania 4%

Italia 4%

52% Norteamérica
27% Asia
Cores osl Sur 5%

22% Europa

4% Otros
Bélgica 8%

" ' Japén 11%

Fuente: Departamento de Comerclalizackin de Anacafé
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Qué factores inciden en la calidad del Café?

Condiciones Practicas
Agroclimaticas Agronéomicas

Especies y
Variedades

= Perfil de Taza
-Zinacafé -
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Recibo

Almacenamiento




I Comparacion nacional de la calidad de cosecha
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83 38% 86.50%

— Variacién
3.12%

18419 19420 20/217 21/22

Fuente: Monitoreo de calidad de taza Anacafé cosecha 2021-2022

® Limpia (sana)
® Mo sana



Defectos en monitoreo de calidad 2021/2022
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omparativo de calidad

ASOTIACION NACIOMAL DEL CAFE
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Monitoreo de calidad 2021/2022

Granos inmaduros/verdes (5:1)

v" Mala recoleccion del grano.
v" Maduraciones disparejas.
v' Ineficiencia en cribas.

granos tostados.
Sabores:
v Mani
v" Cereal
v Amargos
v’ Asperos
v" Astringentes

4.81

2.76 2.40 0.91 0.78 0.78
[ [ [ R
Aspera Fenol Sobre fermento Otros Frutoso Agrio

v' Impacto en la apariencia de los

CAUSA

EFECTO

Zinacafé pnc e
0.71 0.35
Viejo Astringente
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Defectos en monitoreo de calidad 2021/2022
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.00 v’ Sequia. CAUSA
Sabores:
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Dano grave (5:1) y ligero por broca (10:1)

* Por no hacer practicas culturales.

* Falta de muestreos.

* Por no hacer control etologicoy
bioldgico.

CAUSA
v Ri d ina.
/' perdida del rendmiento EFECTO

v’ Dafian la apariencia del grano verde.
v' Sabores:

v" Rancios.

v" Terrosos/mohosos.

v' Agrios.

v" Mohosos/himedos. - " Funcafé
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Defectos en monitoreo de calidad 2021/2022

100.00
Grano agrio (1:1) / Parcial agrio (3:1)
90.00 86.50 e et A ;
80.00 8 v Recoleccién de frutas sobre maduras.
~ v Almacenamiento de cerezas maduras por ™
periodos largos.
v" Agua contaminada.
70.00 ¥" Pilas de fermentacién
¥" Lavado ineficiente.
v’ Mal ajuste de los despulpadores. CAUSA
60.00
v’ Acido acético. 3
v Frutosos EFECTO
50.00 v" Vinosos
v’ Agrios
v' S/fermentados.
v’ Sabor a cebolla interiso.
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. — — e e T et
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Comparacion grafica entre cosechas
Calidad del secamiento
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Calibracion de los determinadores de
humedad por capacitancia.

Muestra patron

En los dltimos anos las muestras patron de café verde se han
convertido en una necesidad para la calibracion y ajuste de los
medidores de porcentaje de humedad en finca o laboratorios

de control de calidad.

Las muestras patron se obtienen luego de correr procedimientos
estandarizados con soporte de la norma 150 667 3:2003 Green
coffee — Determination of loss in mass at 105 degrees.

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn




-‘M‘ LABORATORIO DE
CATACION

ST TR AT TR AL DEL CAFE

AMNMTIDAD REQUERIDA F _ -
DISTINTOS SERVICIOS R0 DE EMBALUL
Proceso lavado (café en pergaming) Bolsa de papel o plastica
2.0 Ik (200 g) can cierre hermetico.

Proceso honey (café en pergaming) Bolsa de papel o plastica
351b (1.6 kg) can cierre hermetico.

Proceso natural (cereza seca) Bolsa de papel o plastica
4.5 b (2.0 kg) can clerre hermético,

Café en oro Bolsa de papel o plastica
1.5 Ib (BBO g} can cierre hermético,

Café tostado

11k (450 g| Empague particular

Café tostado y malido
11k {450 g)

Empaque particular

2421-3700 ext 1075 /1077  catacior




& 0 Soancety Coftee Asociation

El café Ardabica lavado
Guia de defectos del café verde




Gracias por su atencion
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FUNDACION DE LA CAFICULTURA

ASOCIACION NACIONAL DEL CAFE PARA EL DESARROLLO RURAL

o Anacafé Guatemala o Funcafé

o @CafedeGuatemala o @FuncafeG

o AnacafeGuatemala @funcafe_gt
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