FORMULARIO GOFFEE “-

Co Nvo CATO RIA 14 AL 16 DE FEBRERO

PARA DEGUSTACION DE CAFES EN STAND

UNIDAD PRODUCTIVA

No. registro en Anacafé:

Nombre de la Unidad Productiva:

Nombre del Propietario:

Departamento: Municipio:

Teléfono: Celular:

E-mail para notificaciones:

Fecha & Firma del Propietario
DATOS DEL LOTE /
MUESTRA PARTICIPANTE
Proceso: |:| Lavado |:| Honey |:| Natural ‘ |:| Robusta |:| Arabico
Altura en pies sobre el nivel del mar:
Tipo de Secado: |:| Al sol |:| Mecénico |:| Mixto
Tipo de arboles de sombra: D Inga |:| Gravilea |:| Otro
Mezcla de variedades: []si [] No
Es organico: EI Si D No
Variedad de café del lote/ muestra participante:
|:| Caturra |:| Catuai gr%t:r?lilo |:| Mundo Novo D Bourbodn |:| S%uarrkianc;))n
[ ] Pacas [] g%caarmgra [ ] Pacamara [ ] Catimores [ ] Maragogype [ | Geisha
|:| Anacafé 14 D Tupy |:| Marsellesa |:| Pache |:| Purpuracea g\gacafé
|:| Icatu |:| Obata |:| Typica D Villa Sarchi |:| Sarchimor |:| Mocca
D Java D San Ramon D Parainema |:| Maracaturra D Otro:

ANACAFé Para mas informacion:

GUATEMALA Silvia Reyes | Silvia.ARV@anacafe.org | 2421-3700 ext 1029




