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PARA DEGUSTACION DE CAFES EN STAND

La Asociacion Nacional del Café -Anacafé- le invita a

participar en la seleccidon de cafés que se degustaran

en el stand de Guatemalan Coffees del 23 al 25 de
octubre, durante WORLD OF COFFEE PANAMA .
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- Entregar la muestra de café arabica o robusta en Anacafé, en oficinas
centrales en el Departamento de Mercadeo, con Silvia Reyes o en
cualquiera de nuestras oficinas regionales.

9 |b. pergamino para Lavado, 13 |Ib. pergamino
para Honey, 15 Ib. cereza seca para Natural o su equivalente en oro.

.- La estara disponible hasta el 26 de agosto o al
completar el cupo maximo de 30 muestras.

e Se permite solo una muestra por unidad productiva o persona juridica.

 La muestra debe ser identificada con el formulario adjunto.

 Las muestras seran catadas y
 Las muestras que no sean seleccionadas, seran devueltas con previa

solicitud del productor.
* Los resultados de perfil de taza seran entregados

Horario de atencion
y recepcion de muestras

Lunes a viernes
8:00 a 12:30 hrs.

14:00 a 1/7:00 hrs.
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* El productor, persona juridica o un trabajador comprobado
de la unidad productiva debera asistir a la feria.

 El productor debera cubrir el costo de: boleto aéreo,
hospedaje, transporte, alimentacion y entrada a la feria.

e Es requisito obligatorio que el

productor que participe en la feria %
asista a la capacitacion en Anacafé

previo al viaje y sea el responsable
de transportar su café hasta la feria.
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* Nueva dinamica de participacion que incluye un espacio
de degustacion en termos y preparacion de V60 durante
el evento, en turnos AM y PM.

 Capacitacion previa al viaje.

e Apoyo en preparacion, tueste y empaque de la muestra
entregada (previo al viaje).

e Apoyo en preparacion de las degustaciones
(durante la feria).

 Tarjetas de promocion con informacion de cada café
vy unidad productiva.

Silvia Reyes
Silvia.ARV(@anacafe.org
2421-3700 ext 1029




