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OBJETIVO
DE LAS COMPETENCIAS

* ldentificar y premiar el trabajo de los productores y productoras de café de todas las
zonas cafetaleras del pais, que buscan diferenciarse y darse a conocer en el mercado

por su calidad, origen y proceso.

* Incentivar la competitividad de los productores para posicionar su café en mercados

especializados.



COMPETENCIA GUATEMALAN COFFEES

CALENDARIO
DE PARTICIPACION

Recepcién de muestras y formularios

Oé6al 1(? Oficinas Centrales [ Regién Il
de abril Guatemala, Guatemala
CAFE REGIONAL . .
E 13al17 Preseleccién y competencia
REGION il de abril Oficinas Centrales
13 de mayo Premiaciény cierre
Recepcién de muestras y formularios
06 al 1(? Oficinas Centrales [ Regién 11
de abril Guatemala, Guatemala
CAFE REGIONAL y .
, 13al17 Preseleccién y competencia
REGION I de abril Oficinas Centrales
15 de mayo Premiacién y cierre
Recepcién de muestras y formularios
13 al 1? Oficinas Centrales [ Regién 11
de abril Guatemala, Guatemala
CAFE REGIONAL . .
, 20al 24 Preseleccién y competencia
REGION I de abril Oficinas Centrales
21 de mayo Premiacién y cierre



COMPETENCIA GUATEMALAN COFFEES

OBJETIVO

Premiar el trabajo de los productores de café de calidad, identificando
sistematicamente los lotes con caracteristicas fisicas y sensoriales

propias y representativas de cada regién de los Guatemalan Coffees.

De acuerdo con la disponibilidad y confirmacién de los lotes, Anacafé
bt

podra comprar hasta 6 lotes de los cafés que gan los mejores

puntajes en la competencia.”

De no haber disponibilidad o confirmacién de los lotes de café, Anacafé
podra adquirir otros lotes seleccionados entre los primeros 10 lugares

de la competencia.

REQUISITOS

+  Estar registrado en Anacafé con datos actualizados a 2026. Para

mayor informacién sobre el estado de actualizacién puede comunicarse

al 2421-3700 ext 1061 0 1062.

+  Pueden participar un méaximo de 2 unidades productivas por

propietario o representante legal.

+  Se acepta una sola muestra por unidad productiva u organizacién de

productores,

+ El participante debe seleccionar un lote de café cosechado,
beneficiado y almacenado en condiciones éptimas, con una humedad
del grano entre 10% - 12%.

*  Para esta categoria, se aceptaran variedades tradicionales (Borbdn,
Caturra, Catuai, Pache, Tipica, Catimores y Sarchimores) ya que la
evaluacién y seleccién de los lotes sera en relacion al perfil de taza

(caracteristicas sensoriales) de cada café regionaL

+  En la oficina regiona| de Anacafé més cercana a su localidad,
entregar una muestra de 5 libras de café pergamino. La muestra debe ir
identificada y acompafiada del formulario de participacién lleno y

firmado por el productor. No se aceptan muestras sin formulario.

« El formulario por cada muestra ingresada debe de llenarse
completamente, con redaccion legible y datos completos,
principalmente la informacién correspondiente a datos de contacto

para la promocién.

«  Ellote debe ser de un minimo de 10 qq pergamino y debe estar

disponible durante todo el proceso de la competencia.

+  Del total de participantes, se seleccionaran los cafés con el perfil de
taza mas representativo de cada regién. Finalmente, Anacafé comprara

un total de 6 lotes equivalente a 6 unidades productivas distintas.”

»  Para ser proveedor de Anacafé, cada unidad productiva debera
presentar factura comercial del propietario o empresa registrada en
Anacafé. El pago a realizarse por la compra de cafés serd cancelado a
nombre de la persona individual y/o juridica que aparezca en los

registros de Anacafé como propietario de la unidad productiva.

ESPECIFICACIONES
DE LA CALIDAD DEL CAFE

+  Cosecha 2025 - 2026
+  Estrictamente duro (SHB).
¢+ Procesado via himeda (pergamino lavado)

+ Humedad del grano entre el 10% y 12%.

BENEFICIOS

+  En esta competencia Anacafé premiard los 20 mejores cafés a
nivel regional y se entregard diploma de participacién a todos los

competidores.

+  Los resultados se publicardn en el portal web y redes sociales de

Anacafé.

+ Oportunidad de participar en en el grupo de productores que
asistirdn al Taiwan Internacional Coffee Show 2026 en el mes de
noviembre. Con el objetivo de lograr la participacién de mas
productores, no podran optar a este beneficio productores que hayan
asistido a cualquiera de las Ultimas 5 ediciones de esta feria (evento

sujeto a confirmacién o cambios por parte de los organizadores).




Beneficios adicionales

Una vez acepten ser proveedores de Anacafé, con el café que

compitieron, el 19, 2°, 39, 4°, 5° y 6° |ugar tendran derecho a:

*  Impresion de los datos de contacto del productor Yy la unidad
productiva en materiales promocionales de Anacafé, entre estos las

etiquetas de las bolsas de libra de los Guatemalan Coffees.

+  Participar en al menos una (1) sesién de catacién organizada por

Anacafé con potenciales compradores.

«  Promocién de los cafés ganadores en eventos de interés para

Anacafé durante el 2026 a nivel nacional e internacional.

+  Participar en la seleccién de Unidades Productivas que visitaran las

delegaciones de compradores internacionales en 2026.

El7°, 8°,9° y 10° |ugar tendran derecho a:

+  Participar en al menos una (1) sesién de catacién organizada por
Anacafé con potenciales compradores siempre y cuando los
productores estén dispuestos a facilitar muestras para estas

dindmicas.

Todos los participantes de cada competencia, formaran parte de una
base de datos general que serd utilizada en las estrategias de
promocién y acceso a mercados, para compartirla con potenciales

compradores nacionales e internacionales.

Los precios de compra se fijan tomando como base el punteo obtenido

en la competencia, otorgado por el laboratorio de Catacién de Anacafé.

Rango de punteos Precio de co?:‘[:i':YZolqu pergamino""'
85-8599 Q 2.600.%
86 - 8699 Q 2700.%
87 o mas Q 2,800.”

“Estos criterios y precios aplican exclusivamente para los lotes de la categoria “Café Regional” que compra Anacafé para fines promocionales.

“Sin excepcién, el propietario (persona individual o juridica) de la unidad productiva proveedora debe emitir factura a Anacafé por la venta del lote de café.

“Para la facturacién, los precios de compra indicados en la tabla anterior ya incluyen impuestos.

*“El pago saldra a nombre de la persona individual o juridica que aparece inscrita en los registros de Anacafé como propietario(a) de la unidad productiva.

(Aplica para todas las competencias).

“Para toda compra de café se firmara un contrato de compra venta, para certeza de ambas partes. Procedimiento de compra de lotes elegidos: Preseleccién y

competencia para identificar lotes elegibles de compra > Compras contacta a UP’s para negociacién > Entrega de lotes a beneficio seco > Confirmacién del peso

y calidad del lote (catacién comparativa con muestra de competencia) > Facturacién y firma de contrato > Emisién del pago a UP (representante legal o

propietario). Para mayor informacién 2421-3700 ext 2062, o julio.esl@anacafe.org




COMPETENCIAS REGIONALES

CATEGORIA
OTROS ESPECIALES

CALENDARIO
DE PARTICIPACION

Recepcién de muestras y formularios

2ZI .Z Oficinas Centrales [ Region 111
Guatemala, Guatemala
20al 24 Preseleccién y competencia
de abril Oficinas Centrales
13,15y 21  Premiaciény cierre
de mayo

En esta categoria Anacafé no tendr3 interés de compra directa.

Se aceptard cualquier variedad de café y podran participar todas las
unidades productivas del pais, de acuerdo con la regién administrativa

de Anacafé a la que pertenezcan geograficamente.

OBJETIVO

Identificar y premiar el trabajo de los productores de café diferenciado
por sus caracteristicas sensoriales de especialidad, de todas las zonas
cafetaleras del pafs, con perfiles de taza distintos a los de las 8 regiones

de los Guatemalan Coffees.

REQUISITOS

+  Estar registrado en Anacafé con datos actualizados a 2026. Para

mayor informacién sobre el estado de actualizacién puede comunicarse

al 2421-3700 ext 1061 0 1062.

+  Pueden participar un méaximo de 2 unidades productivas por

propietario o representante legal.

+ Se aceptardn un maximo de 3 muestras de distinta variedad por

unidad productiva u organizacién de productores participante.

«  En la oficina regiona| de Anacafé mas cercana a su localidad,
entregar una muestra de 5 libras de café pergamino. La muestra debe ir
identificada y acompafiada del formulario de participacién lleno y

firmado por el productor.

No se aceptan muestras sin formulario.

El formulario por cada muestra ingresada debe de llenarse
completamente, con redaccién |egi|:|e y datos completos,

principalmente la informacién correspondiente a datos de contacto

para la promocién.

ESPECIFICACIONES
DE LA CALIDAD DEL CAFE

»  Cosecha 2025 - 2026
+  Procesado via himeda (pergamino lavado)

+ Humedad del grano entre el 10% y 12%.

BENEFICIOS

+  En esta competencia se premiara los mejores 10 cafés por cada una
de las 7 regiones administrativas de Anacafé, y se entregara diploma de

participacién a todos los competidores.

+  Si participa con mas de 1 café se premiard Unicamente 1 café por

Unidad Productiva, el café de mayor punteo.

+  Los resultados se publicardn en el portal web y redes sociales de

Anacafé y Guatemalan Coffees.

« Promocién de los cafés ganadores en eventos de interés para
Anacafé durante el 2026 a nivel nacional e internacional cuando los

productores brinden muestras para estas dindmicas.




COMPETENCIAS REGIONALES

CATEGORIA
PROCESOS

CALENDARIO
DE PARTICIPACION

Recepcién de muestras y formularios

2:' .Irﬂ Oficinas Centrales [ Region I1I
Guatemala, Guatemala
20al 24 Preseleccién y competencia
de abril Oficinas Centrales
13,15y 21  Premiaciény cierre
de mayo

En esta categoria Anacafé no tendra interés de compra directa.

Se aceptara cualquier variedad de café y podran participar todas las
unidades productivas del pafs, de acuerdo con la regién administrativa

de Anacafé a la que pertenezcan geograficamente.

OBJETIVO

Identificar y premiar el trabajo de los productores de café de
especialidad seglin el proceso de beneficiado utilizado Lavado, Honey y

Natural de todas las zonas cafetaleras del pais.

REQUISITOS

«  Estar registrado en Anacafé con datos actualizados a 2026. Para

mayor informacién sobre el estado de actualizacién puede comunicarse

al 2421-3700 ext 1061 0 1062.

+  Pueden participar un méaximo de 2 unidades productivas por

propietario o representante |ega|.

*  Se acepta una sola muestra por proceso (Lavado, Honey y Natural),

por unidad productiva u organizacién de productores.

e En la oficina regiona| de Anacafé mdés cercana a su localidad,
entregar una muestra de 5 libras de café pergamino seco o una muestra
de 6 libras de café pergamino Honey [ Cereza seca natural. La muestra
debe ir identificada y acompafiada del formulario de participacién lleno

y firmado por el productor.

No se aceptan muestras sin formulario.

El formulario por cada muestra ingresada debe de llenarse
completamente, con redaccidn |egi|a|e y datos completos,

principalmente la informacion correspondiente a datos de contacto

para la promocién.

ESPECIFICACIONES
DE LA CALIDAD DEL CAFE

«  Cosecha 2025 - 2026

+  Procesado via humeda, semihimeda o seca (pergamino lavado,

pergamino Honey o Cereza seca natural)

+  Humedad del grano entre el 10% y 12%.

BENEFICIOS

+  Enesta competencia se premiara los mejores 10 cafés por cada una
de las 7 regiones administrativas de Anacafé y se entregara diploma de

participacién a todos los competidores.

+ Si participa con mas de 1 café se premiara Unicamente 1 café por

Unidad Productiva, el café de mayor punteo.

+  Los resultados se publicaran en el portal web y redes sociales de

Anacafé.

+  Promocién de los cafés ganadores en eventos de interés para
Anacafé durante el 2026 a nivel nacional e internacional cuando los

productores brinden muestras para estas dindmicas.




COMPETENCIAS NACIONALES

CATEGORIA
ROBUSTAS FINOS

CALENDARIO
DE PARTICIPACION

Recepcién de muestras y formularios

dezélglezrz Oficinas Centrales [ Regién 111
Guatemala, Guatemala
02al 06 Preseleccién y competencia
emarzo  Oficinas Centrales

26 demarzo  Premiaciény rueda de catacion

Oficinas Centrales

OBJETIVOS

+ Identificar y premiar el trabajo de los productores de café Robusta, de
todas las zonas cafetaleras del pais, que buscan diferenciarse y darse a

conocer en el mercado por su calidad y origen.

+ Incentivar la competitividad de los productores para posicionar su

café en mercados especializados.

REQUISITOS

+  Estar registrado en Anacafé con datos actualizados a 2026. Para
mayor informacién sobre el estado de actualizacién puede comunicarse

al 2421-3700 ext 1061 0 1062.

*+ Se aceptan todas las lineas genéticas de Coffea Canephora. Pueden
participar un méaximo de 2 unidades productivas por propietario o

representante |ega|.

. Se acepta una muestra por proceso (|avac|o, honey, natura|), por

unidad productiva u organizacién de productores.

s El participante debe seleccionar un lote de café cosechado,
beneficiado y almacenado en condiciones éptimas, con una humedad
del grano entre 10% - 12%.

+ Enlaoficina regional de Anacafé mas cercana a su localidad, entregar
una muestra de 5 libras de café pergamino seco o una muestra

de 6 libras de café pergamino Honey | Cereza seca natural. La muestra
debe ir identificada y acompafiada del formulario de participacién lleno

y firmado por el productor.

No se aceptan muestras sin formulario.

El formulario por cada tra ingresada debe de llenarse
completamente, con redaccién |egi|a|e Yy datos completos,
principalmente la informacién correspondiente a datos de contacto

para la promocién.

ESPECIFICACIONES
DE LA CALIDAD DEL CAFE

+ Cosecha 2025 - 2026
+ Tipos de proceso: Lavado, Honey o Natural

+ Humedad del grano entre el 10% y 12%.

BENEFICIOS

+ En esta competencia, Anacafé premiard los 10 mejores cafés a nivel
nacional. Se entregard un diploma de participacién a todos los

competidores.

* Los resultados se publicardn en el portal web y redes sociales de

Anacafé.

+ Promocién de su café en eventos nacionales e internacionales que

sean de interés para Anacafé durante el afio 2026.

* Anacafé comprard 3 lotes dentro de los 10 mejores, para fines
promocionales y creacién de edicién especial en sus puntos de venta,
Guaco Café y Aeropuerto Internacional La Aurora. El tamafio de cada
lote a comprar estard en un rango de 5 a 10 qq de café pergamino:

|avado, honey [e] natura|.

+ Para ser proveedor de Anacafé, cada unidad productiva debera
presentar RTU vigente (habilitado para venta de café), factura
comercial del propietario o empresa registrada en Anacafé. El pago a
realizarse por la compra de cafés serd cancelado a nombre de la persona
individual y/o juridica que aparezca en los registros de Anacafé como

propietario de la unidad productiva.

* Participar en al menos una (1) sesién de catacién organizada por
Anacafé con potenciales compradores siempre y cuando los

productores estén dispuestos a facilitar muestras para estas dindmicas.

Rango Pr Lavad Pr Honey Pr:ces?
de punteos (pergamino lavado) (pergamino honey) (C;‘:Z;'S':a)
83.5-8499 Q1,800.° Q1900.* Q 2,000.”°

85-8599 Q1900.” Q 2,000~ Q 2100.*

86 0 mas Q 2,000 Q 2100.” Q@ 2200.”"

* Estos criterios y precios aplican exclusivamente para los lotes de la categorfa “Robustas Finos”
que compra Anacafé para fines promocionales.

* Sin excepcién, el propietario (persona individual o juridica) de la unidad productiva proveedora
debe emitir factura a Anacafé por la venta del lote de café.

* Para la facturacién, los precios de compra indicados en la tabla anterior ya incluyen impuestos.

* Deberd presentar RTU vigente (habilitado para venta de café).

* El pago saldra a nombre de la persona individual o juridica que aparece inscrita en los registros
de Anacafé como propietario(a) de la unidad productiva. (Aplica para todas las competencias).

* Preseleccién y competencia para identificar lotes elegibles de compra > Compras contacta a
UP's para negociacién > Entrega de lotes a beneficio seco > Confirmacién del peso y calidad del
lote (catacidn comparativa con muestra de competencia) > Facturacion y firma de contrato >
Emisién del pago a UP (Representante legal o Propietario). Para mayor informacién

2421-3700 ext 2062, 0 ju|io.es|@anacafe.org




COMPETENCIAS NACIONALES

CATEGORIA
CAFE ORGANICO

CALENDARIO
DE PARTICIPACION

Recepcién de muestras y formularios

oezn?!arozg Oficinas Centrales [ Regién 11
Guatemala, Guatemala
09al13 Preseleccién y competencia
€ marzo Oficinas Centrales
26 de marzo Premiacién y rueda de catacion

Oficinas Centrales

OBJETIVOS

« Identificar y premiar el trabajo de los productores de café orgénico
certificado, de todas las zonas cafetaleras del pais, que buscan

diferenciarse y darse a conocer en el mercado por su calidad y origen.

* Incentivar la competitividad de los productores para posicionar su café

en mercados especializados.

REQUISITOS

* Estar registrado en Anacafé con datos actualizados a 2026. Para

mayor informacién sobre el estado de actualizacién puede comunicarse

al 2421-3700 ext 1061 0 1062.

* Se aceptan todas las variedades Arabicas. Pueden participar un

maximo de 2 unidades productivas por propietario o representante legal.

+ Se acepta una muestra por proceso (lavado, honey, natural), por

unidad productiva u organizacién de productores.
* Presentar copia simple de los sellos o certificaciones vigentes.

* El participante debe seleccionar un lote de café cosechado, beneficiado

y almacenado en condiciones dptimas con una humedad del grano entre

10% - 12%.

* Enla oficina regional de Anacafé mas cercana a su localidad, entregar
una muestra de 5 libras de café pergamino seco o una muestra de 6

libras de café pergamino Honey | Cereza seca natural. La muestra debe

ir identificada y acompaiada del formulario de participacién lleno y

firmado por el productor.

No se aceptan muestras sin formulario.

El formulario por cada muestra ingresada debe de llenarse completamente,

con redaccién legible y datos completos, principalmente la informacién

diente a datos de contacto para la promocién.

corresp

ESPECIFICACIONES
DE LA CALIDAD DEL CAFE

+ Cosecha 2025 - 2026
¢ Certificado organico vigente
+ Tipos de proceso: Lavado, Honey o Natural

+ Humedad del grano entre el 10% y 12%.

BENEFICIOS

+  En esta competencia, Anacafé premiard los 10 mejores cafés a nivel
nacional. Se entregard un diploma de participacién a todos los

competidores.
* Los resultados se publicaran en el portal web y redes sociales de Anacafé.

» Promocién de su café en eventos nacionales e internacionales que sean
de interés para Anacafé durante el afio 2026.

+  Anacafé comprard 3 lotes dentro de los 10 mejores, para fines
promocionales y creacién de edicién especial en sus puntos de venta, Guaco
Café y Aeropuerto Internacional La Aurora. El tamafio de cada lote a
comprar estard en un rango de 5 a 10 qq de café pergamino: lavado, honey

o natural.

* Para ser proveedor de Anacafé, cada unidad productiva deberd presentar
RTU vigente (habilitado para venta de café), factura comercial del
propietario o empresa registrada en Anacafé. El pago a realizarse por la
compra de cafés serd cancelado a nombre de la persona individual y/o
juridica que aparezca en los registros de Anacafé como propietario de la

unidad productiva.

* Participar en al menos una (1) sesién de catacién organizada por Anacafé.

*  Estos criterios y precios aplican exclusivamente para los lotes de la categoria “Café orgdnico’que compra Anacafé para fines
promocionales.
Sin excepcion, el propietario (persona individual o juridica) de la unidad productiva proveedora debe emitir factura a Anacafé
* por la venta del lote de café.
* Para la facturacién, los precios de compra indicados en la tabla anterior ya incluyen impuestos.
“ Debera presentar RTU vigente (habilitado para venta de café).

* El pago saldrd a nombre de la persona individual o juridica que aparece

— - inscrita en los registros de Anacafé como propietario(s) de la unidad
Rango Lavado trad | Honey tradicional P Lava'do Hon_ey Natt.lral productiva. (Aplica para todas las competencias).

de punteos (pergamino lavado) | (pergamino honey) B ons 5t exético exético * Procedimiento de compra de lotes elegidos: preseleccidn y
competencia para identificar lotes elegibles de compra > Compras
85-8599 Q 2,600~ Q2800.” Q2900.% Q 3300.® Q 3400.” Q3,500.” contacta a UP's para negociacién > Entrega de lotes a beneficio seco >
Confirmacién del peso y calidad del lote (catacién comparativa con
86-86.99 Q 2,700~ Q 2900.” Q 3,000 Q 3400.” Q 3500.” Q 3,600.” muestra de competencia) > Facturacién y firma de contrato > Emision
del pago a UP (Representante legal o Propietario). Para mayor

87 0 més Q2,800 Q3000 @3100.“ Q3500”° | Q36007 Q3700." informacién 2421-3700 ext 2062,o juloesl@anacafears



COMPETENCIAS NACIONALES

CATEGORIA

FLORES DEL CAFE

CALENDARIO
DE PARTICIPACION

Recepcién de muestras y formularios

23al27  Oficinas Centrales [ Region IlI

demarzo  Guatemala, Guatemala

062110 Preseleccién y competencia
de abril  Oficinas Centrales

23 de abril  Premiaciény rueda de catacién
Oficinas Centrales

OBJETIVOS

+ Premiary reconocer el trabajo de las mujeres caficultoras al identificar
la calidad excepcional de su café, brindando opciones para facilitar el

acceso a mercados.

* Incentivar la competitividad de las mujeres caficultoras para posicionar

su café en mercados especializados.

REQUISITOS

+ Estar registrado en Anacafé con datos actualizados a 2026. Para

mayor informacién sobre el estado de actualizacién puede comunicarse

al 2421-3700 ext 1061 0 1062.

» Ser una mujer caficultora individual o juridica. Si no posee una
afiliacién en Anacafé, deberd presentar una carta de nombramiento,
firmada por el propietario o representante juridico de la Unidad

Productiva a la que representa.

= Si es mujer y es representada por una personeria juridica, es la

organizacién a la que pertenece quien tendra el aval de inscribirla.

» Se acepta una sola muestra por proceso (Lavado, Honey y Natural)

por unidad productiva.

+  La participante debe seleccionar un lote de café cosechado,

beneficiado y almacenado en condiciones éptimas.

* En la oficina regional de Anacafé mas cercana a su localidad, entregar
una muestra de 5 libras de café pergamino lavado y 6 libras para los
cafés de un proceso de innovacién Lavado, Honey y Natural. La muestra
debe ir identificada y acompafiada del formulario de participacion lleno

y firmado por la caficultora.

No se aceptan muestras sin formulario.

El formulario por cada muestra ingresada debe de llenarse
completamente, con redaccién |egi|3|e V4 datos completos,
principalmente la informacién correspondiente a datos de contacto

para la promocién.

ESPECIFICACIONES
DE LA CALIDAD DEL CAFE

+ Cosecha 2025 - 2026
+ Tipos de proceso: Lavado, Honey o Natural

+ Humedad del grano entre el 10% y 12%.

BENEFICIOS

+ En esta competencia, Anacafé premiara los 10 mejores cafés por proceso
a nivel nacional. Se entregard un diploma de participacién a todos los

competidores
+ Los resultados se publicaran en el portal web y redes sociales de Anacafé.

» Promocidn de los 3 primeros |ugares en, al menos, 1 evento internacional

en donde participe Anacafé durante el 2026.

© Anacafé comprard 3 lotes dentro de los 10 mejores, para fines
promocionales y creacién de edicién especial en sus puntos de venta, Guaco
Café y Aeropuerto Internacional La Aurora. El tamafio de cada lote a
comprar estara en un rango de 5 a 10 qq de café pergamino: lavado, honey

o natural.

* Participar en al menos una (1) sesién de catacidn organizada por Anacafé
con potenciales compradores siempre y cuando los productores estén

dispuestos a facilitar muestras para estas dindmicas.

- Estos criterios y precios aplican exclusivamente para los lotes de la categoria “Flores del Café"que compra Anacafé para fines
promocionales.
Sin excepcién, el propietario (persona individual o juridica) de la unidad productiva proveedora debe emitir factura a Anacafé

¢ porla venta dellote de café.

B

Para la facturacién, los precios de compra indicados en la tabla anterior ya incluyen impuestos.
#  Deberd presentar RTU vigente (habilitado para venta de café).

* El pago saldra a nombre de la persona individual o juridica que aparece

inscrita en los registros de Anacafé como propietario(a) de la unidad

Rango Lavado tradicional [ Honey tradicional Hatural Lavado Honey Natural productiva (Aplca para todas s competencias).

depunteos [ (pergaminolavads) | (pergamino honey) fracicions exético exdtico * Procedimierto de compra de ktes clegidos: preseleccién y
competencia para identificar lotes elegibles de compra >Compras
85-8599 Q 2,600~ Q2800.® Q2900.* Q 3,300.” Q 3400.” Q 3500.” contactaa UP's para negociacién > Entrega de lotes a beneficio seco >
Confirnackin del peso y calidad de ote (catacién comperativa con
86-8699 Q 2700~ Q2900.” Q 3,000~ Q 3,400.” Q 3500.” Q 3,600.” muestra de competencia) > Facturacién y firma de contrato > Emision
del pago a UP (Representante legal o Propietario). Para mayor

87 0 mas Q2800% Q3,000 Q3100.* Q3500° | Q3600 Q3700.° | informacén 2421-3700 ext 2062.o cesi@anacafeorg




COMPETENCIAS NACIONALES

CATEGORIA
COPCOFFEE

CONVOCATORIA

COSECHATEMPRANA

Recepcion de muestras y formularios
09al13 - . ,
Oficinas Regionales de Anacafé,
de febrero L
organizaciones en zonas de cosecha temprana
16 al 20 Preseleccién y competencia.
de febrero Anacafé oficinas centrales.
Premiacién y rueda de catacién.
14 de mayo L e
Anacafé oficinas centrales.

CONVOCATORIA

COSECHATARDIA

Recepcién de muestras y formularios
13al17 - . , S
. Oficinas reg|ona|es de Anacafé, organizaciones
de abril ,
en zonas de cosecha tardia
20al 24 Preseleccién y competencia
de abril Anacafé oficinas centrales.
Premiacién y rueda de catacién.
14 de mayo ;e
Anacafé oficinas centrales.

OBJETIVOS

- Promover el posicionamiento de los cafés de Guatemala.
- Motivar y reconocer al esfuerzo de los caficultores que han
decidido trabajar de manera asociativa a través de sus

organizaciones produciendo cafés diferenciados de calidad.

REQUISITOS

« Estar registrado en Anacafé con datos actualizados a 2026.

« Para mayor informacién sobre el estado de actualizacién puede
comunicarse al 2421-3700 ext 1061 [ 1062.

+ Se acepta un maximo de 2 muestras por organizacién.

+ Se acepta una sola muestra por proceso (Lavado, Honey y
Natural) por Unidad Productiva.

« El participante debe seleccionar un lote de café cosechado,
beneficiado y almacenado en condiciones éptimas, con una
humedad del grano entre 10% - 12%.

« En la oficina regiona| de Anacafé mas cercana a su localidad,
entregar una muestra de 5 libras de café pergamino lavado y
6 libras para los cafés de un proceso de innovacién Lavado,
Honey y Natural. La muestra debe ir identificada y
acompafiada del formulario de participacién lleno y firmado

por el representante de la organizacién.

No se aceptan muestras sin formulario.

El formulario por cada muestra ingresada debe de llenarse
completamente, con redaccién legible y datos completos,
principalmente la informacién correspondiente a datos de

contacto para la promocién.

ESPECIFICACIONES ]
DE LA CALIDAD DEL CAFE

+ Cosecha 2025 - 2026
+ Tipos de proceso: Lavado, Honey o Natural

+ Humedad del grano entre el 10% y 12%.

BENEFICIOS

« En esta competencia, Anacafé premiard los 10 mejores cafés por proceso
a nivel nacional. Se entregard un diploma de participacién a todos los
competidores.

« Los resultados se publicardn en el portal web y redes sociales de Anacafé.
* Promocién de los 3 primeros |ugares en al menos, 1 evento internacional
en donde participe Anacafé durante el 2026.

+ Anacafé comprard al menos 3 lotes dentro de los 10 mejores de toda la
competencia, para fines promocionales y creacién de edicién especial en
sus puntos de venta, Guaco Café y Aeropuerto Internacional La Aurora. El
tamafio de cada lote a comprar estard en un rango de 5 a 10 qq de café
pergamino: lavado, honey o natural.

* Participar en al menos una (1) sesién de catacién organizada por Anacafé
con potenciales compradores siempre y cuando los productores estén

dispuestos a facilitar muestras para estas dindmicas.

" Estos criterios y precios aplican exclusivamente para los lotes de la categoria “CopCoffee"que
compra Anacafé para fines promocionales.

* Sin excepcién, el propietario (persona individual o juridica) de la unidad productiva proveedora
debe emitir factura a Anacafé por la venta del lote de café.

* Para la facturacién, los precios de compra indicados en la tabla anterior ya incluyen impuestos.

* Deberé presentar RTU vigente (habilitado para venta de café).

" El pago saldra a nombre de la persona individual o juridica que aparece inscrita en los registros
de Anacafé como propietario(a) de la unidad productiva. (Aplica para todas las competencias).

* Procedimiento de compra de lotes elegidos: preseleccién y competencia para identificar lotes
elegibles de compra > Compras contacta a UP’s para negociacién > Entrega de lotes a beneficio

seco > Confirmacién del peso y calidad del lote

(catacién comparativa con muestra de competencia)

Rango Lavado tradici Honey tradicional Nal.tl'n'al ! Lavado Honey Natural > Facturacién y firma de contrato > Emisién del pago
e punteos (pergamino lavado) (pergamino honey) Zc'ereza Seco) oti exdtico exético a UP (Representante legal o Propietario).
Para mayor informacién 2421-3700 ext 2062, o
85-8599 Q 2,600 Q@ 2,800.” Q 2900.” Q 3,300.” Q 3,400.” Q@ 3500.” ju|io.es|@anacafe4org
86-8699 Q 2700~ Q2900.” Q 3,000~ Q 3400.” Q 3,500.” Q 3,600.”
87 o mas Q 2,800 Q 3,000.” Q 3100.” Q 3,500.” Q 3,600.” Q 3700.”
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ROBERTO SOTO MAURICIO ALVARADO
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Luis.RSF(@anacafe.org Mauricio AAR@anacafe.org



