


Aspectos técnicos y productivos: 
Caso de Éxito de la Finca Santo Amaro, Brasil 



FINCA
SANTO AMARO

Productores:

Dagmar Resende Pimenta

e Caio  Pimenta Junqueira



¿QUIÉNES SOMOS?
Fundada  en  1845, Finca  Santo Amaro  reúne  casi  
dos  siglos de  tradición  en  la caficultura  de  Minas  
Gerais,  Brasil. Una historia  construida  por  una  familia  
de  caficultores  a  lo largo  de  seis generaciones,  
preservando  valores,  conocimientos  y respeto  por  
la  tierra .

Al frente  de  esta  trayectoria  se encuentra  Dagmar  
Resende  Pimenta , guardiana  de  la excelencia  y de  
la identidad  de  la finca,  junto  a  su hijo,  Caio  
Pimenta  Junqueira , quien  lidera  la gestión  con  
innovación,  conocimiento  técnico  y visión de  
futuro .

Juntos  mantienen  vivo  el legado  familiar,  
produciendo  cafés  de  especialidad  que  expresan  
origen,  dedicación  y pasión  por  la  caficultura .



¿QUIÉNES SOMOS?
A lo largo  de  casi  dos siglos, la  familia  

Pimenta  ha  transformado  su amor  por  el 

café  en  excelencia . Hoy, bajo  el 

liderazgo  de  Dagmar  Resende  Pimenta , 
sexta  generación  de  productores,  y de  

su hijo  Caio  Pimenta  Junqueira , Finca  

Santo  Amaro  mantiene  viva  la esencia  

de  la agricultura  familiar,  combinando  

experiencia,  técnica  y sensibilidad  para  

producir  cafés  que  cautivan  los sentidos . Dagmar Resende Pimenta

Caio Pimenta Junqueira





Terroir
Ubicada en São Sebastião  do Paraíso, en el 
corazón de Minas Gerais, Brasil, a 
aproximadamente 1.100 metros de altitud , 
Finca Santo Amaro lleva en cada cosecha 
el legado de seis generaciones dedicadas 
al café.

Fundada en 1845, la finca es uno de los 
ejemplos más destacados de la 
combinación entre tradición familiar e 
innovación tecnológica en el cultivo y 
procesamiento de cafés de especialidad.

São Sebastião 
do Paraíso



ANACAFÉ GUATEMALA EN 
FINCA SANTO AMARO

Ricardo Andrés Destarac Bardales

Presidente ANACAFÉ GUATEMALA



Variedades



Desafíos
ÅDecisiones basadas 

excesivamente en la 
percepción

ÅVariaciones en la 
productividad y la calidad

ÅNecesidad de 
profesionalizar los controles

ÅDefinición de metas

DESPUÉS



Desafíos
É preciso entender que existem mais de
50 fatores que impactam a produtividade !

ÅDecisiones basadas 
excesivamente en la 
percepción

ÅVariaciones en la 
productividad y la calidad

ÅNecesidad de 
profesionalizar los controles

ÅDefinición de metas



Desafíos

HELADA
SEQUÍA

GRANIZO

FACTORES CLIMÁTICOS

Å Los factores  climáticos  deben  ser considerados  al  
analizar  las variaciones  que  afectan  la productividad  
y la  calidad .

ÅDecisiones basadas 
excesivamente en la 
percepción

ÅVariaciones en la 
productividad y la calidad

ÅNecesidad de 
profesionalizar los controles

ÅDefinición de metas



Desafíos

Å El uso de  técnicas  de  poda  y desbrote  
garantiza  una  recuperación  adecuada  y 
reduce  la variación  en  la productividad  y la  
calidad  durante  el ciclo  bienal .

ÅDecisiones basadas 
excesivamente en la 
percepción

ÅVariaciones en la 
productividad y la calidad

ÅNecesidad de 
profesionalizar los controles

ÅDefinición de metas
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Desafíos
ÅDecisiones basadas 

excesivamente en la 
percepción

ÅVariaciones en la 
productividad y la calidad

ÅNecesidad de 
profesionalizar los controles

ÅDefinición de metas

Com o acompanhamento
constante das lavouras, é
possível corrigir :



Desafíos

Å A definição de metas e o acompanhamento da
execução garantem uma estabilidade para a
produção ao longo do biênio .

ÅDecisiones basadas 
excesivamente en la 
percepción

ÅVariaciones en la 
productividad y la calidad

ÅNecesidad de 
profesionalizar los controles

ÅDefinición de metas



Los Cinco Sistemas 
de Santo Amaro

1. Suelo y nutrición

2. Agua y fisiología

3. Genética y productividad

4. Poscosecha y calidad

5. Gestión económica y mercado

Fazenda Santo Amaro



1. Suelo y nutrición

2. Agua y fisiología

3. Genética y productividad

4. Poscosecha y calidad

5. Gestión económica y mercado

Å El uso de compostaje natural, compuesto 
principalmente por la pulpa y la cáscara del café, junto 
con un compuesto mineral, ha permitido una 
recuperación constante del suelo, en conformidad con 
las certificaciones de sostenibilidad de la finca. Finca 
Santo Amaro ha desarrollado la estructura necesaria 
para preparar su propio compostaje natural, que se 
aplica durante el período de poscosecha .

Equilibrio NutricionalLos Cinco Sistemas 
de Santo Amaro



En Finca Santo Amaro se utiliza la técnica de poda tipo 
esqueletamiento , que consiste en una poda intensa de las ramas 
laterales, dejando solamente una parte corta de estas unida al 
tallo principal. Esta práctica se realiza en el 50 % del área 
productiva . La técnica permite la regeneración del cafetal 
mediante un sistema de alternancia. Como resultado, se logra 
una mayor estabilidad en la calidad y la productividad, incluso 
considerando la característica bienal de la producción de café.

Esqueletamento

DESPUÉSANTES

Los Cinco Sistemas 
de Santo Amaro

1. Suelo y nutrición

2. Agua y fisiología

3. Genética y productividad

4. Poscosecha y calidad

5. Gestión económica y mercado


