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Corte tradicional de café
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Un corte de CALIDAD!
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iQué son los
grados Brix?




¢ Qué son los grados Brix?

 Los grados Brix (simbolo
°Bx) miden el cociente total
de sacarosa disuelta en un
liquido.

e Cantidad de  azucares
(sacarosa) presentes en un
liquido.




Brixometros o refractdmetros

Digitales




Refractometro




Grados Brix

Antecedentes

 Rango ideal de concentracidon de sélidos solubles durante la maduraciéon
del café y su influencia sobre la calidad de taza, en dos variedades y tres
niveles altitudinales. (Vidal, 2014)

v'Finca el Cascajal ubicada en la aldea San Nicolds municipio de
Esquipulas departamento de Chiguimula.

v'1000, 1250, y 1500 msnm.

v'Variedades: Catuai y Catimor.

v'Resultados:
» Estrato bajo el rango es de 18.5 a 20.5 °Bx
» Estrato medio 17.5 a 20.5 °Bx
» Estrato alto 16 a 19 °Bx.




Grados Brix

Antecedentes

* El Experimento: ¢Como poder identificar y mejorar el estado de
maduracion de los frutos? (Pacas, 2016)

v'Tesis de E. Cossio del afio 2010

La madurez del café se puede identificar teniendo en cuenta los siguientes
aspectos:

» Cambios en el color

» Ablandamiento de la pulpa (solubilidad)

» Méaximo contenido de azUcar y materia seca
» Presencia de componentes aromaticos

<
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Analisis descriptivo de |la cosecha de diferentes variedades de café, a
diferentes grados brix (°Bx) y su influencia sobre la calidad de taza.

Descripcion

e Variedades de cafe:

» Caturra, T-8667,

Concan y un lote con

diferentes variedades
(blend)

* Concentraciones de
grados brix

> 189,220y 250




Analisis descriptivo de |la cosecha de diferentes variedades de café, a
diferentes grados brix (°Bx) y su influencia sobre la calidad de taza.

Objetivo

* Determinar el momento
oportuno para el corte de
cada una de las variedades vy
a través de los analisis de
catacion (dictamen técnico y
perfil de taza), poder
observar a que concentracion
de °Bx, expresan mejor sus
caracteristicas sensoriales
cada una de las variedades en

estudio.




Analisis descriptivo de |la cosecha de diferentes variedades de café, a diferentes
grados brix (°Bx) y su influencia sobre la calidad de taza.

Variables a medir

» Dictamen técnicoy |
> Perfil de taza a i
partir del método

SCAA.




Analisis descriptivo de |la cosecha de diferentes variedades de café, a diferentes
grados brix (°Bx) y su influencia sobre la calidad de taza.

Tratamientos

» Café variedad Caturra a 18°, 22° vy
25° Bx.

» Café variedad Concan a 18°, 22°vy
25° Bx.

» Café variedad T-8667a 18°, 22° vy
25° Bx.

> Lote de diferentes variedades a
18°, 22°y 25° Bx.




Punteo, analisis descriptivo de la cosecha de diferentes
variedades de cafe a diferentes grados brix (Bx)
Cosecha 17-18

m Caturra 22Bx
c 90.00 @ 81./75  81.00 @ 81.12 80.62 m Caturra 18Bx
'3 80.00 = Blend 18Bx
S 70.00 = Blend 22Bx
S 50.00 = Blend 25Bx
§ ' m Concan 18Bx
é 50.00 = Concan 22Bx
40.00 . Concan 25Bx
Cedicafé 2018
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Punteo, analisis descriptivo de la cosecha de diferentes
variedades de cafe a diferentes grados brix (Bx)
Cosecha 18-19

2 (8300 g2 83, 4.12) 83 82,

m Caturra 22Bx
m Caturra 18Bx
= Blend 18Bx
= Blend 22Bx
® Blend 25Bx
m Concan 18Bx
mConcan 22Bx

1 5 Caturra 24Bx
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90.00
c
:280.00

ata

©70.00

de

060.00

e

$50.00

40.00
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COMPARACION GRADOS BRIX

==Caturra =8=T-8667 =#&-Concan =#-Blend

PUNTEO PERFIL DE TAZA

18 22 24 18 22 24
GRADOS BRIX COSECHA 17/18 GRADOS BRIX COSECHA 18/19
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Caracteristicas sensoriales variedad Caturra
cosecha 17/18

Aroma
8.10
8.00
7.90

Apreciacién 7.80 Sabor

e Caturra 22Bx

e Caturra 18Bx

Balance Pgusto

Cuerpo Acidez

Caracteristicas sensoriales variedad Caturra
cosecha 18/19

Apreciaciéon

Balance

A, f&

ASOCIACION NACIONAL DEL CAFE

Funcafe

FUNDACION DELACAHCULTURA
PARA EL DESARROLLO RURAL

Acidez ‘
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Sabor
e Caturra 22Bx
e Caturra 18Bx
e Caturra 24Bx
Pgusto




Caracteristicas sensoriales variedad Concan
cosecha 17/18

Apreciacién Sabor

e Concan 18Bx

e Concan 22Bx

Balance Pgusto e CONCan 25Bx
Cuerpo Acidez

Caracteristicas sensoriales variedad Concan

cosecha 18/19

Aroma
7.90
7.80
7.70
Apreciaciéon Sabor
Balance Pgusto
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e Concan 18Bx

e Concan 22Bx




Caracteristicas sensoriales en lote Blend Caracteristicas sensoriales en lote Blend
cosecha 17/18 cosecha 18/19

Apreciacion Sabor Apreciacion
@ Blend 18Bx @ Blend 18Bx
e Blend 22Bx e Blend 22Bx
e Blend 25Bx e Blend 25Bx
Balance Pgusto Balance

Cuerpo Acidez Cuerpo

2 Funcafe
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Conclusiones

1. 53% mejores punteos de la variedad Caturra son mas estables entre 18°y
Bx.

2. El lote de diferentes variedades queda en segundo lugar a 18°Bx, donde
se expresan mejor sus caracteristicas.

3. Llavariedad T-8667 expresa mejor sus caracteristicas a los 18°Bx, aunque
el aumento de punteo de perfil de taza no es significativo a los 24°Bx, sus
caracteristicas sensoriales son mejor balanceadas a los 18°Bx.

4. La variedad Concan o Concansa expresa mejor sus caracteristicas
sensoriales a 18°Bx, en los dos anos del estudio, obteniendo una
diferencia en punteo de perfil de tasa de hasta 3 puntos en relacion con la
variedad Caturra. Siempre tomando en consideracion que aun esta engsu
cuarto ano, su primera cosecha formal. |
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Recomendaciones

1. Realizar el corte del grano de café variedad Caturra entre los 18°Bx a 22°Bx ya que a
estas concentraciones presenta mejor punteo en perfil de taza y sus caracteristicas
sensoriales se encuentran mejor balanceadas.

2. Ellote Blend que cuenta con diferentes variedades, cortar el grano a los 18°Bx.
3. Paralavariedad T-8667, realizar el corte del grano a los 18°Bx.

4. La variedad Concansa, que también es un catimor, sus mejores caracteristicas se
expresan cortando el grano a los 18°Bx.

5. Esto se puede Io%rar si se continuan con los trabajos de mantenimiento de la finca tal y
como se han hecho durante los dos anos del estudio.

6. Estos datos son especificos para la unidad productiva donde se lleva a cabo el
estudio. Para otra unidad productiva es necesario realizar las mediciones de
grados brix y las cataciones para establecer los rangos optimos para las variedades
que se tengan cultivadas. |
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Técnico validador en postcosecha y calidad
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