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CARTA DEL
PRESIDENTE

SERNARDU SOLANG

A LOS PRODUCTORES DE CAFE

Estimados productores de café:

Es un gusto presentar la Memoria de Labores, hemos sintetizado
las principales actividades realizadas de octubre 2018 a septiem-
bre 2019y los resultados mas relevantes obtenidos para la caficul-
tura guatemalteca en ese periodo.

Es un honor presidir Anacafé, ha sido un afio de arduo trabajo en
el que afrontamos varios retos; realizamos diversas actividades y
gestiones velando por los intereses de nuestro sector, prestando
servicios efectivos para lograr una caficultura sostenible, compe-
titiva y de calidad.

En el &mbito nacional, destaca la aprobacion y entrada en vigen-
cia del decreto 4-2019 “Ley para la reactivacion econdémica del
café”, una ley que amplia el plazo al afio 2051 del “Fideicomiso
Apoyo Financiero para los Productores del Sector Cafetalero Gua-
temalteco”. Cumpliendo con nuestra funcion, Anacafé participa
en el Comité Técnico del Fideicomiso, impulsando los cambios
necesarios para la pronta modificacion y adecuacion de la escri-
tura y el reglamento, de acuerdo a lo establecido en el decreto
referido. Continuamos apoyando a los caficultores para acceder
a los fondos de este instrumento financiero, brindando asesoria,
orientacion, acompafiamiento y todo el apoyo necesario en aspec-




tos relacionados con el tramite, integracion de expe-
dientes y presentacion de solicitudes de crédito ante
el banco fiduciario.

Actualmente se trabaja el diagnéstico e implemen-
tacion de metodologias de asistencia técnica, que
permitan ampliar la cobertura, fomentando la mejora
continua de los prestadores del servicio de la aso-
ciacion en beneficio de todos los productores.

Sectorialmente, este afio se presentd y se inicio la
implementacion de la Politica para fomentar la equi-
dad entre mujeres y hombres en la caficultura gua-
temalteca; en estrecha cooperacion con el Ministerio
de Ambiente y Recursos Naturales, éste, emiti6 la
Guia ambiental para el sector café de Guatemala.
Realizamos capacitaciones a los embajadores de
Guatemala y otros funcionarios, brindando el apoyo
requerido en el marco del Convenio de Cooperacion
Interinstitucional con el Ministerio de Relaciones Ex-
teriores para unificar esfuerzos en la promocion del
café de Guatemala en mercados especializados a
través de las delegaciones diplomaticas.

Durante el proceso eleccionario, en coordinacion
con la Camara del Agro, promovimos y apoyamos
el acercamiento con varios candidatos a cargos pu-
blicos, dandoles a conocer la relevancia econémica,
social y ambiental de la caficultura; los retos por su-
perar, la importancia del trabajo conjunto, gobierno
e iniciativa privada, para lograr el desarrollo integral
de Guatemala por medio de la caficultura.

En agosto, inauguramos el 30 Congreso de la Cafi-
cultura, evento al que asistieron funcionarios de alto
nivel encabezados por el sefior presidente de la Re-
publica, Jimmy Morales; representantes del cuerpo
diplomatico, representantes de la caficultura regional
y productores del grano de toda Guatemala. La tema-
tica general del congreso gird en torno a la innovacion
y la sostenibilidad del cultivo y el lema fue: “Innova-
cion y tecnologia al servicio del café de Guatemala”.

Desde la presidencia, mantenemos un apoyo conti-
nuo a la promocion de las exportaciones de café, el
comercio exterior y el fortalecimiento de los lazos de

amistad con otros paises, promoviendo acercamien-
tos con diversas embajadas, destacan las reunio-
nes con los embajadores de Francia, Italia, Turquia,
Egipto y Colombia; delegaciones de Taiwan, Japon,
Corea y Estados Unidos, entre otros. En la region
mesoamericana, continuamos trabajando y apo-
yando el Programa Cooperativo para el Desarrollo
Tecnolégico y Modernizacion de la Caficultura -Pro-
mecafé-, institucion con la que organizamos el XXIV
Simposio Latinoamericano de Caficultura, el evento
mas importante de Café en Latinoamérica, promo-
viendo e impulsando la investigacion y los avances
tecnoldgicos que la caficultura ha tenido en la region
centroamericana y el Caribe.

Representando a la Institucion constituida por los
productores guatemaltecos, asistimos a diversas fe-
rias y reuniones de paises productores, destaca la
participacion en el Il Foro Mundial de Paises Produc-
tores de Café en Campinas, Brasil y la SCAJ World
Specialty Coffee Conference and Exhibition 2019, el
evento mas importante de cafés especiales de Asia.

Unidos por el café de Guatemala, seguimos avan-
zando en el fortalecimiento institucional y continua-
remos trabajando por una caficultura sostenible,
competitiva y de calidad en beneficio de Guatemala.

Bernardo Solano
Presidente
Asociacion Nacional del Café - Anacafé
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JEL SECTOUR CAFE

TRADICION CAFETALERA, PATRIMONIO
CULTURAL INTANGIBLE DE GUATEMALA

Al referirse a los origenes del café en nuestro pais, la autora Regina Wagner,
en su libro Historia del Café en Guatemala, comenta que “la fecha exacta y
como se introdujo el café en Guatemala son desconocidos. La primera no-
ticia de su degustacion se encuentra en la obra de Antonio Paz y Salgado,
Las luces del cielo de la Iglesia (1747) que relata cémo se celebro la exalta-
cién de la catedral de Antigua Guatemala a la categoria de arquidiécesis”.

La autora agrega que, durante esta celebracion “se sirvio, a su debida hora
a los convidados el Caffé”. Wagner agrega que “cuando los terremotos de
Santa Marta azotaron La Antigua Guatemala, en 1773, habia varios cafetos
en algunos jardines de esa ciudad, aunque se tenian solo como curiosidad
0 como plantas ornamentales”. Agrega que, por tradicion oral, se sabe que
el primer café que se sembré en el antiguo Reino de Guatemala fue traido
del mismo Moka por los sacerdotes de la Compafiia de Jesus (Jesuitas) y
cultivado en su casa de estudios en Antigua Guatemala.

De esas primeras plantas se obtuvo la semilla que fue cultivada con fines
productivos por caficultores pioneros y proactivos, logrando producir un
café de excepcional calidad de diferentes regiones del pais para todo el
mundo, convirtiendo este cultivo en el mas poderoso motor de la econo-
mia guatemalteca.

El cultivo de café forma parte de la cultura e historia de Guatemala. Hablar
de café es hablar de la pasion con la que mas de 125 mil familias caficulto-
ras trabajan dia a dia produciendo uno de los productos lideres en nuestras
exportaciones, un producto que genera empleo y desarrollo en todo el pals,
especialmente en el area rural.

En agosto de 2018 se publicé en el Diario de Centroamérica el acuerdo mi-
nisterial 606-2018 del Ministerio de Cultura y Deportes, que establece como
Patrimonio Cultural Intangible de la Nacion los “Conocimientos tradicionales
que forman parte del proceso de produccion y comercializacion cafetalera
en Guatemala, desde el alméacigo hasta la degustacion”.

La tradicion cafetalera es un simbolo de identidad para los guatemaltecos y
es trascendental para el desarrollo del pafs.

A nivel mundial, el café guatemalteco destaca por su calidad y su proceso
de produccion, con esta declaratoria se reconoce a uno de los productos
que mas ha incidido en el desarrollo econdmico, educativo, social y cultural
de los guatemaltecos desde la primera mitad del siglo XVIII.
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Tradicion cafetalera en Guatemala

ASOCIACION NACIONAL DEL CAFE

SOBRE EL SECTOR
CAFE EN GUATEMALA

Guatemala ha sido exportador de café desde 1859
y, desde entonces, este cultivo ha constituido uno de
los principales productos agricolas comercializados
en los mercados internacionales; asimismo, se ha
convertido en un importante generador de empleo y
divisas para el pais. Sobre todo, porque desde sus
origenes, el café de Guatemala y su apreciada cali-
dad han actuado como importantes embajadores del
pals alrededor del mundo.

La caficultura guatemalteca es una actividad de rele-
vancia agricola a nivel nacional, la cual genera soste-
nibilidad econdmica, ambiental y social. De las mas
de 125 mil familias caficultoras, el 97% producen en
pequefas unidades productivas.

El café es el producto agroindustrial que mas em-
pleos genera sostenidamente en Guatemala, mas
de medio millén de empleos anuales. De acuer-
do con el estudio “la importancia del café en la
economia guatemalteca y el estado actual de su
productividad” de la Central American Business
Intelligence -CABI- (2016), el impacto total de la
actividad del café constituye entre el 2.5% y el
3.5% del Producto Interno Bruto -PIB- del pais.

De acuerdo con datos del Banco de Guatemala -Ban-
guat-, de enero a diciembre de 2018, el café fue el
segundo rubro mas importante en las exportacio-
nes de productos de la industria agropecuaria, con
un US$679.92 millones. Al término del afio cafetale-
ro 2018-2019 (de octubre 2018 a septiembre 2019)
exportamos US$663.63 millones en 4.63 millones de
quintales de café oro, equivalentes a 3.55 millones de
sacos de 60 kg.

El tamarfio del parque cafetalero guatemalteco es de
305,00 hectareas, con presencia en 204 de los 340
municipios del pais. El 99% de este parque cafetalero
es de Coffea arabicay 1% de Coffea canephora.
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ETAPAS IMPORTANTES
DEL CULTIVO DEL CAFE

10.

11.

12.

Seleccién de la variedad a sembrar. En nuestro
pais el 28% es Caturra; el 23% Catuai; el 20% Ca-
timor; el 10% Bourbon y el resto es Pache, Tipica,
Pacamara, Geisha, Robusta, entre otras.

Seleccion de la semilla.
Elaboracion de Semilleros.

Elaboracion de Almécigos o Viveros de café. Se
puede observar los pequefios cafetos en bolsas
negras (bolsas para almacigo) previo a pasarlos
al suelo.

Establecimiento de cafetales. Siembra de plantas
de café y de sombra.

Conservacion de Suelos. Sistemas y estructuras
para conservar el suelo: surcos en contorno, ba-
rreras vivas o muertas, acequias, etc.

Siembra de diferentes tipos de sombra. Especial-
mente arboles del género Inga, también se utili-
zan plantas de banano y platano.

Manejo de Malezas.

Nutricion de Cafetales. Fertilizaciones quimicas y
organicas, enmiendas con cales agricolas, para
mantener fértiles los suelos.

Manejo Integrado de Plagas y Enfermedades.
Manejo de Tejido. Podas de ramas y tallos en
plantas de café, para mantener la productividad

de frutos.

Manejo de Sombra. Poda de ramas de arboles
para permitir el paso necesario de luz solar.

13.

14.

15.

Cosecha de frutos de café totalmente maduro
para mantener la calidad de la bebida. Cosecha
artesanal que permite la seleccion dptima de los
frutos maduros.

Beneficiado Himedo de café maduro
a café pergamino.

a. Mantenimiento preventivo de maquinaria, equi-
po e instalaciones del beneficio.

b. Recibo y clasificacion del fruto maduro.

c. Despulpado y clasificacion.

d. Fermentacion. Remocion del mucilago (capa
de miel en los granos de café).

e. Lavado y clasificacion.
f. Secamiento (11% de humedad).
g. Almacenamiento.

Beneficio seco de café pergamino
a café oro (verde)

a. Pesar el café en balanza o bascula industrial.
. "Chuzos” o sacador de muestras.
. Equipo transportador.
. Tolva o recibidor.
. Pre-limpiadoras.
Trilladora y Trilladora pulidora.
. Elevadores.
. Catadoras.

Clasificadoras de tamarios (zarandas vibrato-
rias y cilindros rotativos de cribas).

>Q ™0 o O T

-

j. Clasificacion manual.

k. Empaque en sacos para exportacion.

NOTA: Libro “Historia del café de Guate-
mala’; a la venta en las Oficinas Centrales
de Anacafé. También disponible version
en inglés.
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BREVE HISTORIA

La Asociacion Nacional del Café -Anacafé- fue creada en 1960, como pro-
ducto de una serie de disposiciones legales que permitieron a los cafetale-
ros dirigir los destinos de su propia industria.

El proceso para elaborar las leyes que dieron origen a la Asociacion fue
complejo. En 1969, el Congreso de la Republica de Guatemala emitio el
Decreto 19-69, Ley del Café y en 1970, el Presidente Constitucional de la
Republica aprobo el Acuerdo Gubernativo No. M. de A. 13-70, Reglamento
de la Ley del Cafe.

La ley del café cre¢ el Consejo de Politica Cafetera, integrado por el minis-
tro de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion, quien lo preside; el ministro
de Economia; el ministro de Finanzas Publicas; el ministro de Relaciones
Exteriores; el presidente de la Junta Monetaria y el presidente de Anacafé.

Entre otras funciones, el Consejo de Politica Cafetera es el encargado de re-
comendar al presidente de la Republica las medidas que juzgue oportunas
sobre la direccion, orientacion, desarrollo y ejecucion de la politica cafetera.
Ademas, este Consejo orienta e instruye a Anacafé acerca de la ejecucion
interna de la politica de Gobierno en materia de café y velar por su cumpli-
miento. (Articulos 1y 2 del Decreto 19-69).

La Junta Directiva de Anacafé es la encargada de ejecutar la politica cafe-
talera en el plano interno y representa los intereses gremiales de los caficul-
tores, conocerd y resolvera todas las cuestiones de caracter interno que se
presenten a su consideracion.

Anacafé una institucion privada, de servicio publico, autébnoma, con patri-
monio propio y fondo privativos fundada por la Ley del Café. Tiene como
principal objetivo fortalecer la economia nacional a través de la produccion
y exportacion de café.

Principales atribuciones:

e Representar al sector caficultor de Guatemala.

e Extender Licencias de Exportacion.

e Desarrollar y ejecutar la politica cafetalera tanto a nivel nacional,
como internacional.

e Promover los cafés de Guatemala

Anacafé es dirigida por una Junta Directiva, en la que estan representados
integrantes de diferentes asociaciones y cooperativas de caficultores de
todo el pals. Los integrantes son elegidos anualmente en la Asamblea Ge-
neral Ordinaria por un periodo de dos afios. La Junta Directiva también esta
integrada por representantes del Presidente de la Republica y del Ministerio
de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion.




Anacafé representa a mas de 125 mil familias caficul-
toras de todo el pais. Se estima que el cultivo del café
ocupa el 2.8% del territorio nacional y esta presente
en los 22 departamentos de Guatemala.

Mision

Anacafé como institucion gremial representante de
los caficultores nacionales, vela por los intereses del
sector; es responsable de prestar los servicios efecti-
vos para lograr una caficultura sostenible, competitiva
y de calidad.

Vision

Anacafé, organizacion de vanguardia, lider de los ca-
ficultores del pals, presta servicios a sus asociados y
proyecta el café de Guatemala al mundo.

Valores

Dedicacion y compromiso: Convertimos lo pactado,
prometido u ofrecido en servicios de calidad, con
nuestra total voluntad.

Innovacion y creatividad: Obtenemos la maxima pro-
ductividad por medio del mejoramiento continuo de
nuestras capacidades, métodos y sistemas.

Honradez y Honestidad: Actuamos con estricto y per-
manente apego a principios éticos y morales.

Responsabilidad: Asumimos las consecuencias de
todos nuestros actos; fortalecemos a la comunidad y
promovemos el respeto al ambiente.

Proactividad: Accionamos con anticipacion, y no solo
reaccionamos a los hechos y circunstancias.

Mantra
Servicios de Calidad para una Caficultura Sostenible.
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INSTITUCIONAL =

SERVICIOS ANALITICOS
DE CALIDAD INTERNACIONAL

Anacafé solicitd la acreditacion del laboratorio de Suelos, Plantas y Aguas —
Analab — conforme a la norma ISO/IEC 17025 ante la Oficina Guatemalteca de
Acreditacion -OGA-. Este afio, se completd satisfactoriamente la implementa-
cion de los requisitos que deben cumplir los laboratorios de ensayo para que
sus resultados sean aceptados internacionalmente.

- i
Como parte del proceso de acreditacion, oficiales de OGA realizaron una au-
ditoria de todos los factores que afectan la produccion de resultados de ensa-
yos del laboratorio. Analab evidencié un desempefio satisfactorio, obteniendo
la concesion de acreditacion, codigo OGA-LE-087-18, con lo que se evidencia
el compromiso para asegurar la calidad de los servicios, logrando afianzar la

confianza de los caficultores en los resultados generados por el laboratorio.

Analab § &

ANALISIS DE SUELOS, PLANTAS Y AGUAS




30CONGRESO DE LA CAFICULTURA

El presidente de Guatemala, Jimmy Morales, inauguré el 30 Congreso de la Caficultura, acompafiado de Bernar-
do Solano y Sergio Aycinena, presidente y vicepresidente de Anacafé; los funcionarios integrantes del Consejo
de Politica Cafetera: Acisclo Valladares, Ministro de Economia; Felipe Orellana, Viceministro de Desarrollo Econé-
mico y Ministro de Agricultura en Funciones; Sergio Recinos, presidente de la Junta Monetaria y Luisa Fernanda
Correa, gerente general de Anacafé.

Al 30 Congreso de la Caficultura asistieron funcionarios de alto nivel, representantes del cuerpo diplomatico acre-
ditado en el pais, representantes de la caficultura regional y productores del grano de toda Guatemala.

En esta edicion del Congreso, la tematica general gird en torno a la innovacion y la sostenibilidad del cultivo y el
lema fue “innovacion y tecnologia al servicio del café de Guatemala”. En el evento, los productores encontraron
alternativas para generar mayores niveles de competitividad de los cafés de Guatemala, a través de conferencias
magistrales, foros, charlas y talleres impartidos por expositores de talla internacional.

Las conferencias fueron impartidas por expertos en café, nacionales y extranjeros. Los talleres alternos son im-
partidos por los equipos de Asistencia Técnica, el Laboratorio de Catacion, Escuela de Café y el Laboratorio de
Anélisis de Suelos, Plantas y Aguas de Anacafé -Analab.



El evento registré una asistencia promedio de mas
de mil quinientas personas, contd con un area de ex-
hibicion con 64 estands en la que participaron mas
de medio centenar de expositores, entre ellos casas
comerciales, productores de café orgéanico, expor-
tadoras y se promovieron los servicios que Anacafé
brinda al sector.

En el marco del 30 Congreso, se firmo la carta de
entendimiento entre el proyecto *

", proyecto
implementado por el Ministerio de Ambiente y Re-
cursos Naturales -MARN- y la Asociacion Nacional
del Café -Anacafé- con el apoyo de la Oficina de
Programas de Energia y Ambiente del PNUD.

Nestor Fajardo, Director a.i. del Proyecto Volcanes-MARN; Bernardo Solano, Presidente de Anacafé y Flor de Maria Bolafios, Oficina de Programas de Energia y Ambiente-PNUD.
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110 trabajos de investigacion, 11 de estos de Guatema-
la, fueron presentados en el Simposio Latinoamericano
de Caficultura, organizado por el Programa Cooperati-
vo para el Desarrollo Tecnoldgico y Modernizacion de
la Caficultura -Promecafé- y la Asociacion Nacional de
Café -Anacafé. Los temas de las investigaciones fue-
ron enfocados a afrontar los grandes retos que enfren-
ta la caficultura a nivel regional y latinoamericano.

El Simposio Latinoamericano de Caficultura es el
evento mas importante de Café en Latinoamérica, fue
institucionalizado en 1978 con la intencion de impul-
sar los avances tecnolégicos, que la region centroa-
mericana y el Caribe han tenido en su caficultura.

En esta vigésimo cuarta edicion del simposio la tema-
tica gir6 en torno al eslogan “la Investigacion, un pilar
por una caficultura rentable, innovadora, competitiva
y socialmente sostenible en cada eslabdn de la cade-
na del café”.

El evento fue inaugurado por el presidente de Ana-
café, Bernardo Solano; la representante del Instituto
Interamericano de Cooperacion para la Agricultura
-lIICA-, Maria Febres; y la directora ejecutiva del Con-
sejo Salvadorefio del Café y presidente de Promeca-
fé, Lilian Pacas.









En la cosecha 2018-2019, las exportaciones cerraron en 4.63 millones de quin-
tales oro, 3.37% arriba en relacion a las exportaciones 2017-2018, cosecha en
la que se exportaron 4.48 millones de quintales oro.

En concepto de divisas, la cosecha 2018-2019 representd un ingreso de
US$663.62 millones, 3% por debajo de los US$692.52 millones del ejercicio ca-
fetero 2017-2018.

.
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TIPOS DE CAFE

Los cafés estrictamente duros (SHB) incrementaron su participacion en 1.3% con relacion a la cosecha del afio
anterior, representando el 81.4% del total de café exportado en 2018-2019.

Los cafés duros (HB) y semiduros (MHB) incrementaron un 1% respecto a la cosecha anterior, representando el
10% del total de café exportado.

Se registré una ligera baja en el porcentaje de participacion de los cafés primas (Prime) y extraprimas (ExtraPri-
me) con 4% de participacion en esta cosecha y el café robusta disminuyd su participacion respecto a la cosecha
anterior, pasado del 2% en la cosecha 2017-2018 al 1.2% en la cosecha 2018-2019.

Otros tipos de café, pasaron de representar 5% en la cosecha anterior al 3.4% en esta cosecha.
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Memoria de labores ANACAFE 2018-2019

PRIMA/EXTRAPRIMA 4.0% ROBUSTA 1.2%

SEMIDURO/DURO 10.0%

OTROS 3.4%

EXPORTACION DE CAFE DE
GUATEMALA PORTIPO

EJERCICIO CAFETERO 2018/2019
4.631 mm quintales oro - 3.551 mm sacos de 60 kilos

ESTRICTAMENTE DURC 81.4%

DESTINOS DE LAS EXPORTACIONES

DIEZ PRINCIPALES PAISES COMPRADORES

El café de Guatemala tiene como principal destino el mercado de Norteamérica. En esta cosecha el 38.1% de las
exportaciones de café tuvieron como destino Estados Unidos de Américay 11.9% a Canada. En total, Norteame-
rica represento el 50.4% del total de café exportado.

El mercado europeo represento el 24.6% del total de las exportaciones. En este mercado, contindan destacando
Bélgica con 7.5%; Italia que subid a 4.8%; Alemania que, con un ligero descenso, representt el 3.8% y los Paises
Bajos con un 1.8%.

El mercado asiatico continla incrementando su interés en el café de Guatemala. Japdn incrementd su partici-
pacion respecto a la cosecha anterior, pasando del 11% al 13.7%; Corea del Sur alcanzé el 2.9%; la Republica
Popular de China, pasé del 2.2% al 1.7% en la cosecha actual y destaca Malasia que triplicéd sus compras de café
de Guatemala, subiendo del decimoquinto al octavo destino mas importante de nuestras exportaciones de café
con un 2.2% de participacion, con una marcada preferencia de café estrictamente duro.
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ASISTENCIATECNICAEFECTIVA
PARA UNA CAFICULTURA SOSTENIBLE

El departamento de Asistencia Técnica de Anacafé, lidera y es respon-
sable de la transferencia efectiva de conocimientos a los caficultores
en temas vinculados a tecnologia agricola, ambiental, administrativa,
organizacional y opciones informaticas, incorporando proyectos enfo-
cados al desarrollo sostenible de las familias productoras de café y de
la agroindustria cafetalera, tomando en cuenta las circunstancias y ne-
cesidades actuales del sector.

A nivel nacional, Anacafé cuenta con 7 oficinas regionales y 2 oficinas
subregionales con las que brinda servicios de extension de Asistencia
Técnica a los caficultores. El objetivo de esta distribucion administrativa
es cubrir las necesidades en las unidades productivas, brindando a los
productores asesoria efectiva, buscando satisfacer las expectativas del
gremio caficultor de acuerdo con los recursos institucionales disponi-
bles, en especial, la disponibilidad de personal.
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La metodologia de extension de Asis-
tencia Técnica esta basada en el
“Plan Estratégico 2017-2021” de Ana-
café y fundamentada en los diez pila-
res de productividad de la caficultura
guatemalteca. La transferencia de
conocimientos de tecnologia se basa
en los resultados de investigaciones
cientificas realizadas por el Centro de
Investigaciones en Café -Cedicafé-, a
lo largo de los afios; esto ha permiti-
do contar con opciones tecnolégicas
adecuadas para la produccion cafe-
talera durante las diferentes fases del
cultivo, incluyendo poscosecha.

Los pilares de productividad de la ca-
ficultura guatemalteca son fundamen-
tos bésicos para lograr una actividad
cafetalera productiva, competitiva,
sostenible y de calidad.

PILARES PARA LA PRODUCTIVIDAD DE LA CAFICULTURA GUATEMALTECA
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El departamento de Asistencia Técnica de Anacafé, lidera y es responsable de la transferencia efectiva
de conocimientos a los caficultores en temas vinculados a tecnologia agricola, ambiental, administrativa,
organizacional y opciones informaticas, incorporando proyectos enfocados al desarrollo sostenible de
las familias productoras de café y de la agroindustria cafetalera, tomando en cuenta las circunstancias y
necesidades actuales del sector.

A nivel nacional, Anacafé cuenta con 7 oficinas regionales y 2 oficinas subregionales con las que brinda
servicios de extension de Asistencia Técnica a los caficultores. El objetivo de esta distribucion administra-
tiva es cubrir las necesidades en las unidades productivas, brindando a los productores asesoria efecti-
va, buscando satisfacer las expectativas del gremio caficultor de acuerdo con los recursos institucionales
disponibles, en especial, la disponibilidad de personal.

Basados en la mision y vision de Anacafé, el departamento de Asistencia Técnica enfoca sus activida-
des y metodologia en estos objetivos:



CLASIFICACION

Optimizar la asesoria brindada a
los caficultores de las unidades
productivas atendidas.

Identificar metodologias que permitan
incrementar la cobertura geografica
actual de la asistencia técnica en las
regiones cafetaleras.

Eficientizar la productividad de las
unidades productivas asistidas en
las diferentes etapas del cultivo

y poscosecha.

Asegurar el nivel de satisfaccion del
caficultor a través de un servicio de
asistencia técnica de calidad.

Promocionar los servicios de calidad
que Anacafé brinda para una
caficultura sostenible.

INDIVIDUAL

Unidades productivas atendidas 2018-2019

FRECUENCIA

Cuatrimestral

13

DE LAS UNIDADES
PRODUCTIVAS ATENDIDAS

Bimensual

ORGANIZACIONES

Teniendo claro sus objetivos, este afio cafe-
talero la Asistencia Técnica modifico la me-
todologia de atencion, logrando que cada
asesor técnico agronémico atienda un mini-
mo de 50 unidades productivas y cada ase-
sor técnico de organizaciones atienda 40
unidades productivas.

Se entiende por unidad productiva, tan-
to a productores individuales como a las
diferentes organizaciones de caficultores
agrupados en Cooperativas, Asociaciones,
Empresas Campesinas Asociativas -ECA-,
Comités, Grupos de Amistad y Trabajo -GAT,
entre otras.

FRECUENCIA
Mensual
18 Bimensual

Cuatrimestral

En el periodo reportado, se atendid, de
manera directa un total de 2,603 unidades
productivas, entre estas 1,738 empresas ca-
fetaleras medianas y grandes y 865 organi-
zaciones de productores.

Las organizaciones estan conformadas por
28,325 productores de pequefa escala
(21,245 hombres y 7,080 mujeres). En los
dos estratos, se contd con una cobertura de
30,064 caficultores.




PILOTO GENERAL CONSULTORIA TOTAL POR REGION

6 54 54
406 4 72 2066 36 90 2919 49 168 5,391 89
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4 1123 10 56 2893 62 7 2175 74 131 6,191 146

302 4 37 1,762 40 30 2244 56 74 4,308 100
4 42 88

7
9
TOTAL POR
CLASI'FICA-
CION 2,702

Por medio de la implementacion de programaciones e informes semanales, utilizando la aplicacion ODK,
se cuenta con estadisticas e indicadores por region y por asesor técnico de forma mas agil. Con este
levantamiento de datos, se genera informacion gerencial que permite el seguimiento de las actividades.
Entre las principales estadisticas que se llevan estan:

e Actividades programadas y ejecutadas.

 Area de cobertura por especialidad profesional.

e Area de cobertura por asesor técnico.

e Recomendaciones brindadas por especialidad: agronémica, poscosecha y fortalecimiento organizacional.
e Eventos de capacitacion y personas capacitadas.

1.4 VARIEDADES DE CAFE EN GUATEMALA

A nivel nacional, prevalece el cultivo con variedades tradicionales, entre estas Bourbon, Caturra, Catuai y
Pache, variedades que ofrecen la calidad demandada por el mercado internacional.

A partir del 2012, por la presion que ejercié la epidemia de Roya del cafeto, toda el area cafetalera por
debajo de 1,300 metros sobre el nivel del mar, se ha sustituido con variedades resistentes a Roya. El
35.87% del area cultivada con café corresponde a variedades resistentes a la roya del cafeto, distribui-
das en 23.45% de Catimores, 8.83% de Sarchimores y 3.6% de Robusta. En tanto, el 64.13% del area
corresponde a variedades susceptibles a esta enfermedad. La grafica siguiente, refleja la situacion de
las variedades cultivadas a nivel nacional.
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La variedad Robusta también se ha incrementado, actualmente representa el 3.6% del area cultivada a
nivel nacional.

RENOVACION DE PLANTACIONES

La renovacion de plantaciones en las unidades productivas atendidas se dio por dos vias, la primera es
por medio de manejo de tejido productivo (diferentes tipos y sistemas) y la segunda por medio se susti-
tucion de plantaciones viejas e improductivas.

A pesar de la crisis econdmica marcada en el cultivo de café, derivada de altos costos de produccion
y bajos precios de venta en el mercado internacional del café, en este periodo se manejo tejido en un
16% del area cultivada. Esta renovacion se realizd por medio de podas selectivas de acuerdo con las
condiciones propias de cada planta (despunte, recepa y/o descope); recepas en bloque compacto con
repoblacion y renovacion de cafetales improductivos mediante sustitucion de plantas.

La cantidad de alméacigo sembrado en este periodo fue de 20,488,199 plantas, logrando renovar un area
de 6,829 manzanas principalmente con variedades resistentes a Roya.




La competitividad del cultivo del café conti-
nua siendo afectada por varios factores na-
cionales, entre estos el tipo de cambio y el
salario minimo. El costo de produccion del
café depende del tamafio del productor, el
97% de caficultores producen en pequefas
areas y tienen costos de producciéon superio-
res a los US$200 por quintal oro, mientras el
precio en el mercado mundial esta por deba-
jo de los US$100 el quintal oro precio FOB.

Clones Robusta Finca Miraflores, dos afios de siembra.

Estos factores han generado que los produc-
tores se vean obligados a subsidiar el cultivo
con otras actividades econdmicas (venta de
mano de obra, diversificacion de cultivos y
emigracion). Una de las alternativas es la di-
versificacion con el mismo cultivo, incorpo-
rando la variedad Coffea Canephora var. Ro-
busta, con costos de produccién menores,
que permiten mejorar la competitividad del
pais en los mercados de café, mantener la
cultura del cultivo y ayudar a la economia fa-
miliar. Actualmente, Guatemala cuenta con
2 millones de hectareas como area potencial
para el cultivo de esta variedad.

En 2019 se continda con la evaluacion de los
cuatro clones de FRT identificados por los
numeros 06, 07, 09 y 23. El objetivo de este

material mejorado y altamente productivo es
evaluar su adaptacion en cada una de las
regiones cafetaleras de Guatemala, buscan-
do incrementar las areas con café variedad
Robusta de alta produccion y alta demanda
en el mercado mundial.

La capacitacion es la respuesta a la necesidad
que tienen los productores y las empresas cafe-
taleras de contar con recurso humano califica-
do y productivo con capacidades, habilidades,
actitudes y conocimientos en el desarrollo de
tareas que mejoran el rendimiento productivo.

Para el departamento de Asistencia Técnica,
la capacitacion es una actividad de exten-
sion que mejora la cobertura siendo siste-
matica, planificada y permanente, y se logra
preparar, desarrollar e integrar a los colabo-
radores y miembros de la empresa al pro-
ceso productivo. En la transmision de co-
nocimientos se utilizan metodologias como
la de Formacion de Formadores — FdF-, que
promueve el desarrollo de habilidades y fo-
mento de actitudes necesarias para el mejor
desempefio, adaptando a los caficultores a
las exigencias cambiantes del entorno.

Para este proceso de capacitacion y forma-
cion, se parte de que todas las personas po-
Seen una experiencia propia y que en muchas
ocasiones lo que se debe propiciar es un en-
riguecimiento y perfeccionamiento de estos
conocimientos, mediante ciclos de ensefan-
za-aprendizaje participativos (CAP).



La capacitacion a todos los niveles constitu-
ye una de las mejores inversiones y una de
las principales fuentes de bienestar para el
personal de la caficultura. Los objetivos de
un programa de capacitacion efectivo son
lograr rentabilidad y actitudes mas positivas,
consecucion de metas y objetivos, mejorar
el conocimiento del puesto, crear mejor ima-
gen de la unidad productiva, mejorar la rela-
cion entre colaborador y propietario, promo-
ver una mejor comunicacion, agilizar la toma
de decisiones y la solucion de problemas.

Capacitacion Fortalecimiento Organizacional RV

En el periodo 2018-2019 se realizaron diversos
eventos tales como diplomados, giras de ob-
servacion, cursos, talleres y seminarios, entre
otros. Latematica de capacitacion fue diversa,
orientandose a temas agronémicos, adminis-
trativos, medio ambientales, proceso de bene-
ficiado de café, manejo seguro de plaguicidas,
etc. En total, se ejecutaron 1,805 eventos de
capacitacion, con 51,082 participantes, el 75%
de ellos hombres y 25% mujeres; 13% hom-
bres jovenes y 3% muijeres jovenes.

Para reforzar el aprendizaje, con el apoyo de
diversos proyectos, se facilitd el disefio, elabo-
racion e impresion de infografias que se entre-

aron a los participantes en las capacitaciones.
9 P P P Infografias

57,543

del 02/03 al 18/19 51,082
48,584 47,483

49,276

44,572 42,687
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Por segundo afio consecutivo se realizé el di-
plomado gerencial en gestion de la calidad, en
2017-2018 se replicd el modelo en las regiones
II, IV'y VII contando con la participacion de 88
caficultores de 16 organizaciones y 57 unidades
productivas que producen café de especiali-
dad. En este diplomado se integraron temas
relacionados a técnicas de catacion, procesos
de produccion y poscosecha, habilidades ad-
ministrativas y de marketing con el propdsito de
obtener una taza de calidad persistente. Este
diplomado fortalece el desarrollo de las organi-
zaciones y unidades productivas hacia un futuro
de mercados estratégicos.

El Dia del Caficultor es una metodologia de
extension propia de Anacafé, que brinda un
espacio y momento oportuno para la capa-
citacion masiva sobre la tecnologia adecua-
da para la produccion de café en cada una
de las 7 regiones. En el Dia del Caficultor se
ponen a disposicion los servicios de Anacafé
y se brinda la oportunidad a los caficultores
de conocer y adquirir productos y servicios
de las diversas casas comerciales partici-
pantes, también se facilita el intercambio de
experiencias entre los productores del area,
autoridades de Anacafé y asesores técnicos.

Cada afo se brindan conferencias técnicas
acordes al acontecer actual de la caficultura.
En 2019, las conferencias abordaron los te-
mas “La Roya del Café y su Control”, impar-
tida por los investigadores de Anacafé Mario
Chocoojy Oscar Campos; y “Las Tendencias
de Mercado: Microlotes de Especialidad” im-
partida por el Asesor Técnico en Poscosecha
regional y el Especialista de Calidad y Posco-
secha, Roberto Soto.

Dia del caficultor Region |

Ademas de las conferencias, en cada Dia
del Caficultor se promovieron los servicios de
Anacafé, entre estos los del Laboratorio de
Suelos, Plantas y Aguas de Anacafé -Analab-
y se premi¢ a los ganadores de las Compe-
tencias Regionales de Café en cada una de
sus especialidades.

Se realizaron un total de 7 Dias del Caficul-
tor, uno por cada region administrativa, con la
participacion de 7,550 personas y un prome-
dio de 30 casas comerciales en cada evento

Siendo las capacitaciones masivas una meto-
dologia que permite ampliar la cobertura de
atencion, fomenta el intercambio de experien-
cias y la union entre los caficultores de cada
area, se realizan dias de campo en lugares
estratégicos en los que el impacto de estos
eventos genera un valor agregado al servicio
del caficultor. En 2019 se realizaron 20 dias de
campo en las diversas regiones, con una asis-
tencia de 5,508 productores de café.



El enfoque de estos eventos es similar al dia
del caficultor, contandose con la participacion
de empresas comerciales para promover un
acercamiento entre ellos y los productores,
asf como la participacion de especialistas
técnicos quienes imparten conferencias so-
bre temas de interés a los productores de
café, conforme la actualidad del cultivo.

1.74 Ruedas de negocio

Anacafé, ampliando la cobertura de los servi-
cios que brinda a los caficultores, desarrollo,
por cuarto afno consecutivo, Ruedas de Ne-
gocios en las oficinas regionales.

El objetivo de esta actividad es fomentar un
encuentro entre productores y casas comer-
ciales de insumos de calidad con el fin de
crear un ambiente competitivo y favorable
para el productor; a la vez, se realizan capa-
citaciones masivas sobre el tema del evento.
En 2019 se realizaron 7 eventos, con una par-
ticipacion total de 576 productores.

Rueda de negocios Region VI

1.8. FORTALECIENDOLA

CALIDAD DE LOS CAFES
DE GUATEMALA

1.8.1 Laboratorios
regionales de catacion

Durante el periodo 2018-2019, se brindaron di-
VErsos servicios en los laboratorios regionales de
catacion, cada uno de ellos con el propésito de
apoyar al caficultor en brindarle informacion pre-
cisa del porcentaje de humedad de sus mues-
tras, catacion de defectos primarios, analisis de
rendimientos y granulometria, tipos de tueste y
calibracion de determinadores de humedad.

Se realiz6 mantenimiento preventivo y che-
queo de calibracion a 58 determinadores de
humedad, se analizaron 1,187 muestras para
determinacion del porcentaje de humedad y
se realizaron 1,376 analisis técnicos de cata-
cion (tipo, taza y cosecha).

1.8.2 Monitoreo de cosecha

En el periodo 2018-2019, se realizd nueva-
mente el monitoreo de calidad con la par-
ticipacion de las diferentes unidades pro-
ductivas. El propoésito de este monitoreo es
determinar la calidad de la taza en el produc-
to final y sus posibles defectos.

El monitoreo es el proceso sistematico de re-
colectar, analizar y utilizar informacion, para
dar seguimiento al progreso de un programa
con la finalidad de alcanzar sus objetivos y
guiar las decisiones de gestion.

La calidad del café puede describirse como el
conjunto de propiedades y caracteristicas fisi-
cas y organolépticas que le confieren su aptitud
para satisfacer las necesidades del consumidor.
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En los ultimos afos, la calidad del café de Guatemala se ha visto amenazada por diferentes factores, entre
estos la variacion climatica que repercute en el manejo del cultivo y en un proceso adecuado de beneficia-
do humedo, la calidad tiende a comportarse de diferente manera en cada cosecha.

Desde hace varios afios, Anacafé ha implementado el programa “monitoreo de calidad del café”, que con-
siste en recolectar muestras de café pergamino seco de diferentes fincas y organizaciones seleccionadas.
Este monitoreo se complementa con el anélisis de catacion en el laboratorio central de Anacafé, en el que,
por medio de un analisis técnico “a ciegas” (muestras codificadas), determina el comportamiento de la
calidad del café que se produce en las diferentes zonas cafetaleras de Guatemala, taza sana o defectuosa.
Con ello, en primera instancia, se apoya al productor participante en este monitoreo, con una retroalimen-
tacion técnica para corregir o mejorar la calidad de café que produce. En el presente afio, se conté con el
monitoreo de calidad de 564 muestras.
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Se realizo la primera Expo café con el proposi-
to de empoderar a las organizaciones de pro-
ductores de pequefias unidades productivas
para tomar iniciativas que vayan encaminadas
a la busqueda de nichos en el mercado interno,
como coffee shops, restaurantes, cafeterias y
hoteles, promocionando y posicionando su café
en estos mercados. Se prepararon presentacio-
nes de café empacado en bolsas de una libra'y
material promocional de cada organizacion. La
actividad se realiz6 en la cabecera departamen-
tal de San Marcos y se contd con la participaron
de 10 organizaciones de la Region I: Coopera-
tivas: El Cafetalito, Corral Grande, Entre Cerros,
Brisas del Ixtal, Nuevo Porvenir, Entre Colinas y
CIACUPSI; GAT San José La Unién y las Asocia-
ciones ACMI'y Nuevo Bullaj.

Por medio del proyecto CECI - UNITERRA, en
coordinacion con Anacafé, se tuvo la visita de
un tostador profesional, certificado por la SCA,
a seis organizaciones de productores de café
de la cuenca del lago Atitlan con el objetivo de
conocer los procesos de tueste y la maquinaria
que se utiliza, identificando las oportunidades de
mejora en los procesos y emitiendo las recomen-
daciones para cada caso.

En el marco del proyecto Procampo financiado
por USDA, a través de Counterpart International,
se desarrollé en Escuela de Café un taller de
preparacion de café a través del método Che-
mex con el objetivo de preparar a seis organiza-
ciones que integran la Ruta Ecoldgica de Café
Atitlan y que con esos conocimientos puedan



atender de mejor manera a los turistas que los
visitan. Esta capacitacion sirvié también para
preparar a las organizaciones que participaron
en el concurso de chemex durante el festival de
café Atitlan 2018.

Por segundo afio consecutivo se realizo el Fes-
tival de café Atitlan, con el objetivo de promover
el café de la region y fomentar al mismo tiempo
el consumo local de café. En el marco del Festi-
val se realizé la presentacion oficial de la marca
“Ruta Ecoldgica de Café Atitlan”, que agrupa a
seis organizaciones de productores que ofrecen
los servicios turisticos en café. Otra de las ac-
tividades relevantes del Festival fue la primera
competencia con el método Chemex, con el ob-
jetivo de motivar a las organizaciones participan-
tes a mejorar la calidad de sus cafés, procesos,
preparaciones y mejorar la cultura de café en la
region. En el Festival participaron ocho organiza-
ciones de pequefos productores y se atendid a
mas de mil participantes.

Exposicion
de café de

Atithjn
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11l Feria de café de Palajunoj

La Ill Feria de Café de Palajunoj se llevo a cabo
en la ciudad de Retalhuleu, en el marco de las
actividades de la Feria Alimentaria de Guatema-
gica. El objetivo de la actividad fue brindar un
espacio para la exposicion de productos y ser-
vicios de las diferentes empresas cafetaleras de
la asociacion del Palajunoj. Ademas, se brindd
una Charla de calidad de café y se apoyd con
diferentes formas de preparacion de la bebida.

Tomando en cuenta la importancia econémica,
social y ambiental que el cultivo de café repre-
senta para la poblacion de la cuenca del lago
Atitlan se desarrollaron cuatro Foros sobre la Im-
portancia de la Caficultura. Los Foros se reali-
zaron en Sololg, en los municipios de San Lucas
Toliman, Santiago Atitlan, San Juan La Laguna y
San Pedro La Laguna. Los eventos fueron dirigi-
dos a productores de café (hombres y mujeres),
medios de comunicacion, vecinos en general y
representantes de organizaciones e institucio-
nes vinculadas a la caficultura en el municipio.
En total se tuvo una asistencia de 436 personas.

S e = miterm f O Candil -Sneontl

Il Festival de Café de Atitlan
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1.8.9 Foro“Somos el Agro:
¢por qué es importante
el agro para Guatemala?”

En el ano 2019, se desarrolld en las instalacio-
nes de la Region Iy VI el Foro “Somos el Agro:
¢por qué es importante el agro para Guatema-
la?” organizado y dirigido por la Camara del
Agro de Guatemala. En el foro se conté con la
participacion de lideres agricolas de la region:
sector café, hule, aguacate y de la Escuela Na-
cional Central de Agricultura. Ademas, se invi-
t0 a candidatos a puestos de eleccion popular
(diputados y autoridades municipales) para
que escucharan las ponencias de los lideres
invitados. Al Foro también asistieron empresa-
rios agricolas de la region. Se destaco la im-
portancia estratégica del agro en la economia
del pais, se propuso a los politicos las priorida-
des de accion para impulsar la productividad
y competitividad del agro y promovio la impor-
tancia de la participacion ciudadana en ejercer
su derecho al voto.

1.8.10 V Competencia de café
especial Sur Oriente

En el marco de las competencias regionales,
la Region IV desarrolld la Competencia de café
especial de Sur-Oriente, con el objetivo de co-
nocer el potencial de calidad que producen las
unidades productivas de la region y establecer
vinculos entre productores y compradores lo-
cales y extranjeros para crear vinculos directos
en la cadena comercial del café.

Mas de 200 caficultores asistieron para co-
nocer el top 10 de cada categoria de la com-
petencia de cafés especiales de Sur Oriente,
participaron alrededor de 15 empresas y 35
catadores para evaluar la parte sensorial de
los cafés ganadores; hubo tres categorias, un
total de 254 muestras, de estas 151 cafés la-
vados, 59 naturales y 44 honeys.

V Competencia de café especial de Sur Oriente




En el municipio de San Antonio Huista, Hue-
huetenango se realizé el primer festival Huist
Kapeh para promover el café de calidad en
la microregion cafetalera de los Huistas. En el
evento se realiz6 la primera competencia de
barismo en la microrregion, se contd con la
participacion de 14 jévenes baristas de dife-
rentes departamentos del pais y la asistencia
de méas de 425 personas.

En el marco del programa de Competen-
cias Regionales de Anacafé, se desarroll6 la
Cuarta Feria Café de Las Verapaces, en la
que participaron unidades productivas indivi-
duales y organizaciones de caficultores ubi-
cadas en los diferentes estratos altitudinales
de la region cafetalera de las Verapaces.

Este evento constituye una herramienta de
identificacion y reconocimiento al esfuerzo de
cada uno de los caficultores, generando un for-
talecimiento a la cultura de consumo de café
de calidad tanto para los productores como
para el mercado interno. Se realizd evaluacion
técnico sensorial a 55 muestras, con los resul-
tados obtenidos se seleccionaron las que par-
ticiparon en la feria considerada como un foro
o rueda de negocios propiciando intercambio
entre productores y potenciales compradores.



Con la finalidad de promover el consumo inter-
no de café de calidad, fortalecer la coordina-
cion con otras instituciones y proyectar imagen
institucional como representantes del sector
café, se ha participado en eventos realizados
en la region que trascienden a nivel nacional e
internacional como: XL exposicion internacio-
nal de orquideas, tercera competencia arte lat-

te y segunda de postres, festival gastronémico.

El primer Coffee Fest de la Region VIl se rea-
liz6 en el municipio de Esquipulas. En el mar-
co del evento se realizdé una competencia y
exposicion de cafés del municipio de Esqui-
pulas, contando con la participacion de 24
unidades productivas expositoras.

| Coffee Fest

En Chalatenango, El Salvador, se realizd la
quinta competencia de Cafés especiales de
la Region Trifinio, evento impulsado por la
Mesa de Café de la Region Trifinio. En este
evento, se contd con la participacion de al
menos 250 caficultores de los tres paises y
se desarrollaron diferentes charlas enfoca-

das en temas de cambio climatico, juventud,
equidad de género, la coyuntura actual de
los precios del café y opciones de mercado.

En la Competencia participaron 24 unidades pro-
ductivas, de Guatemala, las ganadoras fueron:

1. Finca Las Nubes
2. Finca El Manantial
3. Finca Miramund

V Competencia Trifinio

En el programa de Fortalecimiento Organiza-
cional, se trabajan los ejes transversales de
acceso a mercados, equidad de género, in-
clusiéon de juventud.

En el periodo 2018-2019, las actividades
mas relevantes en el tema de acceso a
mercados fueron:

Acompanamiento de 5 organizaciones de
la Region VII (Ciamert, El Progreso, Acorita,
Acodrit, El Mirador) con empresas comercia-
lizadoras de café (Dinamica Crops, Olam, Ex-
porcafe, Unex).



Curso taller de introduccion al plan de ne-
gocios en la Cooperativa, en Camotan, Chi-
quimula; en la que participaron 43 socios (3
mujeres y 40 hombres) de 15 organizaciones.

Capacitaciones de Metodologia de Crédito
Estructurado y Seguros; se conté con la par-
ticipacion de 25 caficultores (6 mujeres y 19
hombres) en la Region VII.

En el Plan estratégico 2017-2021, Anacafé de-
termind los objetivos especificos a trabajar con
los temas transversales de equidad de género
y participacion de juventud de la caficultura
guatemalteca. Partiendo de esto, como Aso-
ciacion promovemos la participacion integral
de hombre y mujeres, de las diversas edades,
para que todos unidos podamos alcanzar la
sostenibilidad de la caficultura.

Entre las actividades realizadas para fomen-
tar este tema tuvimos:

Con el
objetivo de fortalecer la caficultura guatemalte-
ca mediante el impulso de un trabajo efectivo,
competitivo, de calidad, sostenible y en igual-

Polifica para
lomentar la :q;ﬂ:danlr:
m y hambras an
uf.ﬁ‘lzra guatemalteca
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dad de condiciones entre mujeres y hombres,
Anacafé lanzé esta politica en el 30 Congreso
de la Caficultura. La politica consta de 3 ejes
estratégicos y 14 lineas de accion y el com-
promiso de Anacafé para la institucionalizacion
del enfoque de equidad de género.

Se realizd
la VII Competencia Regional de Mujeres Injer-
tadoras de Café a nivel regional de Anacafé,
este evento se realiza en con el objetivo de re-
conocer y valorar a las mujeres del area rural,
su habilidad para realizar el injerto en café y
estimular e impulsar la capacitacion de mas
mujeres en la técnica de injertacion, ya que en
muchas areas se estéa perdiendo este recurso.

Con el Concurso Nacional de Injertacion de Café
se reconoce la importante labor que realizan las
muijeres rurales en la caficultura nacional.

Este afo, 114 mujeres injertadoras de las regio-
nes |, II, I, y IV de Anacafé participaron en la
sétima edicion de este Concurso Nacional, mu-
chas de ellas representando a diversas organi-
zaciones de productores de pequefia escala.



VIl Competencia de Injertadoras Region Il1

Las 20 clasificadas, 5 por cada Region, par-
ticiparon en la Gran Final en junio en la finca
experimental Buena Vista en San Sebastian
Retalhuleu. Al evento asistieron 65 personas,
incluyendo las mujeres injertadoras ganado-
ras de las respectivas competencias desarro-
lladas en las regiones.

Las ganadoras recibieron un Diploma de
Reconocimiento y un premio en efectivo. La
ganadora del primer lugar fue Ingrid Carmina
Ajin de la Cooperativa San Pedrana de San
Pedro Yepocapa, Chimaltenango; el segundo
lugar fue para Delmy Yolanda Xivir de la Aso-
ciacion Maxefiita de Santo Tomas La Union,
Suchitepéquez y el tercero Romelia Isabel
Macario Asociacion Maxefiita, Santo Tomas
La Unién, Suchitepéquez.

El concurso fue organizado por Anacafé en
coordinaciéon con la Asociacion Mujeres en
Café de Guatemala y el patrocinio de la Inter-
national Women's Coffee Alliance.

En agosto, en la Cooperativa Integral Agri-
cola Vicafé, R.L en Huehuetenango, se realizo el
primer taller de barismo y catacion enfocado a
j6venes. El objetivo de estos talleres es promover

que los jovenes involucrados en la cadena pro-
ductiva del café, tengan un proceso de formacion
sisteratizado para ser los gestores productivos y
gerenciales en sus organizaciones, ayudando a
replicar los conocimientos aprendidos. Ademas,
se busca que como lideres vy lideresas que pro-
muevan las acciones afirmativas, fomenten la
equidad de género e inclusion de juventud. Se
conté con la participacion de 27 hombres jovenes
y 5 mujeres jovenes.




Con el objetivo de formar a las futuras genera-
ciones de productores y técnicos en café, se
desarrolld el Diplomado de Formacion de Li-
deres en la Escuela de Formacion Agricola de
Solola, dirigido a jovenes estudiantes de quinto
grado de la carrera de perito agréonomo.

Cada participante conocio la historia, las ca-
racteristicas del café, desde su cultivo hasta
sus diferentes preparaciones, los diferentes
modelos organizativos que existen, la impor-
tancia de la participacion de los jovenes en el
desarrollo del cultivo y el cooperativismo em-
presarial como una herramienta de trabajo en
las pequefias areas productivas.

Para favorecer una mayor par-
ticipacion de jovenes, en la Region VI se
imparten diplomados enfocados a formar li-
deres juveniles dentro del sector café, forta-
leciendo sus conocimientos en temas como
administracion efectiva, caficultura, uso y
manejo seguro de plaguicidas.

En
la Region VI se coordiné el primer Centro de
Formacion Integral- CEFI- Trinacional en el
cual participaron 30 jovenes por pais, quie-
nes fueron capacitados en temas de caficul-
tura y administracion.

/.
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Diplomado de formacion lideres juveniles Region VI

La tecnologia de la informacion ofrece herra-
mientas de conocimiento sistematico para
la mejora de procesos en la produccion del
granoy el incremento de la productividad. La
unidad de sistemas de informacion geografi-
ca -GIS- de Anacafé trabaja en la produccion
de insumos de informacion del territorio a es-
cala de unidad productiva y de paisaje, de
acuerdo con los compromisos adquiridos en
la planificacion estratégica.

Entre las principales actividades realizadas
en el ejercicio cafetalero 2018-2019 estan:

Con-
junto de mapas digitales de cinco variables del
terreno: a) poligono general de la propiedad
que contiene la delimitacion general del predio,
b) poligonos de lotes o divisiones administrati-
vas que utilizan las unidades productivas para
estratificar su manejo, ¢) poligonos de la ocu-
pacion productiva y administrativa del suelo, d)
curvas de nivel detalladas a cada 15 metros
de altitud y d) poligonos de la pendiente del
terreno, estratificados a cada cinco grados de
inclinacion. Estos instrumentos de informacion
proveen al caficultor un inventario preciso de



las &reas, Util para el presupuesto de inversion
y procesos. Durante el afio cafetalero se tra-
bajaron 51 unidades productivas, un area de
7,918 manzanas.

b. Mapas tematicos: De acuerdo con las
necesidades corporativas de Anacafé y re-
querimientos puntuales de caficultores, se
generaron 205 mapas con tematicas como
cobertura del café, sistemas agroforestales,
variables relacionadas con el apoyo de pro-
yectos de cooperacion. Ademas, se actuali-
zaron las rutas de desplazamiento del equipo

de asistencia técnica. Tratamiento de informaci6n nacional Mapa de unidades climéaticas IARNA,
tesis de Gabriela Franco.

d. Red de estaciones meteoroldgicas: Se
cuenta con una red de 138 estaciones me-
teorolégicas de las que 115 son propiedad
de la Anacafé y 24 provienen de propietarios
particulares quienes proporcionan su infor-
macion al geoportal meteoroldgico.

El principal rubro de trabajo en la red de es-
taciones consistié en optimizar los procesos
para administrar la red a fin de garantizar da-
tos continuos y precisos.

c. Proyectos especiales: Se trabajo en
acondicionar variables existentes a escala
nacional a la extension del parque cafetalero
y su clasificacion administrativa, entre ellas,
la mas relevante, es un mapa de unidades cli-
maticas proporcionado por el Instituto de in-
vestigacion en ambiente y recursos naturales
de la universidad Rafael Landivar, que permi-
ti6 dividir el parque cafetalero en 38 unidades
con condiciones meteorolégicas similares.

Se avanz6 en la metodologia para realizar
trabajos fotogramétricos con drones de bajo
costo, variables como la altura y la extension
maxima de los vuelos fueron calibradas en
varias pruebas.

Red de 138 estaciones meteoroldgicas
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a. Muestreo de aguas residuales: Segun
establece la legislacion ambiental vigente
(Ley de descargas y rehuso de aguas resi-
duales AG 236-2006), es necesario realizar el
muestreo de aguas en los puntos de afluen-
te y efluente de los beneficios humedos de
café, para determinar los niveles de los 20
parametros establecidos por la misma.

Para eso Analab brindé capacitacion necesa-
ria al personal técnico de postcosecha para
poder realizar el muestreo de aguas en los
puntos ya establecidos, dichas muestras fue-
ron manejadas bajo la metodologia estableci-
da por el Ministerio de Ambiente y Recursos
Naturales -MARN- y custodiadas en los as-
pectos de calidad hasta llegar al laboratorio.

e. Cultura GIS: De acuerdo con requerimien-
tos puntuales, se realizaron 8 eventos de ca-
pacitacion para fomentar el uso de tecnolo-
gias disponibles y acordes para la gestion de
informacion del territorio. En la region IV se
impartieron sesiones en los diplomados de
gestion de la calidad y practicas esenciales

de la caficultura. ,
Con este muestreo se logré conocer los pa-

rametros de las aguas y establecer medidas

En el siguiente cuadro se muestran en ci- I . .
de mitigacion para impactos en el ambiente.

fras los resultados de gestion de la unidad

de sistemas de informacion geografica: b. Mesa de didlogo del Rio Lempa: Se par-

ticipé activamente en la mesa de dialogo del

Rio Lempa. En esta mesa participan propie-
ACTIVIDADES UNIDADES tarios de beneficios humedos, la municipali-
Cartografia digital de unidades productivas 51 dad de Esquipulas, el Ministerio de Ambiente
Diagnéstico de equipos meteorolégicos 68 y Recursos Naturales -MARN- y otros actores

con lafinalidad de atender la problematica de

Eventos de capacitacion GIS 8 contaminacion al rio Lempa. Se ha hecho én-
Instalacion de equipos meteorologicos 6 fasis en el cumplimiento de las leyes vigentes
Mapas tematicos 205 y se promueve la proteccion del Rio Lempa.

Unidades de informacion meteorolégica 950 o . .
Entre las principales acciones impulsadas

Proyectos de cooperacion GIS 33 durante este periodo esta la coordinacién y
Proyectos especiales GIS 16 monitoreo de los principales afluentes que
Reparacion de equipos meteorolégicos 159 desembocan en el rio Lempa Guatemala y se

. : realizé un muestreo de las aguas previo al in-
Soluciones operativas GIS 13

greso del rio al territorio hondurefio.




El
constante fortalecimiento de la Mesa Técnica
Agroclimatica -MTA-, fue uno de los procesos
mas importantes realizados durante este afio
cafetalero. La MTA es una red interinstitucio-
nal que integra a mas 23 instituciones del
sector agropecuario y forestal y genera espa-
cios de discusion para la gestion de informa-
cion agroclimatica local y publica boletines
agrocliméaticos y de alerta temprana para uso
de los productores de distintos cultivos. Con-
siderando el potencial de Anacafé con su red
de estaciones meteoroldgicas, se mantiene
un espacio importante de participacion con
voz y voto en las decisiones de la mesa téc-
nica. En el presente periodo se elaboraron 6
boletines agroclimaticos.

Para implementar medidas fitosanitarias vy
reducir los niveles de incidencia y severidad
de la roya de café en las zonas cafetaleras
del pais, por sexto afio consecutivo, Anacafé
ejecutd el programa de “combate y control
de la Roya”. Este programa tiene por objetivo
distribuir en las diferentes regiones produc-
tos evaluados por Cedicafé a menor costo,
como son el epoxiconazole, ciproconazole y
epoxiconazole + pyraclostrobin. Con estos
productos se estima una cobertura de 50,000

manzanas. Ademas, se ha reforzado el con-
trol de la roya mediante charlas, talleres y la
implementacion de la aplicacion Nube del
Café. En el presente periodo se extendieron
117 constancias.

Con diversas actividades, el departamento
de Asistencia Técnica de Ancafé apoya la for-
macion de jovenes que estudian en 4 escue-
las a nivel nacional. Los jovenes se forman
en los procesos practicos-agricolas, buscan-
do desarrollar las aptitudes que les permitan
producir café y el compromiso con la conser-
vacion de los recursos naturales, incidiendo
en su familia, comunidad y en el desarrollo
rural de Guatemala.




2.3.

Funcafé es la entidad responsable del cum-
plimiento curricular y metodolégico en todo el
proceso formativo de los jovenes estudiantes,
mientras la Asistencia Técnica de Anacafé se
ocupa de la formacion técnico profesional de
los alumnos en materia de caficultura y bene-
ficiado humedo, mediante una programacion
anual, consensuada con las direcciones de
los establecimientos.

Los establecimientos educativos atendidos son:

Region I Escuela privada mixta de
Caficultura Las Nubes

Region Ill: Escuela finca Carmona
Region IV: Escuela finca Las Flores
Region VI Centro Educativo San Mateo

PROGRAMA
CENTROAMERICANO
DE GESTION INTEGRAL
DE LAROYA DEL CAFE
- PROCAGICA

Coordinado por el Instituto Interamericano
de Capacitacion Agricola-1ICA-, con fondos
de la Union Europea, el Procagica es imple-
mentado a nivel de Centro América y Repu-
blica Dominicana. En Guatemala, el progra-
ma es ejecutado por Anacafé. Su objetivo
es “contribuir a abordar el cambio y variabi-
lidad climatica y sus efectos ambientales, a
través de la adopcion y aplicacion de medi-
das de adaptacion, mitigacion y reduccion
del riesgo de desastres”.

El Procagica tiene cobertura en los depar-
tamentos de San Marcos, Quetzaltenango,
Huehuetenango y Chiquimula.

Los componentes de este programa son:

a. El funcionamiento eficaz de un Sistema
de Alerta Temprana (SAT) en el nivel re-
gional y nacional.

0. La investigacion aplicada para renova-
cién, manejo integrado de plagas y en-
fermedades vy, diversificacion de siste-
mas de produccion.

c. La transferencia de conocimiento a los
agricultores, sobre innovaciones e in-
versiones a largo plazo en la caficultura,
con énfasis a productores jovenes.

c. El manejo integrado de las fincas de
café con miras a la planificacion de largo
plazo; el funcionamiento de mercados
locales y regionales equitativos y justos;
y respuesta, a nivel de finca, frente a las
variaciones climaticas.

©. El fortalecimiento institucional de las or-
ganizaciones de productores locales, de
los organismos nacionales de extension
técnica y de los organismos regionales
de politicas encargados de mejorar la
competitividad y sostenibilidad del sec-
tor cafetalero.

Entre los principales resultados alcanzados
en este periodo en conjunto con el Procagi-
ca, estan:

2. Atencion a 102 organizaciones, con 3,822
socios, de los cuales 2,619 son hombres
y 1,203 son mujeres productoras.

D 9 eventos de capacitacion impartidos a
organizaciones de pequefios caficulto-
res, contando con la participacion de 158
hombres (20 menores de 30 afios) y 62
mujeres (12 son menores de 30 afios).

)GIA AL SERVICIO DEL CAFE DE GUATEMALA

Y TECNOLOGIA

ON



Implementacion de acciones en 8 Cer-
cafés iniciados en el 2019, en los que se
construyeron 8 buzones para recolec-
cion de desechos inorganicos y 8 camas
biolégicas para evitar contaminacion de
cuerpos de agua.

Ademas, se realiz¢ la entrega de fertilizante
foliar para complementar la nutricion reali-
zada al suelo. Se obtuvieron 10 muestras
de suelo en 10 Cercafés, con el propdsito
de conocer la fertilidad y poder elaborar un
programa de fertilizacion efectivo para la
parcela objetivo.

Se apoy6 con 108 jornales a propieta-
rios de 18 Cercafes implementados en
el 2019.

Se apoyo con 72 jornales a propietarios
de 12 Cercafes implementados en el
ano 2018.

Se apoyo con 18 jornales a propietarios de
3 Cercafes implementados en el afio 2017.

Se realizaron 48 visitas de asistencia
técnica al Centro Rural de Capacitacion
en Café.

Se instalaron 5,500 trampas para el con-
trol etoldgico en unidades productivas.

Se realizd manejo de tejido mediante el
sistema de poda selectiva por planta en
250 hectéreas.

Entrega 1,397 litros de fungicidas (Opus,
Alto 10y Astrostar Xtra), para el control de
la roya del café.

Entrega de 7,711 qq de fertilizante de las
formulas 17-4-17 y 22-0-17.

Entrega 8,024 qg de fertilizante formula
19-0-27 y 22-0-17.

Entrega de 96 gq de fertilizante formula
18-6-16.

Entrega de 367 qqg de cal 50/50.
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0. Entrega de 1,050 qq de fertilizante féormulas
18-6-12, 18-6-16 y 19-4-19 proporcionado.

0. Se entregaron 2,388 gg de enmienda
agricola (70/30, 50/50 y sulfato de calcio).

0. Se entregaron 200,000 plantas de almaci-
go de la variedad Caturra.

r. El Procagica trabaja en el componen-
te diversificacion y para cumplir con los
objetivos, se realizo la entrega de 59,709
plantas de frutales (aguacate Hass, limon
persa y banano de seda) apoyando la di-
versificacion de 297 hectareas.

5. Se entregaron 37 cajas de colmenas a
doble piso y 37 equipos de apicultura.

PROYECTO CATHOLIC
RELIEF SERVICES - CRS

Con Catholic Relief Service se ejecuto el pro-
yecto Agua y Suelos para la Agricultura —~ASA-
en las regiones | y VII, que finalizd en el mes de
junio de 2019 para la Region |. El objetivo fue
establecer parcelas para evaluar variables fisi-
cas, quimicas y bioldgicas del suelo y su efecto
en la productividad y calidad de café. Las eva-
luaciones se realizaron comparando resultados
de parcelas ~ASA- con parcelas testigos, me-
diante el método de parcelas apareadas.

Ademas, se continuo con el Programa de
Formador de Formadores (FdF), metodolo-
gia que se implementé en los diplomados
de caficultura moderna, organizacion y ad-
ministracion efectiva en organizaciones de
productores, en coordinacion con el personal
de Counterpart. Se elaboré material de apoyo
e infografias de los contenidos desarrollados
en los 6 modulos.

2.5

El propdsito de estos programas es mejo-
rar el conocimiento y la transferencia tec-
noldgica a nivel de técnicos y trasladarla
de manera efectiva a los caficultores. La
formacion de promotores en el proceso es
un elemento clave para llegar a un mayor
numero de caficultores.

PROYECTO WORLD COFFEE
RESEARCH -WCR -

2.6

El programa de mejoramiento genético de
WCR, ha avanzado hacia el desarrollo de
nuevas variedades de café, altamente pro-
ductivas, de alta calidad y adaptables al cam-
bio climatico para América Central. En 2019
se sigue dando seguimiento a los grupos de
productores de Yepocapa, Chimaltenango.
Estos materiales estan siendo observados
para medir la resistencia a enfermedades,
calidad de taza y productividad.

En conjunto con el equipo de investigacion
de Cedicafé, se han establecido cuatro
parcelas para medir la adaptabilidad que
tienen estos materiales genéticos en Saca-
tepéquez, Villa Canales, Acatenango y San
Martin Jilotepeque.

PROYECTO
CHAMELEON COLD-BREW

En el 2019 inicid el proyecto Chameleon
Cold- Brew cuyos objetivos son:

- Promover la metodologia de los Centros
Rurales de Capacitacion en Café- Cercafé
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- Seguridad alimentaria a los productores
de café orgénico de las organizaciones
Asprocdegua y Asopce.

- Capacitar a los productores en buenas
practicas agronémicas e implementacion
de nuevas tecnologias.

En el presente periodo se atendieron a 82
familias de productores de las asociaciones
mencionadas, teniendo cobertura en los mu-
nicipios de San Rafael Petzal, Colotenango,
Petatan y San Pedro Necta.

Logros

- Se desarrollaron 2 eventos de capacita-
cion, con la participacion de 55 producto-
res socios.

- Se realizaron 8 visitas de campo para se-
leccionar el area donde se establecieron
las parcelas Cercafé.

- Se entregaron un total de 4 mil plantas de
almacigo de café de las variedades Catu-
rra 'y Anacafé 14.

- Se entregaron 56 quintales de fertilizan-
te organico.

- Se establecieron 3 parcelas Cercafés en
un éarea total de 0.88 manzanas.

TRANSMISION DE 30
CONGRESO DE
LA CAFICULTURA

El Congreso Nacional de la caficultura del
presente afio fue transmitido por séptimo afio
consecutivo, en las sedes regionales V y VI,
Huehuetenango y Coban respectivamente.
Con el lema “Innovacion y tecnologia al ser-
vicio del café de Guatemala”. El objetivo fue
compartir con caficultores de las regiones
mencionadas las conferencias que se impar-
ten en la sede central.

En esta oportunidad se contd con la participa-
cion total de 297 personas. A todos los partici-
pantes se les entregd el material promocional
de Anacafé en la inscripcion correspondiente.

TRANSMISION




FORTALECIMIENTO AL RECURSO HUMANO

Anacafé, sabiendo que el recurso mas importante con el que cuenta es el humano, ha realizado diversas
alianzas estratégicas con cooperantes nacionales e internacionales para fortalecer las capacidades y com-
petencias de su personal técnico. Este afio, las capacitaciones internas mas relevantes realizadas fueron:

2. Metodologias de Extension Agricola: La cooperacion internacional, conociendo las fortalezas de la me-
todologia de extension de Anacafé, promovié en el Encuentro Técnico 2018 el fortalecimiento de co-
nocimientos en metodologias de extension; posteriormente, en el afo 2019 se han realizado 2 talleres
de extension rural para documentar y sistematizar la metodologia de extension técnica brindandole un
enfoque integral.

O, Fortalecimiento de Capacidades a Extensionistas en la Cadena del Café: Con apoyo de Procagica, se
han realizado 2 médulos de fortalecimiento de capacidades a extensionistas enfocado en atencion a
productores de pequefias areas.

c. Creacion de competencias técnicas con base a los pilares de la caficultura: Con el apoyo de CRS, se
han tenido 2 talleres de creacion de competencias técnicas en base a los pilares de la caficultura, de
donde surge la herramienta para validar las competencias que tienen los productores de café, promo-
tores y asesores técnicos; esto ayudara a promover la sostenibilidad, migrando de una transferencia a
una creacion de conocimientos.

COMPETENCIAS REGIONALES COSECHA 2018/2019

En un esfuerzo por identificar los cafés mas representativos de estas regiones, se disefid un programa de
Competencias Regionales, el cual se ha implementado desde la cosecha 2014/2015 en las ocho regiones
que existen actualmente. Este programa, ademas de ser considerado como una herramienta que permite
identificar los cafés representativos de Guatemalan Coffees, ha brindado un reconocimiento al esfuerzo de
los caficultores por producir con calidad.

Fue entonces la celebracion del Dia del Caficultor en cada una de las regiones cafetaleras de Guatemala,
el escenario en el que se reconocioé publicamente a los ganadores de cada competencia, premiandoles por
el esfuerzo y compromiso de producir con altos estandares de calidad.

Como parte de este programa, ademas del reconocimiento publico, el producto de cada uno de los ganadores
tiene la oportunidad de ser el referente principal de su respectiva region, pues se convierte en la bebida que
Anacafé promociona en las distintas ferias internacionales de cafés especiales en las que participa Guatemala.

Con el fin de validar y actualizar los perfiles de taza que distinguen a los cafés regionales de Guatemala,
el laboratorio de Catacion realizé un analisis sensorial de acuerdo con protocolos internacionales para de-
terminar la intensidad del cuerpo, dulzura, complejidad, aroma, acidez y elegancia de taza. Este analisis
se realiz6 con las muestras participantes en las competencias regionales, representativas de cada region.
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ORIA DE LABORES A

MEM

Por segundo afio, el programa de competencias se amplié a dos categorias mas de competencia, estas
fueron: Otros Especiales y Procesos. Con ello, se logré tener mas amplitud en busqueda, seleccion y reco-
nocimiento de unidades productivas que proyectan su calidad a partir de la diferenciacion de sus varieda-
des y/o procesos de especialidad.

APRECIACION

SABOR

Acatenango

Valleyg

BALANCE POSTGUSTO

CUERPO ACIDEZ

Fragante. Aroma: caramelo e intenso. Sabor y acidez: citrico y naranja.
Postgusto: prolongado. Cuerpo: completo y consistente.

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO

1 El Balsamo Chimaltenango Acatenango

Acatenango Valley 2 Santa Clara Chimaltenango Acatenango
3 La Mufieca Chimaltenango Acatenango

APRECIACION SABOR

BALANCE

CUERPO ACIDEZ

Fragante. Aroma: chocolate. Caramelo, intenso. Sabor: chocolate, caramelo, Acidez: brillante. Postgusto:
prolongado y persistente. Cuerpo: cremoso, completo y consistente.

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
. 1 Joya Grande Santa Rosa Pueblo Nuevo Vifas
Fraijanes 2 Villa Arminda Guatemala Fraijanes
Plateau
3 Las Lomas y Anexo Guatemala Amatitlan




Sabor: chocolate, caramelo y miel, mucha dulzura. Postqusto. prolongado y refinado. Acidez: brillante y

CATEGORIA

Antigua Coffee

CATEGORIA

Procesos
Guatemala, Escuintla,
Sacatepéquez,

El Progreso,
Chimaltenango

CATEGORIA

Otros especiales
Guatemala, Escuintla,
Sacatepéquez,

El Progreso,
Chimaltenango

APRECIACION

CUERPO

AROMA
8.5

ACIDEZ

POSTGUSTO

Fragante. Aroma: caramelo, chocolate, aromatico e intenso.

delicada. Cuerpo: cremoso, completo y consistente.

POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO

a B~ W N

POSICION
1

2

3

POSICION
1

2

3

El Platanar
El Potrero

San José Buena Vista
Los Cuxinales
San Buena Ventura

Sacatepéquez
Sacatepéquez
Sacatepéquez
Sacatepéquez
Sacatepéquez

UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO

Monte Verde
Monte Verde

La Esperanza

Chimaltenango
Chimaltenango

Chimaltenango

UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO

La Hermosa
Tehuya Barrera y Anexo

San Jorge

Chimaltenango
Chimaltenango

Guatemala

MUNICIPIO
San Miguel Duefias
Ciudad Vieja
Antigua
Ciudad Vieja
San Miguel Duefias

MUNICIPIO
Acatenango
Acatenango

Acatenango

MUNICIPIO
Acatenango
Acatenango

Palencia
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8.5
8.0

7.0
6.5
6.0

Fragante. Aroma: afrutado e intenso. Sabor: Afrutado y caramelo.
Postgusto: prolongado. Acidez: citrica compleja y brillante. Cuerpo: completo y consistente.

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 San Francisco Solola San Antonio Palopd
Cooperativa Agricola In-
2 tegral La Voz que Clama Solola San Juan La Laguna
Traditional Atitlan en el Desierto, R. L.
Cooperativa Integral Agri-
3 cola Atitlan, El Paraiso Solola Santiago Atitlan
Tzatujil, R. L.
CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
Procesos 1 La Esperanza Suchitepéquez Zunilito
Suchitepéquez, - . .,
Retalhuleu, Solol, 2 Vesubio Suchitepéquez Patulul
El Palmar-Quetzaltenango 3 Santa Isabel Suchitepéquez Patulul

y Pochuta-Chimaltenango

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
Otros Especiales 1 San Jerénimo Miramar Suchitepéquez Patulul
(Suchitepéquez, : p .
Retalhulou, Solol, 2 Los Andes Suchitepéquez Santa Barbara
El Paimar-Quetzalienango 3 La Cumbre de AltaVista  Suchitepéquez Chicacao

y Pochuta-Chimaltenango)



APRECIACION

San Marcosg

BALANCE

CUERPO ACIDEZ

Fragante. Aroma. intenso, caramelo y floral. Sabor: Caramelo. Postgusto: prolongado, floral y delicado.
Acidez: brillante. Cuerpo: completo, consistente y cremoso.

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 Maria Elisa Quetzaltenango Colomba
. San Pedro
Volcanic 2 Los Limones San Marcos Sacatepéquez
San Marcos APPAECE (Asociacién de
~ San Pedro
3 Pequenos Productores San Marcos Sacatenéquez
Agricolas Entre Cerros) beq
CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 San Florencio Quetzaltenango  San Juan Ostuncalco
Procesos 2 San Florencio Quetzaltenango  San Juan Ostuncalco
San Marcos y
Quetzaltenango San Rafael Pie de la

3 El Paraiso San Marcos
Cuesta



Fragante. Aroma: aromatico e intenso. Sabor: sabor avinatado. Postgusto: refinado, persistente y prolon-
gado. Acidez: brillante, uvas. Cuerpo: completo, consistente y jugoso.

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 La Reforma y Anexos Huehuetenango Cuilco
Highland 2 El Zapote y anexos Huehuetenango Cuilco
Huehue 3 Flor del Café Huehuetenango Cuilco
4 Santa Delfina Quiché Chajul

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 El Zapote y anexos Huehuetenango Cuilco

Huehueptgr)]:r?gic;sQuiché 2 Gardenia Huehuetenango Malacatancito

3 San Rafael Huehuetenango La Libertad

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
Otros Especiales 1 Flor del Café Huehuetenango Cuilco

Huehuetenango y Quiché 2 La Reforma y Anexos Huehuetenango Cuilco



Fragante. Aroma. afrutado, caramelo e intenso. Sabor: frutas frescas. Postgusto: refinado, persistente y
prolongado. Acidez: afrutada, compleja, brillante. Cuerpo: completo, consistente, cremoso y jugoso.

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 Santa Isabel Alta Verapaz Sa{w/ Cristobal
erapaz
Rainforest Coban 2 Santa Irene Alta Verapaz Salama
3 Finca Flor del Rosario Alta Verapaz San Cristobal
Verapaz
CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 Santa Barbara Alta Verapaz Senahu
Procesos e
Alta Verapaz, Baja Verapaz 2 Santa Isabel Alta Verapaz Sa{} Clilsdloal
erapaz
y El Estor, Izabal
3 Choloma Alta Verapaz Senahu
CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 Baquelito Alta Verapaz Tamahu
Otros Especiales i
Alta Verapaz, Baja Verapaz 2 Finca Flor del Rosario Alta Verapaz Sa\n/ Uiisicioel
erapaz
y El Estor, Izabal
3 Linda Vista y Anexos Baja Verapaz Purulha



Fragante. Aroma: chocolate, caramelo e intenso. Sabor: chocolate.
Postgusto: persistente y prolongado. Cuerpo: redondo, completo y consistente.

CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
1 Hacienda Real Zacapa Zacapa
New Oriente 2 El Liquidambar Chiquimula Olopa
3 APOLO Chiquimula Olopa
CATEGORIA POSICION UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO
Procesos 1 El Manantial Chiquimula Esquipulas
Zacapa, Chiguimula y 2 Miramundo Chiguimula Esquipulas
Morales, Izabal 3 Jacoba Chiquimula Esquipulas
UNIDAD PRODUCTIVA DEPARTAMENTO MUNICIPIO

CATEGORIA POSICION

Otros especiales
Zacapa, Chiguimula y 1 Dos Pinos Chigquimula Jocotan
Morales, Izabal



La caficultura sigue luchando contra varios factores
que afectan su productividad y sostenibilidad, siendo
el factor econdmico vy el factor climatico los principa-
les. Luego de un andlisis de los factores que afectan la
productividad del cultivo basados en los 10 pilares de
la caficultura, realizado por el equipo técnico, se disefid
el plan estratégico de Cedicafé que se apego al plan
estratégico de la institucion 2017-2021, esto con el fin
de proporcionar informacion oportuna, eficiente y apli-
cable a los caficultores y equipo técnico.

Generar informacion Util, practica y oportuna a los clien-
tes internos y externos, para ser la caficultura sostenible
(econdmica, ambiental y social) y productiva a través
de herramientas que permitan afrontar la problematica
actual y estar preparados para afrontar los retos futuros.

e Generar informacion a través de la investigacion
a corto, mediano y largo plazo que ayude al cafi-
cultor afrontar la problematica actual y futura, para
hacer una caficultura sostenible y productiva.

e Divulgar los resultados de las investigaciones,
eficiente, clara y oportunamente, al equipo técni-
co, y a los caficultores, utilizando los medios de
comunicacion disponibles. (Charlas presenciales,
virtuales, redes sociales, informacion escrita).

Para poder cumplir con los obijetivos planteados, se
realizaron en el afio cafetalero 2018-2019, validaciones,
se dio seguimiento a los proyectos multianuales y se
implementaron nuevas investigaciones, para un total de
320 actividades. Estas repartidas en nueve de los 10
pilares y en todas las regiones cafetaleras del pais.



Se le dio seguimiento durante el afio 2019 a las 320 validaciones e investigaciones.

RESUMEN DE EVALUACIONES POR REGION

PILARES Region]  Regionll  Regiénlll  RegionlV  RegionV  RegionVI RegionVIl  TOTAL
Genética 9 21 25 19 i 18 17 120
Densidad de siembra 1 0 2 2 2 0 0 7
Conservacion de suelos 1 0 1 1 0 0 3
Renovacidn de cafetales 0 2 0 7 0 0 0 9
Fertilizacion y enmiendas 7 13 22 19 3 13 9 86
Manejo de plagas y enfermedades 5 39 9 6 6 6 7 78
Control de malezas 0 1 0 1 0 1 0 3
Control de calidad 0 0 10 0 0 0 0 10
Sostenihilidad 0 1 0 3 0 0 0 4

LOHCALIZAL

MEXICTD —
i

EL SALVAL




1.3 LISTADO DE LAS PRINCIPALES
EVALUACIONES A NIVEL NACIONAL

LISTADO DE PROYECTOS PRINCIPALES

Determinacion del tamafio de muestra para desarrollar un método de
muestreo comercial del Ojo de Gallo, Mycena citricolor

Evaluacion de fuentes nitrogenadas y su efecto en la acidez del suelo
y la produccion.

Medicién de los Grados Brix en la recoleccion de frutos de diferentes
variedades de café.

Estudio de la curva epidemiologica de la roya del cafeto Hemileia
vastatrix berk & br. En las 7 regiones cafetaleras de Guatemala.

Evaluacién de la adaptabilidad de 18 genotipos criollos de robusta (co-
ffea canephora) en las diferentes regiones cafetaleras de guatemala.

Evaluacion de 5 materiales, proporcionados clones producidos en
Tour Francia, comparados con Anacafé 14, en las 7 regiones cafetale-
ras de Guatemala.

Efecto de la aplicacion de Paclobutrazol ocho dias y aplicacion de
lisina a los 30 dias después del manejo de tejido bajo los sistemas de
poda alta esquelética, recepa y descope, combinados con diferentes
programas de nutricion, para determinar su efecto en la estimulacion
floral, crecimiento vegetativo, produccion y calidad de taza

Evaluacion de cuatro (4) hibridos de café robusta, Coffea canephora,
en parcelas de validacion, para estimar su adapatavilidad en las siete
diferentes regiones cafetaleras.

Evaluacion del efecto de la aplicacion de “zeolitas” al suelo, en cafe-
tos establecidos.

INICIO

2017

2012

2017

2019

2019

2019

2018

2017

2018

FINALIZACION

2018

2020

2020

2022

2023
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2025

2021
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Se genero diversos tipos de informacion, por medio de trifoliares, manuales, boletines, conferencias, foros y cursos.
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Se realizaron varias giras con el fin de compartir con personal técnico y caficultores los avances y resultados de las
diversas investigaciones y validaciones.

Genética 4 67

Densidad de siembra 2 15

Conservacion de suelos 3 40

Renovacion de cafetales 3 5%
Fertilizacion y enmiendas 29 435
Manejo de plagas y enfermedades 123 1667

Control de malezas 1 11

TOTAL 165 2,294



2.2 CAPACITACIONES:

Por medio de cursos, seminarios o talleres se transfirié los avances y conclusiones de las diversas validaciones
e investigaciones.

Z

AFE 2018

ORIA DE LABORES

MEMC

LUGARDE LA OBJETIVO DE LA GIRA NUMERO DE
GIRA PARTICIPANTES

Las Toreras. observa coleccion de variedades proveidas por Las Flores, a es- o5

Esquipulas tudiantes del diplomado sobre Gerencia y gestion de la calidad

lsnul Informar sobre adaptabilidad de Genotipos de Nestle represen- 17
tantes de finca en apoyo a asesor técnico

. y Informacion general sobre la evaluacion de adaptabilidad de

Finca La Unién . . 9 19
variedades de café en la Region V.

Finca HuixoG Informacion sabre densidades, cobertura y la evaluacion de 105
adaptabilidad de Colismores en apoyo a técnico de PROCAGICA

Fca. Santa Clara Compartir experiencias sobre manejo de cafetales con personal

. . 25

Chijotom técnico R.VI

= I.EI rgele; Practica de campo sobre la fertilizacion diluida 7

San Miguel Petapa

Finca I.El Ingenio, Practica de campo sobre la fertilizacion de té de lombricompost 7

San Miguel Petapa

= I.EI rgele; Capacitacion para elaborar la solucion de hidrosolubles 7

San Miguel Petapa

Finca El Ingenio, G . :

San Miguel Petapa capacitacion de lombricultura para la cooperativa CODEPA 12

Cooperativa CODE- Origen de los colismores y técnicas de lombricompost 16

PA, Palin, Escuintla




Desde el afo 2013, luego de la epidemia de
la roya del café, CEDICAFE establecio el sis-
tema de monitoreo y vigilancia de la roya del
café. El trabajo desde ese momento ha con-
sistido en realizar muestreos de la enferme-
dad en las unidades productivas prondstico
de cosecha, con el objetivo de entender el
comportamiento de la enfermedad, asi como
alertar sobre posibles incrementos en los por-
centajes de dafno. Sin embargo, a lo largo de
los 6 afios de establecido el sistema, con el
afan de mejorar, también se han incorporado
nuevas unidades productivas para aumentar
la cobertura de los muestreos.

Por otra parte, también se ha trabajado en la
creacion de herramientas tecnolégicas que
permiten a los productores realizar muestreos
personalizados para conocer desde sus uni-
dades productivas el estado de la enferme-
dad, permitiéndoles tomar decisiones sobre
el manejo integrado de la roya en el momento
oportuno. La aplicacion movil Coffee Cloud en
el afio 2019 ha tenido un crecimiento significa-
tivo, llegando a 3000 usuarios registrados.

Se muestran algunos indicadores de la en-

fermedad (enero-septiembre 2019)

Numero de muestreos

@ 14.494

Incidencia promedio

472

Unidades productivas
muestreadas
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Con la informacion recolectada por los auxiliares de investigacion ubicados en cada una de las regiones cafetale-
ras, mas la informacion generada por los productores, se construyen las curvas de comportamiento de la enferme-
dad. Estas curvas sirven como referencia para conocer el comportamiento regional y nacional de la roya del café.

El equipo de auxiliares de investigacion trabaja en la promocion y divulgacion de las herramientas contenidas en
Coffee Cloud, realizan talleres, cursos y actividades de capacitacion todos los dias en las 7 regiones cafetaleras.
Con esto se busca incrementar el numero de usuarios y que estos cuenten con herramientas para utilizar en sus
unidades productivas.

Con fondos de UTZ-RA, se implementa un proyecto que busca fortalecer el sistema de alerta temprana que esta
en proceso de construccion y que busca beneficiar a todos los productores del pais con informacion acorde a
Sus necesidades.

También de esta trabajando con el Procagica en varias iniciativas que buscan fortalecer el sistema de alerta
temprana -SAT- de la roya del café.




El laboratorio del Centro de Investigaciones en Café
—Cedicafé-, con sede en finca “Buena Vista”, muni-
cipio de San Sebastian, Retalhuleu, es sede de los
programas de control biolégico de la broca del fruto
del café Hypothenemus hampei y de proyectos de in-
vestigacion del area de proteccion vegetal y de otros
importantes pilares de la caficultura.

En el laboratorio se desarrolla investigaciones béasicas
y aplicada, brindando importante apoyo a las investi-
gaciones que se realizan en fincas colaboradoras de
la region, convirtiéndose en un importante eslabon de
Cedicafé en la generacion de tecnologia para ponerla
a disposicion de extensionistas y caficultores.

La difusion de los hallazgos de las investigaciones se
da a conocer a través de giras, seminarios y talleres
dirigidos personal de Asistencia Técnica de Anacafé,
caficultores y estudiantes de las facultades de agro-
nomia de las universidades del pais. La informacion
generada también se proyecta via boletines y articu-
los técnicos en el Portal de Anacafé.

Se realizaron investigaciones sobre genética, fertili-
zacion y enmiendas, manejo integrado de plagas y
enfermedades y se brinda capacitacion sobre la apli-
cacion de estas investigaciones a los productores.

El Laboratorio de Control Biologico, brinda asesoria
permanente y capacitacion al personal de las fincas
interesadas en participar en el Programa. A las fincas
se les provee el pie de cria para que produzcan y
liberen sus propios parasitoides.

En el periodo 2018-2019, el laboratorio de Cedica-
fé alcanzd una produccion de 823,127 parasitoides
Cephalonomia stephanoderis, liberandose de esta
poblacion 264,000 en finca Buena Vista. Los restan-
tes se distribuyeron en calidad de donacion como “pie
de cria” a las fincas del programa y para el manteni-
miento del “pie de cria” en el laboratorio de Cedicafé.

El programa de control biolégico con el uso del hon-
go entomopatégeno Beauveria bassiana, funciona de
manera similar al de parasitoides de origen africano,
brindandose asesoria y la “semilla” del hongo, para
que las fincas lo produzcan y realicen las aspersiones
con el hongo.

Durante el periodo septiembre 2018 — octubre 2019,
se trabaj6 con 6 fincas piloto, que producen y aplican
B. bassiana para el control de broca, cochinillas radi-
cales del cafeto, y otras plagas en cultivos asociados
al café. En el Cuadro 5 se presenta la cantidad de
kilogramos producidos por finca.



Con base al primer eje tematico de la Politica de Am-
biente y Cambio Climatico del sector café de Guate-
mala, Adaptacion y Mitigacion del Cambio Climatico
en el Sector Café y dando cumplimiento a su objetivo:
Fortalecer al sector café para la toma de decisiones e
implementacion de acciones, practicas y tecnologias
para la adaptacion y mitigacion del cambio climatico,
la Asociacion Nacional del Café ha implementado:

La Mesa Técnica Agroclimética de Centro-Sur (MTA-
CS) se realiza gracias a los multiples esfuerzos institu-
cionales enfocados en garantizar la seguridad alimen-
taria y la agricultura sostenible, identificando amenazas
relacionadas a la variabilidad y cambio climatico, con
el fin de aumentar la resiliencia de los agricultores mas
vulnerables dentro de la regién. Existen varias mesas,
sin embargo, es la primera liderada por Anacafé y exis-
ten expectativas para abrir una en Coban.

ZCIAT
2

Mesas Técnicas
Agroclimatica

Los actores conformadores son: IRI, por su nombre
en inglés, es un instituto de la Universidad Columbia
en Nueva York, CIAT- Centro Internacional de Agricul-
tura Tropical, Insivumeh y Anacafé.

Las nuevas herramientas de informacion climatica que
incluyen andlisis histéricos, sistemas de monitoreo, pre-
dicciones climaticas tienen el poder de ayudar a los
agricultores a adaptarse a los impactos de la variabi-
lidad y cambio climatico. Al proporcionar informacion
climatica local traducida junto con los servicios de ex-
tension, los agricultores estan mejor preparados para
protegerse de los fendmenos climaticos extremos y
aprovechar las buenas condiciones climaticas, cerran-
do asi la brecha entre la generacion de informacion
agroclimatica y su uso por parte de los agricultores.

Q,



e Dar la perspectiva climética trimestralmente para
Guatemala y la region por medio de INSIVUMEH.

e Analizar el impacto del fenémeno del nifio en el
sector agricola y esbozar el primer boletin agro-
climatico para la region Centro-Sur de Guatemala
por CIAT-INSIVUMEH y Anacafé.

e FElaboracion de boletines agroclimaticos para uso
técnico y de productores de diferentes cultivos
dentro de mesas por region como lo es MTA-CS
e involucramiento de nuevos integrantes de forma
voluntaria y paulatina.

También para el 2do Eje teméatico de la Politica de
Ambiente y Cambio Climatico del sector café de
Guatemala, Cumplimiento de la legislacion ambien-
tal nacional y de tratados internacionales ligados al
sector Café, dando cumplimiento a su objetivo: Pro-
mover la implementacion de acciones orientadas al
cumplimiento de la legislacion ambiental nacional y
de tratados internacionales para que el sector café
siga adoptando paulatinamente las medidas correcti-
vas y preventivas necesarias, la Asociacion Nacional
del Café ha ejecutado:

El propdsito de la Guia Ambiental del sector café es
ser un referente técnico minimo aplicable al desa-
rrollo de proyectos, obras, industrias o actividades
relacionados a las etapas del proceso productivo
del Sector Café de Guatemala, y que sea utilizada
como base para la elaboracion de los instrumentos
ambientales correspondientes y de las auditorias
por parte del MARN.

Su alcance de aplicacion es tanto para la regulariza-
cion de instalaciones existentes como para la prepa-
racion de instrumentos ambientales de los proyectos
nuevos de sistemas agroforestales, de beneficiado
humedo y seco, y de tostadurias; toda vez que el
proponente podra, a su eleccion, acogerse volunta-
riamente a la Guia Ambiental aprobada para el efecto
por el Ministerio de Ambiente y Recursos Naturales, a
través del Acuerdo Ministerial de rigor.

Se llevaron a cabo diversos talleres para trasladar el
cumplimiento legal con el cual cuenta el sector café
en Guatemala. Se visit¢ a toda la cadena agroindus-
trial del sector, abordando a un aproximado de: 600
personas en talleres de conocimiento y sensibiliza-
cion sobre la Guia ambiental, realizando monitoreos
gremiales de aguas e industria, buscando la vincula-
cion y los espacios de dialogo técnico y cientifico con
las autoridades del MARN, trabajando en conjunto
propuestas para que ano con afio seguir brindando el
apoyo a la cadena productiva en un cambio histérico
y beneficio en pro del ambiente en nuestro pais.
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Promovemos practicas de agricultura organica en
la caficultura nacional

Ameérica Latina cuenta con la mayor superficie cul-
tivada con productos organicos abarcando mas del
40% del total en el mundo. El pals que reporta una
mayor area de café organico cultivado en el mundo es
México con 231,000 ha, seguido de Etiopia 161,113
ha, Perd 110,070 ha y Tanzania 81,740 ha. De Cen-
troamérica, Honduras cuenta con 23,500 ha, seguido
de Nicaragua 12,257 ha, y Guatemala 8,425 ha de
café organico cultivado. En América del Sur: Papua
11,407 ha, Bolivia 11,185 ha, Colombia 10,495, Repu-
blica Dominicana 10,429 y ElI Congo 8,595 ha. Los
deméas palses sudamericanos, se encuentran por de-
bajo de las 5,000 hectéreas.

Uno de los mayores retos para los nuevos productores
organicos es la necesidad de acompafiamiento cons-
tante debido a que las parcelas requieren mayor obser-
vacion y acciones inmediatas porque se trabaja en la
etapa de transicion introduciendo productos naturales.
Los productores ya certificados necesitan ademas de
lo anterior un reconocimiento al esfuerzo que implica
producir alimentos sin uso de sustancias quimicas y al
no percibirlo algunos retornan al sistema convencional.

La vigencia del Reglamento Técnico Centroamericano
para Productos Agropecuarios Organicos a partir del
octubre de 2019 brinda una plataforma de conocimien-
to y aplicacion de la produccion organica por lo que
constituye una nueva herramienta para el aprendizaje.

El trabajo de la Unidad de Café Organico se ha exten-
dido para asesores técnicos y caficultores de todas
las regiones, construyendo experiencias de manejo
de parcelas con aplicacion de normas de produccion
organica y recuperando técnicas ancestrales de elabo-
racion de insumos que acercan al caficultor a las ten-
dencias de produccion mundial de alimentos y ademas
de ello disponen de insumos para mantenimiento de
sus parcelas beneficiando la salud propia y la de los
ecosistemas en los que preserva la vida, ademas de
promover biodiversidad vy fertilidad en las épocas de
crisis que se ha presentado al sector en los ultimos ci-
clos productivos.

.  FORTALECIMIENTO DE LA
ASISTENCIA TECNICAY LA
INVESTIGACION

1.1 Capacitaciones en Manejo de Dese-
chos, reciclaje y reproduccion de Mi-
croorganismos de Montana.

Entre las actividades de capacitacion, se im-
partieron modulos de manejo y disposicion
de desechos, motivando a los participantes a
separar desechos y obtener ingresos de es-
tas actividades. Se realizaron talleres de re-
produccion y activacion de microorganismos
eficientes a partir de materiales organicos
provenientes de las parcelas y zonas bosco-
sas con el objetivo de regenerar los suelos y
aumentar la biodiversidad para disminucion
de ataque de plagas y enfermedades.




Para la sostenibilidad de las parcelas de café
se promovié el manejo organico como un
complemento del manejo convencional del
cultivo, en las unidades productivas visitadas
en las regiones, recomendando la incorpo-
racion de microbiologia al suelo, asi como
manejo de plagas y enfermedades con cal-
dos minerales y biofermentos adicional a las
practicas agronémicas ya conocidas.

Gracias al apoyo del equipo técnico de Re-
gion 1V, se realizaron actividades de capaci-
tacion y talleres de seguimiento a un aproxi-
mado de 300 caficultores de Jutiapa, Jalapa
y Santa Rosa que recibieron ensefianzas
practicas por modulos, culminando con
el establecimiento de un total de 10 (diez)
biofabricas piloto con un plan de manejo
incorporando aplicacién de biofertilizantes
y caldos minerales para el control de Roya
del Cafeto asi como otras plagas y enfer-
medades de relevancia en cada ciclo del
cultivo. Los grupos que completaron todos
los médulos correspondientes cuentan con
la experiencia en el establecimiento de una
biofabrica y la disponibilidad de insumos a
bajo costo para su uso y distribucion; asi
mismo, la administracion efectiva de estos
insumos organicos propicia el manejo de
flujos de efectivo entre los productores. Las
encuestas revelaron satisfaccion de los ca-
ficultores con los conocimientos adquiridos,
experiencias positivas en la aplicacion de
los productos a sus cafetales y otros cultivos
como manejo de hortalizas, especies orna-
mentales y forestales a bajo costo.

Se brindo la asistencia especializada que
fue solicitada por cada una de las regiones
de cobertura, asi como el acompafiamiento
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Elaboracion de caldos minerales y fermentacion
de pastos y compostas.

que fue requerido por asesores técnicos para la me-
jora de las préacticas de produccion, entendimiento
de las normativas, implementacion de biofabricas
de insumos y diversificacion de parcelas, produc-
cion de compost a partir de manejo de lombrices
u otros desechos orgéanicos, asi como atencion de
consultas especificas de las unidades productivas
que cuentan con certificacion organica.

ALIANZAS ESTRATEGICAS,
DIVULGACION Y ACTIVIDADES
DE PROMOCION.

22

Apoyo a Entidades y otras Organizaciones.

Gracias al apoyo del Instituto Nacional de Bosques
-INAB-, se coordinaron actividades de donaciones
de miles de plantas forestales y ornamentales para la
reforestacion contribuyendo con la diversificacion de
parcelas y por consiguiente mejora de los ingresos de
las parcelas de café asi como incremento de la bio-
diversidad de los sistemas productivos que fortalece
los mecanismos de defensa de las plantas de café.

Se trabaj¢é conjuntamente con la Comisién Nacio-
nal de Agricultura Ecologica -CNAE- y el Depar-
tamento de Agricultura Organica -DAO,MAGA-,
en las consultas al sector orgéanico sobre la Ley
Agropecuaria Organica.

Se apoyo con asesorfa técnica y evaluacion de pro-
yectos a jovenes emprendedores del programa En-
actus USAC debido al interés en proyectos para uso
de los subproductos en el proceso productivo del
café principalmente, asi mismo se asesora a estu-
diantes tesistas de las diferentes universidades y a
proyectos de cooperacion externa interesados en
trabajar directamente con unidades productivas que
promuevan las practicas organicas.




Bajo la direccion y el trabajo del departamen-
to de mercadeo, se lanzaron los logotipos
que son utilizados por la Unidad de Café Or-
ganico de Anacafé en los diversos eventos
de promocioén y capacitacion.

Para promover el consumo interno y visualizar
alos grupos productores de café organico, se
participa en eventos con el stand “Café Or-
ganico de Guatemala” donde se brinda de-
gustaciones de café organico y se propician
negociaciones directas para beneficio de los
grupos. Se tuvo presencia en el XI Encuentro
de Conservacion Voluntaria en Tierras Indivi-
duales y Comunitarias, Congreso de la Cafi-
cultura, Simposio Latinoamericano de la Ca-
ficultura y Il Congreso Organico, entre otros.






ANALISIS DEL COMPORTAMIENTO
DE CALIDAD, COSECHA 2018-2019

Durante la cosecha 2018-2019, el Laboratorio de Catacion realizé 5,317
analisis sensoriales, de estos, destacan los 2,336 dictamenes Técnicos
y Perfiles de Taza.

El perfil de taza genera valiosos descriptores y punteos que validan la
calidad del café. los resultados de estos analisis son claves para iden-
tificar aquellos lotes clasificados como especiales o excepcionales que
por sus caracteristicas y atributos satisfacen las necesidades, requeri-
mientos y demanda de los mercados internacionales y de especialidad.
Con los dictamenes de catacion, se detectan posibles problemas oca-
sionados en campo o durante los procesos en época de cosecha. Los
dictamenes sirven de base para la toma decisiones oportunas para
mantener la calidad y monitorear el almacenamiento.

Cada muestra es analizada por un selecto panel de catadores, quienes
cuentan con las competencias técnicas y certificaciones para emitir re-
sultados, entre estas el Q. Grader Arabica.

En los ultimos afos, la demanda de los analisis técnicos y perfil de taza
ha ido incrementando en el Laboratorio de Catacion, el productor re-
quiere validar la calidad de su café.
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Realizar ambos analisis en una misma muestra, facilita conocer el comportamiento de calidad identifican-
do la limpieza de taza. Como en afios anteriores, la mayoria de estos analisis fueron realizados gracias al
apoyo al departamento de Asistencia Técnica (AT) de Anacafé.

En el siguiente cuadro podremos observar un detalle de las muestras que fueron evaluadas durante la
cosecha 2018-2019

DISTRIBUCION DE TIPOS DE ANALISIS REQUERIDOS POR CLIENTE

; TECNICOY
ANALISIS PERFIL TOSTADOY TOTALPOR
Lo Sl TECNICO DETAZA PE.':F A “'DE MOLIDO RUBRO
26 productores 1,298 590 231 55 2,174
26 Investigadores 530 85 2075 130 2,820
26 Exportadores 17 6 0 0 23
26 Clientes 209 50 30 11 300

TOTAL DE MUESTRAS 196

En comparacion a la cosecha 2017-
2018, la cantidad total de muestras
refleja un incremento del 65.86% de
analisis realizados, esto debido a que
el productor de café esta mas intere-
sado en conocer la calidad que esta
produciendo. A partir del afio 2018, el
Laboratorio de Catacion implementd
una nueva estrategia de promocion
y descuentos sobre los servicios que
brinda, con dichos precios se favore-
ce al productor, brindando mas acce-
SO y mas oportunidad para ingresar
mayor cantidad de muestras para
analisis y validacion de calidad.

Panel de expertos catadores Q Grader, durante sesion de catacion.




COMPORTAMIENTODE LACALIDAD

Los rubros de productor e investigador suman un total de 1,828 dictamenes técnicos analizados, a con-
tinuacion, podemos observar con mas detalle el comportamiento de la calidad durante la cosecha 2018-
2019.

En la grafica vemos el porcentaje que representa café sano y que defectos predominaron en la cosecha
2018-2019.

COMPORTAMIENTO NACIONALDELA
CALIDAD DELACOSECHA18/19

De un total de 1,828 dictdmenes técnicos. @ LIVPIASANA) 68.97%
@ SUCID 1.27%
® VIEJO 1.04%
® /SPERD 15.50%
@ /STRINGENTE 3.03%
@ FUTOSO 2.15%
@ /INOSO 0.16%
® /AGRIO 2.21%
@ COBREFERMENTO 1.43%
CEBOLLA 0.23%
® VOHO 0.49%
® 0L 0.46%

® RANCIO 0.10%
ERROSO 0.03%
CONTAMINACION (HUMO) 2.61%
CONTAMINACION (SACO) 0.03%
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Comparando con la cosecha 2017-2018,
podemos validar que la presencia de taza
limpia (sana), presenta una baja de 1.8% en
la cosecha 2018-2019.

COMPARACION DEL
COMPORTAMIENTO DE LA CALIDAD
cosechas 2017-2018 y 2018-2019

DESCRIPCIONES - . 18/19

TAZA
Limpia (Sana) 70.77% 68.97%
Sucio 1.03% 1.27%
Viejo 1.71% 1.04%
Aspero 10.68% 15.50%
Astringente 1.71% 3.03%
Frutoso 4.87% 2.15%
Vinoso 0.26% 0.16%
Agrio 2.56% 2.21%
Sobrefermento 4.10% 1.43%
Cebolla 0.43% 0.23%
Moho 0.60% 0.49%
Fenol 0.50% 0.46%
Rancio 0.17% 0.10%
Terroso 0.09% 0.03%
Contaminacion (Humo) 0.43% 2.61%

Contaminacion (Saco) 0.00% 0.03%
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COMPARATIVO CALIDAD DETAZA1
cosechas 2017-2018 y 2018-2019
® 17/18 o 18/19

LIMPIA (SANA) ucio VIEJO ASPERO  ASTRINGENTE ~ FRUTOSO VINOSO AGRIO
COMPARATIVO CALIDADDETAZA 2
cosechas 2017-2018 y 2018-2019
® 17/18 @ 18/19
OBREFERMENTO ~ CEBOLLA MOHO FENOL RANCIO TERROSO CONTAMINACION  CONTAMINACION
(HUMO) (SACO)

INNOVACION Y TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL CAFE DE GUATEMALA
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COMPARACION PORCENTUAL

DE LA IDENTIFICACION DE
DEFECTOS FiSICOS
cosechas 2017-2018 y 2018-2019

GRANOS
DEFECTUOSOS
PREDOMINANTES
Agrio parcial 4.47%
Agrios / Sobrefermentos 2.08%
Brocados leves 10.79%
Brocados severos 8.92%
Cascara / pulpa seca 0.31%
Cerezas secas 1.87%
Conchas 10.04%
Dafos por hongos 0.67%
Elefantes 9.90%
Flotadores 0.06%
Inmaduro 17.34%
Lastimados 16.50%
Muelas 8.43%
Negro parcial 5.79%
Negros 2.78%
Pergamino 0.05%

5.10%
0.48%
9.77%
7.94%
0.07%
0.87%
10.66%
0.36%
10.42%
0.06%
18.88%
17.72%
9.15%
6.51%
1.98%
0.00%

Equipo técnico del laboratorio, preparando muestras para
andlisis sensorial.

En la cosecha 2018-2019, en comparacion a
la cosecha anterior, se observa un incremen-
to de taza aspera representando un 15.50%
y astringente con un 3.03%. Importante
mencionar la disminucién del defecto fruto-
so a un 2.15% y sobrefermento a un 1.43%.

Ademas, en esta cosecha se detectaron, en
menores porcentajes, defectos como moho
con 0.49%; Fenol, 0.46% y Vinoso, 0.16%.

Asociando la taza aspera y astringente, vali-
damos que los granos inmaduros represen-
tan un 18.88% entre los granos defectuosos
predominantes. A continuacion el detalle de
los granos predominantes.
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COMPARATIVO DE GRANOS DEFECTUOSOS PREDOMINANTES 1
cosechas 2017-2018 y 2018-2019

@ 17/18 18/19
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COMPARATIVO DE GRANOS
DEFECTUOSOS PREDOMINANTES 2
cosechas 2017-2018 y 2018-2019
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En comparacion con la cosecha 2017-2018, COMPARAC|6N PORCENTUAL
se muestra que la presencia de granos in-

maduros aumento un 1.54%. Reflejando un ENTRE COSECHAS SOBRE LA
aumento considerable en tazas con defec- CA”DAD DEL SECAM'ENTO

to aspero, asi mismo observamos como el
grano agrio parcial mantuvo un minimo in- cosechas 2017-2018 y 2018-2019
cremento de 0.63% en comparacion a la
cosecha 17/18. Los granos negros parciales

muestran una presencia de 0.72% mas que SECAMIENTO 17/18 18/19
la cosecha pasada. Entre los granos defec-

tuosos antes mencionados suman un total Cristalizado 1.20% 0.07%
de 30.49%. Hamedo 6.03%  9.66%
Ademas mencionar la disminuciéon de gra- Parejo 20.56% 15.31%
nos Agrios—Sobrefermentos a un 0.48%. Sobreseco 51909 17.69%
Otro comparativo muy valioso en el compor- ' '
tamiento de calidad es el secamiento de las Disparejo 50.99%  57.34%

muestras evaluadas.

COMPARACION GRAFICAENTRE COSECHAS, 57.34%
SOBRE LA CALIDAD DEL SECAMIENTO -
cosechas 2017-2018 y 2018-2019
17/18 @ 18/19
20.56% 21.22%
15.31% 17.62%
9.66%
6.03%
1.20% 0.07% r
CRISTALIZADO HUMEDO PAREJO SOBRESECO DISPAREJO




En la cosecha 2018-2019 el grano sobreseco
refleja una baja del 3.60%, es decir que el im-
pacto es menor al observado en la cosecha
2017-2018, pero es un escenario importante
para mejorar ya que afecta directamente la vida
util del grano de café, es decir en su durabilidad
de almacenamiento. Un café sobreseco acelera
su envejecimiento afectando la taza con la dis-
minucion de intensidad de caracteristicas, notas
secas 0 en los peores casos notas planas.

Otro escenario importante de mencionar es
el sacamiento disparejo, ya que en la cose-
cha 2018-2019 tuvo un incremento de 6.35%
este factor también afecta la disminucion o
la consistencia de caracteristicas en taza.

En la siguientes graficas podremos validar
el comportamiento de calidad de cada una
de las regiones administrativas de Anacafé.

COMPORTAMIENTO DE CALIDAD EN LAS DIFERENTES REGIONES

REGION I - SAN MARCOS / QUETZALTENANGO

Limpia (Sana) 71.00%

Aspero 15.24%

Astringente 1.12%

Cebolla 0.37%

Contaminacion (Humo) 0.37%

Fenol 0.37%

Frutoso 1.86%

Agrio 1.49%

Moho 1.49%

Sobrefermento 4.09%

Sucio 1.49%

Viejo 0.74%

Vinoso 0.37%
~ Secamiento

Parejo 10.37%

Disparejo 62.54%

Humedo 14.70%

Cristalizado 0.29%

Sobreseco 12.10%

Agrio parcial 7.78%
Agrios / Sobrefermen 0.67%
Brocados leves 11.27%
Brocados severos 8.90%
Céscara / pulpa seca 0.07%
Cerezas secas 0.96%
Conchas 9.27%
Dafios por hongos 1.04%
Elefantes 9.49%
Inmaduro 17.72%
Lastimados 18.09%
Muelas 7.93%

Negro parcial 511%
Negros 1.70%
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Limpia (Sana)

Aspero
Astringente
Cebolla
Contaminacion (Humo)
Contaminacion (Saco)
Fenol
Frutoso
Agrio
Moho
Rancio
Sobrefermento
Sucio
Terroso
Viejo

Vinoso

Parejo
Disparejo
Humedo

Sobreseco

52.36%

16.89%

2.89%

0.91%

11.72%

0.15%

0.15%

4.41%

1.67%

1.07%

0.46%

1.98%

3.50%

0.15%

0.15%

0.15%

5.89%

65.16%

6.39%

22.56%

Agrio parcial
Agrios / Sobrefermen
Brocados leves
Brocados severos
Céascara / pulpa seca
Cerezas secas
Conchas
Dafos por hongos
Elefantes
Flotadores
Inmaduro
Lastimados
Muelas
Negro parcial
Negros

Pergaminos

3.21%

0.36%

13.99%

12.92%

0.03%

0.65%

9.00%

0.74%

9.00%

0.06%

16.39%

16.22%

8.46%

6.18%

2.73%

0.06%




REGION Ill - GUATEMALA, CHIMALTENANGO, EL PROGRESO,

Taza
Limpia (Sana)

Aspero
Astringente
Fenol
Frutoso
Agrio
Moho
Sobrefermento
Sucio
Viejo
Vinoso
Secamiento
Parejo
Disparejo
Humedo
Cristalizado

Sobreseco

ESCUINTLA, SACATEPEQUEZ

62.13%

23.87%

5.92%

0.20%

1.38%

2.56%

0.20%

1.08%

0.20%

2.27%

0.20%

18.37%

54.08%

16.83%

0.15%

10.58%

Agrio parcial
Agrios / Sobrefermen
Brocados leves
Brocados severos
Céascara / pulpa seca
Cerezas secas
Conchas
Dafos por hongos
Elefantes
Flotadores
Inmaduro
Lastimados
Muelas
Negro parcial

Negros

Granos defectuosos predominantes

5.52%

0.51%

9.45%

7.16%

0.14%

1.44%

10.05%

0.21%

9.98%

0.04%

18.71%

17.76%

9.24%

7.29%

2.51%

INNOVACION Y TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL CAFE DE GUATEMALA
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REGION IV = JUTIAPA, SANTA ROSA, JALAPA

Limpia (Sana)
Aspero
Astringente
Fenol
Frutoso
Agrio
Sobrefermento
Sucio

Viejo

Parejo
Disparejo
Humedo

Sobreseco

79.07%

11.34%

1.74%

0.29%

2.62%

3.49%

0.58%

0.29%

0.58%

21.43%

53.57%

6.03%

18.97%

Agrio parcial
Agrios / Sobrefermen
Brocados leves
Brocados severos
Cascara / pulpa seca
Cerezas secas
Conchas
Danos por hongos
Elefantes
Flotadores
Inmaduro
Lastimados
Muelas
Negro parcial

Negros

6.09%

0.80%

3.92%

2.76%

0.15%

0.65%

14.58%

0.07%

12.33%

0.29%

24.00%

17.77%

6.45%

7.90%

2.18%




REGION V - HUEHUETENANGO, QUICHE

Limpia (Sana)
Aspero
Astringente
Contaminacion (Humo)
Fenol
Frutoso
Agrio
Moho
Sucio

Viejo

Parejo
Disparejo
Humedo

Sobreseco

92.58%

2.20%

0.55%

0.27%

0.27%

1.10%

1.37%

0.55%

0.55%

0.55%

18.46%

51.15%

2.31%

28.08%

Agrio parcial

Agrios / Sobrefermen

Brocados leves
Brocados severos
Cerezas secas
Conchas
Danos por hongos
Elefantes
Flotadores
Inmaduro
Lastimados
Muelas
Negro parcial

Negros

4.70%

0.11%

7.54%

5.72%

0.28%

12.18%

0.06%

12.07%

0.06%

20.28%

18.53%

11.73%

6.63%

0.11%
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REGION VI = ALTA Y BAJA VERAPAZ, EL ESTOR, IZABAL
Granos defectuosos predominantes

Taza
Limpia (Sana)
Aspero
Astringente
Contaminacion (Humo)
Fenol
Frutoso
Agrio
Sobrefermento
Sucio
Vinoso
Secamiento
Parejo
Disparejo
Humedo

Sobreseco

85.77%
4.47%
0.41%
0.41%
1.63%
0.81%
3.66%
2.03%
0.41%

0.41%

19.34%
60.66%
1.97%

18.03%

Agrio parcial
Agrios / Sobrefermen
Brocados leves
Brocados severos
Conchas
Dafios por hongos
Elefantes
Inmaduro
Lastimados
Muelas
Negro parcial

Negros

3.62%

0.31%

8.93%

6.62%

14.09%

0.08%

13.93%

18.63%

18.40%

12.16%

2.93%

0.31%




REGION VII -,

Limpia (Sana) 75.14%
Aspero 13.56%
Astringente 1.13%
Fenol 2.26%
Frutoso 1.69%
Agrio 0.56%
Sobrefermento 1.13%
Sucio 3.39%
Viejo 1.13%
~ seamieno
Parejo 12.97%
Disparejo 58.58%
Humedo 5.02%
Sobreseco 23.43%

Agrio parcial

Agrios / Sobrefermen

Brocados leves
Brocados severos
Cerezas secas
Conchas
Dafios por hongos
Elefantes
Inmaduro
Lastimados
Muelas
Negro parcial

Negros

7.32%

1.10%

7.93%

6.46%

0.98%

8.29%

0.12%

8.29%

20.85%

20.24%

7.56%

8.41%

2.44%

Las regiones que destacan por una calidad en taza sana son la Region V, con un 92.58%; Region VI,
85.77% y Region IV, 79.07%. Las regiones V y VI son las que muestran menos presencia de taza aspera
en tanto el resto de las regiones muestran un porcentaje mayo de presencia. En relacion al comporta-
miento en el secamiento, podemos validar que en las 7 regiones se observo altos porcentajes de sobre-

seco y disparejo.
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OTROS EVENTOS RELEVANTES

Ademas del control de calidad, el Laboratorio de Catacion brindd apoyo en otras actividades durante el
afo cafetalero 2018-2019, entre estas destacan:

AFE 2018-2019

AL

ES ANAC/

A DE LABORES

ORI

MEM

Competencias de Cafés Regionales. El objetivo de esta competencia es identificar los per-
files que representen las caracteristicas en sabor de cada una de las regiones Guatemalan Coffees,
asi como la identificacion de otros perfiles de taza especiales, diferenciados por su variedad y/o
procesos provenientes de todas las zonas cafetaleras del pais, para ser presentados en ferias inter-
nacionales y en los que Anacafé tiene presencia.

Competencia de la Regidn Trifinio. En su 5ta. Edicion se particip6 en la logistica y catacion
de los cafés especiales denominados region Trifinio desarrollado en El Salvador.

Cup of Excellence -COE- 2019. Nuevamente se reconocio la labor de Marvin Medina en el
area de tueste durante el COE 2019, dando ese trato especial a cada uno de los cafés de competen-
cia. Ademas, se reconocio la competencia técnica de los colaboradores de Anacafé conformando el
panel Nacional de catadores, destacando el trabajo de German de la Roca por haber sido seleccio-
nado como parte del jurado Internacional.

Marvin Medina, encargado del area de tueste de muestras.




e Atencion a delegaciones provenientes de diferentes partes del mundo y la finalidad es la pre-
sentacion de los diferentes perfiles de taza de los Guatemalan Coffees.

e Apoyo a ferias internacionales. ElLaboratorio de Catacion fue el encargado de preparar las
muestras de café Guatemalan Coffees para las distintas ferias donde Anacafé tiene participacion,
entre estas: SCA, MICE, SCAJ, Cintercafé y SCAJ.

e Capacitaciones y diplomados. El equipo de catacién impartié diversas charlas, capacitacio-
nes y diplomados con el objetivo de promover el conocimiento de control de calidad y catacion para
los caficultores de café de Guatemala.

B e S S

Atencion a delegaciones nacionales e internacionales.

Jurado Nacional de la COE 2019, German de la Roca y Elmer Orellana, i
expertos catadores Q Grader del laboratorio de catacion. -
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PROYECTOSY
COOPERACIO

La coordinacion de proyectos y cooperacion de Anacafé promueve iniciativas
integrales que favorecen simultaneamente la agricultura, el fortalecimiento de
capacidades técnico-administrativas, la igualdad de oportunidades para hom-
bres, mujeres y jovenes, la innovacion, la transferencia de tecnologia y conoci-
mientos, entre otros; con el objetivo de favorecer las condiciones de calidad de
vida de las familias productoras a través de la producciéon de café, como una
actividad econdémica competitiva y sostenible.

Para este propdsito, Anacafé implementa proyectos de cooperacion en colabo-
racion con socios locales, nacionales e internacionales que a través de financia-
miento de diferentes iniciativas responden efectivamente a las necesidades de
los productores y las productoras que integran el sector cafetalero de Guatemala.

Los aliados estratégicos del sector durante este ejercicio cafetalero son: la
Unién Europea, a través del Instituto Interamericano de Cooperacion para la
Agricultura -IICA-; El Banco Interamericano para el Desarrollo -BID-; el Departa-
mento de Agricultura de los Estados Unidos -USDA-, por medio de Counterpart
International; Rainforest Alliance/UTZ; Catholic Relief Services -CRS-; la alianza
Chameleon Cold Brew, Volcafé y Bicafé; el Centro de Promocion de Importacio-
nes del Gobierno de Holanda -CBlI-; el Banco Centroamericano de Integracion
Econdmica -BCIE-.

También se trabaja de forma conjunta con el Ministerio de Agricultura, Ga-
naderia y Alimentacion -MAGA-; el Ministerio de Finanzas Publicas -Minfin-;
la Agencia de Cooperacion lItaliana para el Desarrollo -AlCS-, por medio del
Comitato Europeo per la Formazione e I’Agricoltura Onlus -CEFA-, la Universi-
dad de Emory, la Universidad del Valle de Guatemala -UVG-, el World Coffee
Research -WCR- y la Agencia de los Estados Unidos de América para el De-
sarrollo Internacional -USAID-.
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Productores de las cooperativas participantes en el proyecto PROCAMPO y coordinador del proyecto PROCAMPO participan
en la actividad de promocion de café con el cuerpo diplomatico de Guatemala. Anacafé 2019.

El proyecto, financiado por el Departamento de Agri-
cultura de los Estados Unidos -USDA-, por medio de
Counterpart International, ha facilitado la transferen-
cia de paquetes tecnoldgicos y buenas practicas
agrondmicas-administrativas para mejorar la pro-
ductividad e incrementar el nivel de tecnificacion de
las unidades productivas participantes en el proyec-
to mediante asistencia técnica integral, capacitacion
y acompafiamiento al productor en campo (genética
y preparacion de almécigos, produccion sostenible,
planes y practicas para aplicacion de fertilizantes y
enmiendas, manejo integrado de plagas y enferme-
dades, renovacion de cafetales, control de calidad y
practicas postcosecha, entre otros).

En este proyecto, también se trabaja en Fortaleci-
miento organizacional (gestion organizacional efec-
tiva y control de costos) y acceso a mercados como
una estrategia que facilita nuevas oportunidades co-
merciales e incrementa el volumen de ventas de los
productores del departamento de Solola en los mu-
nicipios de San Juan La Laguna, San Lucas Toliman,
San Pedro La Laguna, San Antonio Palop6, Santiago
Atitlan, Nahuala y Santa Clara La Laguna.

El Proyecto implementara Centros Rurales de Ca-
pacitacion en Café -Cercafés- con el objetivo de
establecer una guia practica, en campo, para que
los productores accedan de manera inmediata a la
experiencia de un modelo exitoso de produccion de
café y diversificacion de cultivos.

Los productores lideres que implementen el Cercafé se
comprementen a brindar la mano de obra para el estable-
cimiento y mantenimiento del Cercafé; replicar su apren-
dizaje y conocimientos con otros productores de la zona;
participar activamente en giras de intercambio y activida-
des de capacitacion y velar por el cumplimiento de las
buenas practicas agricolas en el manejo del cultivo.

En la actualidad el proyecto ha logrado el 86.37% de
la meta global propuesta para Anacafé en el depar-
tamento de Solola sobre 1,526 productores; siendo
1,320 productores directos beneficiados y 6,590 be-
neficiarios indirectos.

Adicionalmente, en el marco del proyecto, los cafés
de las Cooperativas La Voz que Clama en el Desierto
R.L.; Federacion de Pueblos Mayas; Integral Agrico-
la Atitlan El paraiso Tzutujil R.L.; Misién San Lucas
S.A.; Integral Agricola San Miguel R.L. y, la Coope-
rativa Integral Agricola Tinamit Toliman R.L. fueron
representados en la feria de cafés especiales -SCA
EXPO 2019- en Boston, Massachusetts.



SISTEMA DE ALERTA TEMPRANA
(SAT) PARA LA PREVENCION DE
PLAGAS Y ENFERMEDADES DEL
CULTIVO DE CAFE

El proyecto financiado por Rainforest Alliance/UTZ
fortaleceré el sistema de monitoreo de plagas y en-
fermedades conocido como Coffee Cloud App. Las
mejoras al sistema incluiran la implementacion de
modulos nuevos para monitoreo de la broca del café
(Hypothenemus hampei Ferrari), planificacion basa-
da en la fenologia del ciclo productivo del café, do-
sificacion y monitoreo de clima basado en los datos
de la red de estaciones meteorologicas de Anacafé.

También se incluiran nuevas caracteristicas para las
herramientas ya contenidas en la aplicacion (roya del
café, ojo de gallo, vulnerabilidad de la plantacion) y
finalmente, mejoras al panel de control (dashboard)
para la visualizacion y analisis de la data recabada a
través de la aplicacion movil Coffee Cloud.

Este proyecto sera el fundamento de un posterior sistema
de alerta temprana -SAT- para la prevencion oportuna de
brotes epidemiolégicos que afectan al cultivo de café.

Periodo de implementacion: 2018 — 2020.

AGUAY SUELOS PARA
LAAGRICULTURA(ASA)

El modelo de intervencién del proyecto, financiada
por Catholic Relief Services -CRS-, enfocado en
mejorar el acceso a los servicios de restauracion de
suelos de los productores a pequefia escala ha es-
tablecido 130 parcelas en 13 grupos de pequefios
caficultores en los municipios de Quezaltepeque,
Olopa, Jocotan y Camotan del departamento de Chi-

quimula y los municipios de La Union y San Diego
del departamento de Zacapa.

Las unidades productivas se han clasificado como par-
celas de experimentacion rigurosa y parcelas de répli-
ca. En estas, el equipo técnico y los productores miden
indicadores importantes para la conservacion de sue-
los como lo son la Humedad gravimétrica, precipitacion
pluvial, registro de costos/ingresos y produccion; de
acuerdo con el proposito del tipo de parcela.

Adicionalmente, el proyecto provee de insumos,
como bombas fumigadoras, fertilizantes, toneles,
lombricompost, entre otros; a los productores par-
ticipantes con el objetivo de poner en préctica las
recomendaciones técnicas, formuladas a partir de
los ensayos y analisis de los diferentes indicadores.

Periodo de ejecucion del proyecto: 2017 — 2020.

PROGRAMA DE REACTIVACION
ECONOMICA DEL SUBSECTOR
CAFE PARA LA REPUBLICA DE
GUATEMALA -PRORECAFE-

El Programa, elaborado en coordinacion interinstitucional
con el MAGA, promueve acciones que permiten devolver
la competitividad al sector y su sostenibilidad a través de la
renovacion del parque cafetalero; facilitando al productor
acceso a financiamiento por medio de créditos. De acuer-
do con los procedimientos establecidos, éste fue presen-
tado ante la Secretaria de Planificacion y Programacion de
la Presidencia (Segeplan) para su revision y aprobacion.

La meta del programa consiste en renovar 60,706 hecta-
reas de café (19.9% del parque cafetalero). Lo cual, se es-
tima puede beneficiar a 24,316 productores y generar 13.4
millones de empleos (549.3 mil empleos para renovacion
y establecimiento de cafetales y 12.8 millones de empleos
para produccion y cosecha de las nuevas plantaciones).



Ademas de la renovacion de cafetales, el Programa
cuenta con dos componentes adicionales: 1) asis-
tencia técnica y acompafiamiento al productor y 2)
fortalecimiento a la innovacion y desarrollo de nue-
vas tecnologias para el sector café; que se realizara
de manera conjunta entre el Instituto de Ciencia y
Tecnologia Agricolas -ICTA- y Anacafé por medio de
su Centro de Investigacion en Café -Cedicafé.

El consorcio conformado por Chameleon Cold Brew,
Volcafé Specialty y Bicafé, en coordinaciéon con Ana-
café y Funcafé financian un proyecto de responsa-
bilidad social empresarial -RSE- para productores
organicos del departamento de Huehuetenango que
comercializan su café con la empresa norteamerica-
na Chameleon Cold Brew.

El proyecto dio inicio en el mes de marzo de 2019y pre-
tende impactar la calidad de vida de los productores
a través de la produccion de café organico y buenas
practicas de Seguridad Alimentaria y Nutricional -SAN-
y la implementacion de insumos para este fin, como lo
son estufas ahorradoras de lefia, filtros purificadores de
agua y el establecimiento de un huerto familiar.

En el marco del proyecto se contempla la donacion
de plantas e insumos agricolas y el establecimiento
de Cercafés como el modelo de ensefianza y replica-
bilidad para una produccién ordenada y sostenible.

Gira de lanzamiento del proyecto -CCPP-. Participan: consorcio donante, productores de café organico, representantes de
Anacafé y Funcafé. Chejoj, Huehuetenango. Anacafé 2019.




En el marco del Proyecto Integracion Econdmica Regional Centroamericana, financiado por la Unién Europea
-UE-y el Centro de Promocién de Importaciones del gobierno de Holanda -CBI-, bajo la coordinacion de la Secre-
taria de Integracion Econdémica Centroamericana -SIECA- fue organizada una mision de orientacion al mercado
europeo para las empresas productoras y exportadoras de cafés especiales y de alta calidad que participan en
la iniciativa.

En esta mision, participaron representantes de 26 pequefias y medianas empresas -Pymes- de café de Costa
Rica, El Salvador, Guatemala, Nicaragua, Honduras, El Salvador, Costa Rica, Nicaragua y Panama, visitaron los
Alemania y los Paises Bajos para aprender sobre tendencias, oportunidades y canales de distribucion de cafés
especiales en el mercado europeo; sostener sesiones y reuniones de trabajo con importadores y tostadores euro-
peos; visitar el puerto de Hamburgo, almacenes de café y asistir a la feria de cafés especiales “World of Coffee
2019” en Berlin.

Adicionalmente, las Pymes participantes desarrollaran un plan de acciéon y exportaciones para el mercado euro-
peo y una estrategia de marketing, ademas de recibir capacitaciones y consultorias por parte de expertos euro-
peos para lograr una penetracion de mercado exitosa.

La Escuela de Negocios de la Universidad de
Emory con sede en Atlanta, Georgia, EE.UU. en
coordinacion con Anacafé present6 el “taller de
Anacafé 2019 negocios sostenibles” enfocado a potenciar las
' habilidades y los conocimientos de las mujeres
productoras de café, con el propdsito de apoyar
en la creacion de estrategias para el desarrollo de negocios sostenibles y penetracion de mercados especiales
mediante el adecuado manejo de los costos de produccion y precios de venta, desarrollo de planes de inversion,
calidad de taza y estrategias de comunicacion “story telling”, el uso de redes sociales, entre otros temas.

Este innovador modelo de colaboracion se lleva a cabo a través de consultorias, realizadas por estudiantes
del nivel de maestria de dicha institucion y, acompafiamiento de mentores locales e internacionales con amplia
experiencia en la cadena de valor del café. Igualmente, con el acompafiamiento del laboratorio de catacion de
Anacafé, las productoras realizan sesiones de catacion para conocer de primer mano el perfil y la calidad de taza
de su café.



Durante el proceso de consultoria, las productoras participantes elaboran un proyecto de inversion para sus
unidades productivas o cooperativas; el cual deberan presentar a la universidad de Emory para optar a un fondo
semilla que permita llevar a cabo el proyecto.

Anacafé participd en el lanzamiento de la “Guia de transacciones de cafés especiales 2018” que espera ayudar a
los productores de cafés especiales a tomar las medidas necesarias para enfrentar las referencias de los precios
bajos y volétiles de la bolsa del mercado “C”, desarrollada por la casa de estudios en mencion. La guia (disponible
en idioma inglés y espafiol) puede ser consultada en el siguiente enlace:

Orientados a incrementar la productividad y competitividad de los ca-

V 4

ficultores guatemaltecos, Anacafé a través del proyecto “Competiti-

PRESTAMO vidad y financiamiento de la caficultura guatemalteca” apoyado por
el BID-LAB, consolidan acciones de financiamiento para la actividad
cafetalera nacional, mismas que potencializan un flujo de recursos fi-
nancieros de forma agil y en cantidades suficientes acordes con las
necesidades de trabajo del sector y el desarrollo de una gestion ren-
table y competitiva.
Trabajando en conjunto con los socios, se han disefiado y desarrolla-
do herramientas para promover la rentabilidad de la empresa cafeta-
lera, mejorando la calidad de vida del productor y su familia, mediante
la adopcion de metodologias y mecanismos con un enfoque de soste-

nibilidad con medidas de adaptacion al cambio climatico.

Anacafé, Seguros Columna, MiCoope y Guate Invierte, ponen a disposicion de los caficultores el Préstamo Mi Co-
secha, que incluye una solucién para un mejor manejo del riesgo, el “seguro paramétrico para productos de café”
con el que se traslada conocimiento técnico a los productores de forma puntual y especifica de cada region, que
contenga informacion Util para realizar andlisis de factibilidad financiera que permita calificar en el sistema crediticio
dirigido al sector café, es decir la recopilacion de toda la informacion técnica del proceso de produccion del café.

La informacion de caracter técnico mas la informacion econdémica permitira hacer un analisis de factibilidad técnico
y financiero mas preciso.

El Seguro Paramétrico es un instrumento de transferencia de riesgo asociado al crédito estructurado, siendo una
solucién para un mejor manejo del riesgo de desastres naturales, para minimizar la vulnerabilidad y apoyar a los
caficultores en la rentabilidad para su sostenibilidad.
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EXCESO
DE LLUVIA

El préstamo Mi Cosecha esta disefiado para cubrir
(asegurar) las temporadas de siembra y cosecha del
caficultor en las que se ve mas afectado por eventos
recurrentes como lluvia, sequia y terremotos.

Lineas de financiamiento
Mantenimiento

Renovacion (poda y/o sustitucion)
Infraestructura productiva y maquinaria

Beneficios del préstamo

e Bajas tasas de interés

e Asistencia técnica sin costo por parte de Anacafé
* |Intereses sobre saldos

e Plazos de acuerdo con los ciclos del cultivo

Beneficios del seguro
1. Proteccion del préstamo Mi Cosecha
Cubre hasta el valor inicial del préstamo
Tiene la misma vigencia del préstamo
2. Tecnologia de punta
Informacion actualizada
Informacion confiable
3. Indemnizaciones Agiles
Sin necesidad de Inspeccion
Sin necesidad de papeles ni formularios

Que desastres
naturales cubre y como funciona

iMI PRESTAMO ;COMO FUNCIONA
TIENE SEGURO! EL SEGURO?
0w desastres naturales cubre?
TERREMOTO

ey

SEQUIA

7 100%

;/CUALES SON LOS
BENEFICIOS
DEL SEGURO?




La insercion laboral es el resultado de proyectos que
contemplan un componente de capacitacion en com-
petencias técnicas, cognitivas o no cognitivas, orienta-
dos a promover la insercion laboral de sus destinatarios.

En el marco del proyecto se cuantificaron mas de 310
mil jornales equivalentes a 8,994 empleos permanen-
tes, incluyendo a los productores a quienes se les
realizé su plan de mejora y/o de inversion para aplicar
a financiamiento, independientemente si el trabajo de
inversion en las parcelas se realizd en relacion de de-
pendencia, a tiempo completo o parcial.

189 organizaciones de pequenos productores de
café, con un total de 9,234 miembros, incluidas 2,666
mujeres que representan el 29% de los beneficiarios.

Las organizaciones se encuentran en areas seleccio-
nadas de cultivo de café en los departamentos de San
Marcos, Solola, El Progreso, Jutiapa, jalapa, Huehue-
tenango, Quiché, Alta Verapaz, Baja Verapaz, Zaca-
pa y Chiquimula. Los beneficiarios son asistidos con
distintos servicios siendo estos; a. capacitaciones, b.
Asistencia técnica a las unidades productivas para la
elaboracion de planes de inversion y/o de factibilidad
para solicitud de crédito y c. créditos estructurados.

a. Utilizando programas de capacitacion de Anaca-
fé y apoyados en toda la estructura de asesores
técnicos en sus distintas multidisciplinas se logré
fortalecer competencias de los productores a tra-

vés de las ;

e 804 eventos de capacitacion con una partici-
pacion promedio de 35 caficultores por evento.

e En este periodo se realizaron diversos eventos,
tales como diplomados, curso, talleres, giras de
observacion, entre otros; Se proporciona capa-
citacion y asistencia técnica, del total de parti-
cipantes el 29% son mujeres y 71% hombres,
Se desarrollaron y apalancaron temas técnicos
(agronomicos, Post cosecha), de organizacion,
administracion, comercializacion, financiero.

e Ademas de los diplomados que imparte Ana-
café, se desarrollaron diplomados y cursos
innovadores dirigidos a distintos segmentos
tales como Productores, catadores, técnicos,
administradores y/o profesionales que buscan
actualizar e incrementar sus conocimientos
sobre la produccion de café y principalmente
el control y estandares de calidad, y que cum-
plen con el objeto del proyecto en las distintas
regiones; Diplomado de “Competitividad y Fi-
nanciamiento de Nivel Gerencial”, Diplomado
“Gerencial en Gestion de la Calidad”, talleres
de Avances de Temas de Legislacion Ambien-
tal, Gufa Ambiental del Sector, Curso Q Grader
Arébica, Q Processing.

b. 395 planes de mejora o de inversion para unida-
des productivas que optan a las distintas lineas
de crédito, estos planes de mejora acompafnan
las solicitudes de crédito presentadas de estos el
28% es para mujeres

c. Respecto a la metodologia de crédito estructurado,
se pudo observar un importante avance en las colo-
caciones de crédito para café, tomando en cuenta 2
modalidades de crédito estructurado, (analisis herra-
mienta agricola + servicios Anacafé) y (andlisis herra-
mienta agricola + servicios Anacafé + Certificado de
garantia Guate Invierte), estas 2 propuestas imple-
mentaron bajo la estrategia de agilizacion planteada
en conjunto, el uso de garantias por parte de las Coo-
perativas de Ahorro y Crédito del sistema Micoope.

Se definié la estructura del expediente de crédito ela-
borado bajo el marco del proyecto, 16 de 25 CAC’s
(Cooperativas de Ahorro y Crédito del sistema Micoo-
pe) capacitadas en el proceso de Andlisis de crédito
agricola y metodologia de crédito estructurado, 589
créditos para el cultivo de café en las distintas regiones
cafetaleras, los 589 créditos cuentan con metodologia
de Andlisis agricola del modelo de crédito estructurado.

Con los créditos otorgados y planes levantados se
manejaron alrededor de 3,500 manzanas en 6 de las
7 regiones administrativas de los departamentos an-
teriormente descritos para los tres destinos.



@ REGION|-ACREDICOM 309

@ RECION VIl - CHIQUIMULJA 35

@ REGION VI -GUALAN 9

@ RECIONIIY IV - GUAYACAN 202
@ REGION - SAN PEDRO COLOMA 19

@ REGION - YAMAN KUTX 5

En el marco del proyecto “Competitividad y Financiamiento de la Caficultura en Guatemala” el Banco Interamericano
de Desarrollo a través del Fondo Multilateral de Inversiones y la Asociacion Nacional del Café, realizé estudios de
demanda con el apoyo del IRl de la Universidad de Columbia, NY

82.01%

JESTING

MANTENIMIENTO RENOVACION ALMACIGO
DESTING



67% hombres, 33% mujeres

El 16% de la fuerza de trabajo es
representado por jovenes adultos

En su mayoria los asociados a
organizaciones de pequenos
productores son hombres,

el 31% tienen de 31-50 ahos

El 85% de las tierras pertenecen
a hombres con mas de 30 afos

66% son indigenas

52% cultivan un area menor a
1 hectarea

Poseen otros cultivos, asi como
otras actividades econdmicas o
trabajos fijos

Normalmente los precios son es-
tablecidos por los compradores,
lo que pone a los productores en
desventaja

La mayoria de pequenos producto-
res suscriben préstamos de forma
anual con entidades bancarias o
cooperativas de ahorro y crédito

El destino general de los
préstamos es para fertilizantes y
otros insumos para la cosecha.

Mercado

Adicionar valor a la produccion cafetalera, mediante el posicionamiento de mercados de cafés de especialidad,
mediante la colocacion oportuna del producto en los mercados demandantes, de acuerdo con requerimientos de
los consumidores.

La Comercializacion Efectiva de los Productores es esencial para que sean -Sostenibles-,
razon por la cual se apalancan e implementan nuevos enfoques y Estrategias para el Desarrollo Competitivo y Sos-
tenible de la Caficultura de Guatemala con mapeos y herramientas de promocion y busqueda de cafés especiales,

CAFE 2018-2019
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como herramienta de los Guatemala coffees http://www.guatemalancoffees.com/









FUNCAFE

Funcafé es una organizacion privada de desarrollo civil, no lucrativa, con per-
sonalidad juridica, patrimonio propio, sin finalidad politica. Fundada en 1994
por caficultores visionarios y es el brazo social institucionalizado de la caficul-
tura nacional.

Trabaja para mejorar el nivel de desarrollo humano de la poblacion rural, incre-
mentando la cobertura y la calidad de los servicios sociales, principalmente
en las areas de Salud, Educacion y Seguridad Alimentaria y Nutricional, para
tener una actividad econémica mas competitiva a través de sus areas estraté-
gicas: educacion, salud, seguridad alimentaria y nutricional

EDUCACION

Coffee Kindergarten

Centros de aprestamiento preescolar denominados Coffee Kindergarten, basa-
dos en un modelo establecido por el Estado de Guatemala en 2004, para elevar
la cobertura preescolar. El programa nacional dejo de funcionar en 2007, y lo
retomdé Funcafé en 2010, con el propésito de brindar una alternativa a los padres
de familia que migran con toda su familia a las fincas de café, para que los nifios
menores de 5y 6 anos adquieran habilidades para iniciar la educacion primaria;
en el 2018-2019 se han atendido a 304 nifios en 26 centros de Unidades Pro-
ductivas y 200 nifios con el apoyo financiero de UNEX.
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Escuela Rural Activa.

Capacitacién a Jovenes de Bachillerato en Caficultura, “Conociendo el
Proceso del Café desde su Cultivo hasta la Taza“ 2 y 3 de septiembre 2019.

Escuela Rural Activa

Actualmente se atiende a 96 escuelas con una pobla-
cion educativa de 2 mil 524 nifios, con el fin de elevar
lo niveles de participacion entre nifios y nifas del nivel
primario, reducir los indices de repitencia y desercion
escolar de las escuelas del area rural, elevar los nive-
les de promocion escolar, optimizar y valorar el uso
de recursos locales en la construccion de aprendiza-
jes, expandir la experiencia de la metodologia activa
a otras organizaciones; sus principios son aplicables
a todas las escuelas sin distincion, pero tienen un im-
pacto unico en la escuela multigrado.

Bachillerato en Ciencias y Letras
con Diplomado en Caficultura.

El café una de las principales actividades econémi-
cas en Guatemala, el Mineduc, considerd la propues-
ta presentada en el afno 2010, como una oportunidad
formativa y de emprendimiento en el area rural, por
lo que no dudo en aprobar el proyecto. Actualmente
contamos con 142 alumnos inscritos en los dife-
rentes centros que funcionan 6 escuelas cubrien-
do asi la demanda regional de la Caficultura.

Educacion Alternativa Acelerada

Actualmente se apoya a 943 joévenes de los de-
partamentos de San Marcos, Quetzaltenango vy
Huehuetenango, que no han tenido la oportunidad
de nivelar su educacion, por lo que a través de la
del Ministerio de Educacion, y la DIGEEX, se ha lo-
grado implementar el modelo de Primaria y basicos
Acelerados lo cual aporta a incrementar las compe-
tencias de los jovenes.

Este proyecto se esta llevando a cabo con el apoyo
financiero del Pueblo de los Estados Unidos lidera-
do por el Proyecto Raices Comunitarias; cabe men-
cionar que, en 2019, como ejemplo institucional se
apertura el Centro de Educacion Alternativa Acele-
rada “Anacafé”, con el fin de nivelar la educacion
de sus colaboradores en el area de mantenimiento.




SALUD

Programa de salud

16,600 servicios médicos brindados en unidades
productivas del pais, principalmente en las comu-
nidades de Suchitepéquez, Solola, Retalhuleu, San
Marcos, Huehuetenango, Jalapa y Baja Verapaz,
estos servicios incluyen consulta general, ultrasoni-
dos para evaluar el higado, rifones, vejiga y pros-
tata, asi como ginecolégicos y obstétricos, para la
deteccion de enfermedades de la mujer y estima-
cion del tiempo de gestacion del embarazo y eva-
luacion fetal entre otros.

Salud Comunitaria

En 2019, se inicio con intervenciones a nivel comu-
nitario atendiendo a los colaboradores de la Uni-
dades Productivas, alumnos de méas de 50 centros
escolares que forman parte del programa de edu-
cacion de Funcafé, actualmente se han realizado
visitas en aldeas brindando mas de 115 jornadas
de capacitacion a 3 mil 105 personas con temas
de prevencion de enfermedades mas comunes,
charlas sobre habitos higiénicos, lavado de manos,
manipulacion de alimentos, entre otros.

Proyecto atencion a damnificados del
Volcan de Fuego

Funcafé a través del pilar de salud ha atendido a
mas de 1 mil 200 pacientes en 21 jornadas médicas
que van en 2019, realizadas en 17 aldeas de los
Municipios de San Pedro Yepocapa, Alotenango y
Escuintla, donde aun hay personas afectadas con
problemas de salud (dermatoldgicas, respiratorias,
alérgicas y psicoldgicas), por la erupcion del Vol-
can de Fuego el pasado 3 de junio de 2018; ade-

Salud comunitaria.

mas se les han brindado botiquines a centros es-
colares de dichas regiones, apoyando a pequefios
productores de café para mejorar su cultivo afecta-
do por gases, ceniza y cambios de suelo

Este proyecto es financiado principalmente por
las organizaciones: Financiadores principales:
Peet’s Coffee, Coffee Bird, List + Beisler Coffee,
Itochu corporation, GiveJoy20ne, CAFCOM S.A.
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Programa Café&Caffé fase lll

El programa CAFE&CAFFE FASE lll, tiene como
fin fortalecer los 5 centros de Atencion a la Mujer
(CAM), en los cuales mujeres caficultoras y su fami-
lia, reciben los siguientes servicios:

e Servicios curativos y preventivos de salud.

e atencion preescolar a sus hijos, en sedes de
Coffee Kindergarten.

e 12 becas a adolescentes y jovenes hijos
de caficultores.

e ¢laboracion de huertos familiares e
implementacion de filtros purificadores y
estufas ahorradoras de lefia.

e alfabetizacion a 50 mujeres menores de 13 afios.
e capacitacion a 10 mujeres en aspectos.

e técnicos de emprendimiento de una
actividad productiva.

e promocion de la salud y nutricion en las familias.

e vigilancia nutricional en mujeres en edad fértil y
ninos menores de 7 afos.

NO. DEPARTAMENTO

MUNICIPIO

SEGURIDAD ALIMENTARIA
Y NUTRICIONAL -SAN-

Observatorio Economico Sostenible

De enero a septiembre (mes de clausura del pro-
yecto) 2019, OES/Funcafé realizé 78 reuniones de
abogacia e incidencia y 30 talleres de capacita-
cion y empoderamiento en SAN, en municipios del
occidente del pais. Asi mismo se dejé avanzados
procesos para lanzamiento de PPMSAN, las cuales
proximamente seran lanzadas en los municipios de
San Sebastian y Santa Eulalia, de Huehuetenango;
San Pedro, San Antonio Sacatepéquez de San Mar-
cos; y San Francisco La Unién, Quetzaltenango; en-
tre los procesos encaminados y adelantados que
dejo el proyecto fue la inauguracion de OMSAN en
los municipios de Jacaltenango, Huehuetenango
Coatepeque y Quetzaltenango. Con estas acciones
se estaran beneficiando a las madres y los nifios
menores de 5 afios de esos 16 municipios donde
se obtuvieron resultados en el afio 2019.

Como producto de esas acciones OES/Funcafé lo-
gro la inauguracion de 10 Oficinas Municipales de
Seguridad Alimentaria y Nutricional -OMSAN- como
las podemos observar en el cuadro a continuacion:

FECHADE
INAUGURACION

1 Quetzaltenango Cantel 31 de enero 2019
2 Quetzaltenango Sibilia 01 de febrero
3 Quetzaltenango San Miguel Siguila 04 de febrero 2019
4 Quetzaltenango Olintepeque 05 de febrero 2019
5 Quetzaltenango Cajola 06 de febrero 2019
6 Quetzaltenango Palestina de Los altos 07 de febrero 2019
7 Quetzaltenango San Carlos Sija 08 de febrero 2019
8 Huehuetenango San Sebastian, Huehuetenango 26 de marzo 2019
9 Quiche Sacapulas (también lanzamiento PPMSAN) 28 de mayo 2019
10 Huehuetenango Santa Barbara (inauguracion fue una DMSAN) 28 de agosto 2019




Chameleon Cold-Brew y Anacafé
inauguran programa de apoyo para 400 productores en Huehuetenango

Proyecto que tiene como fin apoyar a 400 productores de café organico del departamento de Huehuetenango,
implementando tecnologia de los Centros Rurales de Capacitacion en Café, -Cercafé- de Anacafé, donde se
instalan areas de cultivo innovadores vanguardistas y emprendedores; cabe mencionar que en los Cercafés se
implementan buenas practicas agricolas y como parte de este programa, ademas de que el equipo de Funcafé
capacitara a familias productoras de café en la implementacion y practica de seguridad alimentaria y nutricio-
nal, este proyecto durara un lapso de 5 afios.

Plataforma BioFORT

Este afio Funcafé paso a ser miembro de la Plataforma Institucional para el Fomento de los Cultivos Biofortifica-
dos en Guatemala (Plataforma BioFORT) donde se crean espacios para el dialogo, coordinacién y focalizacion
de las distintas iniciativas de cooperacion e investigacion nacional o internacional, publica o privada, dirigidos
al desarrollo y utilizacion de los cultivos biofortificados en Guatemala, para fortalecer la seguridad alimentaria y
nutricional de las familias rurales y la poblacion en general, disminuyendo la desnutriciéon en cualquiera de sus
formas a través de la integracion de sus acciones, como complemento a las que Funcafé ya realiza.
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ANALISIS DE
MERCADO

CONSOLIDACION DE LA INDUSTRIA,
PRODUCCION RECORD Y DEBILIDAD DEL REAL
BRASILENO PRESIONAN PRECIOS DE CAFE DU-
RANTE LATEMPORADA 2018-2019

Los precios del café en el contrato C cerraron la temporada 2018-2019, que
finalizé el 30 de septiembre, en USD $101.15, por quintal oro ex dock NY con
una baja de 1.26% comparado con el cierre del 30 de septiembre 2018 (USD
$102.45).

Durante el afio cafetero 2018-2019, del 1 de octubre al 30 de septiembre, el café
se cotizé en un rango de USD $86.35 a $125.50. El café rebotd en los bajos
de 14 afios presionado por mayor disponibilidad del producto, masivas expor-
taciones de Brasil y tensiones arancelarias y geopoliticas que favorecieron la
firmeza del doélar y la inversion en los mercados de acciones, que establecieron
un récord historico.

Practicamente, el contrato C se convirtid en referencia del café de Brasil, si-
guiendo la tendencia de la moneda de ese pais durante el afio cafetero. Los
especuladores favorecieron las ventas en el mercado y continud el proceso de
consolidacion dentro de la industria. A partir del mes de mayo los precios logra-
ron estabilizarse.
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GRAFICA COMPARATIVA DEL CONTRATO C VS. EL REAL BRASILENO
JULIO DE 2003 AL 29 DE OCTUBRE DE 2019

Monthly [BRL=, KCcl 31/07/2003 - 30/11/2020 (GMT)

PANORAMA MACROECONOMICO

1. Tensiones comerciales entre a Republica Popular de China y Estados Unidos de América favorecieron las
exportaciones de Brasil y los principales indices de acciones.

Las tensiones disminuyeron cuando China acordé la compra de USD $40 billones del sector agricola de Es-
tados Unidos. Las tensiones comerciales causaron la devaluacion de la moneda China y la firmeza del délar
estadounidense.

2. Brexit, nombre con el que es conocido el proceso de salida de Gran Bretafia como estado miembro de la Unién

Europea, estaba programado inicialmente para el 31 de marzo de 2019, sin embargo, el proceso se ha ido pos-
poniendo por la falta de acuerdo en algunas tarifas. Como resultado de esta incertidumbre la libra esterlina y el
euro se han debilitado.




Entre las posibles consecuencias del Brexit se estiman devaluaciones adicionales de la libra frente al euro, pre-
cios mas bajos en el sector inmobiliario e incertidumbre financiera.

Firmeza de la Economia de Estados Unidos. Durante el mes de septiembre, el desempleo en Estados Uni-
dos retrocedio a 3.5%, la cifra mas baja de los ultimos 50 afios; el dolar se fortalecio y los principales indices
de acciones establecieron un nuevo alto histérico en detrimento del indice de materias primas que permanecio
presionado con excepcion de algunos metales.

Nuevas Consolidaciones dentro de la industria. La multinacional Nestlé es el tostador méas grande el mundo,
seguido por el conglomerado aleméan JAB y Lavazza de lItalia.

GRAFICA COMPARATIVA DEL COMPORTAMIENTO DEL INDICE DE ACCIONES
DEL DOW JONES VS EL INDICE DE MATERIAS PRIMAS DEL THOMPSON
REUTERS COMMODITY RESEARCH BUREAU DESDE 1974 A OCTUBRE DE 2019

INNOVACION Y TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL CAFE DE GUATEMALA
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OFERTAY DEMANDA MUNDIAL DE CAFE

e El departamento de Agricultura de Estados Unidos -USDA-, estim6 una produccion récord a nivel global de
174.5 millones de sacos de 60 kilos, un consumo de 163.87 millones de sacos y existencias finales de 36.35
millones para la temporada 2018-2019.

La temporada 2019/20 que se inicia mafana ha sido estimada preliminarmente en 169.13 millones de sacos con
un consumo de 167.92 millones de sacos y existencias de 33.55 millones, la produccién disminuira debido a la
bianualidad de la produccién de Brasil pero adicionalmente puede ser impactada por los bajos precios.

ESTIMACION DE LA OFERTAY DEMANDA MUNDIAL DE CAFE SEGUN EL USDA

en millones de sacos de 60 kilos ¢ desde temporada 2014/15 hasta 2019/20 (octubre - diciembre)

ANO CAFETERO 2014/15  2015/16 2016/17 2017/18 2018/19 2019/20

Produccion Total 153.82 152.94 161.70 158.65 174.50 169.13
Produccion arabica 86.61 86.34 101.53 94.34 104.39 97.28
Producciones robustas 67.21 66.60 60.18 64.31 70.11 71.85
Exportaciones Totales 123.64 133.39 133.54 131.10 137.92 136.78
Consumo total 145.64 152.73 153.84 159.46 163.89 167.92
Existencias finales 43.10 34.39 32.26 31.03 36.35 33.55
Unién Europea 12.23 12.10 13.90 13.50 13.80 13.10
Brasil 9.31 2.37 3.83 1.92 3.86 2.88
Estados Unidos 6.12 6.20 7.19 6.18 6.70 6.90
Japon .35 3.49 3 2.79 3.00 2.90
India 2.59 2.65 1.87 1.25 0.97 0.95
Colombia 0.32 0.25 0.22 0.29 0.31 0.28
Vietnam 6.37 3.80 1.18 0.76 2.13 2,14
Indonesia 0.05 0.05 0.01 0.59 2.14 1.59
Filipinas 0.10 0.50 0.40 0.40 0.80 0.80

Fuente USDA. Actualizado junio 2019 ANACAFE- ANALISIS DE MERCADO




Cambio climatico, nuevas regulaciones ambientales. Los compradores quieren conocer los procesos de
café y evitar la deforestacion. El mes de julio fue el mes mas calido de la historia, se registraron tempera-
turas récord en varios paises consumidores seguido de un retorno a clima mas favorable en la mayoria de
los paises productores. Lluvias aisladas y fuertes provocaron el inicio de la floracion de los cafetales de la
temporada 2020-2021 en Brasil. Se reportan condiciones favorables de clima en México y Centroamérica y
la cosecha principal de Colombia.

Las monedas. El dolar permanecio fuerte, cerrando en el nivel mas alto desde mayo de 2017. El dolar fuer-
te encarece las materias primas mientras la debilidad del real brasilefio, peso colombiano y peso mexicano
hicieron mas competitivas las exportaciones de esos paises. El quetzal permanecio fuerte en comparacion
a otras monedas.

Produccién y consumo de café en la Republica Popular de China. La industria ha puesto sus ojos en el
desarrollo de la produccion y consumo de café en China, pais que tiene una poblacion estimada de 1.43
mil millones de habitantes. El USDA estima que China producira 2.3 millones de sacos de 60 kilos con un
consumo estimado de 3.2 millones de sacos para la temporada 2019-2020. China se convirtio en el pais mas
poblado del planeta. Actualmente, El continente asiatico representa el 60% de la poblacion mundial.

Tecnologia. El comercio electronico sigue desplazando a las ventas al detalle.




desde noviembre de 2009 al 29 de octubre de 2019

Segun datos de la Organizacion Internacional de Café -OIC-, para el periodo de octubre 2018 a septiembre de 2019 las
exportaciones de café a todos los destinos totalizaron 129.43 millones de sacos de 60 kilos comparado a 110.16 millo-
nes exportados la temporada anterior lo que representa un incremento de 8.10%. Los principales paises exportadores
fueron: Brasil, Vietnam, Colombia, Honduras y la India.

Del total, 32% de las exportaciones son de Brasil, 20% de Vietnam y 10% de Colombia.



PRINCIPALES PAISES EXPORTADORES
DE CAFE ATODOS LOS DESTINOS SEGUN LA OIC

Temporada octubre 2018 - septiembre 2019 ¢ en millones de sacos de 60 kilos

PUESTO
TOTAL 129.43
1 Brasil 41.97
2 Vietnam 26.47
3 Colombia 13.50
4 Honduras 6.81
5 India 6.40
6 Indonesia 5.46
7 Uganda 4.46
8 Peru 3.84
9 Guatemala 3.52
10 Etiopia 3.48
TOTAL 115.91
1 Honduras 6.81
2 Guatemala 3.51
3 Nicaragua 2.50
4 Costa Rica 1.09
5 El Salvador 0.56
6 México 2.68
7 Peru 3.84
TOTAL 20.99

% + 0 - VS MISMO PERIODO % PARTICIPACION

TEMPORADA PASADA DELTOTAL
8.10%

28.50% 32% del total
1.90% 20% del total
6.10% 10% del total
5.60%

5.50%

5.50%

2.20%

2.90%

5.10% 2.72% del total

4.70%

89.06% 10 paises representan el

total de exportaciones

EXPORTACIONES DE CENTROAMERICA, PERUY MEXICO

5.60
5.10
3.10
8.80
2.70
13.00
2.90

% del total de exportacio-

O,
16.22% nes a todos los destinos

1 de noviembre de 2019 e Departamento de Andlisis de Mercado Anacafé
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ACTUALIZACION DE PAISES PRODUCTORES

1. Brasil - Es el principal productor de café en el mundo y segundo consumidor después de Estados Unidos de
América. Cerr¢ la temporada 2018-2019 con exportaciones récord de 42 millones de sacos con un incremento de
28.5% comparado a la temporada pasada cuando se exportaron 32.67 millones de sacos. Su participacion en las
exportaciones a todos los destinos es de 32%.

Las tensiones comerciales entre la Republica Popular de China y Estados Unidos de América, ademas de la debi-
lidad de la moneda, favorecieron para que Brasil dominara el mercado.

2. Vietnam - Es el principal productor de café robustas en el mundo. Su crecimiento en la produccion ha sido explo-
sivo desde 1995. De producir 1 millon de sacos de 60 kilos, actualmente produce 30 millones de sacos.

Brasil y Vietnam tienen dominio del mercado de café.

3. Colombia — Es el tercer exportador de café en el mundo, exportd 13.5 millones de sacos de 60 kilos durante la
temporada 2018-2019. El gobierno de Colombia anuncioé subsidios debido a la baja de precios, ademas invirtio
USD $57 millones para continuar con el programa de renovacion de cafetales.

Brasil, Vietnam y Colombia cerraron las exportaciones en alza.

4. Centroameérica, México y Pert exportaron 21 millones de sacos durante la temporada 2018-2019 y tienen una
participacion del 16.2% de las exportaciones totales a todos los destinos.

La baja de precios ha traido turbulencia a la regién acelerando una crisis migratoria nunca vista. Unicamente Gua-
temala y Nicaragua lograron cerrar con exportaciones mas altas.

Guatemala cerré en el 9° lugar como exportador a todos los destinos.

CONCLUSIONES

Los precios del café iniciaron la temporada 2019-2020 con soporte en US$90.00 y resistenciaen US$113.00y US$125.00.
Preliminarmente, el mercado empieza a estimar un déficit de 4.5 a 6.6 millones de sacos de 60 kilos. El consumo ha
sido revisado alcistamente por varias fuentes de la industria a un rango de 168 a 171 millones de sacos, una cifra récord
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que puede dar soporte al mercado. La produccion esta amenazada por la baja de precios prolongada que no cubren
los costos de produccion en la mayor parte de los paises productores.










PROMOCION
INTERNACIONAL

FERIAS INTERNACIONALES

Entre los objetivos mas significativos de Anacafé esta el continuar fortalecien-
do y afianzando los lazos comerciales de los productores con cada vez mas
compradores de cafés especiales alrededor del mundo. El eje central de esta
estrategia de promocion y posicionamiento internacional de los cafés de Gua-
temala es la marca Guatemalan Coffees, a través de la cual se dan a conocer
internacionalmente los distintos perfiles de taza y las caracteristicas Unicas que
guarda el café de cada una de las 8 regiones cafetaleras del pals.

La participacion en las principales ferias internacionales de cafés especiales ha
permitido acercarse cada vez mas a esos objetivos. Entre las principales activi-
dades que se desarrollan en el marco de estos eventos se tienen las cataciones
y degustaciones de cafés en sus procesos lavado, honey y natural, donde se
busca exponer a los distintos paladares internacionales los mejores y mas repre-
sentativos perfiles de taza de nuestra caficultura.

Igualmente se participa en seminarios que dan la oportunidad de demostrar, dar
a conocer y educar a los asistentes sobre las caracteristicas que les otorgan a
los cafés de Guatemala su alta calidad. Entre los asistentes a estos seminarios
se encuentran distintos actores de la cadena de valor del café (compradores,
exportadores, tostadores, baristas entre otros).

Como herramienta para fomentar oportunidades directas de acceso a mercado
a los productores, en cada una de las ferias se abrieron paquetes de participa-
cion para productores interesados en viajar a la feria y contar con un espacio
de degustacion dentro del stand de Guatemalan Coffees. Anacafé brindd apoyo
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en la preparacion, trilla, tueste y empaque del café
que cada productor expuso, ademas desarrolld las
tarjetas promocionales con la informacién de cada
unidad productiva y apoyo en la preparacion de las
degustaciones de estos cafés durante la feria.

Participacion de Guatemalan Coffees patrocinada por
la Organizacion Internacional ltalo-Latinoamericana
-lILA, en el Pabellén de Café del Salon Internacio-
nal de Heladeria, Pasteleria, Panificacion Artesanal y
Café -Sigep-, que se llevo a cabo en Rimini, ltalia y
Cuyo objetivo principal era promover los lazos comer-
ciales de paises productores con el mercado italiano.

Los asistentes tuvieron la oportunidad de degustar y
catar los cafés de especialidad que se producen en
el pais. Ademas, se impartié una presentacion dan-
do a conocer las caracteristicas del café de las 8
regiones de Guatemala.

En la cosecha 2018/2019, el de las exporta-
ciones del café de Guatemala tuvieron como destino
Europa, especialmente a los mercados de Bélgica,
[talia y Alemania. A ltalia se exportaron quin-
tales de café oro, equivalentes al del total de
las exportaciones de café de Guatemala en la cose-
cha 2018/2019.

Estados Unidos es el mercado mas importante para
los cafés de Guatemala, actualmente representa el
del total de exportaciones de café del pais. De-
bido a esta gran relevancia, la participacion en esta
feria es una de las mas importantes para la estrategia
de Promocion Internacional. Este afio la feria conto
con la participacion de (en su ma-
yoria tostadores, importadores de café y baristas), un
mas que el afio anterior. Se estima que un de
los visitantes asistieron por primera vez este ano, de-
mostrando la creciente importancia y relevancia que
ha adquirido la feria en el mercado mundial de café.



Se contoé con la participacion de de café quienes tuvieron un espacio dentro del stand de Guate-
malan Coffees para promocionar, exponer y degustar su café ante los visitantes a la feria. Adicional, se promocio-
naron los cafés del proyecto de la region de Solold, de la Ruta Ecologica del Café
(Cuenca del Lago Atitlan).

Se apoyo en la participacion de David Solano, Campedn Nacional de Baristas de Guatemala en la World Barista
Championship que tuvo lugar en el marco de la feria.

El stand de Guatemalan Coffees fue premiado como * " en donde se evaluaron aspec-
tos como creatividad y originalidad en el disefio, uso de storytelling, funcionalidad dentro del stand y manejo de
la marca para la promocion efectiva de los productos.

El evento, organizado por la por la Asociacion Coreana del Café, se celebréd del 11 al 14 de abril en Seul, Corea
donde Guatemala fue el . Se brindaron degustaciones y se realizaron sesiones de catacion de los
cafés regionales Guatemalan Coffees, con el objetivo de promocionar el café guatemalteco en este mercado.

El evento conté con mas de en los cuatro dias de exhibicion, brindando una plataforma de ne-
gocios para los palses participantes. Segun informacion del sitio web oficial del evento, la industria cafetera de
Corea se ha , registrando un aumento en las importaciones y en el consumo,

a la vez que ha posicionado a Corea como el undécimo mercado de café mas grande del mundo.

Actualmente, los surcoreanos estan entre los principales consumidores mundiales de café. El palis asiatico alber-
ga mas de 12,300 cafeterfas. Junto con la expansion masiva del mercado de café de Corea, Coffee Expo Seoul
ha duplicado su tamafio y convocatoria desde su primera edicion en el ano 2012.

En la cosecha 2018/2019 se exportd hacia Corea del Sur el del total de las exportaciones del café guatemal-
teco. Cerca del tuvo como destino Asia.

Ericy |

Inauguracion Coffee Expo Seoul 2019. Stand Guatemalan Coffees en la Coffee Expo Seoul 2019.
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Conocida como la feria comercial de cafés especiales
mas grande de Europa, ha logrado triplicarse en tamafo
en los ultimos seis afos, creciendo de
a cerca de

. Este mercado sigue tenien-
do gran relevancia para las exportaciones de café de
Guatemala, actualmente el de las exportaciones
se dirigen hacia distintos paises de este continente (

principalmente).

Europa tiene el mayor consumo per capita en el mundo
(5kg de café al afio por persona).

Para la participacion de este afio, se invitd a

, entre
ellos Roasting House de Arabia Saudita, Tusell Tostado-
res de Barcelona y Toma Café de Madrid, quienes par-
ticiparon dentro de nuestro stand, generando un impor-
tante flujo de visitantes que se aprovechd para fomentar
el comercio directo de nuestros cafés hacia distintos
destinos internacionales y asi mismo proyectar las ca-
racteristicas excepcionales de cada perfil de taza.

Adicionalmente se tuvieron degustaciones de los cafés
regionales y sesiones de catacion programadas junto con
la presencia de 3 productores de café de Guatemala y los
5 grupos de productores participantes del programa del
Centro para la Promocion de Importaciones de Paises en
Desarrollo (CBI, por sus siglas en holandés) cuyo objetivo
es fortalecer la competitividad de PYMEs guatemaltecas,
y promover las exportaciones al mercado europeo.

Gracias a los esfuerzos en conjunto realizados entre Ana-
café y la embajada de Guatemala en Turquia como parte
del

(Minex), se logré por segundo
ano consecutivo, la participacion en la sexta version de la
feria de café de Estambul con el objetivo de contribuir al
posicionamiento de los cafés de Guatemala en este mer-
cado y al establecimiento de vinculos comerciales entre el
sector caficultor guatemalteco y el mercado turco.

[
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Segun la Organizacion de Cooperacion Econdmica
de Turquia, en los ultimos afios se ha presentado un

anual en el consumo de café en
este pais donde el de este consumo es café ro-
busta y el restante son specialty coffees, crean-
do un mercado potencial bastante atractivo.

Japon es el segundo pais mas importante para las
exportaciones de café de Guatemala, representan-
do el ; todo el territorio de Asia suma un total
del (Corea 2.9%, Malasia 2.2%, China 1.7%,
Taiwan 1.1%).

En su décimo sexta version donde recibié un total de

se brindaron degustaciones y sesiones de catacion
en el estand de los Guatemalan Coffees con informacion
sobre las caracteristicas que hacen excepcionales a los
cafés de Guatemala.

Asi mismo, se impartieron dos seminarios: New Gene-
rations Experimenting with Specialty Coffee Processing

Stand Guatemalan Coffees SCAJ 2019 —
Sesiones de catacion.

en la SCAJ y un seminario especifico de promocion de
los cafés de Guatemala en el museo de Ueshima Co-
ffee Company -UCC- en la ciudad de Kobe.

En el primer seminario, se abordaron temas vincula-
dos a la forma en la que las nuevas generaciones de
caficultores contribuyen al posicionamiento del café
guatemalteco en el mercado internacional, innovan-
do en el uso de procesos para obtener perfiles de
taza exoticos y de calidad superior. En este semina-
rio participaron mas de 70 personas vinculados a la
industria del café en Japon.

En el museo de UCC, el seminario se centro en la pro-
mocion de los cafés de Guatemala, con una participa-
cion de 25 personas, quienes tuvieron la oportunidad
de conocer y degustar la calidad de nuestros cafés.

Durante la gira de trabajo, los delegados de Anacafé
se reunieron con importantes actores del mercado ja-
ponés entre ellos: Key Coffee, Suntory, ltochu y UCC.
En estas reuniones se continud fortaleciendo la insti-
tucionalidad del sector café en Guatemala buscando
incrementar las relaciones comerciales a largo plazo
entre Japon y Guatemala.
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La participacion en estas dos ferias es gracias a los
lazos comerciales que se tiene con la Oficina Co-
mercial para Centroamérica (CATO, por sus siglas
en inglés), TAITRA y la Embajada de la Republica
de China (Taiwan), quienes patrocinan la mision de
6 productores cafetaleros para asistir a cada una de
las ferias con el objetivo de afianzar y promover los
lazos comerciales con el mercado de Taiwan y Asia.

Al
asistieron personas mientras que al
se tuvo una asis-
tencia de alrededor de , un

mas que el afio anterior.



Entrenamiento a tres delegados de la empresa Japonesa UCC.

En la cosecha pasada 2018/2019, Guatemala exporté a Taiwan
de las exportaciones. En 2018/2019, el mercado asiatico en total represento el
del total de café exportado. Los principales destinos en ese continente son Japén
, Malasia , Republica Popular de China

, cerca del

Adicionalmente, como parte de la
alianza formalizada el pasado mes
de Septiembre en el marco de la feria
de SCAJ 2018, entre Anacafé y la em-
presa japonesa UCC (Ueshima Coffee
Company, empresa lider en la compra
de café verde en Japdn), se impartid
el primer entrenamiento oficial para
certificar a tres delegados de dicha
empresa como expertos conocedores
del café de Guatemala. Este entrena-
miento tuvo una duracion de dos se-
manas tedricas y practicas, en donde
aprendieron sobre las distintas carac-
teristicas, cualidades y perfiles de taza
de las regiones cafetaleras guatemal-
tecas, con el fin de convertirse en em-
bajadores y promotores del café guate-
malteco en el mercado japonés.

Con el apoyo de la Embajada de la Republica de Chi-
na (Taiwan) en Guatemala y la Oficina Comercial para
Centroamérica -CATO-, Anacafé recibio y organizo la vi-
sita de una mision comercial de empresarios taiwaneses
interesados en adquirir café de Guatemala. Los empre-
sarios participaron en una catacion de cafés, visitaron
varias unidades productivas y se reunieron con produc-
tores nacionales en una rueda de negocios buscando
fortalecer las relaciones comerciales bilaterales e incre-
mentar las exportaciones al mercado asiatico.

La mision comercial estuvo integrada por tostadores, im-
portadores de café y propietarios de tiendas de café de
especialidad “Coffee Shops” de Taiwan.

quintales de café oro, equivalentes a

, Corea del Sur
y Republica de China -Taiwan

Mision comercial de café del Central America Trade Office (CATO).




Entre los proyectos de promocion internacional de
la Asociacion, cada afio se realiza el programa de
subasta Cup of Excellence -COE-, coordinado inter-
nacionalmente por el Alliance for Coffee Excellence
-ACE-. Este programa tiene entre sus objetivos prin-
cipales identificar, exaltar y promocionar los cafés
de Guatemala de la mas alta calidad, sirviendo de
plataforma para proyectar nuestro café al mundo y
asi propiciar las relaciones directas entre compra-
dores internacionales y nuestros productores.

Este sistema, ademas, premia el esfuerzo y dedica-
cion de los productores a través de mejores precios
obtenidos por su café versus los obtenidos en el
mercado tradicional.

Este afo se logré sumar a al pro-
grama, quienes se unieron a los esfuerzos realizados
en pro de la caficultura nacional: Rainforest Alliance,
BUNN, Disagro, GrainPro, Revista Bandola, UPS vy
Manufacturas 7.

El programa cuenta con diferentes etapas en la cua-
les se evallan rigurosamente todas las caracteristi-
cas fisicas y sensoriales de cada una de las mues-
tras presentadas. A continuacion, las etapas mas
importantes y significativas:

Este afio ingresaron a la competencia
de café de todas las regiones cafetaleras del pais
( ), las cuales
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Jueces Nacionales Cup of Excellence 2019.
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Jueces catadores internacionales durante la semana Internacional Cup of
Excellence 2019.

fueron evaluadas por un selecto grupo de
(seleccionados previamente a través de
la Competencia de Jueces Nacionales) bajo la coor-
dinacion del juez lider y representante de ACE John
Moore (Estados Unidos). En conjunto estos 15 ca-
tadores seleccionaron que, apegados

a los lineamientos de ACE de tener una calificacion
por encima de y cumplir con los

, clasificaron a la
siguiente etapa de Competencia Nacional.

John Moore es quien liderd al grupo de catadores y
entre muchas otras tareas, se asegura de que cada
una de las muestras que entra a las mesas de cata-
cion cumpla con los parametros de tueste 6ptimo,
asegurando asi que no exista ninguna desventaja al
momento de ser evaluadas.

Nuevamente, los , bajo la coor-
dinacion del juez lider y representante de ACE John
Moore, cataron en dos rondas las pre-
viamente seleccionadas y siguiendo rigurosamente
los mismos procedimientos anteriormente mencio-
nados, seleccionaron las clasificadas a
la ronda internacional, para ser evaluadas por cata-
dores internacionales.

Para esta etapa, seleccio-
nados por ACE (este afio en su mayoria asiaticos
y estadounidenses), (quienes
meritoriamente obtuvieron el cupo por ser los mas
acertados en sus calificaciones durante la semana
de Competencia Nacional) y

evaluaron las 40 muestras en dos rondas para dar su
dictamen final.

Apegados a los lineamientos de ACE de tener una ca-
lificacion por encima de ,
fueron clasificados para la
(tres de ellos alcanzaron un punteo
por encima de , denominados cafés Presiden-
ciales) y 16 de ellos pasaron a la subasta en linea de
por haber obtenido un punteo entre
+85y 86.99 pts en esta fase de la competencia.
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El 25 de Julio se realizé la subasta en linea del programa Cup of Excellence donde durante 5 horas y media, los
20 cafés fueron subastados.

Se subastaron un total de obteniendo un precio total de . El precio més alto lo
alcanzoé la del productor Arturo Manuel Aguirre del departamento de La
, CoOn un pacamara natural que se pago a un precio de por un comprador de Japon. El precio

promedio alcanzado de 15.62/Ib, superando al del afio anterior, fue el segundo mas alto de la historia de subastas
en Guatemala y el segundo mas alto de la region solamente superado por Costa Rica.

Se evidencio un creciente interés del mercado internacional por las variedades exéticas , pero
sobre todo un importante interés del mercado asiatico hacia los cafés de especialidad de Guatemala, quienes
compraron el mayor porcentaje de cafés subastados ( ).
En la Subasta de National Winners se subastaron un total de obteniendo un precio total de

, el mayor valor recaudado y la mayor cantidad de lotes subastados desde el inicio de esta subasta en
el afio 2017. El precio mas alto alcanzado fue de y el precio promedio fue de

BAN




ESTADISTICAS

REPUBLICA CHECA 9% TAIWAN 4%

LITUANIA 4%

ESTADOS
UNIDOS 4%

ARABIA SAUDITA 9%

DISTRIBUCIGN POR PAIS,
COMPRADORES LOTES
COE 2019

COREA DEL SUR 9% J JAPON 39%

PRECIO HISTORICO PROMEDIO POR LIBRA
2001 - 2019

$16.08 $15.62

$13.63 \;/
$11.21 $10.91 $14.14 | ¢1333

06.06.01
06.25.02
07.11.06
06.14.0/
06.12.08
0/.08.09
14.0/.10
Q/7.0/.1
04.0/.12
02.07.13
01.0/.14
01.07.15
30.06.16
15.06.17
17.0/.18
25.07.19
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PRECIO MAS ALTOS/PRECIO MAS BAJODESDE LA
PRIMERA EDICION DE LA SUBASTA EN 2001

$60.00
$50.00
$40.00

2008 2010 201 2012 2013 2014 2015 2017 2018

$2.01 $1.50 $5.05 | $5.47 $5.80 | $6.30 | $6.28 | $540 | $8.00 [ $7.20 $7.30 | $6.20 [ $7.10 $8.90 | $7.65 | $9.00
$1.00 $8.45 | $25.20 [ $19.50 | $80.20| $22.04| $28.00| $20.12 | $22.60 | $45.10 | $42.40 | $25.80 [ $53.10 | $58.00| $60.00| $58.70
$1.30 $1.30 $1.50 $1.50 $2.00 | $250 | $3.00 [ $4.00 | $4.00 [ $4.00 [ $4.00 [ $4.00 | $5.50 | $5.50 | $5.50 | $5.50

VALOR TOTAL SUBASTADO POR ANO (USD) EN GUATEMALA
DESDE LA PRIMERA EDICION DE LA SUBASTA EN 2001

$712,234 $770,598
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$502,029.03

$415,465.64
$385,158.02 $382,607.13
VALORTOTAL
SUBASTADO POR PAIS
(USD) EN EL 2019
HONDURAS COSTA RICA SALVADOR GUATEMALA
$140.00
PRECIOS LOTES SUBASTADOS
$120.00 (USD) POR PAIS EN 2019
$100.00
$80.00
$60.00 - —
$40.00
$20.00 o
i - - ——
$0.00 : S - -
HONDURAS COSTA RICA SALVADOR GUATEMALA
= P-BAI0 3810 $8.30 $8.10 $9.00
—— P+ ALTO $120.0 365.30 364.00 $58./0
=% P PROM/LB 51367 6.1 $13.60 31562
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ACCESO AMERCADOSY

SOSTENIBILIDAD

PRODUCER & ROASTER FORUM GUATEMALA 2019

Con el objetivo de unir a productores y tostadores de forma directa, generando
acceso a mercado y espacios de discusion sobre el estado de la industria y sus
necesidades para un futuro sostenible, del 20 al 24 de mayo se llevd a cabo el
Producer & Roaster Forum, organizado por Perfect Daily Grind y Anacafé.

Durante los tres dias previos al foro, del 20 al 22 de mayo, mas de 90 importa-
dores y tostadores de café de mas de 25 paises de todo el mundo, tuvieron la
oportunidad de alojarse en unidades productivas de café y vivir la experiencia
de origen de producir café en Guatemala. Guiados por caficultores locales, se
brindd la oportunidad de recorrer las unidades productivas, catar cafés, esta-
blecer relaciones mas estrechas y directas entre compradores y productores,
ademas de intercambiar conocimientos sobre la industria.

El 23 y 24 de mayo, en la sede de Anacafé, se llevé a cabo el Foro, en el que
mas de quinientos asistentes, entre productores locales y compradores interna-
cionales, participaron en conferencias, paneles, degustacion, catacion y grupos
de trabajo y discusion con expertos en café de talla mundial.

Entre los temas que se abordaron en el Producer & Roaster Forum 2019, desta-
caron tendencias de consumo, los cafés especiales de Guatemala, relevancia
de blockchain para la industria del café, expectativas de un comprador de café
en Norteamérica, la tendencia del café de tercera ola, procesamiento y mitos
de post cosecha, produccion de café rentable y consumo de café especial en
Australia y Europa, entre otros.




Productores locales y compradores internacionales durante experiencia de origen.

Conferencias durante el Producer & Roaster Forum.

Como resultado de la vinculacion personal y comer-
cial generada entre compradores internacionales y
productores locales, el Producer & Roaster Forum
genero ventas de 1,122 sacos de 60Kg, estimado
en US$500,000.

SUBASTA BLOCKCHAIN YAVE

Durante el Producer & Roaster Forum 2019, se llevo a
cabo la primera subasta de café en Blockchain (cade-
na de bloques) a nivel mundial, en colaboracién con
la empresa Yave y Guatemalan Coffees de Anacafé.

Con esta metodologia, la subasta ofreci¢ una alternati-
va en el acceso directo al mercado internacional, brin-
dando trazabilidad al productor y comprador de café.




Para la subasta Blockchain se realizd una
convocatoria abierta a todos los producto-
res, se recibieron 105 muestras entre las que
se seleccionaron, a través de diferentes ron-
das con catadores nacionales, las que cum-
plieron con requisitos de humedad y punteo
en catacion minimo de 85 puntos, evaluados
con el sistema de la Asociacion de Cafés Es-
peciales -SCA, por sus siglas en inglés.

Con un precio de apertura de $4.25, un total
de 21 lotes de café guatemalteco (17 lava-
dos, 2 naturales, 2 honeys) fueron subasta-
dos el 24 de mayo, logrando una venta total
de US$145,000, con un precio promedio de
US$6.00 por libra, muy por encima del precio
internacional de referencia de US$0.90 por
libra, al cierre de julio, en la bolsa de valores.

Premiacion a productores ganadores subasta Blockchain.

Tradicionalmente, los cafés guatemaltecos se exportan a Estados Unidos, Canada, Japon y Europa. En la subas-
ta, los compradores fueron de mercados emergentes, entre estos Qatar, Republica de China (Taiwan) y Arabia
Saudita. Brindando con esto, nuevas oportunidades de mercado para los cafés de Guatemala.

JEL CAFE DE GUATEMALA

AL SERVICIO L



TOP 21VARIEDADES
SUBASTA BLOCKCHAIN

4

\ 4

\

\ 4
L
\ 4

\ 4

\
-

VIDZ3N

[HIAVS W TIA

VeAdNLYD

VINIINYAVd

YHSIF9

JHOVd

FdAI0IVAVIN

NOdeNo4d

VIVINYIVd

wm =z
K
02
GC
w S
RB
o
OB
=

STIVNVI VTIIA

NY 1LILY

JHOINO

0S34904d 14

Vdv Ivle

OINVNALYIV

SANVCIVES

VSOd VINVS

SOJAVIN NVS

YOILNY

OINVYNFLINHINH

'fololoﬂooo

LO N o ™ T

610¢-810¢ F4VIVNY S3408V 130 VIdOWIN @



VIVINTLYNI 34v0 130 01
N9 30 394V 130 ORIAGTS TV VOO TONIFL A NOIDVAC @
NJ3L /AONNI

: .I#."....'... . .| 1
St T a . .
.'._1. .- : .







DIVERSIFICACION DE

LOS SERVICIOS
ALSECTOR

Con el objetivo de incrementar la productividad del sector, Analab particip6 en
las diferentes actividades de capacitacion a los productores, en dias de campo,
dia del caficultor y diplomados en oficinas regionales, con el objetivo de informar
a los asociados respecto de los beneficios y nuevos servicios que el laboratorio
pone a su disposicion.

Se programaron giras técnicas a cada oficina regional, con el objetivo de actua-
lizar al personal técnico de Anacafé respecto de los cambios, investigaciones
y nuevos servicios del laboratorio; pudiendo recibir retroalimentacion directa de
los productores y personal técnico para mejorar la calidad del servicio.

Uno de los pilares del laboratorio es la capacitacion constante a su personal,
con el objetivo de desarrollar profesionales competentes; Analab participd con
el programa PTB (Instituto Metrolégico Aleman por sus siglas en aleman) pu-
diéndose capacitar personal del laboratorio, sin costo para la institucion, en te-
mas como ISO 17035, ISO 17043y gestion de agua superficial, todos impartidos
por expertos internacionales.
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Analab posee representacion en las mesas técnicas
que definen las normas de evaluacion ambiental de
suelos y aguas superficiales; mesa técnica ambien-
tal para exportaciones, entre otras; con el objetivo
de velar por los intereses del sector y posicionarse
como laboratorio lider en la toma de decisiones téc-
nicas del pais.

Durante el ejercicio cafetalero 2018/19, el proyecto
BID-Fomin trabajé con Analab, beneficiando a mas
de 1000 productores de café en las diferentes zonas
productoras de Guatemala, mediante la donacion de
analisis nutricional de suelos y plantas, permitiendo
a los productores aplicar un paquete tecnoldgico de
diagnostico nutricional, con lo cual los productores

incrementan su productividad, mejoran su resiliencia
al cambio climatico y mitigan el riesgo, para optar a
mejores oportunidades de financiamiento.

Mediante la implementacion del paquete tecnol6gi-
co de diagndstico nutricional del suelo, el proyecto
marcd un fuerte impacto sobre la optimizacion del
uso de fertilizantes en beneficio de la huella ambien-
tal y la reduccion de emisiones de efecto invernade-
ro. También se sumaron esfuerzos con el area de
ambiente para el monitoreo nacional de agua resi-
dual de beneficios humedos del café.

Finalmente, el BID-Fomin, financié la investigacion
para la actualizacion de rangos de suficiencia en
café, con la metodologia Mehlich IlI, mediante la
cual, se prevé optimizar los rangos de suficiencia
del suelo para reducir costos de produccion en fer-
tilizacion, a la vez que se reducen las emisiones de
gases de efecto invernadero derivado de la optimi-
zacion en el uso de los fertilizantes.



Durante el ejercicio cafetalero 2018/19, en Analab se
implementé la comunicacion por medio de WhatsA-
pp (+502 3070-1748) con el objetivo de facilitar la
comunicacion con nuestros clientes. Los producto-
res que asi lo requieren pueden recibir informes de
resultados, enviar constancias de pago y obtener in-
formacion de fechas de entrega, precios y servicios
que brinda el laboratorio mediante esta plataforma.

En el afio 2019, se implementd el codigo QR en los
informes entregados por Analab para los servicios
de suelos AS-1, AS-2 y foliar F-2. Esto permite, que
al escanear el codigo QR, el caficultor pueda tener
acceso desde su smartphone a sus informes de re-
sultados via web y a la vez, validar la autenticidad de
los informes impresos.

Con el fin de mejorar la efectividad de las opera-
ciones en beneficio de la caficultura, Analab se en-
cuentra realizando un proceso de automatizacion de
procesos por medio de la actualizacion tecnolégica.
Para ello se adquirid equipo especializado: humidi-
ficador de argon, el cual es un dispositivo que sirve
como complemento para la determinacion de calcio
y magnesio en suelos, de esta forma, se optimizan
costos y tiempos de respuesta.

Por otra parte, se adquirié6 un sistema de genera-
cion de hidruros que permite la determinacion de
metales pesados, cuantificando elementos a muy
bajas concentraciones. Con este sistema se ofrecen
resultados mas precisos, en metales toxicos como
mercurio en aguas residuales y otros contaminantes,
herramienta que se utiliza en el andlisis de agua re-
sidual, que facilita a los caficultores, el cumplimiento
del acuerdo gubernativo 236:2006 “Reglamento de
las descargas y reuso de aguas residuales y de la
disposicion de lodos”.

Como parte de la diversificacion de servicios al ca-
ficultor, Analab ha realizado la validaciéon e imple-
mentacion del andlisis del metal pesado cadmio; en
frutos, suelos y plantas. Servicio que pone a dis-
posicion de sus asociados, derivado de las nuevas
disposiciones de la Unién Europea sobre este metal
pesado, que tiene efectos nocivos sobre la salud hu-
mana y puede encontrarse en los alimentos: granos
y frutos.

A través de la donacion en infraestructura del
BID-Fomin para la implementacion del nuevo servi-
cio de microbiologia, se han atendido a nivel nacio-
nal mas de 100 Ha a las cuales se ha diagnosticado
su estado microbiolégico. El servicio de microbiolo-
gia pretende ayudar al productor en la preservacion
de la biodiversidad microbiana, mejorando su resi-
liencia al cambio climatico, ya que una microbiota
sana en el suelo, permite aprovechar de mejor forma
el fertilizante aplicado y evita la erosion de nutrientes
del mismo.



Hablar de Guatemala, es sindbnimo de excelente
café; por la calidad inigualable de sus granos y los
beneficios ambientales, econdémicos y sociales que
su cultivo ha traido histéricamente al pais, desde su
introduccion en el siglo XVII. Por ello, la caficultura es
una actividad que durante muchos afios ha sido una
base solida para el desarrollo econémico y social de
Guatemala. La Asociacion Nacional del Café, por
mas de 57 afios ha venido trabajando para desarro-
llar las distintas areas que contribuyan al reconoci-
miento mundial de los cafés de Guatemala.

Siendo la calidad el eje principal para la diferencia- ' nivel2 rofecional :
cion, posicionamiento y promocion de los cafés en el ' ‘
mercado actual, la mejora continua de los procesos

y la sistematizacion del control de calidad del pro-
ducto es la clave para garantizar el éxito.

Basados en lo anterior, el equipo técnico, a través del convenio con el Coffee Quality Institute, implemento durante
el 2018 los cursos de certificacion internacional para Q Processing Profesional y Q Grader Arabica, dirigidos a
los distintos actores de la cadena productiva, interesados en conocer los principios fundamentales y estandares
para implementar un sistema de aseguramiento de la calidad de café y validar sus conocimientos a través de este
prestigioso programa reconocido mundialmente.

En 2017, el Coffee Quality Institute (CQI) lanzé un programa de certificacion internacional dirigido a profesionales y
apasionados por el café, llamado , por medio del cual se certifica a los profesionales que demuestren
poseer las competencias requeridas para asegurar la calidad en los distintos procesos de beneficiado del café.

Para Guatemala, durante la semana del 26 de noviembre al 01 de diciembre de 2019, Anacafé en alianza con el
CQl, implementaron por segunda vez el nivel 2 -Profesional- de este innovador programa. Con un enfoque cien-
tifico, técnico y practico, se evaluaron los conocimientos clave sobre las buenas practicas de procesamiento de
café de calidad, basados en la normalizacion de los procedimientos, promoviendo la competitividad, fortalecien-
do los procesos de trazabilidad y reduciendo los riesgos.

La sede para este importante curso de certificacion fue nuevamente la finca experimental, demostrativa y de
capacitacion “Las Flores - Anacafé”, ubicada en Barberena, Santa Rosa.



Considerando la dinamica de este evento, la cual in-
volucroé la validacion y evaluacion de conocimientos
tedricos y diversas actividades practicas de proce-
sos de beneficiado de café, desde la recoleccion de
la fruta en campo hasta el analisis sensorial del perfil
de taza, la finca Las Flores fue el lugar idoneo para
su desarrollo.

Los participantes de este evento, entre ellos aseso-
res técnicos, baristas, catadores, productores, co-
mercializadores y apasionados por el café de Perd,
Colombia, Espafia, México y Guatemala, ademas de
alcanzar satisfactoriamente los objetivos del curso,
crearon un ambiente que fomentd la interaccion e
intercambio de experiencias y conocimientos sobre
la produccioén sostenible de cafés diferenciados por
su calidad.

Asi mismo, la Asociacién Nacional del Café, im-
plemento por primera vez el curso de certificacion
internacional Q Arébica Grader, del 5 al 10 de no-
viembre de 2018, , dirigidos a los distintos actores
de la cadena productiva, interesados en control de
calidad y los estandares de analisis sensorial del
café, que decidieron participar y validar sus cono-
cimientos a través de este prestigioso programa re-
conocido mundialmente.

Esta certificacion es otorgada por el Coffee Quality
Institute — CQI, a catadores capaces de analizar y
evaluar café Arabica, a través del analisis sensorial
del olor y el sabor de la bebida. En el afio 2004, CQl
lanzo el primer programa Q grader a nivel mundial.

El curso de certificacion consistio en seis dias com-
pletos divididos en: tres dias de entrenamiento inten-
S0 en el laboratorio y tres dias de evaluaciones para
obtener la certificacion, toda esta dinamica realizada
en el laboratorio de Catacion de Anacafé, que cuen-
ta con la certificacion técnica de CQl.

A través de esta certificacion, los participantes
aprendieron sobre técnicas y habilidades de anali-
sis sensorial, asi como protocolos y estandares de
catacion, cémo hacer comparacion de cafés, cémo
identificar acidos organicos presentes en el café, asi
como el de reconocer un café de especialidad.

Como fortalecimiento institucional de asistencia
técncia, en los Ultimos dos afios, luego de la imple-
mentacion de este prestigioso programa reconocido
mundialmente, se logro la certificacion de 7 profesio-
nales Q Processing nivel 2, asi como de 2 expertos
catadores Q Grader. Fortaleciendo de esta forma la
asistencia técnica en campo.




Este fue un afio lleno de logros para la Escuela de
Café, llevando el buen café a guatemaltecos y extran-
jeros que deciden formarse y actualizarse tomando
cursos en esta Escuela.

Los instructores lograron obtener certificaciones en
barismo y brewing por parte de la Specialty Coffee
Association -SCA-, y dos de ellos lograron conseguir
la certificacion del Coffee Quality Institute -CQI- obte-
niendo el grado de Q Graders Arabica.

Las instalaciones de la Escuela también son certifica-
das y calificadas por SCA, todo esto con la intencion
de llevar mas y mejor informacion a los participantes
de los cursos.

Fueron mas de 225 personas que acudieron a los tres
modulos del curso de barista basico y los dos médu-
los del curso de tueste, ocupando mas de 550 cupos
en las instalaciones.

En coordinacion con Funcafé, se logré implementar
talleres de “;Como preparar una excelente taza de
café?” a 56 jovenes del bachillerato en caficultura.
También se desarrolld un taller de preparacion de
café con un grupo de estudiantes de la Escuela de
Negocios de la Universidad Emory de Atlanta, Geor-
gia, quienes visitaron Guatemala para conocer mas
de los procesos del café.

Como parte de un intercambio entre pais comprador
y productor, el instructor Jr. De Escuela, Carlos Cue-
llar, visitd las instalaciones de Coffee Enterprises en
Estados Unidos, para conocer sobre sus procesos y
los distintos tipos de calidades de café consumidas
en ese pais.

Los instructores de Escuela de Café destacan por
su alto nivel de conocimiento y profesionalismo. El
area de promocion internacional del departamento
de mercadeo cuenta con el apoyo de los instructores
en ferias en el extranjero, este afio se participaron en
Taipéi y Boston, ferias en las que los productores y los



Guatemalan Coffees demostraron su calidad gracias
al soporte en extracciones optimas y montaje de me-
sas de catacion. Es importante resaltar que, en todas
las coffee expo en el extranjero, los instructores de
Escuela de Café son los encargados de tostar cada
uno de los cafés servidos.

El café de especialidad se ha expandido por todo
el territorio nacional y los eventos de promocion han
nacido gracias a la iniciativa de productores locales,
quienes cuentan con el respaldo del personal de Es-
cuela de Café. Este afio, los instructores apoyaron en
la degustacion del Festival de Cafés de Atitlan, en la
ronda de negocios de la Cuenca del Lago de Atitlan y
en el Festival de Esquipulas Coffees.

Como en afios anteriores, Escuela de Café tuvo a su
cargo las competencias nacionales de barismo y ca-
tacion, con el apoyo de patrocinadores y aliados. Los
campeones nacionales participaron en las compe-
tencias mundiales en Boston y Berlin, todo esto en el
marco del evento anual del Coffee Fest 2018.

El personal de Escuela cubrid y apoyo en diversos
eventos relevantes para la Asociacion y los produc-
tores, de brindaron degustaciones en los 7 dias del
caficultor, llevando una taza de café o una granita a

los asistentes en todas las regiones. También, durante
el 30 Congreso de la Caficultura, se sirvieron miles de
tazas de café y cappuccinos.

En este afio cafetalero, Anacafé fue la sede del Pro-
ducer and Roaster Forum, uno de los puntos mas re-
levantes fue la subasta Blockchain, en la que se in-
volucré en personal de Escuela, formando parte del
panel de catadores que selecciond los mejores cafés
para ser subastados. El equipo de Escuela también
fue el encargado del tener el tueste correcto y las ex-
tracciones adecuadas durante el evento.

Dos instructores de Escuela de Café fueron electos
para formar parte del jurado nacional del Cup of Ex-
cellence 2019. Los jueces fueron los encargados de
seleccionar los mejores cafés de la cosecha 2018-
2019. Durante la subasta, los instructores apoyaron
en la degustacion, sirviendo todos los cafés seleccio-
nados los asistentes.

Esto es un extracto del trabajo realizado por Escuela
de Café este afio. Escuela de Café los invita a espe-
cializarse en el area de tostaduria y barismo, tomando
los cursos de Escuelas y los nuevos cursos para for-
mar a catadores.






FORTALECIMIENTO
INSTITUCIONAL

GESTION DEL RECURSO HUMANO

El capital humano es lo mas valioso que tenemos dentro de la asociacion, por ello,
constantemente velamos por desarrollar y proveer de un ambiente agradable y
seguro a cada uno de nuestros colaboradores. Este afo, en nuestra evaluacion
de Clima Laboral, logramos aumentar 10 puntos con respecto a la evaluacion
del afio anterior y disminuir la brecha en 3 puntos respecto a la meta planteada.

Con ello logramos un clima de trabajo agradable para el desempefio de
las actividades y asi alcanzar las metas propuestas, impulsando nuestra
cultura organizacional.

Formacion y Desarrollo del Personal

Comprometidos con la formacion y el desarrollo de nuestros colaboradores y
conscientes de la importancia de mantenernos siempre a la vanguardia, como
institucion este afo se destinaron mas de 611 horas de capacitacion para
nuestros colaboradores. Se capacito a mas del 28% del personal utilizando
para ello méas del 32% de horas efectivas. Invirtiendo en cada uno de los co-
laboradores alrededor de 21 horas de capacitacion, con las cuales logramos
disminuir las brechas tanto en las competencias técnicas como en las compe-
tencias genéricas.
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Algunos de los cursos recibidos, destacan los siguientes:

e (irculos de calidad y politicas internas
e Servicio al Cliente

e Especializacion de Técnico en
Laboratorio Industrial

e Buenas Préacticas de Manufactura

e Actualizacion a la norma ISO 17025:2017
e Curso de Auditores ISO 19011:2018

e Analisis de Proyectos

e BPM'’s en Alimentos Procesados

e Acciones correctivas y analisis de Causa
e Presentaciones de Alto Impacto

e Criterios a tomar en cuenta para la evaluacion
de cierres de NC

Programa de Bienestar Laboral

Nos sentimos orgullosos de nuestro equipo Runner
quienes nuevamente pusieron en alto el nombre de
nuestra Asociacion en las diferentes carreras. Tam-
bién continuamos con nuestras clases de Tae-Boy
Zumba y felicitamos a todo el personal que ha sido
constante a lo largo de todo el afio.

Tuvimos nuestra jornada médica en la cual se brin-
daron servicios de: Medicina General, Evaluacion
Nutricional, Evaluacion Visual, Evaluacion Dental y
Aplicacion de Fluor, Ultrasonidos por Region, Exa-
menes de Laboratorio y servicio de farmacia, con-
tando con la participacion de 107 colaboradores.

Salud y Seguridad Ocupacional

Continuando con nuestro plan de Salud y Seguridad
Ocupacional, este afio contamos con 14 brigadistas
mas, los cuales se suman al equipo de trabajo para
la atencion de emergencias y que buscan prevenir y
minimizar los riesgos de accidentes dentro de nues-
tras areas de trabajo. Dicho personal fue capacita-
do en el curso “Método Empresarial de Seguridad
(MES) impartido por la Cruz Roja Guatemalteca. Asi
mismo se capacito al personal en el uso de extinto-
resy alos miembros de la comision de rescate en el
uso correcto de equipo de trabajos en altura. Usan-
do para todo ello 40 horas de capacitacion.

Todos los brigadistas se organizaron en comisiones
para brindar atenciéon en los eventos institucionales
realizados dentro de nuestras oficinas centrales,
asi mismo se sefalizé nuevamente la ruta de eva-
cuacion de acuerdo con lo estipulado en el acuerdo
Gubernativo 229-2014 y NRD2 de CONRED.




Oficina Verde

Seguimos trabajando para lograr el sello de oficina
verde. Este afio implementamos un punto verde,
disefiado para que los colaboradores puedan cla-
sificar de mejor manera los materiales que se des-
echan; también contamos con 14 recipientes distri-
buidos dentro del edificio los cuales nos permitiran
hacer una mejor clasificacion del papel que se des-
carta y asi contribuir a la disminucion de nuestra
huella de carbono.

COORDINACION FINANCIERA

La administracion efectiva y el resguardo de los
recursos financieros de la Asociacion Nacional de
Café recaen sobre la coordinacion financiera. Den-
tro de las principales actividades realizadas en el
ejercicio cafetalero 2018-2019 estan:

1. Elaboracion y control sobre el presupuesto gene-
ral 2019 de la Asociacion Nacional del café. Es-
tableciendo indicadores claves de control permi-
tiendo asi presentar eficiencias en los usos de los
recursos de la Asociacion.

2. Medicion de la rentabilidad de todas las unidades
de negocio, con un monitoreo constante de los
costos de produccion y la presentacion de resul-
tados ante la Direccion Superior y Junta Directiva.

3. Control y mejora continua en los procesos de
compra, con el objetivo de obtener los mejores
beneficios para la Asociacion

4. Promover y apoyar proyectos que incrementen la
diversificacion de ingresos de la Asociacion.

5. Promover la austeridad y el uso eficiente de los
recursos de la Asociacion Nacional Del Café.
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TECNOLOGIAS

DE LAINFORMACIGON Y
COMUNICACIONES -TICS-
INFORMATICA

Nuestras funciones principales

1. Brindar soporte a las unidades
(software/hardware).

2. Desarrollo de software a medida y
mantenimiento de este.

3. Mantenimiento general de hardware.
Generacion de herramientas tecnolégicas.

5. Tareas generales asociadas al area
de tecnologia.

6. Mantenimiento de infraestructura
interna tecnologica.

7. Utilizaciéon de inteligencia de negocios para
analisis de informacion de exportacion
y produccion.

Proyectos Implementados:

Virtualizacion de servidores

La virtualizacion del hardware implica utilizar sof-
tware para crear maquinas virtuales (VM) que emu-
lan un host fisico. Esto crea un entorno de sistema
operativo independiente que es, l6gicamente, ais-
lado del servidor host. Al ofrecer varias maquinas
virtuales a la vez, este enfoque permite que varios
sistemas operativos corran simultdneamente en
una Unica maquina fisica.

En lugar de comprar varios servidores dedicados a
funciones especificas que luego estaran subutiliza-
dos, permitiendo que las cargas de trabajo se con-
soliden en un numero mas reducido de servidores
plenamente utilizados.

La mayoria de los servidores funcionan a menos del
15 % de su capacidad, lo que causa la expansion
de servidores y aumenta la complejidad. Gracias a
la virtualizacion de servidor, se abordan estas inefi-
ciencias mediante la ejecucion de varios sistemas
operativos como maquinas virtuales en un unico
servidor fisico. Cada una de las maquinas virtuales
tiene acceso a los recursos de procesamiento del
servidor subyacente.

Comercializacion — DUCA

Anacafé como facilitador de gestiones de exporta-
cion, ha desarrollado un sistema integrado con SAT,
para la emisién de las Declaraciones Unicas Cen-
troamericanas (DUCA). El cual es un sistema facil,
dinamico e integrado a los sistemas de Anacafé.

Escuela de Café -
Sistema de inscripcion a Cursos

Sistema creado para la administracion de partici-
pantes a los distintos cursos que Anacafé pone a
disposicion del publico, dicho sistema genera el ré-
cord que las personas han generado en el trayecto
de los cursos con sus notas y asistencia a los mismo.
Para tener un mejor control y emision de constancias
de estudios con sus debidos reconocimientos.

Analab- Ordenes de laboratorio

Dada la necesidad de demostrar la integridad y
verificacion de resultados, se ha modificado el sis-
tema de emision de ordenes de trabajo del labora-
torio de Analab, generando un codigo QR el cual
sera encargado de brindar lo resultados confiables
directamente desde los sistemas de Anacafé. Evi-
tando la impresion de los mismo. Utilizando la tec-
nologia para brindar y facilitar los resultados a los
productores desde sus dispositivos moviles.




El mundo de los negocios tiene su fundamento en
la toma de decisiones estratégicas. Lo que marca
la diferencia entre una empresa exitosa y otra que
no, es la correcta y oportuna toma de decisiones.
Para poder llevar esto a cabo de la mejor manera
es esencial contar con la informacién adecuada vy
en tiempo que soporte toda la gestion de las opera-
ciones de la empresa de forma agil y rapida.

En este punto las tecnologias de informacion toman
un papel muy relevante al permitir la recoleccion,
almacenamiento y procesamiento de datos genera-
dos por la operacion de la empresa. Asi se facilita
el acceso a la informacion y se reduce el margen
de error que pudiera existir al realizar una misma
captura en varias ocasiones.

Este sistema lleva el control de las 6rdenes de tra-
bajo que se ingresan para ser trabajadas en la Tos-
taduria, el control de los precios del tostado por tra-
bajo hecho y libras ingresadas, impresion de orden

con copia al cliente para pueda pagar desde cajay
actualizar en el sistema si ya esta pagada la orden.
Proyecto Asistencia Técnica TICS.

El proyecto consiste en la creacion de una herramien-
ta, la cual cuenta con la capacidad de facilitar y agili-
zar la asistencia técnica para los productores de café.

Dicha herramienta tiene la accesibilidad de ser
compatible con teléfonos moéviles y computadoras,
en las que el técnico podra dar asistencia y traza-
bilidad a las recomendaciones y laboratorios que
el productor ha tenido en la historia de ANACAFE;
incluidos analisis de suelos (Analab), anélisis folia-
res(Analab), dictamenes técnicos (Catacion) y per-
files de taza (Catacion).

Con el fin de logar seguimientos y cumplimento a
todas las recomendaciones, para lograr una pro-
duccion sostenible y de calidad.

Con la herramienta, la cual le facilitara y economiza-
ra el tiempo de visitas a los técnicos de Anacafé. Se
espera lograr un 100% de los productores de café de
toda Guatemala identificados para el afio 2021.







ACCESOA
FINANCIAMIENTO

FIDEICOMISO DEAPOYO FINANCIERO
PARALOS PRODUCTORES DEL SECTOR
CAFETALERO GUATEMALTECO

Anacafé, institucion gremial representante de los intereses del sector cafetalero
del Guatemala, promueve oportunidades de desarrollo para los productores de
café de todo el pais a través del Fideicomiso de apoyo financiero para los pro-
ductores del sector cafetalero guatemalteco.

Para lo anterior, Anacafé continla gestionando ante las instituciones nacionales
correspondientes, como el Comité Técnico del Fideicomiso y los Organismos
Ejecutivo y Legislativo del pais el traslado de fondos determinados para los
objetivos del Fideicomiso, con el propdsito que los caficultores tengan acceso a
estos recursos y puedan incrementar la productividad de sus parcelas.

Como parte de su gestion, Anacafé da acomparfiamiento y seguimiento a los pro-
ductores que ya han recibido financiamiento y que derivado de enfermedades
en el cultivo (en especial la roya del cafeto), problemas de sequia y finalmente
precios del producto debajo de los costos de produccion puedan solventar sus
deudas, con apoyo de los instrumentos aprobados por el Comité Técnico.

Durante el ejercicio cafetalero 2018-2019,
las gestiones de Anacafé lograron:

Elingreso de tres millones de quetzales (Q3 MM) a la cartera de fideicomisos de
los Q10 MM presupuestados por el MAGA para el presente ejercicio fiscal, y que
pasaron a estar disponibles para ser otorgados en créditos.




Con los saldos de recursos ingresados en el ejercicio
fiscal anterior, mas recuperaciones de capital y los
fondos ingresados en este ejercicio; se apoyo a tra-
vés de Banrural la colocacion de setenta y ocho millo-
nes de quetzales (Q78 MM) en créditos a caficultores.

Paralelamente se continda solicitando ante el Orga-
nismo Ejecutivo y Legislativo (a través del Minfin y
MAGA), el desembolso de trescientos cinco millones
de quetzales (Q305 MM) pendientes de desembol-
sar al fideicomiso en consideracion que son recur-
sos asignados desde el inicio del fideicomiso.

El Congreso de la Republica aprobo el Decreto Ley
4-2019 “Ley para la Reactivacion Econdémica del
Café” que, entre otros aspectos amplié el plazo del
fideicomiso por 25 afios mas, trasladando su venci-
miento al afo 2051; se ratifican las tasas de interés
de 2% anual para micro y pequefios productores y
de 3 % anual para medianos y grandes productores,
de igual manera, se contempla dentro del destino
de deestructuracion de deudas, el pago de deudas
adquiridas por los caficultores para el cultivo del
café con instituciones legalmente facultadas para la
concesion de créditos, con anterioridad al dia de la
publicacion del presente Decreto.

La ampliacion del plazo del fideicomiso facilitara
el otorgamiento de créditos por parte del banco, a

plazos contemplados en el reglamento de créditos
y acorde con la situacion actual de la caficultura na-
cional, permitiendo de esa forma que los caficultores
logren invertir los recursos del crédito y solventar los
mismos en periodos de tiempo adecuados.

Para que el plazo de 25 afios mas contemplados en
el Decreto 4-2019 este vigente, se hace necesario la
modificacion de la Escritura constitutiva del fideico-
miso, modificacion que ya se encuentra en proceso,
a través del Ministerio de Agricultura Ganaderia y
alimentacion y de finanzas Publicas.

Anacafé, por medio de la Unidad de Fideicomisos y
el equipo técnico de las diferentes regiones cafetale-
ras, continla apoyando a los caficultores; pequefios,
medianos y grandes; en la elaboracion de planes de
inversion y estudios de factibilidad de créditos de
inversion, de igual manera, en la elaboracion de los
documentos requeridos por el banco, en la reestruc-
turacion de las cuotas de los créditos o la ampliacion
del plazo de estos.

El Comité Técnico del Fideicomiso es integrado por
representantes del Ministerio de Finanzas Publicas,
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion
(MAGA), Ministerio de Relaciones Exteriores (Minex),
Ministerio de Economia (Mineco), la Junta Monetaria
y el Banco del Desarrollo Rural (Banrural).
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