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Es un gusto poder dirigirme a ustedes y presentar
la Memoria de Labores de 2018 de nuestra Aso-
ciaciéon, un resumen de los principales resultados
alcanzados durante el afo cafetalero 2017-2018.
Siempre es un reto plasmar en un solo documento
las actividades realizadas durante todo un ano, en
este documento hemos sintetizado las actividades
y los resultados que consideramos mds relevantes
para la caficultura nacional.

Ha sido un afio de trabgajo intenso en el que hemos
velado por los intereses del sector, realizamos ges-
tiones con entidades nacionales e internacionales y
hemos prestado servicios efectivos para lograr una
caficultura sostenible, competitiva y de calidad.

Uno de los logros mds relevantes fue la declaracién
de la , desde
almacigo hasta la degustacion en la taza, como

, realizada en el
29 Congreso de la Caficultura. También inaugura-
mos el nuevo stand de Anacafé en la puerta 7 del
Aeropuerto Internacional La Aurora, promoviendo y
vendiendo café de las 8 regiones.

Memoria de labores ANACAFE

PRESIDENTE

Durante el afo, hemos afianzado los lazos de coo-
peracién interinstitucional con entidades como la
Cdamara de Cooperacién y Comercio China-Gua-
temala -4CG- y el Centro para la Promocién de
Importaciones de Paises en Desarrollo (CBI, por sus
siglas en holandés) para promover y diversificar los
destinos de las exportaciones de café, ademas de
fortalecer la competitividad de nuestro sector.

También logramos formalizar alianzas publico-pri-
vadas con el Ministerio de Relaciones Exteriores, que
permitird promover los cafés de Guatemala en los
paises en los que nuestro pais tenga representacion
diplomatica; y con el Ministerio de Ambiente y Recur-
sos Naturales, para la gestion sostenible de la cadena
productiva del sector café y sus servicios ecosistémicos.

Desde el Comité Técnico del Fideicomiso, gestio-
namos y conseguimos fondos frescos que permitan
mejorar el acceso a crédito a los caficultores, es-
pecialmente a los de pequefas y medianas areas
y aprobamos una politica que permitird la norma-
lizacién de los créditos y facilitard la recuperacion
de la cartera morosa.



Convencidos de que invertir en la caficultura es in-
vertir en el desarrollo de Guatemala, con el apoyo
del Ministerio de Finanzas Piblicas -Minfin- y del
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimenta-
cion -MAGA-, impulsamos la iniciativa 5498 Ley de
Reactivacién Econdmica del Café, que estd siendo
discutida en el Congreso de la Republica.

Con la aprobacién de esta iniciativa, lograremos
avanzar de forma mds acelerada en el plan de
renovacion del parque cafetalero ardbigo y en el
de ampliacién a través de robustas, conservando
y generando mds oportunidades de empleo para
los guatemaltecos, especialmente en el area rural,
que es donde mds se necesita para mejorar las
condiciones de vida y mitigar la emigracién.

Como parte de nuestras funciones, continuamos
fortaleciendo y afianzando los lazos comerciales
entre los productores y compradores de cafés es-
peciales participando en ferias internaciones.
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De acuerdo con los datos de la Organizacién
Mundial del Café -OIC-, en la cosecha recién
pasada, fuimos el décimo pais exportador mds
importante del mundo. El 49.9% de nuestras expor-
taciones en la cosecha fueron a Norteamérica; el
28.1% a Europa; el 19.5% a Asia y el 2.5% al resto del
mundo. Exportamos 4.48 millones de quintales de
café oro, 4% mds que la cosecha anterior, pero en
divisas quedamos ligeramente por debajo, ya que
el precio internacional no nos acompand.

En los Ultimos afios, el precio internacional ha sido
el mayor reto para alcanzar la sostenibilidad eco-
némica. Los bajos precios internacionales han inci-
dido en la rentabilidad del café, afectando la sos-
tenibilidad ambiental y social del cultivo en todos
los paises productores.

Para afrontar el reto del precio internacional del
grano, realizamos propuestas a nivel nacional, re-
gional y global, ante el Consejo Internacional del
Café -OIC-, el Foro Mundial de Productores de
Café, Promecafé y otras instancias.

Con Funcafé, brazo social de la caficultura, Asisten-
cia Técnica y la Administracién de Anacafé y gracias
al aporte de productores, colaboradores, clientes,
proveedores, amigos de la caficultura y al trabajo
del personal institucional, apoyamos a las victimas
de la erupcién del volcan de Fuego, especialmente a
los caficultores afectados por esta catdstrofe.

En Anacafé, seguimos avanzando en el fortaleci-
miento institucional y continuaremos trabajando
para el desarrollo econémico local, regional y na-
cional de Guatemala.

Ricardo Arenas Menes
Presidente
Asociacién Nacional del Café -Anacafé
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RESENA DE LA
IMPORTANCIA
DEL SECTOR CAFE

Tradicidén Cafetalera, Patrimonio
Cultural Intangible de Guatemala

En el libro Historia del Café en Guatemala, la au-
tora Regina Wagner comenta que ‘la fecha exac-
ta y cémo se introdujo el café en Guatemala son
desconocidos’, agrega que ‘cuando los terremotos
de Santa Marta azotaron La Antigua Guatemalaq,
en 1773, habia varios cafetos en algunos jardines
de esa ciudad, aunque se tenian solo como curio-
sidad o como plantas ornamentales’. Agrega que
por tradicién oral se sabe que el primer café que
se sembré en el antiguo Reino de Guatemala fue
traido del mismo Moka por los sacerdotes de la
Compaiiia de JesUs (Jesuitas) y cultivado en su casa
de estudios en Antigua Guatemalal.

De esas primeras plantas se obtuvo la semilla que
fue cultivada con fines productivos por caficultores
pioneros y proactivos, logrando producir un café de

excepcional calidad de diferentes regiones del pais
para todo el mundo, convirtiendo este cultivo en el
mds poderoso motor de la economia guatemalteca.

El cultivo de café forma parte de la cultura e his-
toria de Guatemala. Hablar de café es hablar de
la pasién con la que mas de 125 mil familias ca-
ficultoras trabajan dia a dia produciendo uno de
los productos lideres en nuestras exportaciones, un
producto que genera empleo y desarrollo en todo
el pais, especialmente en el drea rural.

En agosto de 2018 se publicé en el Diario de Cen-
troamérica el acuerdo ministerial 606-2018 del Mi-
nisterio de Cultura y Deportes, que establece como
Patrimonio Cultural Intangible de la Nacién los “Co-
nocimientos tradicionales que forman parte del pro-
ceso de produccién y comercializacién cafetalera en
Guatemala, desde el almdacigo hasta la degustacién’.

Memoria de labores ANACAFE
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La tradicién cafetalera es un simbolo de identidad para los guatemaltecos y es trascendental para el desa-
rrollo del pais.

A nivel mundial, el café guatemalteco destaca por su calidad y su proceso de produccidn, con esta declara-
toria se reconoce a uno de los productos que mds ha incidido en el desarrollo econémico, educativo, social y
cultural de los guatemaltecos desde la primera mitad del siglo XVIII.
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ASOCIACION NACIONAL DEL CAFE

Sobre el sector
café en Guatemala en la actualidad

La caficultura guatemalteca es una actividad de
relevancia agricola a nivel nacional, la cual genera
sostenibilidad econémica, ambiental y social. De las
mds de 125 mil familias caficultoras, el 97% producen
en micro y pequefas unidades productivas. El café
es el producto agroindustrial que mds empleos ge-
nera sostenidamente en Guatemala, mds de medio
millén de empleos anuales y constituye entre el 2.5%
y el 3.5% del Producto Interno Bruto -PIB- del pais.

En 2017, el café fue el segundo rubro mds impor-
tante en las exportaciones de productos agricolas,
con un 13%. Al término del afio cafetalero 2017-2018
exportamos US$692.5 millones en 448 millones de
quintales de café oro, equivalentes a 343 millones
de sacos de café de 60kg.

El tamafio del parque cafetalero es de 305,00 hec-
tareas, con presencia en 204 de los 340 municipios
de Guatemala, con el 99% de Coffea arabica y 1%
de Coffea canephora.

Etapas importantes del cultivo del café

1. Seleccién de la variedad a sembrar. En nuestro
pais el 28% es Caturra; el 23% Catuai; el 20%
Catimor; el 10% Bourbon y el resto es Pache, Ti-
pica, Pacamara, Geisha, Robusta, entre otras.

2. Seleccién de la semilla.
3. Elaboracién de semilleros.

4. Elaboracién de almdcigos o viveros de café. Se
puede observar los pequefios cafetos en bolsas
negras (bolsas para almdcigo) previo a pasar-
los al suelo.

Memoria de labores ANACAFE



10.

11.

12.

13.

Establecimiento de cafetales. Siembra de plan-
tas de café y de sombra.

Conservacién de suelos. Sistemas y estructuras
para conservar el suelo: surcos en contorno, ba-
rreras vivas o muertas, acequias, etc.

Siembra de diferentes tipos de sombra. Espe-
cialmente arboles del género Inga, también se
utilizan plantas de banano y platano.

Manejo de malezas.

Nutricién de cafetales. Fertilizaciones quimi-
cas y orgdnicas, enmiendas con cales agricolas,
para mantener fértiles los suelos.

Manejo Integrado de plagas y enfermedades.

Manejo de tejido. Podas de ramas y tallos en
plantas de café, para mantener la productivi-
dad de frutos.

Manejo de sombra. Poda de ramas de arboles
para permitir el paso necesario de luz solar.

Cosecha de frutos de café totalmente maduro
para mantener la calidad de la bebida. Cose-
cha artesanal que permite la seleccién 6ptima
de los frutos maduros.

14.

15.

NOTA:

Libro “Historia del café de Guatemala®, a la venta en las Oficinas Centrales de Anacafé.
También disponible version en inglés.

11

Beneficiado himedo de café
maduro a café pergamino.

a. Mantenimiento preventivo de maquinaria,
equipo e instalaciones del beneficio.

b. Recibo y clasificacién del fruto maduro.
c. Despulpado y clasificacion.

d.  Fermentacién. Remocion del mucilago
(capa de miel en los granos de café).

e. Lavado y clasificacién.
f.  Secamiento (11% de humedad).

g. Almacenamiento.

Beneficio seco de café pergamino
a café oro (verde)

a. Pesar el café en Balanza o bdscula industrial.
‘Chuzos” o sacador de muestras.

Equipo transportador.

Tolva o recibidor.

Pre-limpiadoras.

Trilladora y trilladora pulidora.

Elevadores.

>Q ™ 0 Q0

Catadoras.

Clasificadoras de tamanos (zarandas
vibratorias y cilindros rotativos de cribas).
J. Clasificaciéon manual.

k. Empaqgue en sacos para exportacion.

2017-2018
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DE ANACAFE

La Asociaciéon Nacional del Café -Anacafé- fue
creada en 1960, como producto de una serie de
disposiciones legales que permitieron a los cafeta-
leros dirigir los destinos de su propia industria.

El proceso para elaborar las leyes que dieron ori-
gen a la Asociacién fue complejo. En 1969, el Con-
greso de la Repiblica de Guatemala emitié el De-
creto 19-69, Ley del Café y en 1970, el Presidente
Constitucional de la Republica aprobé el Acuerdo
Gubernativo No. M. de A. 13-70, Reglamento de la
Ley del Café.

Anacafé es una institucidn privada, de servicio pi-
blico, auténoma, con patrimonio propio y fondos
privativos fundada por la Ley del Café. Tiene como

principal objetivo fortalecer la economia nacional
a través de la produccién y exportacién de café.

Representar al sector caficultor de Guatemala.

Extender Licencias de Exportacién.

Memoria de labores ANACAFE

Desarrollar y ejecutar la politica cafetalera
tanto a nivel nacional, como internacional.

Promover los cafés de Guatemala

Anacafé es dirigida por una Junta Directiva, en la
que estdn representados integrantes de diferen-
tes asociaciones y cooperativas de caficultores de
todo el pais. Los integrantes son elegidos anual-
mente en la Asamblea General Ordinaria por un
periodo de dos afios. La Junta Directiva también
estd integrada por representantes del Presidente
de la Republica y del Ministerio de Agricultura, Ga-
naderia y Alimentacion.

Anacafé representa a mdas de 125 mil familias ca-
ficultoras de todo el pais. Se estima que el cultivo
del café ocupa el 2.8% del territorio nacional y esta
presente en los 22 departamentos de Guatemala.

Anacafé como institucién gremial representante de
los caficultores nacionales, vela por los intereses del
sector; es responsable de prestar los servicios efec-
tivos para lograr una caficultura sostenible, compe-
titiva y de calidad.



Visién

Anacafé, organizacién de vanguardia, lider de los
caficultores del pais, presta servicios a sus asocia-
dos y proyecta el café de Guatemala al mundo.

Valores

Dedicacién y compromiso: Convertimos lo pactado,
prometido u ofrecido en servicios de calidad, con
nuestra total voluntad.

Innovacién y creatividad: Obtenemos la maxima
productividad por medio del mejoramiento conti-
nuo de nuestras capacidades, métodos y sistemas.

13

Honradez y honestidad: Actuamos con estricto y
permanente apego a principios éticos y morales.

Responsabilidad: Asumimos las consecuencias de
todos nuestros actos; fortalecemos a la comunidad

y promovemos el respeto al ambiente.

Proactividad: Accionamos con anticipacién, y no
sblo reaccionamos a los hechos y circunstancias.

Mantra

Servicios de calidad para una caficultura
sostenible.

2017-2018
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Alianzas Estratégicas

Convenio entre el Ministerio de Relaciones Exterio-
res y la Asociacién Nacional del Café

Como parte de las acciones para promover los
cafés de Guatemala en el extranjero, la Ministra
de Relaciones Exteriores, Sandra Jovel Polanco y el
Presidente de Anacafé, Ricardo Arenas Menes, fir-
maron un convenio de cooperacioén interinstitucional
con el que se fortalecen los lazos de cooperacion.

Ambas instituciones se comprometieron a llevar a
cabo de forma coordinada y oportuna la promo-
cion del café de Guatemala en los paises en los
que haya representacién diplomatica de Guatema-
la, especialmente en Estados Unidos de Américaq,
Canadd, Japén, Corea del Sur, Repiblica de Chi-
na (Taiwdn), Bélgica, Alemania, Italia, Reino Unido,
Australia, Holanda y Paises Bajos,

Gracias a este convenio, el Minex incluird el café
como un elemento clave en la comunicaciéon que
realice para promover el pais y comunicard a Ana-
café los eventos en el exterior en los que puedan
promocionarse los cafés de Guatemala.

LIDERAZGO
INSTITUCIONAL

Convenio con 4CG

para promover el Café de Guatemala en China
Durante el Foro Econémico, Comercial y de Inver-
sién China - Guatemala, organizado por la Cama-
ra de Cooperacién y Comercio China - Guatemala
(4CG), el Presidente de Anacafé, Ricardo Arenas
y el Presidente de la Cdmara, Pedro Barnoyaq, fir-
maron un convenio de cooperacién interinstitucional
para promover el café de Guatemala en China.

Chinq, la segunda economia mds grande del mun-
do, es un mercado atractivo para muchos productos
guatemaltecos, especialmente para el café. Nues-
tras exportaciones de café hacia la Republica Po-
pular de China han ido en aumento, actualmente
equivalen al 2.2% del total de café exportado.

Convenio con la Cdmara Guatemalteco Coreana
de Comercio para la promocién de las exportacio-
nes de café de Guatemala hacia Corea

En el marco del Encuentro Cultural 2018 organizado
por la Camara Guatemalteco Coreana de Comer-
cio, el Presidente de Anacafé, Ricardo Arenas y el
Presidente de la Camara, Rafael Salazar, firmaron
un convenio para realizar acciones de cooperacion

Memoria de labores ANACAFE



bilateral encaminadas al fortalecimiento de am-

bas entidades y de la promocién de las exporta-
ciones de café de Guatemala hacia Corea.

En el evento participd el excelentisimo sefior
Woonho Lee, embajador de la Republica de Co-
rea en Guatemalaq; el sefior Inkyu Choi, presiden-
te de la Asociacién de Coreanos en Guatemala y
David Judrez, Vicepresidente de la Cdmara Gua-
temalteca Coreana de Comercio.

Las exportaciones a Corea constituyen una puerta
de entrada al mercado asidtico, un mercado emer-
gente y con gran potencial de crecimiento para los
productos agricolas guatemaltecos, entre ellos los
cafés especiales. Actualmente, nuestras exportacio-
nes de café hacia la Repiblica de Corea (Corea del
Sur) equivalen al 3.1% del total exportado.

Convenio con el Centro para la Promocion de Im-
portaciones de Paises en Desarrollo -CBl, por sus
siglas en holandés-

El sector de cafés especiales es uno de los cua-
tro sectores econémicos que se beneficiardn del
convenio con CBl para promover exportaciones a
la Unién Europea -UE. Con este convenio también
se apoyardn pequefias y medianas empresas -py-
mes- de los sectores de cacao y derivados; frutas,
vegetales frescos, pescado y mariscos.

El objetivo de este Convenio Interinstitucional (Me-
mordandum de Entendimiento) es fortalecer la com-
petitividad de las pymes guatemaltecas y promover
sus exportaciones al mercado europeo, aprove-
chando el Acuerdo de Asociacién vigente entre la
UE y Centroamérica, con el fin de contribuir al de-
sarrollo econémico sostenible de Guatemala.

2017-2018
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La colaboracién interinstitucional entre Anacafé, Agexport y el CBl se centrard en la capacitaciéon y acom-
pafamiento a las pymes guatemaltecas de los cuatro sectores, seleccionados por las oportunidades de
mercado identificadas en la UE. Las tres instituciones colaborardn para mejorar el entorno empresarial de
las pymes exportadoras de los cuatro sectores.

La colaboracién entre las instituciones se enmarca en el proyecto “Conectando América Central” (EUR 4M,
2018-2021) un proyecto regional financiado por la UE, en el marco de su apoyo a la integracién econémica
centroamericana, y el Ministerio de Asuntos Exteriores de los Paises Bajos, bajo el liderazgo del CBl.

En el evento participd el Dr. Julio Dougherty, Viceministro de Integraciéon y Comercio Exterior del Minis-
terio de Economia; Hans Obdeijn, Director del Centro para la Promocién de Importaciones de Paises en
Desarrollo -CBl, por sus siglas en holandés-; Amador Carballido, Director General de Agexport y Alberto
Menghini, de la Delegacién de la Unién Europea.

Memoria de labores ANACAFE



Convenio con el Ministerio de Ambiente y Recursos
Naturales -MARN

Para potenciar la coordinacién de acciones entre
Anacafé y el MARN en la gestién sostenible de la
cadena productiva del sector café y sus servicios
ecosistémicos, el presidente de Anacafé, Ricardo
Arenas Menes, y el ministro de Ambiente y Recur-
sos Naturales, Alfonso Alonzo, firmaron un convenio
de cooperacién interinstitucional.

La firma de este acuerdo representa un importante
paso para la coordinaciéon de acciones conjuntas

17

entre el MARN y Anacafé que permitiran elevar
la productividad del sector mediante el manteni-
miento y estimulo a las dreas del pais que se de-
dican al cultivo del café, el cual, ademas de ser un
bastién clave en la economia del pais, contribuye
al ambiente y la lucha contra el cambio climético.

Este tipo de convenios fortalecen las relaciones
entre el sector productivo y el gobierno, facilitan-
do la coordinacién de acciones que permiten al-
canzar mejores resultados sociales, econémicos y
ambientales para el pais.

2017-2018
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En la cosecha 2017-2018, las exportaciones cerraron en 4480 millones de quintales oro, 4% arriba en relacién
a las exportaciones del afio 2016-2017 en el que se exportaron 4.235 millones de quintales oro.

En concepto de divisas, la exportacién de café representd un ingreso de US$692,525,041, 6% por debajo de
los US$737,554,856 exportados en 2016-2017.

VOLUMEN DE EXPORTACION DE CAFE DE GUATEMALA
EN MILLONES DE qq ORO
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EXPORTACION DE CAFE DE GUATEMALA INGRESO
DE DIVISAS EN MILLONES US$
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A pesar del incremento en el volumen de las
exportaciones, los cafés estrictamente duros
bajaron su participacién en 3% comparado con
el afo anterior, representando el 80% de las
exportaciones. La participaciéon de los cafés
duros y semiduros se incrementé en 9% y el ro-
busta un 14%. Los cafés primas y extraprimas
mantienen su participaciéon en un 4%.
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Destinos de las exportaciones

En la cosecha 2017-208, el café de Guatemala tuvo como principal destino el mercado norteamericano a
donde se exportd el 49.9% del total exportado. El 38.8% de las exportaciones tuvo como destino Estados Uni-
dos de América y el 10.9% Canada.

El mercado europeo representd 28.1%, continia destacando el mercado de Bélgica con 7.7%; Alemania con
6.3% e Italia 5.9%. Al resto de Europa se exportd el 8.3% de nuestro café.

El mercado asidtico, un mercado emergente que desde hace algunos afios ha mostrado interés en el café de

Guatemala, representé el 19.5% del total de nuestras exportaciones. Con destino a Japén el 11.4%; Corea del
Sur, 3.1%; Republica de China (Taiwan), 1.5% y la Repiblica Popular de China alcanzé el 2.2%.

49.9% O 28.1%

América del Norte Europa

{

sy

19.5% |
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DESARROLLO
SOSTENIBLE

11 Asistencia técnica efectiva para una sas investigaciones cientificas realizadas por el
caficultura sostenible Centro de Investigaciones en Café - Cedicafé
- en los Ultimos afios. Se cuenta con tecnologia
adecuada para la produccién cafetalera en las
diferentes fases del cultivo y en postcosecha.

El departamento de Asistencia Técnica de
Anacafé, es responsable de la transferencia
de tecnologia agricola y administrativa a los
productores de café, implementando proyec- -y ,
tos enfocados al desarrollo sostenible de la
agroindustria cafetalera.

@ UP ANACAFE

Jefatura Regional

Anacafé brinda servicios de asistencia dindmi-
cos a los productores a nivel nacional por medio
de sus 7/ oficinas regionales y 2 subregionales,
buscando cubrir las necesidades de las unida- G e

des productivas con asesorias que satisfagan las W Jrea con ofe MEX1CO
expectativas del gremio caficultor, ajustdndose
a los recursos con los que cuenta la institucion.

Oficina Técnica

La principal funcién de la asistencia técnica es
brindar asesoria efectiva y conocimiento téc-

nico en el cultivo del café al productor, adap-
tandose a las circunstancias y necesidades que .
surgen en un entorno variable.

Con base al “Plan Estratégico 2017-2021" y a los
diez pilares de productividad de la caficultura
guatemalteca, la transferencia de tecnologia
se fundamenta en los resultados de las diver- Eeeea

EL SALVADOR
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12

13

Los pilares de productividad de la caficultura
guatemalteca son fundamentos bdsicos para
lograr una actividad cafetalera productiva,
competitiva y sostenible.

Modelo de atencion del departamento
de Asistencia Técnica

La asesoria técnica y capacitacién que se
brinda a los a los productores abarca el drea
agrondémica, administrativa, produccién, post-
cosecha, medio ambiente y calidad, fortale-
cimiento organizacional, diversificacién de in-
gresos, acceso a crédito, mercadeo y sistemas
de informacién geogrdfica, entre otras.

De las unidades productivas atendidas

Entre los objetivos de la Asistencia Técnica, des-
taca la necesidad de optimizar la asesoria brin-
dada al caficultor, un proceso de mejora conti-
nua que constituye la razén de ser de Anacafé.
Se trabqgja en la ampliacién de la cobertura
geogrdfica actual y la atencién de mds produc-
tores, manteniendo una busqueda continua de
mecanismos que permitan que las unidades ca-
fetaleras sean mas productivas en costos, tiem-
pos, calidad y produccién por drea cultivada.
La Asistencia Técnica busca lograr caficultores
satisfechos con la atencién brindada.

Buscando la eficiencia en la asesoria, cada ase-
sor técnico atiende 40 unidades productivas.

La unidad productiva puede ser de produc-
tores individuales: medianos o grandes o de
diversas organizaciones de pequefios caficul-
tores, agrupados en Cooperativas, Asociacio-
nes, Empresas Campesinas Asociativas -ECA-,
Comités, Grupos de Amistad y Trabajo -GAT-,
entre otras formas de asociatividad.
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PILARES PARA LA PRODUCTIVIDAD DE LA
CAFICULTURA GUATEMALTECA

GENETICA

<
<

CONSERVACION
DE SUELOS

<
bl

RENOVACION
DE CAFETALES

<
<

ADMINISTRACION
EFECTIVA

<

CALIDAD

™

DENSIDAD

FERTILIZACION
Y ENMIENDAS

MANEJO INTEGRADO
DE PLAGAS Y
ENFERMEDADES

MANEJO DE
SOMBRA

™

PRODUCCION
SOSTENIBLE

™

Durante la cosecha 2017-2018, se atendieron
32,127 productores, de ellos 30,633 son produc-
tores pequefios y organizados y 1,494 son pro-
ductores individuales.

Definidas las 40 unidades productivas a aten-
der por cada asesor técnico se elaboré el Plan
Operativo Anual -POA- para el periodo ca-
fetalero 2017-2018, que permitié contar con el
Plan Operativo Anual Regional.

2017-2018



Productores piloto Productores en proceso  Productores general ~ Productores consultoria Total Productores
por region

de desarrollo

Total por 161 3,730 1,062

21,918

dlusificacion 3,891 22,980

14

Conociendo la importancia del uso de herra-
mientas tecnoldégicas para agilizar y facilitar
el envio de los informes semanales en la eje-
cucién de este plan, se migré la planificacion
e informes de ejecucién a la aplicacion Open
Data Kit -ODK- una aplicacién abierta para
levantado de informaciéon que permite a los
asesores técnicos enviar de forma directa pla-
nes y reportes relacionados, permitiendo ge-
nerar indicadores de cumplimiento oportunos y
la correccién de posibles desviaciones.

Variedades de café en Guatemala

A nivel nacional, prevalece el cultivo de va-
riedades susceptibles a la roya del cafeto. El
32.3% del drea cultivada con café corresponde
a variedades resistentes a la roya del cafeto.
21.9% de catimores, 7.8% de sarchimores y 2.6%
de robusta.

El 67.7% del drea cultivada corresponde a va-
riedades susceptibles a la roya. La gréfica si-
guiente ilustra la situacién de las variedades
cultivadas a nivel nacional.

Memoria de labores ANACAFE
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PACAMARA ™ 0.7%
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VARIEDADES 2017-2018

CATIMOR M. 21.9%
CATUAI DS 21.2%
CATURRA I 26.9%

BOURBON I g 99

0.0% 5.0% 10.0%

En esta cosecha se incrementd la variedad ro-
busta, que representa el 2.6% del drea cultiva-
da a nivel nacional.

Renovacién de fejido.

15.0%

20.0% 25.0% 30.0%

15. Renovaciéon de tejido en las unidades

productivas atendidas

Existen dos formas de renovacién de tejido,
una por medio de manejo de tejido producti-
vo (diferentes tipos y sistemas), repoblando las
dreas faltantes y otra por medio de sustitucién
de plantaciones improductivas.

Pese a la crisis econdmica marcada en el cul-
tivo de café, derivada de altos costos de pro-
duccién y bajos precios de venta en el merca-
do internacional del café, en este periodo se
renovaron 82,350 hectareas de tejido, equiva-
lentes al 27% del area cultivada.

Esta renovacién se realizé por medio de ma-
nejo de tejido, a través de podas selectivas
de acuerdo a las condiciones propias de cada
planta (despunte, recepa y/o descope); rece-
pas en bloque compacto con repoblacién y re-
novacidn de cafetales improductivos mediante
sustitucién de plantas.

Para lograr esta renovacién, se produjeron
5,319,400 plantas de almdacigo.

2017-2018



Variedades a nivel nacional

16 Plan de Robustas

El cultivo del café atraviesa una crisis de competitividad, derivada de varios factores internos como el
tipo de cambio y el salario minimo y externos como el precio internacional.

El costo de produccién del café depende del tamafio de la unidad productiva. En Guatemala, el 97% de
los caficultores producen en pequefias unidades productivas y tienen costos superiores a US$200 por
quintal oro, mientras el precio internacional del quintal puesto en el embarque FOB (libre a bordo por
sus siglas en inglés) estd en alrededor de US$100 por quintal oro.

Esto ha generado que los productores subsidien sus cafetales con otras actividades econémicas (venta
de mano de obra, diversificacién de cultivos y migracién), siendo una de las opciones la diversificacion
del mismo cultivo, pero con la variedad Coffea Canephora var. Robusta.

Los costos de produccién de la variedad Robusta son menores y permiten recuperar competitividad en
los mercados de café, ademds de mantener la cultura del cultivo, siendo un paliativo a la economia
familiar del caficultor. Guatemala cuenta actualmente con un drea potencial para el cultivo de esta
variedad de 2 millones de hectdreas.

Memoria de labores ANACAFE
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En 2017, para estimular la produccién de Ro-
busta, se introdujeron cuatro clones de FRT de
esta variedad, identificados con los ndmeros
06, 07, 09 y 23.

El proceso de reproduccién de estas plantas es
por el método de embriogénesis somdtica. Las
plantas se recibieron pequefas y fue necesario
acondicionarlas al ambiente, por lo cual, luego
de su recepcién fueron trasladadas a bolsas
de almdcigo para complementar su crecimien-
to previo a la siembra en campo definitivo.

El objetivo de este material mejorado, alta-
mente productivo, es evaluar su adaptacion
buscando incrementar las dreas cultivadas con
café variedad Robusta.

Programa de capacitacién permanente
‘Aprendiendo para competir mejor”

En la actualidad, la capacitacién responde a
la necesidad que tienen las empresas cafeta-
leras de contar con personal calificado y pro-
ductivo con conocimiento, habilidades, aptitu-
des y actitudes para el desempefio de tareas
que mejoran el rendimiento productivo.

La capacitaciéon a todos los niveles constitu-
ye una de las mejores inversiones y una de las
principales fuentes de bienestar para el per-
sonal y la empresa caficultora.

Con un programa de capacitacién efectivo se
logra mejorar la rentabilidad y las actitudes
del personal. Se trabaja sobre metas y obje-
tivos, permitiendo mejorar el conocimiento del
puesto de trabajo, una mejor imagen de la
empresa, mejor relacién entre los colaborado-
res y sus superiores, se promueve una mejor co-
municacién, agilidad en la toma de decisiones
y en la solucién de problemas.

27

Durante el periodo 2017-2018, se realizaron di-
versos eventos, entre ellos diplomados, giras de
observacién, cursos, talleres y seminarios.

La temdtica de capacitacién fue diversa, orien-
tada a temas agrondmicos, administrativos,
ambientales, proceso de beneficiado de café,
manejo seguro de plaguicidas, entre otros.

Durante la cosecha 2017-2018 se ejecutaron
1,619 eventos de capacitacién, 458 dirigidos a
caficultores de unidades productivas media-
nas y grandes y 1,161 a organizaciones de ca-
ficultores de pequefias dreas. El 79% del total
de participantes en estas capacitaciones son
hombres y el 21% de mujeres.

Gira diplomado de caficultura en produccién de Robusta, RI

2017-2018
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CAPACITADOS DEL 02/03 AL 17/18
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171 Diplomado gerencial en gestién
de la calidad
Una de las innovaciones implementadas en
este periodo fue el diplomado gerencial en
Gestién de la Calidad, en el que partici-
paron 44 personas productoras de café de
especialidad.

En este diplomado se impartieron temas
especializados como técnicas de catacion,
procesos de produccién y post cosecha y
temas gerenciales como habilidades admi-
nistrativas y de marketing con el propésito
de obtener una taza de calidad consisten-
te. El Diplomado se impartié en las regio-
nes IV (Santa Rosa, Jalapa y Jutiapa) y VI
(Zacapa, Chiquimula y Morales, Izabal) y se
contd con inscripcién en linea.

172 Dias del caficultor y dias de campo

Con el objetivo de brindar un espacio y mo-

mento oportuno para la capacitacién y di-

vulgacién de la tecnologia adecuada para

la produccién de café, en cada una de las 7
regiones de Anacafé se llevé a cabo el Dia
del Caficultor.

En estas actividades, los productores tam-
bién tienen oportunidad de conocer y ad-
quirir productos y servicios de diversas ca-
sas comerciales y se facilita el intercambio
de experiencias entfre los asistentes, autori-
dades de Anacafé y asesores técnicos.

Este fue el tercer afio en el que participa-
ron delegados de los departamentos de
servicio de Anacafé, entre ellos Comerciali-
zacién, Catacidn, el Laboratorio de Andlisis
de Suelos, Plantas y Aguas -Analab-, Escue-
la del Café y Recursos Humanos. Durante el
dia del caficultor, también se promovieron
los servicios que presta la Fundacién de la
Caficultura para el Desarrollo Rural -Fun-
café- y se emitieron constancias del pro-
grama de fungicidas para el combate y
control de la roya.
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Dia del caficultor RIIl

En los Dias del Caficultor se brindan diversas
conferencias técnicas, conforme al aconte-
cer actual de la caficultura. Las conferencias
de este afio fueron enfocadas a la rentabili-
dad y competitividad de la caficultura, enfo-
candose en los temas “Estrategias agronémi-
cas econdmicas en la actividad cafetalera’,
impartida por los Especialistas Regionales e
‘Importancia de la produccién de almdcigo
de calidad’, impartida por un Asesor Técnico
especializado de cada regién.

Ademds de las conferencias, en cada Dia
del Caficultor se realizé un acto especial
de premiacién de los ganadores de las
Competencias Regionales de Café.

En 2018 se realizaron 7 eventos, uno por cada
regién administrativa, con la participacién
de 9,085 personas en total y un promedio de
30 casas comerciales en cada evento.

Dias de campo

Con la metodologia de capacitaciones ma-
sivas en los Dias de Campo se logra am-
pliar la cobertura de atencién, ademds se
fomenta el intercambio de experienciasy la
unién entre los caficultores de cada drea.
Los Dias de Campo se realizan en lugares
estratégicos, buscando el mayor impacto
para generar valor agregado al servicio
del caficultor. En este periodo se realiza-
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Dia de campo Rl

ron 10 dias de campo con una asistencia de
3,991 productores de café.

El enfoque de estos eventos es similar al dia
del caficultor, contando con la participa-
cién de empresas comerciales buscando un
acercamiento con los productores. También
participaron técnicos especialistas quienes
compartieron sus conocimientos en confe-
rencias abordando temas de interés y ac-
tualidad para los caficultores.

Ruedas de negocio

Por tercer ano consecutivo, Anacafé, am-
pliando la cobertura de los servicios que
brinda a los caficultores, desarrollé Ruedas
de Negocios en sus oficinas regionales.

El objetivo de estas actividades es fomentar
un encuentro entre productores y casas co-
merciales de insumos de calidad con el fin de
crear un ambiente competitivo y favorable
para el productor y brindar capacitaciones
masivas sobre temas de interés.

Durante este ano, se realizaron 12
eventos, con una participacién total de
704 productores.

Seminarios de servicios de Anacafé
Uno de los objetivos del plan estratégico
2017-2021 es promover los servicios que
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vos, asi como guiar las decisiones de gestion.
La calidad del café puede describirse como
el conjunto de propiedades y caracteristicas
fisicas y organolépticas que le confieren su
aptitud para satisfacer las necesidades del
consumidor.

La calidad del café de Guatemala depen-
de de diferentes factores entre ellos el cli-
ma, que repercute en el manejo del cultivo
y el proceso adecuado de beneficiado hi-
medo. La calidad tiende a comportarse de
diferente manera en cada cosecha. Des-

'i,il de hace varios afios, Anacafé implementa

Rueda de negocios RV! el programa de monitoreo de calidad del

café, que consiste en recolectar muestras

Anacafé brinda a sus asociados de forma de café pergamino seco de diferentes fin-

mas eficiente y efectiva. Este afio se im- cas y organizaciones seleccionadas para
plementaron los “Seminarios de Servicios analizar la calidad.

de Anacafé’ en las oficinas regionales. ) .
El monitoreo se complementa con el andli-

Se realizaron 10 eventos, logrando una sis de catacién en el laboratorio de Anaca-
participacién de 657 personas en total. fé, que por medio de un andlisis técnico “a
Para la realizacién de estos seminarios se ciegas” (muestras codificadas), determina el
conté con el trabajo en equipo de los de- comportamiento de la calidad del café pro-
partamentos de Comercializacién, Cata- ducido en las diferentes zonas cafetaleras
cién, Analab y Mercadeo. de Guatemala, dando como resultado final

una taza sana o defectuosa. Con estos and-
lisis, se apoya al productor participante en

18. Calidad de café garantizada

181 Monitoreo de cosecha
Durante la cosecha 2017-2018, nueva-
mente se realizé el monitoreo de cali-
dad en la que participaron diferentes
unidades productivas buscando deter-
minar la calidad de taza en el producto
final y detectando posibles defectos.

El monitoreo de cosecha consiste en un
proceso sistemdtico de recolectar, ana-
lizar y utilizar informacién, para dar se-
guimiento al progreso de un programa
con la finalidad de alcanzar sus objeti-

Memoria de labores ANACAFE



182

183

el monitoreo con retroalimentacién técnica
para corregir o mejorar la calidad del café
que produce. En este periodo se realizé6 mo-
nitoreo de calidad de 1,391 muestras.

Innovacién en

procesos de beneficiado de café

En la actualidad, los mercados internacio-
nales exigen innovacién en los procesos. De
aqui proviene la necesidad de capacitar
a los caficultores en procesos diferentes
de beneficiado de café. En el mes de no-
viembre de 2017 se realizdé el curso sobre
procesos para café honey y natural en las
instalaciones de la Cooperativa La Voz que
Clama en el Desierto, R. L. con el objeti-
vo de transmitir los conocimientos técnicos
para la elaboracién de micro lotes de café
con proceso honey o natural. En esta activi-
dad participaron 30 productores represen-
tantes de 10 organizaciones de pequefios
productores (cooperativas y asociaciones)
de la cuenca del lago Atitlan.

Competitividad en

la comercializacién del café

Con el afan de fortalecer las capacidades
competitivas de comercializacién de café,
280 organizaciones de pequefios producto-
res de café de todo el pais fueron benefi-

Entrega de tostadores y cafeteras a organizaciones de RlI

ciadas con una cafetera y un horno tostador
marca Behmor, entregadas por Anacafé.

Esta donacién permitird a las organizacio-
nes iniciar sus procesos de monitoreo de
calidad y tendran la capacidad de ofrecer
degustaciones de café a potenciales com-
pradores extranjeros y nacionales.

En seguimiento al fomento de la calidad
del café Atitlan, en la Regién |l se realiz
el primer curso bdsico de catacién en el
que participaron 35 personas, integrantes
de 10 unidades productivas de la cuenca
del lago Atitlan.

En el curso, los participantes desarrollaron
las habilidades que les permite identificar
los aromas del café, las caracteristicas fi-
sicas de los granos, la elaboracién de ren-
dimientos y la identificacién de caracteris-
ticas organolépticas. Con estos cursos se
busca que los productores conozcan mejor
y a mayor detalle el café que producen y
que puedan mejorar los procesos para in-
crementar la calidad en el producto final.

Para promover el contacto entre potencia-
les compradores y organizaciones produc-
toras de café, se atendié a dos potenciales
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compradores de café de Nueva Zelanda en
las cooperativas Coatitldn, La Voz y Tinamit
Toliman. Los potenciales clientes compar-
tieron con los productores y conocieron el
modelo de produccién y organizaciéon que
tienen, con miras a lograr un precio ade-
cuado y estable en su produccién.

Otra de las actividades relevantes en el
presente afo, fue el apoyo a una gestién
ante el Fondo Nacional para la Reactiva-
cién y Modernizacién de la Actividad Agro-
pecuaria. -Fonagro-, por medio del que se
logré la donacién e implementacién de un
laboratorio de catacién para fortalecer la
comercializacién del café de los socios de
la Cooperativa Integral Agricola Vicafé de
San Antonio Huista, Huehuetenango. El la-
boratorio estd valorado en Q462,000.00.

Competencias regionales

Con el objetivo de sistematizar la busqueda
de los cafés con las caracteristicas fisicas
y organolépticas representativas de cada
regién para promocionarlos a nivel nacio-
nal e internacional; en el periodo 2017-2018
se realizd la cuarta competencia regional
de café Volcanic San Marcos, Tradicional
Atitlan, Antigua Coffee, Acatenango Valley,
Fraijanes Plateau, Highland Huehue, Rainfo-
rest Cobdn y New Oriente.

Los objetivos de estas competencias son:

- Fortalecer la estrategia de promocién
de las 8 regiones “Guatemalan Coffees”
a nivel nacional e internacional.

- Monitorear la calidad y actualizar
anualmente el perfil de taza de los cafés
regionales.

- Fortalecer y promover una cultura de
calidad.

- Promover la participacion de los caficul-
tores en eventos que reconozcan la cali-
dad y promuevan la competitividad.

- Transparentar y garantizar el origen y
calidad del suministro de los cafés re-
gionales para promocion.

- Fortalecer técnicamente la imagen y
promocién de los cafés regionales Gua-
temalan Coffees.

- Reconocer y premiar el esfuerzo de los
caficultores, en la obtencién de cafés de
alta calidad, representativos de cada
una de las regiones.

Ademas del reconocimiento publico, los ga-
nadores de la competencia se convierten
en proveedores de café regional y reciben
promocién a nivel nacional e internacional.

Este afio, ademds de la categoria de café
regional, se premié a Otros Especiales y
Procesos, con el objetivo de descubrir nue-
vos perfiles de taza provenientes de varie-
dades y/o procesos que se producen en las
diferentes zonas del pais. Con esta apertu-
ra, surgieron mds oportunidades para que
los productores de café de todo el pais den
a conocer la calidad de su producto.

Con esta estrategia se logré atraer 317
unidades productivas que participaron y
dieron a conocer sus perfiles de taza. A
partir de los resultados obtenidos, podemos
afirmar que a partir de los distintos micro-
climas, variedades y procesos, Guatemala
cuenta con una inigualable diversidad de
productos y versatilidad en procesos para
ofrecer al mercado un producto de alta ca-
lidad con perfiles de taza Unicos.
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CATEGORIA CATEGORIA :
CAFE OTROS CATEGORIA
REGIONAL ESPECIALES PROCESOS

¥

UNIDADES PRODUCTIVAS GANADORAS

La Campana

1 1 Villa Arminda
2 San Juan 2 Cielito
3 La Hermosa 3 El Amate
4 El Nogal
1 San Rafael Urias 1 San Antonio Chaguite
2 Las Nubes 2 Palo Solo
3 El Tempixque 3 Flor del Café
4 La Perla y Anexos
1 Agropecuaria Atitlan, S. A. 1 El Liquidambar
2 La Providencia = 2 JRyRI
3 Cooperativa San Miguel, RL Orienteg 3 Montecristo
1 Santa Irene 1 Manila
2 Santa Sofia 2 Nueva esperanza
3 Santa Isabel SFQNEULEP 3 Maria Elisa
4 Los Limones
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185. Competencia de café especial suroriente

En el marco de las competencias regionales,
la Regién IV de Anacafé realiza la “Compe-
tencia de café especial de suroriente”. Esta
competencia tiene por objetivo el promocio-
nar los cafés de los productores de los de-
partamentos de Santa Rosa, Jutiapa y Jalapa,
acorde a las diversas calidades y procesos.

Para el afio 2018, se contdé con la partici-
pacién de 133 unidades productivas y 200
muestras participantes.

En el presente afio, se establecieron tres ca-
tegorias: Lavados, Honey y Naturales distri-
buidas las muestras de la siguiente manera:

Lavado 131
Honey 40
Natural 29

186. Competencia Trifinio

Los dias 07 y 08 de abril se realizé la Ex-
pocafé de la Regién Trifinio, impulsada por
la Mesa de Café de la Regién Trifinio, con-
formada por representantes de Anacafé,
el Instituto Hondureno del Café -lhcafé-, el
Consejo Salvadorefio del Café y otras insti-
tuciones afines al cultivo.

El evento se realizé en el municipio de Co-
pdan Ruinas, ubicado en el noroeste del de-
partamento de Copdn en la Republica de
Honduras, contando con la participacion de
mds de 300 personas.

En el marco de la competencia se desarro-
llaron diferentes actividades, entre estas: el
show de barismo, en el que se tuvo la par-
ticipacién de baristas internacionales de

18.7.

Italia y Ecuador; conferencias sobre la pro-
teccién de la nifiez y abordaje con caficul-
tores; conversatorio mujeres y jovenes en el
emprendedurismo cafetalero; experiencia
en adaptacién y clima en Brasil y su incor-
poracién en Centro América; adaptacién al
cambio climdtico en cafetales con enfoque
en ecosistemas; mejoramiento genético en
el café; calidad y origen como herramienta
de diferenciacién en el mercado actual en
el café; sesiones de catacién; rueda de ne-
gocios y noche cultural y artistica.

Durante los dos dias de evento se capacitd
a los caficultores y se les motivé a mejorar
la calidad, dando a conocer los diferentes
sistemas de produccién con un enfoque ha-
cia una produccién mds limpia y amigable
con el medio ambiente. El objetivo primor-
dial de esta actividad es potenciar el café
de la regién a nivel internacional, se conté
con la presencia de compradores interna-
cionales provenientes de Europa y América
del Norte.

Tercera feria Café de Las Verapaces

Este evento constituye una herramienta de
identificacién y reconocimiento al esfuerzo
de cada uno de los caficultores, generando
un fortalecimiento a la cultura de consumo
de café de calidad, tanto para los produc-
tores como para el mercado interno.

Las muestras participantes fueron someti-
das a una evaluacién técnica sensorial y con
los resultados obtenidos se seleccionaron
las muestras que participaron en un foro o
rueda de negocio durante la feria, propi-
ciando el intercambio entre productores y
potenciales compradores. También se contd
con un drea comercial en la que participa-
ron empresas de café tostado y molido, uni-
dades productivas, artesanos, maquinaria y
afines al proceso agroindustrial del café.
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188. | Festival de Café Traditional Atitlany la Ruta

Ecolégica de Café Atitlan

En Pangjachel, Solold, se realizé el Festival
de Café Traditional Atitlan y la Ruta Eco-
l6gica de Café Atitlan, con el objetivo de
presentar las organizaciones de productores
de café que ofrecen producto en diferentes
presentaciones: en verde (oro) para expor-
tacién, tostado en grano y molido. Ademds,
se presentd el inicio de la conformacion de
la Ruta Ecolégica del Café Atitldn, que se
desarrollard en la cuenca del lago Atitlan y
en la que participan diversas organizaciones
de productores de San Antonio Palopé, San
Lucas Tolimdn, Santiago Atitldn, San Pedro La
Laguna y San Juan La Laguna.

En la actividad participaron 9 organiza-
ciones de productores de la cuenca del
lago Atitldn y contd con la visita de mas
de 1,200 personas.

Esta iniciativa pretende impulsar el destino
turistico del Café Atitldn y acercar a poten-
ciales compradores del grano directamen-

Il Feria de las Verapaces

te a las organizaciones de productores. Se
estd implementando en coordinacién con la
Autoridad para el Manejo Sustentable de la
Cuenca del Lago Atitlan, el Centro de Estu-
dio y de Cooperacién Internacional -CECI-, el
Instituto Guatemalteco de Turismo y Anacafé.

19. Fortalecimiento organizacional

131. Parficipacién integral de la

caficultura guatemalteca

En el Plan Estratégico 2017-2021, Anacafé
determiné objetivos especificos para tra-
bajar los temas transversales de equidad
de género y participaciéon de juventud de
la caficultura guatemalteca. Como Asocia-
cién promovemos una participacién integral
de hombres y mujeres, de diversas edades,
para que todos unidos podamos alcanzar la
sostenibilidad de la caficultura.

Entre las actividades realizadas para fo-
mentar la participacién integral durante
este afio cafetalero, estan:
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Giras de intfercambio de experiencias:

Con el propésito que las mujeres producto-
ras de café de la Regién Il crezcan y se or-
ganicen, se realizd una gira con 10 mujeres
de Agua Escondida, San Antonio Palopd y la
Cooperativa Nahuald, RL para conocer la
experiencia de las mujeres de dicha coope-
rativa y con ello fomentar el desarrollo de
iniciativas de mujeres productoras de café
de la regién.

VI Competencia de Injertadoras:

Esta Competencia regional de injertadoras
se realizdé por primera vez en 2011 en la
Regién Il de Anacafé.

En conjunto con la Asociacién de Mujeres en
Café, se continud en el 2012, 2014, 2015, 2016
y este afio se realizé la VI Competencia.

La competencia de injertacién tiene como
objetivos reconocer y valorar a las mujeres
del drea rural, su habilidad para realizar
el injerto en café y estimular e impulsar la
capacitacién de mds mujeres en la técnica
de injertacién, ya que en muchas dreas se
estd perdiendo este recurso.

Las Regiones |, II, Il y IV realizaron las compe-
tencias regionales de las que proceden los
primeros 3 lugares, quienes participaron en
la VI Competencia Nacional de Injertadoras
realizada el 07 de junio de 2018 en la Finca
Buena Vista, San Sebastidn, Retalhulevu.

Diplomado de formacién de lideres juveniles:
En el 2008 se realizé un diagnéstico en 33
organizaciones de pequefios productores
de café de la regiéon de Las Verapaces.
Entre otras variables, se determiné que la
edad promedio de los caficultores oscilaba
entre 50 a 55 afos de edad, tanto en diri-
gentes como miembros de éstas, reflejando
la necesidad de implementar estrategias y
alternativas para la sostenibilidad y com-
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petitividad a corto, mediano y largo plazo
de las organizaciones. Un factor importante
para lograrlo lo constituye la participacion
e inclusion de jovenes hombres y mujeres
para propiciar el tan importante relevo o
recambio generacional.

Basados en este andlisis, la Regién VI de-
sarrolla actividades para favorecer y pro-
mover mds participaciéon de jévenes en las
organizaciones, que incluyen capacitacio-
nes sobre temas especificos vinculados al
cultivo. Este afio, uno de los principales di-
plomados impartidos fue el de “formacién
de lideres juveniles’.

Actividades coordinadas con la Mesa de
Café de la Regién Trifinio -MCT-

En coordinacién con la MCT, se impulsa la
participacién integral de género y juventud
en el sector café, con actividades como el
Conversatorio “Mujeres y Jévenes en el Em-
prendedurismo Cafetalero” en el marco de
la Expocafé Trinacional 2018 y el lll Diplo-
mado Trinacional en Caficultura Innovadora
realizado en San Ignacio, Chalatenango, El
Salvador que conté con la participacién de
30 jévenes, 10 por cada pais.

En coordinacién con la MCT el Centro de En-
sefianza y Formacién Integral -CEFI- capa-
cita activamente a 90 jévenes, 30 por cada
pais en temas vinculados a la caficultura.

Edicién especial de revista Vogue
Guatemala fue uno de los 6 paises selec-
cionados por dicha revista para la edicién
especial de octubre 2018 que muestra la
historia e imagenes de mujeres rurales. Esta
edicién especial de Vogue fue dirigida a
las lideresas que asisten a la sesién final
del G-20 Mujer. El objetivo de esta edicién
especial fue dar a conocer la riqueza de la
diversidad cultural de las mujeres rurales de
América Latina y El Caribe.
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Esta actividad fue organizada por el Insti-
tuto Interamericano de Cooperacién para
la Agricultura -IICA-; con la colaboracién
de Anacafé y el Instituto Guatemalteco de
Turismo -Inguat.

En representacién de la caficultura guate-
malteca, se contdé con la participacion de
representantes de la Cooperativa Integral
Agricola Vicafé; la Asociacién para el De-
sarrollo Integral de San Pedro Nécta -Aso-
desi- y la Cooperativa Integral de Ahorro
y Crédito de Todos Santos Cuchumatdn
-Coinacredit.

Capacitacién a jévenes caficultores:

Coémo propuesta para el empalme genera-
cional se coordiné con el proyecto Uniterrq,
de CECI-Canad4, la participacion de jove-
nes (mujeres y hombres) en el primer taller
de tueste y molido.

Estos talleres van enfocados a fortalecer
las capacidades de los jovenes en la cade-
na del café. Se contd con la participacién
de jévenes que pertenecen a organizacio-
nes de pequefios productores, entre ellas la
Cooperativa San Francisco La Providenciq,
Cooperativa La Jacaltequita, Cooperativa
Asiast y Cooperativa Vicafé.

Presentacién de la formulacién de las po-
liticas de equidad de género y de parti-
cipacién de la juventud en la caficultura
guatemalteca

En el marco del 29 Congreso de la Caficul-
tura organizado por Anacafé, se realizé el
foro “Hacia una Caficultura con Equidad de
Género y Juventud: Perspectivas y Oportu-
nidades’, en el cual se oficializé la presen-
tacién de la formulacién de las politicas de
equidad de género y de participacién de
la juventud en la caficultura guatemalteca.
Este foro contd con la participacién de el
joven caficultor José Lépez Armas, repre-

sentante de la Cooperativa de jévenes Vi-
café; la sefiora Maria Gabriela Pérez Yoc,
caficultora de la Cooperativa Mujeres con
Esencia de Café y de parte de Anacafé
participaron el Lic. Carlos Lima, Especialista
en Desarrollo Empresarial, Magdali Marti-
nez, Especialista en género y juventud y An-
drea Paredes, del equipo técnico.

110 Sistemas de informacién geografica

La unidad de sistemas de informacién geogrd-
fica de Anacafé: GIS (por sus siglas en inglés)
cuenta con herramientas para el desarrollo de
soluciones relacionadas con informacién del
territorio para todos los involucrados en la ca-
dena productiva del café. Este aporte se suma
a la serie de esfuerzos que realiza el sector
por mantener una caficultura sostenible.

Durante el ejercicio cafetalero 2017-2018 se
trabajé en la gestion de procesos a fin de for-

talecer un modelo de gestién basado en la es-
calabilidad.

Entre las actividades realizadas en el 2017-
2018, estan:

1101 Cartografia de unidades productivas

Incorporando innovaciones como el levan-
tamiento prioritario de datos y la optimiza-
cién de flujos de proceso. Se trabajé car-
tografia bdsica en 99 unidades productivas
con una cobertura de 5,046.6 Manzanas.
Estos mapas ofrecen al caficultor la posi-
bilidad de apreciar de forma sistemdatica,
cifras, estado y distribucién espacial de va-
riables del terreno para una mejor gestién
del cafetal.

1102 Mapas tematicos

Uno de los rubros fuertes de operacién es
la edicién de mapas, siendo herramienta de
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apoyo a clientes internos y externos a Ana-
café. En este afio cafetalero se crearon 341
mapas temdticos.

Proyectos especiales

Considerando la disponibilidad de herra-
mientas para consumir informacién geo-
grdfica en diferentes formatos, se prepard
un paquete de doce mapas digitales para
las siete regiones administrativas de Ana-
café. En la Regién VI, uno de los procesos
mds importantes en este periodo cafetalero,
fue el fortalecimiento de la Mesa Técnica
Agroclimatica, esta es una red que integra a
mds 15 instituciones del sector agropecuario
y forestal y favorece espacios de discusion
para la gestién de informacién agroclima-
tica local, genera boletines agroclimaticos y
de alerta temprana para productores.

El equipo de GIS cuenta con personal ca-
lificado, entre ellos una persona avalada
por Spectrum como técnico en estaciones
meteoroldgicas. El técnico atiende entida-
des que requieren la revisién de sus equipos

1104

Entrega de estaciones Procagica

meteoroldgicos, dichos equipos se revisan sin
costo alguno y después del dictamen se les
invita a que sean parte de la red de estacio-
nes meteorolégicas de Anacafé para obte-
ner datos y mds informacién en beneficio de
la caficultura.

Desde GIS se lideran esfuerzos para ampliar
la cobertura en soporte tecnolégico en ma-
teria de meteorologia y sistemas de informa-
cién geogrdfica, en la regién IV se realizaron
tutoriales para la descarga y manejo de la
informacién que generan las estaciones.

Entre las diversas gestiones que realiza el
equipo GIS estd la atencién espontdnea a
requerimientos de clientes internos y exter-
nos para dar soporte en temas puntuales, a
lo largo del afio suman 258 eventos.

Red de estaciones meteoroldgicas
En este ejercicio cafetalero se instalaron 21
estaciones meteorolégicas, 10 de estas do-
nadas por el proyecto Procagica.
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Actualmente se dispone de 112 estaciones
propiedad de Anacafé, ademds se han in-
corporado 10 adicionales como voluntarias
para hacer un total de 122 estaciones en la
red nacional cafetalera.

1105 Cultura GIS
Se realizaron 3 diplomados en sistemas de
informacién geogrdfica adaptados a la
unidad productiva cafetalera en las Re-

giones |, Il y VIl y se impartieron 17 cursos y
talleres con temas puntuales derivados de
GIS. Estos eventos de capacitaciéon buscan
mejorar la experiencia de los usuarios de las
tecnolégicas de la informacién geogréfica.

En el siguiente cuadro se muestran en ci-
fras los resultados de gestién de la uni-
dad de sistemas de informacién geogra-
fica de Anacafé:

Actividad

Cartografia digital de unidades productivas

Mapas temdticos
Tecnologias y Procedimientos
Diplomados
Cursos, talleres
Instalacion de nuevas estaciones
Reparacidn de estaciones existentes
Conversidn de esfaciones automdticas a tiempo real
Diagndstico de estaciones externas
Atencion a clientes internos
Atencion a clientes externos

2 Programas
y proyectos de ayuda al caficultor

21 Programa de fungicidas
para el combate y control de la roya

Para implementar medidas fitosanitarias y re-
ducir los niveles de incidencia y severidad de la
roya de café, en las zonas cafetaleras del pais,
por quinto afio consecutivo Anacafé ejecutd el
programa de ‘combate y control de la Roya”.

Indicador
Unidades 99
Area Mz. 5,046.6
Unidades 34
Paquete 17
Evento 3
Evento 17
Unidades 21
Unidades 87
Unidades 20
Unidades 49
Eventos 163
Eventos 95

Este programa tiene por objetivo distribuir en
las diferentes regiones productos de costos fa-
vorables evaluados por Cedicafé, entre estos
el Epoxiconazole, Ciproconazole y Epoxico-
nazole + Pyraclostrobin. Con estos productos
se estima una cobertura de 50,000 manzanas.
Ademds, se ha reforzado el control de la roya
mediante charlas, talleres y la implementacién
de la aplicacién Nube del Café.
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2.3. Programa Centroamericano
de Gestién Integral de la Roya del
Café - Procagica

Proyecto a nivel regional implementado en
Guatemala, Honduras, Nicaragua, El Salva-
dor, Costa Rica, Panamd y Repiblica Domi-
nicana, coordinado por el Instituto Interame-
ricano de Capacitaciéon Agricola -lICA- y
ejecutado en Guatemala por Anacafé.

El objetivo del Procagica es “contribuir a
abordar el cambio y variabilidad climéati-
ca y sus efectos ambientales, a través de
la adopcién y aplicaciéon de medidas de
adaptacién, mitigacion y reduccién del
riesgo de desastres”. En Guatemala, el Pro-
cagica se implementé en los departamentos
de San Marcos, Quetzaltenango, Huehuete-
nango y Chiquimula.

Entre los resultados logrados en este afio en
conjunto con el Procagica podemos mencionar:

6 mddulos de diplomado de caficultura
moderna en la Escuela de Formacién Agri-
cola -EFA- del municipio de Jacaltenango;
Huehuetenango; con la asistencia de 36
estudiantes.

Realizacién del diplomado de caficultura
moderna en la Escuela de Formacién Agri-
cola -EFA- de San Marcos, que consté de
7 médulos, incluyendo una gira de observa-
cién con 42 estudiantes y 6 docentes a los
que se les entregd diploma de constancia
aprobacion.

Se instalaron 7 de las 10 estaciones meteo-
rolégicas adquiridas por el Procagica, ubi-
cadas en dreas cafetaleras de cobertura
del programa.

Se entregaron 375,581 plantas de almdcigo
a socios de 58 organizaciones, beneficiando
a 1,012 hombres y 413 mujeres.

Seguimiento a mantenimiento de estructuras
de conservacién de suelos, camas biolégicas
y pozos de absorcién a 10 Centros Rurales
de Capacitacién en Café -Cercafé- esta-
blecidos en 2017.

Se establecieron 14 nuevos Cercafé y se
estd dando seguimiento a 25 mds como mo-
delo de asistencia técnica que integra tres
componentes econdémico, social y ambiental.
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Se realizaron muestreos de suelo y los pla-
nes de fertilizacién que sirvieron para en-
trega de insumos agricolas.

- Se han identificado 25 plantaciones de
café para la implementacién de parcelas
demostrativas en coordinacién con el técni-
co de Catie; en los departamentos de San
Marcos, Quetzaltenango y Huehuetenango.

Proyecto CRS

Catholic Relief Services -CRS- es un proyec-
to que se inicié a trabajar en 2018. El mismo
consiste en la implementacién de un programa
de Formador de Formadores -FdF- para poder
llegar a mas caficultores.

El Programa FdF en manejo de suelo y agua
en café, surge como parte del Programa Agua
y Suelos para la Agricultura (ASA-CRS). Se
pretende mejorar el conocimiento y la transfe-
rencia tecnolégica a nivel de técnicos y trasla-
darla de manera efectiva a los caficultores. La
formacién de promotores en el proceso es un
elemento clave para llegar a un mayor ndmero
de caficultores.

El Programa FdF de CRS propicia la formacién
de facilitadores en el manejo de suelo y agua
para la restauracion de los suelos cafetaleros.
Se realiza capacitacién en cascada por parte
de las organizaciones e instituciones cafetale-
ras, acompafando a los caficultores para ge-
nerar mejoras en la productividad del sistema
café y del ingreso familiar.
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La formacién que inicia con el formador/facilitador busca reactivar la red facilitador-técnico-pro-
motor-caficultor basado en los principios de aprender haciendo y metodologia de educacién de
adultos, andragogia.

|dentificacién de productores

En el afio 2017, con el apoyo del Fondo Internacional de Desarrollo Agricola - FIDA- se realizé una pla-
taforma que permite identificar productores no registrados en Anacafé.

Los departamentos de Informatica, Comercializacién y Asistencia Técnica, trabajaron en conjunto en el
presente afio para incentivar a los productores a identificarse por medio de actividades que sirvan a
recabar la informacién, tales como cursos, talleres y diplomados.
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Centro de
investigaciones en café (Cedicafé)

La caficultura nacional sigue luchando para supe-
rar los retos que afronta en temas de productivi-
dad y sostenibilidad. El factor econdémico y el factor
climdatico son los principales.

Luego de un andlisis de los factores que afectan la
productividad del cultivo basados en los 10 pilares
de la caficultura, realizado por el equipo técnico de
Cedicafé, se disefid el plan estratégico apegado al
plan estratégico institucional 2017-2021, con el fin
de proporcionar informacién oportuna, eficiente y
aplicable a los caficultores y equipo técnico.

Objetivo estratégico:

Generar informacién Util, practica y oportuna a los
clientes internos y externos para una caficultura
sostenible (econdmica, social y ambiental) y pro-
ductiva, por medio de herramientas que permitan
afrontar la problemdtica actual y estar preparados
para afrontar los retos futuros.

Region | Region Il

Memoria de labores ANACAFE

Objeticos especificos:
Generar informacién a través de la investigacién a
corto, mediano y largo plazo que ayude al caficul-
tor afrontar la problematica actual y futura, para
hacer una caficultura sostenible y productiva.

Divulgar los resultados de las investigaciones
de forma eficiente, clara y oportuna al equipo
técnico y a los caficultores, utilizando los me-
dios de comunicacién disponibles (charlas pre-
senciales, virtuales, redes sociales, informacidn
escritq, sitio web).

Para poder cumplir con los objetivos planteados,
se realizaron validaciones, se dio seguimiento a los
proyectos multianuales y se implementaron nuevas
investigaciones, para un total de 255 actividades,
repartidas en siete de los 10 pilares y en todas las
regiones cafetaleras del pais.

1 Investigaciones realizadas en el 2018:
Se le dio seguimiento a las 255 valida-
ciones e investigaciones.

Region Ill  Region IV RegionV  Region VI Region VIl TOTAL




Listado de proyectos principales Fecha inicio Finalizacion

Evaluacion de (4) hibridos de café robusta, Coffea canephora, en parcelas de validacidn, para

estimar su adaptabilidad en las siete regiones. 2017 2011
Evaluacion de la curva estacional de variacion. 2017 2018
Evaluacion de herbicidas, dosis y efecto sobre biodiversidad del suelo. 2018 2020
Evaluacin de la curva de ley de rendimiento decreciente nutricional del cultivo de café. 2016 2020
Evaluacion de la aplicacion de diferentes fuentes foliares en cafetal adulto. 2018 2021
Evaluacion del efecto de abonos orgdnicos en la produccin y biodiversidad del suelo. 2016 2020
Evaluacion de cuatro (4) hibridos, comparados con variedad testigo comercial de la zona cafetalera. 2015 2022
Region | Fecha inicio Finalizacion
Evaluacion de la efectividad de los fungicidas en el control de la Roya Anaranjada del café. 2016 2020
Evaluacion del té de lombricompost con catalizador en aplicacian foliar y al suelo y su efecto en la

produccion. A A
Region Il Fecha inicio Finalizacion
Evaluacion manejo integrado de Rosellinia Sp. 2017 2019
Dindmica poblacional de Nemdtodos. 2017 2018
Region Ill Fecha inicio Finalizacion
Evaluacion de la respuesta de los herbicidas glifosato mds Metsulfuron Metil con y sin corregir la 2018 2019

dureza del agua, en el cultivo del café y sus dias control sobre los malezas.

Evaluacién de 7 tratamientos de Epoxiconazole mds diferentes aminodcidos disponibles en el
mercado, para el control de roya del café, comportamiento en produccidn y su influencia en la 2018 2021
calidod de foza.

Evaluacion de 5 programas de control quimico de la roya anaranjoda del cafeto Hemileia vastatrix

Berk et Br., en condiciones climdticas de la region Il de Anacafé. 2018 2019
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Region IV Fecha inicio Finalizacion

Evaluacidn de seis dosis de cal+azufre como nutriente, aplicadas en dos épocas: un mes antes de
fertilizar y al unisono con el fertilizante, comparadas con el testigo sin aplicacion de cal y su efecto 2017 2022
en lo produccion.

Evaluacidn del efecto de la aplicacion de paclobutrazol y del aminodcido glisina con diferentes
manejos nutricionales, bajo un sistema de manejo de tejido de esqueleteado y su influencia en la 2017 2022
estimulacion de la floracion.

Efecto de la ufilizacion de mulch sobre el surco del café, sobre el crecimiento de arvenses, desarro-

llo vegetativo de la planta y humedad del suelo. 2018 2070
Region V Fecha inicio Finalizacion
Evaluacidn de cuatro hibridos in vitro, comparados con variedad testigo comercial de la zona cafetalera. 2015 2025
Evaluacion de adaptabilidad de materiales promisorios seleccionados en finca las flores. 2017 2023
Monitoreo nacional de la calidad de almacigo. 2018 2018
Evaluacion de densidades de cafetos por unidad de drea a seis distancias de siembra (porte alto). 2012 2022
Evaluacion de uso de hormonas y /o enraizadores aplicados al suelo en plantacion de café recepado. 2016 2018
Evaluacion de biofermentos (t€ oxigenado) para nutricion (al suelo). 2018 2020
Determinacion de la profundidad efectiva en el tiempo, sobre las condiciones quimicas del suelo, de 2016 2019

diferentes fuentes de materiales de enmiendas, comparadas con el testigo sin aplicacion.

Evaluacion de 6 tratamientos de Cyproconazol mds diferentes aminodcidos disponibles en el
mercado comparado con el festigo relativo, para el control de roya del café, su comportamiento en 2016 2019
produccion y su influencia en calidad de taza.

Evaluar la respuesta de los herbicidas glifosato mds magnum (60 WP Metsulfuron metil) con y sin

corregir la dureza, en el culfivo del café, y sus dias control sobre las malezas. 2018 2018
Region VI Fecha inicio Finalizacion
Evaluacion de parcela comparativas de tecnologia. 2016 2022
Variedad promisoria Catimarago. 2012 2025
Variedad promisoria Guapa. 2012 2015
Adaptabilidad de Variedades. 2015 2022
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Region VI
Jardin de Variedades.

Evaluacion de bolsas biodegradables.

Evaluacion de variedad Arpaca.

Evaluacion de 5 programas para el control de roya anaranjada de cafeto.
Evaluacin de la curva epidemioldgica de nematodos.

Evaluacion de curva epidemioldgica de antracnosis.

Region VII
Acompafiamiento a los 5 materiales promisorios originarios de localidades de la region VII.

Evaluacion de variedades promisorias de la region VII, comparados con una variedad tipica de la region.

Evaluacion de aplicacion de fungicida de una y dos moléculas solos y combinados con zinc, calcio y
multimineral sin calcio, en el control de la roya y su efecto en la produccion.

Validacion del efecto en aplicacion de fertilizantes foliares quelatados comparados con la aplicacion
de sales via foliar.

Evaluacién de 6 programas de control quimico de la roya anaranjada del cafefo Hemileia vastarix
Berk et Br., en condiciones climdticas de lo Region VII de ANACAFE.

Evaluacion de 4 tratamientos de epoxiconazol mds diferentes aminodcidos disponibles en el
mercado comparado con el testigo relativo, para el control de roya del café, su comportamiento en
produccion y su influencia en la calidad de taza.

Fecha inicio

2017
2018
2018
2018
2018
2018

Fecha inicio

2016
2017

2016

2018

2018

2016

Finalizacion

2025
2019
2021
2019
2019
2019

Finalizacion

2020
2025

2019

2023

2019

2019
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2 Transferencia de informacién:

Se generaron diversos tipos de informacion,
por medio de frifoliares, manuales, boletines,
conferencias, foros y cursos.

2.1 Boletines:

CEDHCAFE

Ll rewgrada e

cochinillas

0% W1 MR O OO

ENMIENDAS DE
SUELD EN CAFE
g, R
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Nomero de

Lugar de la gira Objetivo de la gira parficipantes

Demostracion de manejo de cultivo a personal de SCAA.
Demostracion de manejo de cultivo a personal de SCAA. 12
Demostracion de manejo de cultivo a personal de OIC. 20
Demostracion de manejo de culfivo a caficultores de San Marcos. 3

Control hioldgico de la Broca del café con cientificos de ECOSUR
. : . 10
y caficultores de Chiapas, México.

Uso de Té oxigenado. 10

2.3. Capacitaciones: Por medio de cursos, seminarios o talleres se transfirieron los avances y
conclusiones de los diversas validaciones e investigaciones. Personal técnico y caficultores.

Pilar o actividad Cantidad de eventos Nimero de participantes
Genética
Renovacidn de Cafetales
Fertilizacion y enmiendas

Manejo de plagas y enfermedades
Calidad
Produccion sostenible

2017-2018
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Control biolégico de la broca con el
uso de parasitoides de origen africano

Anacafé por medio del Laboratorio de Control
Biolégico, ubicado en la finca “Buena Vista”, San
Sebastian, Retalhuleu, brinda asesoria y capacita-
cion al personal de las fincas, y a través de un pro-
grama permanente de produccién, provee el pie de
cria de parasitoides para que produzcan y liberen
sus propios parasitoides.

En el periodo 2017-2018, se alcanzé en el laborato-
rio de Cedicafé, una produccién de 946,750 para-
sitoides Cephalonomia stephanoderis de los que se
liberaron 423,000 en finca Buena Vista, y el resto se
distribuyé como pie de cria en calidad de donacién
a las fincas del programa, y pie de cria para su
reproduccién en el laboratorio de Cedicafé.

Ubicacion

Patulul, Suchitepéquez
Chicacao, Suchitepéquez
El Tumbador, San Marcos
San Pablo, San Marcos

Control biolégico de la broca con el
uso del hongo entomopatégeno
Beauveria bassiana

El programa de control biolégico con el hongo
entomopatégeno Beauveria bassiana, funciona en
forma similar al de control biolégico con parasitoi-
des. Cedicafé proporciona la asesoria y la “semilla”
del hongo, para que las fincas produzcan y realicen
las aspersiones con el hongo.

Durante el periodo de septiembre 2017 a octubre
2018, se trabajé con 4 fincas piloto, que producen
y aplican B. bassiana para el control de broca, co-
chinillas radicales del cafeto, y otras plagas en cul-
tivos asociados al café como macadamia y agua-
cate. En el cuadro siguiente se presenta la cantidad
de kilogramos producidos por finca.

Kg de 4. Bassiana aplicados

Total K
Macadamia o

Aguacate
1,200.00

81.00

435.00

350.00

2,066.00

1,200.00
408.00
1090.20
797.00

1,102.20 327.00
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06/09/17
22/09/17

29/09/17
12/10/17
01/02/18

16/01/18
08,/02/18
20:23/03/18

21/03/18
05/04/18
04/05/18
07,/05/18
14/05/18

15/08/18

30/08/18
18/09/18

Periodo 2017-
2018

Actividad

Seminario-Taller Manejo Integrado de Plagas del cafeto.
Seminario-Taller MIB a estudiantes Universidad Rural.

Seminario-Taller Manejo Integrado de Plagas. Capacitacion
a un segundo grupo.

Seminario-Taller Manejo Integrado de plagas y enfermeda-
des del cafeto.

Taller elaboracidn trampas captura broca.

Curso taller produccidn de parasitoides para control bioldgico

de la broca.
Reunion Técnica.

Curso taller produccion de parasitoides para control bioldgico

de la broca.
Capacitacin técnica.
Seminario-Taller Manejo Integrado de Plagas y Enfermeda-

des del Cafeto.

Seminario-Taller Manejo Integrado de Plagas y Enfermeda-
des del Cafeto.

Conferencia MIB. Se discutid sobre restricciones al
Endosulfan.

Apoyo técnico-cientifico a los Drs. J. Francisco Barrera y
Jaime Gomez.

Seminario-Taller Manejo Integrado de Plagas del Cafeto.

Capacitacion MIB, personal de la finca.
Capacifacion reproduccion vegetativa del cafefo por esquejes.

Atencion de consultas técnicas durante el periodo.

Institucion

Centro Universitario del Sur Occidente CUNSUROC USAC.
Universidad Rural, 026 Retalhuleu.

Universidad Rural, 026 Retalhuleu.

Centro Universitario USAC, Santa Cruz del Quiché.

Fincas Santa Elena y Oakland. San Felipe Retalhuleu y El
Palmar Quetzaltenango.

Ocho fincas de la zona del Soconusco, Chiapas, México.
Programa Moscamed.
Centro Universitario de Santa Rosa CUNSARU-USAC.

El Colegio de la Frontera Sur —ECOSUR, sede Tapachula,
Chiapas, México.

Centro Universitario de San Marcos CUSAM-USAC.

Universidad del Valle. Sede Solold.

Atencion al Dr. Rolph Payet, Secretario Ejecutivo Tratado
de Rotterdam y Stokholm y funcionarior del MARN.

El Colegio de la Frontera Sur —ECOSUR, sede Tapachula,
Chiapas, México.

Centro Universitario del Sur-Occidente CUNSUROC-USAC.
Mazatenango.

Finca Buena Vista-ANACAFE, San Sebastidn, Refalhuleu.
Finca Buenos Aires, El Asintal, Retalhuleu.

Personas individuales.

Numero
participantes

20
40

32

28

(S]

N

36

TOTAL

2017-2018
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Monitoreo y vigilancia de roya:

Entre las actividades estratégicas de Cedicafé, se continta
trabajando en el monitoreo y vigilancia de la roya del café,
tanto en variedades susceptibles como en variedades resis-
tentes. Se monitorean un aproximado de 600 sitios distribuidos
en las 7 regiones cafetaleras del pais.

También se ha avanzado en el desarrollo de la aplicacién mé-
vil Coffee Cloud App, que contiene herramientas disponibles
para el uso de los caficultores, entre las que destacan el cdl-
culo de la roya y de ojo de gallo. Actualmente se trabaja en el
desarrollo de la herramienta para el cdlculo de la incidencia
de la broca del fruto del café.

La aplicacién moévil ya estd disponible en las tiendas en linea
y puede descargarse desde Google Play y App Store con el
nombre: Nube de Café GT.

Incidencia de roya

.

e
Zinacafé Hedoom
T T T

DISPONIBLE EN 2 Download on the
® Google Play @& App Store

Vil

% Incidencia

. 0.3

8.0
B30
-5

% 1]

B oea con cais
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Esta herramienta digital también brinda pro- No de

nésticos en tiempo real, asi como los pronds- Actividad Cantidad e
ticos diarios del Instituto Nacional de Sismolo- participantes
gia, Vulcanologia, Meteorologia e Hidrologia Talleres Coffee Cloud 8 560
de Guatemala -Insivumeh-, la perspectiva tri- » ;

mestral del clima y el estatus del fenémeno El Promacidn de Coffee Cloud en dias 95 4760

Nifio, entre otros. del caficultor y ofros eventos

Como parte de la iniciativa y con la colabora-
cién de CATIE-PRCC se realizaron talleres re-
gionales con técnicos y caficultores con el fin de
validar y promocionar el uso de la App mévil.

Con el objetivo de escalar el nimero de usua-
rios de Coffee Cloud, se tuvo un espacio para
su promocidén en cada uno de los 7 Dias del
Caficultor de las regionales en todo el pais. Du-
rante estos eventos se pudo mostrar y capacitar
a los productores de café en el uso de las he-
rramientas y se recibid retroalimentaciéon para
establecer las mejoras necesarias para su buen
funcionamiento.

Diariamente, los auxiliares de investigacién
de Cedicafé realizan entrenamientos y ca-
pacitaciones en campo con caficultores y sus
colaboradores.

Como resultado de todas las actividades de
promocién y capacitacién, actualmente 2000
usuarios ya cuentan con la App en sus dispositi-
vos moéviles y la utilizan para conocer el estado
de la roya en tiempo real. Ademds, se ha for-
talecido la cultura de muestreo de plagas y en-
fermedades para conocer su comportamiento y
decidir sobre el mejor manejo.

2017-2018
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Firma de Convenio de cooperacién entre el Ministerio de Ambiente y Recursos NaturalessMARN- y la Asociacién Nacional del Café-Anacafé

Ambiente, Cambio Climatico
y Energia Renovable

Politica Ambiente y Cambio Climatico
para el Sector Café

Avances en afio para el sector café

Anacafé identificd la necesidad de plantear una
politica ambiental y de cambio climdatico para el
sector café con el propdsito de desarrollar un mar-
co que permita organizar, orientar, dirigir, articular,
gestionar e implementar distintas iniciativas am-
bientales en toda la cadena productiva del café.

La Politica Ambiental y Cambio Climatico para el
Sector Café de Guatemala se encuentra armoniza-
da con una serie de instrumentos legales y politicos
a nivel nacional e internacional.

Sector Café y su Cumplimiento
Legal Ambiental

Convenio de cooperacién entre el Ministerio de
Ambiente y Recursos Naturales-MARN- y la Asocia-
cién Nacional del Café-Anacafé- para la gestion
sostenible de la cadena productiva del sector café
y sus servicios ecosistémicos

El objetivo general de este Convenio con el MARN
es coordinar acciones conjuntas para la gestién
sostenible de la cadena productiva del sector café
y sus servicios ecosistémicos; de la misma manera
contribuir y alcanzar las metas de los Objetivos de
Desarrollo Sostenible para el afio 2030 vinculados
a temas ambientales.

Las relaciones entre el gobierno y el sector produc-
tivo se concretan por medio de este convenio de
cooperacién para potenciar la gestidon de servicios

Memoria de labores ANACAFE



que permitan alcanzar mejores resultados sociales,
econdmicos y ambientales, dicho convenio fortale-
cerd los servicios ecosistémicos en el pais a través
del sector cafetalero, que cubre un estimado de 305
mil hectdreas de sistemas agroforestales de café.

En Guatemala, el sector café produce innumerables
beneficios medioambientales, beneficiando al pais
y al mundo entero. Los servicios ecosistémicos ain
no han sido lo suficientemente valorados. El sector
café ayuda en la proteccién de recursos hidricos,
conservacién de la diversidad biolégica (aves, ma-
miferos menores, especies forestales, plantas orna-
mentales, entre otfros), preservacién y hdbitat de
especies endémicas (quetzal, orquideas, tillandsias),
produccién de oxigeno con la consecuente fijacion
de carbono, conservaciéon de suelos, generacion de
energia con fuentes renovables, entre otros.

El sector café ha recibido diversos reconocimientos
de las reservas naturales privadas y las certifica-
ciones de calidad y responsabilidad socioambiental,
regulaciéon de la temperatura como adaptabilidad y
mitigacién a los efectos de la variabilidad climaticq,
conectividad de ecosistemas y corredores bioldgicos.

55

El convenio con el MARN brindard una guia de
cooperacion entre instituciones, siendo la mejor
forma de reconocer la importancia ambiental de
este sector. El convenio potenciard los beneficios
que la cadena productiva de la caficultura repre-
senta para Guatemala.

Guia Ambiental para el sector Café

La Guia Ambiental basada en: “Articulo 16 del REC-
SA. Guias ambientales. En el caso de la guia am-
biental, son una herramienta, que tienen por obje-
to incorporar las buenas prdacticas a las variables
ambientales en la planificacién, desarrollo y segui-
miento de la gestion ambiental sectorial, como re-
ferente técnico minimo aplicable al desarrollo de
proyectos, obras, industrias o actividades de los di-
ferentes sectores productivos del pais.” Esto es la
oportunidad que tienen los sectores del pais de ser
evaluados en funcién de toda la cadena productiva
de un producto y sus impactos. La caficultura puede
demostrar los multiples servicios ambientales que
presta en beneficio del pais.

Guia ambiental para el sector café, Acuerdo Ministerial 314-2018

2017-2018
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Es en tal contexto, que la Junta Directiva de Ana-
café decidié dar un paso adelante en la consoli-
dacién gremial al presentar a la consideracién del
Ministerio de Ambiente y Recursos Naturales una
propuesta de “Guia Ambiental para el Sector Café
de Guatemalad’, la cual ha sido formulada con el
mayor esmero en un proceso participativo, amplio
e incluyente, para consolidar el quehacer en mate-
ria de ambiente y recursos naturales de los distintos
eslabones de la cadena productiva.

El trabajo realizado ha considerado los principios
que en materia ecolégica se defienden: realidad
del pais, equidad, reglas claras, estables y de lar-
go plazo, gradualidad en su aplicacién y viabilidad
econdémica, en el marco del pleno respeto al entor-
no natural.

Esta Guia Ambiental es un referente técnico minimo
aplicable al desarrollo de proyectos, obras, indus-
trias o actividades relacionados a las etapas del
proceso productivo del Sector Café de Guatemala,
y se recomienda su utilizaciéon como base para la
elaboracién de los instrumentos ambientales corres-
pondientes y de las auditorias respectivas.

El alcance de aplicaciéon de la guia ambiental es
tanto para la regularizacién de instalaciones exis-
tentes como para la preparaciéon de instrumentos
ambientales de los proyectos nuevos de sistemas
agroforestales, de beneficiado himedo y seco, y
tostadurias. El proponente podrd, a su eleccion,
acogerse voluntariamente a la Guia Ambiental
aprobada para el efecto por el Ministerio de Am-
biente y Recursos Naturales.

El Diario de Centro América publico en el mes
de septiembre 2018 el Acuerdo Ministerial
314-2018 que aprueba la Guia Ambiental para
el Sector Café en Guatemala.
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Actualmente, se tiene registro de 45 grupos organizados que en con-
junto representan mds de 6,000 productores de café orgdnico que
cuentan con el respaldo de una certificacién orgdnica y Anacafé tra-
baja en proveer apoyo en las necesidades identificadas en las cuales
destaca la demanda de capacitacién con acompafiamiento continuo,
renovacién de cafetales y nichos de mercado directos.
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Promoviendo el café orgdnico de
Guatemala y las prdcticas de agri-
cultura orgdnica en la caficultura
convencional

Cada producto orgdnico, nace de un sistema de
producciéon que se garantiza mediante un certifi-
cado organico, por lo tanto, es una norma de eti-
quetado que requiere la inspeccién anual organi-
zada por un agente certificador acreditado para
el efecto.

La sostenibilidad de un sistema de produccién
orgdnica no es solamente un manejo de café sin
sustancias de sintesis quimica, debe considerar la
conservacién e incremento de la biodiversidad, in-
clusién de otros productos agricolas y pecuarios y
el uso racional de los recursos dentro de la misma
unidad productiva.

El manejo, ademas de realizarlo, se debe documen-
tar utilizando como guia los estdndares internacio-
nales para productos orgdnicos que salen de Gua-
temala. Para consumo interno, se requerird basarse
en regulaciones del Departamento de Agricultura
Orgdnica -DAO- del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacién -MAGA.

El primer paso para producir café orgdnico es im-
plementar el sistema orgdnico de acuerdo al merca-
do al que deseamos enviar nuestro producto y pos-
teriormente cotizar el servicio de una certificadora
que no tenga ningun vinculo de asistencia técnica o
comercializacién con el que requiere su servicio.

La demanda internacional de productos orgdnicos
continda en aumento, prueba de ello es el movi-
miento de dichos productos a nivel mundial; esto
es evidente a través del interés de los medios de
comunicacién de publicar notas relevantes de pro-
duccién, eventos y consumo de dichos productos en
los Gltimos afios.
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EXPORTACION DE CAFE DECLARADO COMO

ORGANICO (QUINTALES ORO)

120,059 16,025

104,291 []
98,002
|~
81,765
73338 78623
66,584 64,471 I |
2008/09  2009/10  2010/11  2011/12  2012/13  2013/14 2014215 2015/16

Cuadro 1. En la gréfica anterior, se observa una baja
en la exportacién del café declarado como orgdni-
co en el Ultimo ciclo. Existe considerable porcentgje
de café orgdnico que se comercializa como conven-
cional debido en gran parte a que los certificados
orgdnicos no son propiedad de los grupos de pro-
ductores y dependen totalmente del propietario del
certificado para realizar las ventas como orgdnicas.
Por lo anterior, esperan disponer de apoyo con fi-
nanciamientos para obtener la certificacién propia
en un futuro cercano, asi como el acceso a mercados
directos que reconozcan este café diferenciado e
incrementen el ingreso por quintal exportado.

Actualmente, nuestro pais satisface el 10% de la de-
manda de café orgdnico que tiene Estados Unidos.
De acuerdo con las estadisticas del Departamen-
to de Agricultura Orgdnica DAO-MAGA, el café
orgdnico, representa aproximadamente el 90% de
los productos orgdnicos que exporta Guatemala.
El destino principal es Norteamérica y cantidades
menores con destino a Europa y Asia.

2016/17

Departamento de Comercializacién, Anacafé.

CAFE ORGANICO GUATEMALTECO
IMPORTADO POR ESTADOS UNIDOS
(QUINTALES ORO)

113,121

95,515 89,768

2014/15 2015/16 2016/17

Cuadro 2. Fuente: Departamento de Mercado, Anacafé y estadisticas Thomson
Reuters Eikon
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Fortalecimiento de la Asistencia Técnica
y la Investigacion

Capacitaciones en Revalorizacién de
plantas nativas de alto valor nutritivo

Con el apoyo de Asociacién Gremial del Em-
presario Rural ~AGER- y el BID, se llevaron a
cabo talleres tedrico-prdacticos en estableci-
miento de parcelas con plantas medicinales y
de alto valor nutritivo a productores de Alta
y Baja Verapaz. El objetivo es diversificar los
ingresos de productores de pequefias dreas
con emprendimiento de nuevos productos, re-
duccién de la desnutricién y superacién de la
pobreza de una manera digna mejorando la
alimentacién en dichas zonas.

., -::7.-‘-.']-.._ : '7 . o, I % I ..- ‘7¥: T o
Participantes de Alta y Baja Verapaz, Centro de Aprendizaije e
Intercambio del Saber -CASHNCAP-
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12 Participacién del Stand de Café orgd-

13

nico en el Foro de Innovacién y la VIl
Convencién de Agricultura Orgdnica.

Como parte de las acciones que Anacafé reali-
za para promover las prdcticas sostenibles en la
caficultura nacional y con el objetivo de exhibiry
promover el consumo de café orgdnico, se parti-
cipd en el Foro de Innovacién realizado en Wes-
tin Camino Real, ademas la Asociacién financid
un stand en la edicién del 2018 de la Convencién
de Agricultura Orgdnica, evento desarrollado el
31 de agosto de 2018 en Antigua Guatemala
con la participacién de mds de 400 personas
y 25 stands de diversas instituciones y casa co-
merciales vinculadas a la produccién orgdnica.
Se conté con el apoyo de la Coordinadora de
Comercio Justo de Guatemala para brindar las
degustaciones de café orgdnico.

Produccion de compostas, vermicom-
post, biofermentos y caldos minerales
permitidos en caficultura orgdnica para
incremento de la productividad y rege-
neracién de los suelos.

En cumplimiento al objetivo estratégico de la
sostenibilidad de las Unidades Productivas de
café, se impartieron talleres de elaboracién
de insumos a productores de café orgdnico y
convencional, como complemento a la nutricién
de los cafetales y practicas amigables al am-
biente como parte de la politica de Anacafé
sobre la gestién ambiental y la eficiencia de
recursos de las unidades productivas.

La produccién de vermicompost es realizada por
varios caficultores, por ello se brinda asistencia
técnica para la mejora de las practicas de pro-
duccién, modificaciéon de infraestructura o el es-
tablecimiento de nuevas unidades de produccién
de estos preciados productos de bajo costo y
eficiencia comprobada por los productores.

2017-2018



i~
anacalé  carig

S e S, wn——y 2

- -

—— ]
RGANICO Dg GUATEMALA

VIIl Convencién de Agricultura Orgdnica, Santo Domingo del Cerro, Antigua Guatemala.

14 Seminarios-talleres sobre el proceso de

certificacion orgdnica, establecimiento
de biofabricas, giras de Intercambios
de experiencias exitosas y diplomado
en caficultura orgdnica.

El creciente interés de elaborar sus propios
insumos por buenos resultados a bajo costo
motiva a los caficultores a involucrarse en el
establecimiento de biofdbricas en sus Unida-
des Productivas, aplicando los biofermentos
y caldos minerales elaborados. Los aplican
como Unico tratamiento o bien, paralelamente
al manejo convencional para incremento de la
microbiologia del suelo.

La informacién se ha brindado en semina-
rios-talleres que incluyen una dindmica parti-
cipativa e integrada. Se contintan realizando
intercambios de experiencias entre las mismas
unidades productivas, propiciando el acerca-
miento de los productores que han obtenido
éxito en la implementacién de sistemas para
recuperacién de la biodiversidad, incremento
de la productividad y mejora de calidad de
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taza por el aporte biolégico a las unidades
productivas como un modelo exitoso de coo-
peracioén entre caficultores.

Se ha incorporado en los grupos a los alumnos
del bachillerato en caficultura para conocer
los principios técnicos y los procesos de imple-
mentacién del sistema orgdnico.

Lineas de Investigacion.

La investigacién del aporte microbiolégico en
las unidades productivas y validacién de insu-
mos orgdnicos inicié en 2013. Un valioso apor-
te a la investigaciéon en el té oxigenado de
vermicompost fue realizado por Finca Armenia
Lorena que actualmente produce café orgdni-
co. El seguimiento a los temas se realizan por
parte del Centro de Investigaciones en Café
-Cedicafe- con trabagjos que incluyen, entre
otros, los insumos permitidos para café orgdni-
co y otras lineas de investigacién enfocadas en
la regeneracién de los suelos y estimulacién de
la biodiversidad en las unidades productivas.
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Talleres de elaboracién de insumos

Alianzas estratégicas, divulgacion y ac-
tividades de promocién.

Apoyo a Entidades y otfras
Organizaciones.

Como parte del fortalecimiento del sector,
a principios del 2018 se brindé apoyo a la
Asociacién Barillense de Agricultores -Aso-
bagri- fortaleciendo las capacidades de re-
presentantes de la entidad con entrenamiento
estratégico en catacién previo a su presenta-
cion en Estados Unidos dirigida a congresistas
y asesores de dicho gobierno.

Durante el 2018 se participd activamente en la
conformacién de la Red de Alimentos Ances-
trales Nutricionalmente Mejorados -REDWA-
para dirigir los esfuerzos de instituciones de-
dicadas a la produccién y comercializacion de
especies medicinales y de alto valor nutritivo
en la divulgacién de prdcticas de produccion,
promocién y de mercadeo de estos productos
para los caficultores interesados en la diversi-
ficacion de sus unidades productivas para in-
crementar sus ingresos.

Continda la participaciéon en actividades y
presencia en la Comisién Nacional de Agricul-
tura Ecolégica ~-CNAE- y el Departamento de
Agricultura Orgdnica del Ministerio de Agri-

cultura, Ganaderia y Alimentacién -DAOMA-
GA-, fortaleciendo las iniciativas de ambas
instituciones.

2.3 Enlaces comerciales con Cadmara

Guatemalteco Coreana de Comercio
y Misién Taiwan

La Camara de Comercio de Coreq, expresd su
interés en diversidad de productos con espe-
cial énfasis en café orgdnico de Guatemala,
por lo cual productores y grupos interesados
se dieron cita en sus oficinas estableciendo los
contactos para el seguimiento con el interés
comercial y enlace directo a las unidades pro-
ductivas. Como parte de sus acciones guberna-
mentales a través del Ministerio de Agriculturq,
Alimentacién y Asuntos Rurales - MAFRA- de
Corea se impulsa el comercio de alimentos sa-
ludables, amigables con el ambiente y seguros
a través de su Ley de Promocién de Agricultura
Ecolégica y Gestién de Productos Orgdnicos,
proyectando invertir para el afo 2020 mds
de un billén de délares para la activacién de
alimentos orgdnicos, ademds de ello, aportes
para procesos de certificacion.

Misién Taiwdn, con un especial interés en enla-
zarse con productores de café orgdnico y pro-
piciar el comercio directo de este segmento
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productivo facilité a través del Seminario, el encuentro de experto Dr. Shih Shiung Chen, Presidente de
la Asociacién de Promocién de Agricultura Orgdnica de Taiwdn y sus representantes quienes dieron a
conocer el gusto por el café de Guatemala asi como aspectos bdsicos para la certificacién orgdnica
con destino a Taiwdn y oportunidades para este nicho de mercado.

Para culminar su participacién, el Dr. Chen brindé un taller practico de manejo de abonos orgdnicos y
aporte de microbiologia a los suelos que fue muy bien recibido por los partficipantes. La actividad fue
replicada en oficinas centrales y la sede Regién IV Anacafé, en el Departamento de Jutiapa.

El sector productor de café orgdnico, hizo un especial llamado para que su producto sea valorado
considerando que internacionalmente se cotiza por encima de los precios del café convencional, por
lo anterior, esperan que los enlaces comerciales que se establezcan a futuro sean de beneficio mutuo
para promover este sistema de produccién de bajo impacto ambiental por el nulo uso de insumos
quimicos y el manejo de la biodiversidad apegado a los estrictos estdndares de cada pais importador
que se requiere para mantener la certificacién orgdnica.
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Calidad y Postcosecha
Andlisis del comportamiento de calidad, cosecha 2017/2018

Dia a diq, los dictdmenes de catacién son pieza clave para poder identificar lotes o partidas de café con
caracteristicas especiales, que los diferencien del resto, con el objetivo de satisfacer los requerimientos de
calidad que el mercado internacional solicita, mediante el andlisis de Perfil de Taza.

Los dictdmenes de catacion, también juegan una papel clave para la deteccién de problemas ocasionados
durante los procesos en época de cosecha, asi como del monitoreo durante su almacenamiento, mediante un
andlisis Técnico.

Estos dos tipos de andlisis son elaborados por el Laboratorio de Catacién, en donde cada muestra es anali-
zada por una terna de catadores, quienes cuentan con la capacitacién y experiencia necesaria para emitir
los resultados, destacando el panel completo cuenta con la certificacién Q “Ardbica Grader” emitida por el
Instituto de Calidad de Café con sede en Alison viejo, California, Estados Unidos.

Durante la cosecha 2017-2018, el Laboratorio de Catacién realizé 3,502 andlisis en donde se destacan los
Andlisis Técnicos y Perfiles de Taza en combinacién, debido a que ambos andlisis efectuados para una misma
muestra, facilitan mds el conocer cudl es el comportamiento de la calidad no sélo en limpieza de taza.

Con el andlisis también se definen los atributos que diferencian un café, como todos los afios, la mayoria de
andlisis fueron realizados en apoyo a los departamentos de Asistencia Técnica -AT- y el Centro de Investi-
gacién de Café -Cedicafé-, ambos de Anacafé. En el siguiente cuadro podremos observar un detalle de las
muestras que fueron evaluadas durante este ejercicio:

Perfil de taza

Ejercicio Rubro Andlisis técnico Técnico y perfil de taza Tostado y molido  Totales por rubro

Productores 508 294 126 16 944
Investigadores 798 276 980 55 2,109
Exportadores

(lientes
TOTAL DE MUESTRAS 1,644

Cvadro 1

En comparacién al ejercicio pasado, la cantidad total de muestras refleja un 14.16% de baja en andlisis rea-
lizados, esto debido en gran parte a la fluctuacién de precios del mercado, para poder contrarrestar un
poco esta situacion, a partir del mes de julio, hemos lanzado un paquete en el cual se aplica un descuento
por andlisis al ingresar de 3 muestras en adelante bajo la misma orden.
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Comportamiento de la calidad

Para tener un panorama mds amplio en referencia PAQUET
del comportamiento de la calidad durante la cose- ESPECEAL

cha 2017-2018, analizamos los dictdmenes técnicos
de los rubros Productores e Investigadores que, en
el cuadro anterior, suman un total de 1,306 muestras
evaluadas, las cuales dan como resultado en cali-
dad de taza, los siguientes datos:

CALIDAD DE TAZA

o CHagd =u 115
ied L0 o Q200
e Cracate
Cuadro 2
Descripciones 16/17 17/18
Limpia (Sana) 65.82%  70.77%
Sucio 1.85% 1.03%
\ Viejo 0.51% 1.71%
Aspero 1911%  10.68%
Astringente 1.52% 1.71%
0 0
= LIMPIA (SANA) 70.77% m SOBREFERMENTO 4.10% FTUTOSO 270%} 487%}
= SUCIO 1.03% m CEBOLLA 0.43% Vinoso 0.79% 0.26%
VIEJO 1.71% MOHG 0.60% Agrio 208%  2.56%
ASPERO 10.68% FENOL 0.50% g Y
» ASTRINGENTE 1.71% ™ RANCIO 0.17%; Sobrefermento 1.80% 4.10%
= FRUTOSO 4.87% - Z:E(';El?ialgzz% . Cebolla 129%  0.43%
VINOSO 0.26%
AGRIO 2.56% (HUMO) 0.43% Moho 1.46% 0.60%
CONTAMINACION Fenol 107%  0.50%
(CARDAMOMO) 0.09% )
Cuadro 3 Rancio 0% 0.17%
Terroso 0% 0.09%
Realizando un comparativo con Iq cosecha 2016 / Contaminacién (Humo) 0% 0.43%
2017, podremos observar en el siguiente cuadro, que Contominacién (Cardamomo) 0% 0.09%

la apreciacién de taza limpia (sana), presenta un
incremento del 4.95% Cuadro 4
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COMPARATIVO DE CALIDAD DE TAZA 1
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Cuadro 5

COMPARATIVO DE CALIDAD DE TAZA 2
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Cuadro 6
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De esta comparacién caber destacar el incremen-
to de tazas sanas y la reduccién en algunos defec-

.!.ﬁ...ll‘
FFEES
FF o F

e

-
" Talleres de catacién para Mujeres en Café

Granos defectuosos predominantes

16/17

17/18

tos como el Aspero con -843%, Vinoso con -0.53%, Agrio parcial 3.56% 4.47%

Sobrefermento Cebolla y moho con -0.86% y Fenol Agrios / Sobrefermentados 9.83% 2.08%
con -0.57%.

Brocados leves 1573%  10.79%

En los defectos Frutoso y Sobrefermento, el que Brocados severos 11.02% 8.92%

mds sobresale es segundo, con un +2.3%, sin em- G | 0.09% 031%

bargo, esto no afecto el comportamiento general Gscara / pulpo seca S o

de calidad. Cerezas secas 0.92% 1.87%

0 0

Estos resultados se ven también reflejados en la com- (Oljdms 340 10.04%

paracién de los granos defectuosos predominantes, Dafios por hongos 0.98% 0.67%

tal como lo podemos apreciar a continuacion: Flefantes 4.78% 9.90%

Flotadores 0.00% 0.06%

Inmaduro 297%  17.34%

Lastimados 2419%  16.50%

Muelas 3.15% 8.43%

Negro parcial 4.34% 5.79%

Negros 3.00% 2.78%

Pergaminos 0.00% 0.05%

Cuadro 7
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COMPARATIVO DE GRANOS DEFECTUOSOS
PREDOMINANTES 1
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Cuadro 8
COMPARATIVO DE GRANOS DEFECTUOSOS
PREDOMINANTES 2
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Cuadro 9
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El resultado de esta comparacién sustenta los datos
obtenidos en la calidad de la taza, donde observa-

También analizamos el secamiento de las muestras.

mos que la presencia de granos inmaduros se redujo Secamiento 16/17 17/18
en un 4.63% reflejado en la disminucién a su vez de —
tazas con defecto dspero, asi mismo vemos como el (ristalizado 1.21% 1.20%
incremento en comparacién a la cosecha 2016 / 2017, Sobreseco 92.97% 21.22%
de la presencia de granos agrios parciales (+91%) y ’ . i .
negros parciales (+1.45) suman un 2.36% sustentando Humedo 9.18% 6.03%
el 2.30% de aumento en el defecto de Sobrefermento Parejo 30.43Y% 20 56%
(véase cuadros 4 y 6). o ' '
Disparejo 56.91% 50.99%
Cuadro 10
COMPARATIVO DE SECAMIENTO
—14/17 = 7/18

60%

50%

40%

30%

20%

10%

0%

Cristalizado Sobreseco Humedo Parejo Disparejo
Cuadro 11

El incremento del 18.95% en el secamiento sobreseco,
refleja un comportamiento atipico durante los pri-
meros meses del afio y en los meses en los que la
canicula fue prolongada, debido a que la humedad
relativa descendié a menos de 60%, provocando que
muchas de las partidas almacenadas con niveles 6p-
timos cercanos al limite bajo del 10% de humedad,
se vieran afectados al punto de descender hasta un

8.7% en algunos casos, afectando principalmente al
tiempo de envejecimiento de los lotes y una dismi-
nucién en la apreciacién de caracteristicas en taza.

Tomando en cuenta la informacién anterior, pode-
mos dar un vistazo a cada una de las regiones ad-
ministrativas de Anacafé para evaluar el comporta-
miento de calidad:

Memoria de labores ANACAFE



69

REGION | | REGONN

Taza Granos defectuosos predominantes Taza Granos defectuosos predominantes

Limpia (Sana) ~ 60.25%  Agrio parcial 4.25% Limpia (Sana) ~ 66.13%  Agrio parcial 3.13%
Sucio 0.95%  Agrios / Sobrefermentados  3.78% Sucio 2.42%  Agrios / Sobrefermentados  1.12%
Vigjo 0.63%  Brocados leves 13.32% Vigjo 2.02%  Brocados leves 12.12%
Aspero 13.56%  Brocados severos 11.81% Aspero 10.08%  Brocados severos 9.47%
Astringente 1.58%  Cdscara / pulpa seca 0.21% Astringente 3.23%  Cdscara / pulpa seca 0.40%
Frutoso 11.04%  Cerezas secas 2.44% Frutoso 4.03%  Cerezas secas 1.61%
Agrio 4.42%  Conchas 8.70% Agrio 2.42%  Conchas 10.19%
Sobrefermento  4.73%  Daiios por hongos 0.57% Sobrefermento  5.65%  Daiios por hongos 1.28%
Cebolla 0.32%  Elefontes 8.29% Cebolla 1.20%  Elefantes 10.27%
Moho 0.63%  Flotadores 0.10% Moho 1.21%  Flotadores 0.16%
Fenol 0.32%  Inmaduro 14.87% Fenol 0.40%  Inmaduro 17.82%
Contaminacion 157%  losfimados 14.90% Rancio 0.81%  Lostimados 16.21%
(humo) Terroso 0.40%  Muelas 8.59%

Secamiento Muelas 7.82% Secamiento Negro parcial 5.06%
(ristalizado 3.90%  Negro parcial 5.28% Cristalizado 035%  Negros 9579,
Sobreseco 24.64%  Negros 4.20% e 15.68%
Homedo 3.90%  Pergaminos 0.16% Homedo 6.97%
Parejo 8.05% Parejo 26.83%
Disparejo 59.51% Cuadro 12 Disparejo 50.17% Cuadro 13
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Granos defectuosos predominantes

Toza
Limpia (Sana) ~ 68.39%
Viejo 3.45%
Aspero 14.37%
Astringente 2.30%
Frutoso 1.16%
Vinoso 0.57%
Agrio 1.73%
Sobrefermento ~ 6.32%
Cebolla 0.57%
Moho 0.57%
Corany 07
Secamiento
Cristalizado 0.00%
Sobreseco 17.04%
Himedo 9.42%
Parejo 33.63%
Disparejo 39.91%

Agrio parcial
Agrios / Sobrefermentados

Brocados leves
Brocados severos
Cdscara / pulpa seca
Cerezas secas
Conchas

Dafios por hongos
Elefantes

Inmaduro

Lastimados

Muelas
Negro parcial
Negros

5.29%
1.85%
8.98%
1.00%
0.74%
2.34%
11.81%
0.49%
11.56%
17.96%

17.84%

8.36%
4.18%
1.60%

Cuadro 14

Toza
Limpia (Sana) ~ 76.14%
Aspero 6.81%
Astringente 1.14%
Frutoso 4.55%
Agrio 4.55%
Sobrefermento ~ 6.81%
Secamiento

(ristalizado 0.92%
Sobreseco 12.84%
Himedo 8.26%
Parejo 30.28%
Disparejo 47.70%

REGION IV

Granos defectuosos predominantes

Agrio parcial

Agrios / Sobrefermentados
Brocados leves
Brocados severos
(dscara / pulpa seca
Cerezas secas
Conchas

Daiios por hongos
Elefantes

Inmaduro
Lastimados

Muelas

Negro parcial

Negros

6.80%
2.50%
10.91%
8.94%
0.18%
3.22%
10.91%
0.36%
11.27%
15.03%
13.06%
8.41%
5.01%
3.40%

Cuadro 15
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REGION V REGION VI

Taza Granos defectuosos predominantes
Limpia (Sana) ~ 93.07%  Agrio parcial 2.90% Limpia (Sana) ~ 81.39%  Agrio parcial 3.95%
Vigjo 0.43%  Agrios / Sobrefermentados ~ 0.37% Sucio 4.65%  Agrios / Sobrefermentados  0.56%
Aspero 3.03%  Brocados leves 8.98% Aspero 4.65%  Brocados leves 3.39%
Asfringente 0.43%  Brocados severos 1.20% Frutoso 4.65%  Brocados severos 1.69%
Frutoso 0.87%  Cdscara / pulpa seca 0.19% Sobrefermento  2.33%  Cerezas secas 0.56%
Vinoso 0.87%  Cerezas secas 0.27% Moho 2.33%  Conchas 12.43%
Agrio 1.30%  Conchas 10.28% Secamiento Dafios por hongos 0.56%
_ Daiios por hongos 0.19% (ristalizado 0.00%  Elefantes 12.43%
Cristalizado 0.00%  Elefantes 10.09% Sobreseco 21.57%  Inmaduro 21.48%
Sobreseco 29.64%  Inmaduro 20.93% Himedo 1.96%  Lastimados 21.48%
Himedo 2.40%  lostimados 20.56% Parejo 15.69%  Muelas 11.86%
Parejo 21.86%  Muelas 8.88% Disparejo 60.78%  Negro parcial 8.48%
Disparejo 46.11%  Negro parcial 8.32% Negros 1.13%
Negros 0.84% Cuadro 17

Cuadro 16
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REGION VI

Limpia (Sana) ~ 53.62%  Agrio parcial 9.78%
Sucio 1.45%  Agrios / Sobrefermentados ~ 1.95%
Vigjo 8.70%  Brocados leves 5.59%
Aspero 24.64%  Brocados severos 4.47%
Astringente 1.45%  (Cdscara / pulpa seca 0.28%
Frutoso 2.90%  Cerezas secas 1.95%
Sobrefermento 1.45%  Conchas 9.50%
Fenol 5.80%  Daiios por hongos 1.40%
_ Elefantes 9.50%
(ristalizado Inmaduro 18.44%
Sobreseco 12.77%  Lastimados 17.60%
Himedo 17.02%  Muelas 8.38%
Parejo 11.70%  Negro parcial 6.98%
Disparejo 58.51%  Negros 4.18%
Cuadro 18

Las regiones con mejor resultado de calidad en taza
sana son Regién V, con un 93.07%, Regidén VI, con un
81.39%, Regiodn IV, con un 76.14% superando los por-

centajes del afio pasado en un 2.59%, 18.23% y 29.76%
respectivamente.

Respecto al secamiento, en las 7 regiones podemos
observar porcentajes altos de sobreseco y disparejo,
esto se refleja en la baja en la humedad relativa
anteriormente descrita.

Primer curso de aseguramiento de calidad
en Guatemala Certificacion Q Processing

En 2017, el Coffee Quality Institute (CQI) lanzé un
programa de certificacién internacional dirigido a
profesionales y apasionados por el café, llamado Q
Processing, por medio del cual se certifica a los pro-
fesionales que demuestren poseer las competencias
requeridas para asegurar la calidad en los distintos
procesos de beneficiado del café.

El programa comprende tres niveles: Generalistq,
Profesional y Experto.

Para Guatemala, durante la semana del 22 al 27
de enero de 2018, Anacafé en alianza con el CQl,
implementaron el nivel 2 -Profesional- de este in-
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novador programa. Con un enfoque cientifico, téc-
nico y prdctico, se evaluaron los conocimientos cla-
ve sobre las buenas prdcticas de procesamiento
de café de calidad, basados en la normalizacién
de los procedimientos, promoviendo la competiti-
vidad, fortaleciendo los procesos de trazabilidad
y reduciendo los riesgos.

La sede para este importante curso de certificacion
fue la finca experimental, demostrativa y de capaci-
tacién “Las Flores - Anacafé’, ubicada en Barberena,
Santa Rosa.

Considerando la dindmica de este evento, la cual
involucré la validacién y evaluacién de conocimien-
tos tedricos y diversas actividades practicas de pro-
cesos de beneficiado de café, desde la recoleccién
de la fruta en campo hasta el andlisis sensorial del
perfil de tazq, la finca Las Flores fue el lugar idéneo
para su desarrollo.

Los participantes de este evento, entre ellos asesores
técnicos, baristas, catadores, productores, comercia-
lizadores y apasionados por el café de Puerto Rico,

Venezuela, Colombia, Brasil, México y Guatemala,
ademds de alcanzar satisfactoriamente los objeti-
vos del curso, crearon un ambiente que fomenté la
inferaccién e intercambio de experiencias y cono-
cimientos sobre la produccién sostenible de cafés
diferenciados por su calidad.

“‘Para nosotros como CQI, hemos visto que vienen
participantes de diferentes paises. Este curso les
permite desarrollar metodologias, sobre todo del
uso de registros, y entender con criterio como abor-
dar el tema de los procesos. Lo estamos trabajando
al nivel del café lavado, del café honey y del café
natural. El curso ha sido exitoso” expresé Hernando
Tapasco Gonzdlez, instructor delegado por el CQI.

Anabella Meneses de Finca Santa Felisa, Acatenan-
go, Chimaltenango Guatemala nos comenta que
este curso le sirvié para conocer qué es lo que el
mundo estd haciendo respecto a mejorar la calidad
del café, ‘“la calidad del café debe ser saboreada,
esto viene a partir de la trazabilidad y deteccién
de los puntos criticos de control para poder llegar a
esa excelente calidad”.
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El café de Finca Santa Felisa ha ganado la Copa
de la Excelencia en 2016 y 2017, Anabella participd
en el programa de Q Processing para ‘hacer mds
excelente todo el control y seguir con esa excelencia
uniformemente conforme pasan los afios”.

Al preguntarle sobre esta experienciq, Silvia Gutié-
rrez de la Asociaciéon Mexicana de Cafés y Cafete-
rias de Especialidad cuenta que “ha sido una gran
oportunidad participar en este curso organizado
por Anacafé, tienen muy buenas instalaciones. La ex-
periencia de aprender ha sido muy prdactica y muy
completa. Ha sido bonito ver como todos tenemos
algo que aportar. Ha sido una gran experiencia”

Sam Sepulveda vino de una finca en Maricao, en el
borde occidental de la Cordillera Central en Puer-
to Rico, nos comenta que fue hace 3 afios, aqui en
Guatemala, que tomé la decisién de comenzar en el
negocio del café. Sobre el curso, Sam nos dice que
‘la experiencia ha sido muy buena, muchisimo mate-
rial, material que conocia a un nivel bésico y ahora
hemos alcanzado un nivel avanzado, un nivel cienti-
fico. Guatemala es tremendo lugar para desarrollar
estas cosas nuevas, he aprendido muchisimo aqui”.

Alejandro Morales de Finca Rosma de Huehuetenan-
go, nos dice que ‘desde el momento que supe que
iba a haber una capacitacién sobre procesos de ho-
ney, naturales y procesos de lavados, con un tipo de
certificacién, nos entusiasmé mucho poder integrar-
nos y aprender toda la metodologia, las técnicas
que hay, compararlo con lo que estamos haciendo
ya en campo y ha sido muy enriquecedor. Hemos
visto que hay procesos que se pueden mejorar en lo
que actualmente estamos haciendo.

Anabella Meneses

IMPULSANDO EL
DESARROLLC

DE GUATEMA

www,anacale.crg

Silvia Gutiérrez
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Proyectos y Convenios

La globalizacién, la mecanizacién de la agricultu-
ra a nivel mundial y el cambio climdtico motivaron
a Anacafé, como lider vanguardista del sector a
incursionar en proyectos que promuevan la agricul-
tura de precision para el desarrollo de una caficul-
tura climaticamente inteligente y la innovacién de
los servicios al caficultor.

Para lograr estos objetivos la Unidad de Coope-
racién y Proyectos de la Asociacién dirige alianzas
estratégicas con socios nacionales e internaciona-
les para responder efectivamente a las necesida-
des del sector y aprovechar cada oportunidad de
innovacién para una caficultura social, econémica y
ambientalmente sostenible.
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Facilitar a los productores el acceso a informacién
técnica y de mercado relacionada a la cadena de
café, establecer un Sistema Nacional de Informa-
cion, relevante y en tiempo real, para el incremento
de la productividad del sector café y fomentar la
implementacién de prdacticas y tecnologias efecti-
vas para la adaptaciéon y mitigacién del cambio
climatico fueron los objetivos principales del perio-
do 2017-2018 de la implementacién de proyectos
de cooperacién. Los proyectos de cooperaciéon de
Anacafé responden a ocho de los ejes estratégicos:
Los aliados estratégicos del sector durante este
ejercicio cafetalero son: World Coffe Research
(WCR); el Fondo Internacional para el Desarrollo
Agricola (FIDA);, Catholic Relief Services (CRS); la
Unién Europeaq, a través del Instituto Interamericano

Transversalmente, los ejes de equi-
dad de género, inclusiéon de jévenes
y mitigacién al cambio climatico son
promovidos activamente.

de Cooperacién para la Agricultura IICA; El Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA), a
través de Counterpart; el Banco Interamericano de Desarrollo (BID); Volcafé; Chameleon Cold Brew; Rainfo-
rest Alliance/UTZ; el Centro de Promocién de Importaciones del gobierno de Holanda (CBl); Lavazza; la Uni-
versidad del Valle de Guatemala, el Banco Centroamericano de Integracién Econdémica (BCIE), el Ministerio
de Agricultura, Ganaderia y Alimentaciéon (MAGA), el Ministerio de Finanzas Piblicas.
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Ampliando el uso de las TIC para mitigar
riesgos en la produccién y comercializacion
en la cadena de valor del café:

Con el objetivo de ampliar la cobertura de los ser-
vicios técnicos que provee Anacafé a todos los pro-
ductores del pais y asi, mejorar sus capacidades de
toma de decisiones sobre produccidn, prevencion y
tratamiento de plagas y enfermedades e incremen-
tar su acceso a mercados especiales a través de la
comercializaciéon de café; el proyecto desarrolld el
Sistema Nacional de Informacién de Café.

Este sistema permitié 1) la automatizacién de los ser-
vicios técnicos de la Asociacién, como un primer paso
para mejorar la trazabilidad de la cadena del café
de Guatemala y 2) la aplicacién de equipos capaces
de transferir tecnologia para una mejor asistencia
técnica y ampliar el monitoreo de las condiciones
agroclimdticas del parque cafetalero del pais.

La aplicacién de equipos como Drones, GPS, Estacio-
nes Meteorolégicas, Laptops, Data Loggers, Impre-
siones de alto rendimiento, Smartphones, entre otros
colaboran a la recolecciéon de datos de interés para la caficultura nacional y optimizan el tiempo de las
visitas de asistencia técnica para una mayor cobertura del parque cafetalero; impulsando con ésto registros
para una mejor trazabilidad de la cadena de produccién.

Este proyecto innovador fue apoyado por el Fondo Internacional de Desarrollo Agricola (FIDA) de las Nacio-
nes Unidas (2015-2018).

Agua y Suelos para la Agricultura (ASA)

El proyecto ASA, enfocado a la caficultura de Guatemala, es un proyecto regional promovido por Catholic
Relief Services (CRS) y desarrollado en campo por técnicos y promotores de Anacafé en las regiones cafeta-
leras | 'y VII; en los departamentos de San Marcos y Chiquimula. El objetivo del proyecto consiste en mejorar
el acceso a servicios de restauracién de suelos de los productores a pequeiia escala. Para esto, 110 parcelas
demostrativas fueron implementadas como escuelas de campo y a través de capacitaciones, el modelo de
competencia y la metodologia de formacién de formadores, los caficultores que participan en las activida-
des del proyecto son replicadores del extensionismo agricola que promueve buenas prdacticas para la conser-
vacion del suelo. Por otro lado, el proyecto pone a disposicion de los productores mapeo digital de suelos y
otras herramientas innovadoras, como parte de la incursién hacia una caficultura climaticamente inteligente
y la conservacién de los ecosistemas.
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Productores Campesinos mds
Présperos y Organizados (PROCAMPO):

Este proyecto de impacto nacional es ejecutado en
los departamentos de San Marcos, Huehuetenango,
Quetzaltenango, Quiché y Solold; gracias al apoyo
del El Departamento de Agricultura de los Estados
Unidos (USDA), a través de Counterpart. El objetivo
general de éste consiste en aumentar la producti-
vidad agricola del pais; abordando los desafios de
acceso a mercado y seguridad alimentaria.

El proyecto, en reconocimiento de la importancia
de las exportaciones de café y el potencial turistico
del departamento de Solold; priorizé los municipios
de San Juan La Laguna, San Lucas Toliman, San Pe-
dro La Laguna, San Antonio Palopd, Santiago Atit-
l&n, Nahualé y Santa Clara La Laguna.
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Los objetivos de acceso a mercado del proyecto
consisten en incrementar la productividad y el volu-
men de ventas de 1,526 pequefios productores del
drea en un 20%. Para lograr esto, Anacafé cuenta
con una estrategia de asistencia técnica integral,
capacitacién, transferencia de tecnologia y de
acompafiamiento al productor en campo para la
aplicacién de buenas practicas agricolas.

De igual manerq, con Counterpart se apoya la ca-
pacitacién de productores de café en el departa-
mento de Huehuetenango, sobre los 10 pilares para
una caficultura sostenible.

Periodo de ejecucidon del proyecto: 2018-2021.

Ingresos sostenibles a través de la mejora
del cultivo de café: el proyecto inicié en 2016
con el apoyo de World Coffee Research (WCR) y la
Fundacién Starbucks, con el objetivo de recuperar
el drea cafetalera de San Pedro Yepocapa, Hue-
huetenango; la cual fue severamente afectada por
la crisis de la roya del café (2012-2013) y en la ac-
tualidad es uno de los municipios con mayor indice
de pobreza del pais.

WCR y Anacafé han trabajado de la mano con 179
caficultores a través de asistencia técnica espe-
cializada y capacitacién sobre economia agricola
y el manejo adecuado de aguas residuales en el
cultivo de café, entre otros temas. Lo cual, mds
alld de impactar la produccién de café, pretende
mejorar la calidad de vida de las familias caficul-
toras del drea.

Adicionalmente el proyecto dirige una prueba pi-
loto de dos variedades de café mejoradas. la pri-
mera es un Sarchimor resistente a la roya, llamado
Marsellesa y la segunda es una variedad hibrida F1,
llamada Centromericano. El desarrollo e impacto
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de las plantas es monitoreado por Anacafé y una
especialista de la Universidad de Texas A&M. Las
plantas fueron provistas a los caficultores y ahora
estdn en su segundo afio de vida; las primeras co-
sechas se esperan para el presente afio.

Periodo de ejecucién del proyecto: 2016 - 2018.

Sistema de Alerta Temprana (SAT) para la
prevencion de plagas y enfermedades del

cultivo de café:

Con el propdsito de implementar un sistema epide-
miolégico de plagas y enfermedades que afectan
el cultivo de café, el proyecto propone escalar el
alcance de la Coffee Cloud App hacia un siste-
ma de alerta temprana (SAT) con la capacidad de
brindar recomendaciones técnicas puntuales antici-
padas para evitar brotes epidemiolégicos.

Este proyecto innovador estara a cargo del Centro
de Investigacién en Café (CEDICAFE), quién serd

acompafiado por el Colegio de Posgraduados de
México (COLPOS). El proyecto es posible gracias al
apoyo de Rainforest Alliance/UTZ y su periodo de
implementacién serd de 2018 - 2020.

El desarrollo de este proyecto permitird consolidar
los esfuerzos realizados por Anacafé desde el afio
2012 para enfrentar los desafios que generé la epi-
demia de la roya del café. Adicionalmente, la coo-
peracion sur-sur que brindard este proyecto entre
pares de la regién mesoamericana abrird puertas
a un modelo de cooperacién, monitoreo y preven-
cién regional.

Programa de Reactivacién Econdémica del

Subsector Café para la RepUblica de Gua-
temala (PRORECAFE):

El objetivo del programa consiste en incrementar la
competitividad del sector y contribuir a la reactiva-
cién econdmica en el pais a partir de la produccién
de café.
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El Programa surge de la necesidad de renovacién
del 50% del parque cafetalero del pais. El cual su-
pera los 20 afios; incrementando la susceptibilidad
de los cafetales a plagas y enfermedades y dismi-
nuye su capacidad productiva.

El programa, ain en estado de gestién, promueve es-
trategias de financiamiento para la renovacién de
cafetales y asi incrementar la productividad de los
micro, pequefios, medianos y grandes productores
de café. El programa contempla tres componentes:
créditos para renovacién de cafetales, investigacion,
en colaboracién del Instituto de Ciencia y Tecnolo-
gia Agricolas (ICTA), asistencia técnica y acompa-
fiamiento al proceso crediticio a cargo de Anacafé.

El programa serd implementado a nivel nacio-
nal; priorizando los departamentos del Plan de la
Alianza para la Prosperidad del Tridngulo del Nor-
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te (PAPTN) y en los cuales la caficultura tiene mayor
peso en el PIB local.

La gestion del programa estd siendo apoyada por
el Banco Centroamericano de Integracién Econé-
mica (BCIE), el Ministerio de Agricultura, Ganaderia
y Alimentacién (MAGA), el Ministerio de Finanzas
Pablicas (MINFIN).

Convenios de Cooperacién

La coordinacién de cooperacion y proyectos conti-
nua en la gestién de nuevas oportunidades de de-
sarrollo para los caficultores del pais. Razén por la
cual, diversos convenios de cooperacidn con centros
académicos, organismos internacionales y sector
privado nacional e internacional estdn siendo ges-
tionados durante el presente ejercicio cafetalero.

Algunos de los socios en gestion son: Volcafé, Cha-
meleon Cold Brew, el Centro de Promocidén de
Importaciones del gobierno de Holanda (CBI); La
Fundacién Lavazza; la Universidad del Valle de
Guatemala, FONAGRO, entre otros.

Apoyo a la caficultura orgdnica: Gracias al
apoyo de Bicafé, Volcafé Specialty y al financia-
miento de Chameleon Cold Brew mads de 200 fa-
milias productoras de café orgdnico, de la regidén
huista del departamento de Huehuetenango, recibi-
rdn asistencia técnica especializada en produccién
orgdnica de café; brindada por el equipo técnico
de Anacafé y estrategias de Seguridad Alimenta-
ria y Nutricional (SAN); brindadas por Funcafé.

Este proyecto de responsabilidad social empresa-
rial pretende incrementar el volumen de café orgda-
nico para su inmediata comercializacién dentro de
la industria cafetalera orgdnica al mismo tiempo
que incrementa la calidad de vida de las familias
productoras de café orgdnico. El proyecto tendrd
una duracién de cuatro afios.

Periodo de implementacién: 2018 - 2021.
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Conectando a Centro América: Esta inicia-
tiva de impacto regional es parte del proyecto de
Integracién Econémica Regional Centroamericana
(INTEC) y tiene por objetivo fortalecer la integra-
cién econdmica centroamericana y maximizar los
beneficios de la implementacién del Acuerdo de
Asociacién entre la Unién Europea y Centroamérica.

Para esto se han planificado actividades de asis-
tencia técnica, capacitacion de expertos internacio-
nales, auditorias de exportacién, consultorias e in-
vestigacién en dreas relevantes para la exportacion
al mercado europeo y participacion en ferias co-
merciales europeas. El sector café de especialidad
tiene especial atencién en este proyecto regional.

El proyecto es financiado por la Unién Europea y
promovido por el Centro de Promocién de Importa-
ciones del gobierno de Holanda (CBl).

Plan Agronémico de Emergencia

Nacional: Erupcion del Volcan de Fuego

El domingo 3 de junio (2018) 12,252 manzanas de
caficultura en los departamentos de Chimaltenan-
go, Escuintla, Sacatepéquez y Guatemala fueron
impactados por los eventos inmediatos que siguie-
ron a la erupcién del Volcdn de Fuego. La expulsion
de arena volcdnica, ceniza, grava y flujos piroclds-
ticos afectaron dreas fértiles de la Regidn Il del
parque cafetalero de Guatemala.

Para responder a la emergencia y salvaguardar a
los cafetales del drea, Anacafé con el apoyo del
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimenta-
cién (MAGA) gestiond insumos y aperos de labranza
para 3,988 productores de café del area afectada.
Posterior a la entrega de esta donacién, Anacafé
continda brindando asistencia técnica y acompaiia-
miento a los caficultores para el mejor aprovecha-
miento de los insumos y recuperacién de cafetales.

Competitividad y financiamiento

de la caficultura en Guatemala
ATN-ME 15785 BID - FOMIN

Proyecto piloto de Innovacién con base en alianzas
y coordinaciones pUblico-privadas para establecer
un modelo de competencia del sector café de Gua-
temala, que promueve enfoques pioneros de disefio
y financiamiento, creando oportunidades econémi-
cas para poblaciones vulnerables.

Con el objetivo de mejorar las condiciones de vida
de los caficultores de Guatemala e incrementar la
competitividad y productividad del sector café, el
proyecto ‘BID- FOMIN" y Anacafé desarrollaron ac-
ciones en tres componentes; brindando capacita-
cion y asesoria a caficultores en la implementacion
de nuevas tecnologias, asistencia para acceso a
financiamiento y mercados diferenciados.

Del total del presupuesto aprobado, el 267 del

financiamiento se dirigié al Componente 1. Pro-
ductividad y resiliencia al cambio climéatico; el 6%

9 BID
£>VIN

Fondo Multilateral de Inversiones
Miembro del Grupo BID
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al Componente 2: Acceso a mercados y el 15% al
Componente 3: Acceso a servicios financieros. Estas
cifras han sido distribuidas para la coordinacién
e implementacién de actividades con los equipos
multidisciplinarios de las 4 Regiones administrativas
de café seleccionadas (I, V, VI y VII) y socios estraté-
gicos, para el cumplimiento de las principales acti-
vidades y adquisiciones del proyecto bajo el marco
del plan estratégico de Anacafé, empatando con
uno de los principales temas estratégicos ‘Incre-
mentar la productividad y competitividad de los
productores’, reportando una ejecucién financiera
del 47% en el periodo 2017/2018.

Principales Resultados

Se ha potencializado bajo una perspectiva integral
las acciones y estrategias para fortalecer los ejes
del “Plan de competitividad de la caficultura” espe-
cificamente en los ejes Fortalecimiento Institucional;
Financiamiento; Desarrollo Sostenible, Inteligencia
de Mercados; Mercadeo y Diversificacién de Ingre-
sos de una forma consistente para fransformar una
cadena productiva a una cadena de valor, multipli-
cando asi los beneficios a todos los integrantes de
la cadena y al pais en general.
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A lo largo de la implementacién del proyecto se
han llevado a cabo una serie de actividades que
han fortalecido capacidades, promoviendo la aso-
ciatividad, apoyando la estrategia de estructura
de comercializacién organizacional a través de las
Micro Regiones.

La esencia de la estrategia es la estratificacién de
producciones, identificando territorios y elemen-
tos de las organizaciones de productores para la
caracterizacién de micro territorios. El mapeo de
cafés es importante en aras de definir la segmen-
tacién y diversificacién de mercados, adicionando
valor a través de la participacién en competencias
regionales, ruedas de negocio y cataciones, todas
iniciativas de Anacafé impulsadas y apoyadas por
el proyecto.

C.1 Productividad vy resiliencia al cambio Climatico
3,094 hectdareas aplicando nuevo paquete tec-
nolégico (17% administrado por mujeres). Todas
las aplicaciones de crédito para mantenimiento
y/o renovacién de cafetales en el marco del
proyecto cuentan con un plan de mejora y de
inversion que acompafia el expediente de soli-
citud como parte de la metodologia de crédito
estructurado, dicha estructura fue desarrollada
en coordinaciéon con los aliados estratégicos
del proyecto, de las aplicaciones de crédito el
28% son propiedad de mujeres .

Se han presentado 166 expedientes para solici-
tar financiamiento para los destinos de mante-
nimiento y renovacion.

8,696 participaciones en 230 talleres de capa-
citacién, de estas participaciones un 23% fue de
mujeres (2,007 participaciones de mujeres), el
fortalecimiento a través de las capacitaciones
fortalece; capacidades técnicas, acceso a cré-
dito y mercados.
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C.2 Acceso a mercados

Laboratorios de la mano con la produccién

de calidad

Gracias al apoyo del proyecto BID-FOMIN, se
fortalecieron los laboratorios regionales de ca-
tacién y el Laboratorio de Andlisis de Suelos,
Plantas y Aguas -Analab- con el propésito de
fortalecer las capacidades institucionales para
asesorar de mejor forma a los caficultores, reali-
zando mediciones que permitan evaluar los atri-
butos, cualidades, defectos y deficiencias para
una mejor toma de decisiones buscando obtener
un producto de alta calidad.

La informacién generada luego del andlisis
en los laboratorios sirve para orientar de me-
jor manera la asistencia técnica, con el pro-
posito de incrementar la productividad de las
plantaciones, mejorar la calidad del produc-
to y cumplir con los requisitos del mercado.

En Analab se implementé el drea de andlisis mi-
crobiolégico, un nuevo servicio que permite el
diagndstico del estado de organismos microscé-
picos en los suelos y productos orgdnicos en las
diferentes regiones cafetaleras que se suma a
los servicios de andlisis foliar, suelos y aguas para
incrementar la productividad del sector.

En las oficinas Regionales, se impartieron cursos
y talleres practicos enfocados al control de cali-
dad. Estas capacitaciones incluyeron sesiones de
catacién, rueda y foro de negocios, ferias regio-
nales, monitoreo de calidad (39 dictdmenes téc-
nicos y 32 perfiles de taza) de 28 organizaciones
en 4 de las 7 regiones, para participar en rondas
de catacién y degustacion, acciones para refor-
zar el proceso de aprendizaje.

La participacién en este tipo de eventos y el ma-
nejo integral de la cadena de valor permiten que
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productores y compradores estrechen relaciones
laborales y comerciales, estableciendo nuevos
contratos para la venta de café diferenciado
por grupo de beneficiarios, diversificando mer-
cados y mejorando precios.

La comercializacién efectiva es esencial para
que los productores sean sostenibles, esto se lo-
gra a través de la implementacién de proyectos
que apalanquen y apoyen iniciativas, institucio-
nalizdndolos en programas y herramientas de
apoyo a los caficultores para establecer nexos
directos con compradores en la cadena.

Para vincular a los productores con los comprado-
res, se estd disefiando y desarrollando una herra-
mienta tecnoldgica de promocién y bisqueda de
cafés de Guatemala. Esta herramienta se lanzara
y enmarcard en el sitio Guatemalan Coffees del
eje de mercadeo, uno de los 6 ejes estratégicos de
Anacafé, en el que se contempla adicionar valor a
la produccién cafetalera por medio del posiciona-
miento en mercados de cafés de especialidad.

C.3 Acceso a servicios financieros

El 50% del parque cafetalero tiene mds de 20
afios y debe ser renovado para elevar la produc-
tividad, esto requiere financiamiento y acceso a
crédito con condiciones adecuadas y asistencia
técnica. Anacafé y productores buscan solucio-
nes técnicas y financieras de apoyo al sector.

48 organizaciones de productores reciben ca-
pacitacién financiera, cuentan con un diagnds-
tico y plan de mejora e inversién para acceso
a financiamiento.

Se desarrollé una segunda versién de la meto-
dologia de crédito estructurado que incluye el
uso de garantias, las cuales han sido emitidas a
partir del mes de julio 2018.

Fenacoac, por medio de las diferentes coopera-
tivas de Ahorro y Crédito que integran el sistema
MiCoope, financia productores de café. Anaca-
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fé con capacitacién y acompafiamiento en la
implementacién de los modelos de asistencia
técnica, tecnologias y comercializacién para
aumentar su productividad y calidad, redu-
ce el riesgo y el Fideicomiso Guate Invierte
proporciona garantias parciales de respaldo
para los créditos concedidos.

Anacafé realizé talleres con caficultores en con-
junto con Fenacoac, RL -MiCoope-, Seguros Co-
lumna, y Guate Invierte, culminando la primera
fase de andlisis de elementos técnicos, vulnerabi-
lidad y riesgo del cultivo café, determinando los
riesgos de relevancia para el disefio de umbrales
de cobertura del seguro paramétrico.

Al finalizar el desarrollo del esquema de co-
bertura se ingresard el paquete de inscripcion
del producto a la regulacién de la Super In-
tendencia de Bancos -SIB- para su aproba-
cion, registro y uso.

8 cooperativas de ahorro y crédito del sistema
MiCoope han sido capacitadas en el proceso
de andlisis de crédito agricola, actualizacién
en el uso de nuevas versiones de la herramienta
de crédito, uso de la metodologia de crédito
para el cultivo de café, uso y requisitos para
la gestién de créditos garantizados, con el fin
de atender solicitudes de garantia para finan-
ciamiento a café, bajo el esquema de crédito
estructurado definido en el proyecto piloto.

El proyecto apoyé la creacién de condiciones
para ampliar la formalizacién de los producto-
res, habiendo identificado las medidas de mi-
tigacién estratégicas. Estas serdn transferidas
al caficultor por medio de herramientas como
capacitaciones, politica de cambio climético y

guia de gestion ambiental. Se identificaron las
brechas y retos emergentes para definir la res-
ponsabilidad, roles y necesidades tanto secto-
riales como nacionales.

Derivado de estos andlisis, modelos econémi-
cos y resultados generados a la fecha y para
sostenibilidad de la Metodologia de crédito
estructurado impulsada y desarrollada por el
proyecto BID/FOMIN, se hace evidente fomen-
tar la creacién de plataformas institucionales
para fortalecer las alianzas estratégicas, favo-
reciendo politicas y promoviendo el desarrollo
y la reactivacién de la economia de Guatema-
la a través del financiamiento para renovacion
del sector café.

Valor de conocimiento del proyecto

Se ha adquirido una mejor comprensién de cémo
la mejor gestiéon del riesgo facilita el acceso a
financiamiento.

Sostenibilidad

La implementacién y validaciéon del proyecto se
debe presentar como un programa permanente
con el fin de que desarrolle activamente la institu-
cionalidad de cada organizacién participante.

Para una caficultura de precisién, productiva y resi-
liente al cambio climdtico, las unidades productivas
deben incorporar modelos de asistencia técnica a
través de herramientas novedosas y con sustentos
cientificos. Se debe generar y transferir tecnologia
a los productores, que permita el desarrollo de una
caficultura sostenible.

Memoria de labores ANACAFE



29 Congreso
de la Caficultura

El jueves 9 y viernes 10 de
agosto de 2018, se llevd a
cabo el 23 Congreso de
la Caficultura en la sede
de Anacafé; en el cual,
el Ministro de Cultura y
Deportes, José Luis Chea
Urruela, declaré la Tradi-
cién Cafetalera en Gua-
temala, desde almdacigo
hasta la degustacién en la
taza, como Patrimonio In-
tangible de la Nacién.

La ceremonia de inaugu-

racién fue encabezada

por el Presidente de Anacafé, Ricardo Arenas Me-
nes, acompafado del Vicepresidente de la Repiblica
de Guatemala, Jafeth Cabrera;' el sefior Presidente
del Congreso de la Republica, Alvaro Arz( Escobar;
el Ministro de Cultura y Deportes, José Luis Chea
Urruela; el Vicepresidente de Anacafé, Bernardo So-
lano y el Gerente General, Evelio Alvarado.

También contamos con la presencia de Roberto Vélez
Vallejo, Gerente General de la Federacién Nacional
de Cafeteros de Colombia -FNC- quien dio la charla
inaugural sobre “El foro Mundial de Productores, Im-
pactos Econdmicos y Bajos Precios en el Sector Café”.

Este afio se contd con la participaciéon de mds 2 mil
personas y 45 casas comerciales en los stands. En
el evento, se promovieron los servicios de Anacafé,
entre estos Escuela de Café, Sistemas de Informa-
cién Geogrdfica -GIS (por sus siglas en inglés)-, Co-
ffee Cloud y la Fundacién de la Caficultura para el
Desarrollo Rural -Funcafé-; ademds participaron la
Asociacién de Reservas Nacionales Privadas de Gua-
temala -ARNPG-, Mujeres en Café y Productores de
Café Organico.

Se otorgaron reconocimientos a Dulce Barrerq,
Campeona Nacional de Catacién; David Solano,
Campedn Nacional de Baristas y a Leonardo René
Pérez de la Unidad Productiva “La Reforma y Anexos’,
ganador del Cup of Excellence 2018 con un café de
la variedad geisha, proceso lavado, que obtuvo la
categoria de Café Presidencial con 30.73 puntos.

El objetivo principal del Congreso de la Caficultura
es actualizar los conocimientos de los caficultores
guatemaltecos sobre la situacién de la industria del
café a nivel nacional e internacional. EIl Congre-
so estuvo enfocado en la sostenibilidad del cultivo,
enfatizando la importancia de alcanzar la sosteni-
bilidad econémica para alcanzar la sostenibilidad
ambiental y social.

Por sexto afio consecutivo, el Congreso fue transmi-
tido en las sedes Regionales V (Huehuetenango) y VI
(Cobdn) con el objetivo de acercar las conferencias
y contenido del Congreso a los caficultores organi-
zados en Grupos de Amistad y Trabajo -GAT-, Aso-
ciaciones, Cooperativas y Empresas cafetaleras de
estas regiones, contando con la participacién de 463
productores en estas regiones.
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Educacién




Prevencion del Trabgjo Infantil
Centros de Aprestamiento Preescolar
-Coffee Kindergarten-

Surgié con el afan de prevenir el trabajo infantil
en el sector caficultor, en el afio 2012 y como una
estrategia infantil en Guatemala y contribuir al
aprestamiento escolar en el drea rural caficultora.

Nifios de 4 a 7 afios de edad, hijos de colabora-
dores del corte de café, asisten durante la época
de cosecha a los centros habilitados en las unida-
des productivas.

B T

Dia escolar en Escuela Rural Mixta Los Andes,
Santa Bérbara Suchitepéquez.

Emprendimiento a Jovenes
Bachillerato en Ciencias y Letras con
Diplomado en Caficultura

Esta nueva opcién de estudios tiene el objetivo de
fortalecer la capacidad de gestion empresarial de
los caficultores, preparando profesionales con he-
rramientas en el cultivo del café y administracién
eficiente de la empresa caficultora, con responsa-
bilidad social. Actualmente existen 3 centros edu-
cativos ubicados en los departamentos de Suchite-
péquez, Santa Rosa y San Marcos.

Graduacién Bachilleres, Escuela Volcanic,
San Marcos

El Bachillerato es avalado por el Ministerio de Edu-
cacién y certificado por la Asociacién Nacional del
Café -~ANACAFE-. Se imparte con clases presen-
ciales durante tres dias por semana, ademds de
prdcticas dirigidas y supervisadas, en el lugar de
origen del estudiante.

—

Bachilleres en capacitacién en laboratorio
de catacién, Anacafé.
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Escuela para Padres

Esta es una estrategia que impulsa involucrar acti-
vamente a los padres de familia, en las actividades
educativas de sus hijos. Los cursos se imparten en las
instalaciones de las unidades productivas de café,
haciendo énfasis en temas como: comunicacién fa-
miliar, autoestima, equidad de género, relaciones
humanas, salud sexual y reproductiva, métodos de
planificacién familiar, lactancia materna y nutricién,
entre otros.

Actividad escuela para padres Escuela Milén,
Chicacao, Suchitepéquez

Salud

79,317 servicios de salud brindados a la poblacién
rural, con el propdsito de incrementar la calidad y
cobertura de los programas haciendo énfasis en
salud preventiva, asi como atencién prenatal, odon-
tologia, medicina general y capacitaciones en te-
mas de planificacién familiar y salud sexual repro-
ductiva entre otros.

Los servicios de salud se proveen a personas entre
adolescentes, jovenes y adultos, comadronas, enfer-
meros y personal salubrista comunitario capacita-
dos con el propdsito de actualizar los conocimien-
tos y elevar la calidad de atencién en los servicios

de salud convirtiéndose en una opcién para ampliar
la cobertura a nivel nacional.

Seguridad Alimentaria y Nutricional -SAN

El objetivo de esta drea es mejorar las condiciones
nutricionales de las personas. Los pilares son:

- Acceso

- Disponibilidad

- Consumo

- Utilizacién biolégica de los alimentos

Se promueve opciones productivas para:

- Incorporar proteina a la dieta familiar

- Generar ingresos adicionales

- Promover las acciones de la ventana de los mil
dias y fortalecer la nutricién en nifios menores

de 5 afos.

Huerto familiar, Unién Tolash, Tajumulco
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Proyectos

Observatorio Econémico Sostenible

El Proyecto Observatorio Econémico Sostenible, del
cual Funcafé es socio activo, tiene el objetivo de
mejorar las condiciones de vida de las personas del
drea rural en cinco departamentos del occidente
del pais: Huehuetenango, San Marcos, Quetzalte-
nango, Totonicapdn y Quiché, a través del desarro-
llo rural, econdémico y social.

Funcafé en su segundo afio de ejecucién, desa-
rrollé tres agendas: Comunicacion, investigaciéon e
incidencia en la politica de Seguridad Alimentaria
y Nutricional.

Dindmica de grupo para creacién de
estrategia de empoderamiento, Quiché.

En la agenda de comunicacién se ha logrado di-
fundir las acciones que realiza el proyecto. En la
agenda de investigacién se trabajé en los siguien-
tes temas: condiciones de medios de vida de las

personas del area rural de los cinco departamen-
tos del proyecto; la estrategia de empoderamiento
de desarrollo rural de mujeres, jévenes e indigenas;
y el disefio de la estrategia de comunicacién de
OES-Funcafé.

Dindmica de grupo para creacién de estrategia de
condiciones de medios de vida, Quetzaltenango

En la incidencia de Seguridad Alimentaria y Nutri-
cional, se ha trabajado con las delegaciones de la
Secretaria de Seguridad Alimentaria y Nutricional
-Sesan-, Consejos de Desarrollo Departamental de
Seguridad Alimentaria y Nutricional -Codesan, Al-
caldias, Consejos Municipales, Comisidon Municipal
de Seguridad Alimentaria y Nutricional -Comusan-
y organizaciones de la sociedad civil.

El periodo de este proyecto es de cinco afios y se
ejecuta con el apoyo de USAID, en colaboracién
con la Universidad del Valle de Guatemala.
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APOYO A VICTIMAS
DE ERUPCION DEL
VOLCAN DE FUEGO

Tras la erupcién del Volcan de Fuego el 03 de ju-
nio del 2018, Anacafé, Funcafé y sus colaboradores
activaron Centros de Acopio en la sede central y
en las 7 regionales para recibir donaciones y distri-
buirlas a las personas afectadas.

Uno de los sectores econémicos mdas afectados por
la erupcioén fue la caficultura. Se contabilizaron cer-
ca de 5 mil familias caficultoras afectadas, 2 mil 500
de ellas afectadas directamente, perdiendo parte o
la fotalidad de su unidad productiva y su produccion.

Como respuesta a esta tragedia, una delegacién
integrada por personal de Anacafé y Funcafé hizo
entrega de los donativos recabados en los centros
de acopio habilitados en la sede central y las ofici-
nas regionales, en apoyo a las familias damnificadas
por la erupcion.

Gracias al aporte de productores, colaboradores,
clientes, proveedores, amigos de la caficultura y al
trabajo del personal de ambas instituciones, se en-

tregaron 10.8 toneladas de alimentos, 91 bolsas de
ropa y 1,160 frazadas, ademds de insumos para cura-
ciones, analgésicos y medicamentos que no requieren
receta, productos de higiene y limpieza, entre otros.

Con los aportes se beneficié a mas de 700 familias
pertenecientes a las comunidades de Panimaché |y
II, EI Porvenir, Palo Verde, El Zapote, Morelia, Giralda,
San Andrés Osunaq, El Jute, La Trinidad, San Francis-
co, Las Caiias, Lucerna, San Felipe, El Rodeo, Santa
Rosa y La Reinq, ubicadas en el drea afectada por
la erupcién del volcan de Fuego en el departamento
de Escuintla.

Entrega de Insumos a Caficultores de pe-
queias unidades productivas afectadas

Como apoyo a los caficultores de pequefias dreas
afectados por la erupcién, los departamentos de
Asistencia Técnica y Proyectos trabajaron en con-
junto para realizar una propuesta al Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Alimentacién - MAGA- con
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el propésito de apoyar a los productores en la re-
cuperacién de los cafetales que fueron afectados
por arenq, ceniza y lahares.

El proceso consistié en una serie de reuniones téc-
nicas - cientificas, para determinar los productos
necesarios para los cafetales danados.

Paralelamente, se realizé un levantamiento de datos
de los productores afectados en los departamentos
de Chimaltenango, Sacatepéquez y Escuintla.

Con este proceso, el Ministerio de Agricultura, Ga-
naderia y Alimentacién -MAGA- adquirié insumos
y herramientas beneficiando a 3,998 caficultores, hombres y mujeres, de pequefias unidades productivas.
Anacafé apoyé facilitando la logistica de entrega en los lugares definidos por el MAGA.

El departamento de Asistencia Técnica de Anacafé articulé con casas comerciales la donacién de herramientas
e insumos para otros grupos de caficultores afectados por la erupcién y continia trabajando en coordinacién con
el MAGA para detectar grupos de caficultores que aun requieran apoyo para la recuperacién de sus cafetales.

7 Apoyo en logistica
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MERCADO

Durante la cosecha de café 2017-2018 hubo hechos
que marcaron y definieron el entorno econémico global.

Estados Unidos, México y Canadd negociaron el
USMCA (United States - Mexico - Canada Agree-
ment), un nuevo acuerdo comercial tripartito que
sustituye el Tratado de Libre Comercio de América
del Norte -NAFTA, por sus siglas en inglés. Después
de una serie de tensiones las negociaciones han
sido consideradas positivas.

En América Lating, el entorno se mantiene complica-
do. El Fondo Monetario Internacional -FMI- estimé
en 1.2% el crecimiento de América Latina en 2018.

La Comisién Econdémica para América Latina y el
Caribe -CEPAL- estimé que Venezuela, Argentina,
Ecuador y Nicaragua tendrdn un crecimiento nega-
tivo al cierre de 2018.

Memoria de labores ANACAFE

Las inversiones extranjeras en América Latina baja-
ron 20% desde 2011, debido a la alta dependencia
de la regién a las exportaciones de materias primas.

La caida de los precios de los productos agricolas ha
causado una serie de devaluaciones en Sudamérica.

El Foro Econémico Mundial -FMI- estimé el cre-
cimiento global para el 2018 y 2019 en 3.5%, por
debajo de 3.7% estimado en julio de 2018.

Para el 2018 se estima que el crecimiento de Estados
Unidos, nuestro principal socio comercial, sea 2.5%.
El desempleo rondara el 3.7%, el nivel mas bajo en
49 afos y los intereses muestran un comportamiento
alcista lo que ha favorecido la firmeza del délar.

La incertidumbre politica en Brasil, el mayor expor-
tador de café del mundo, presioné el real brasilefio
y todos los productos agricolas de ese pais.

Sanciones econémicas a varios paises y la guerra
de aranceles entre Estados Unidos y la Republica
Popular China generé incertidumbre en los merca-
dos de materias primas e incentivé la compra de
activos liquidos como ciertas monedas y acciones a
nivel global.

Los especuladores fueron grandes vendedores en
todas las materias primas.



El precio del barril de petréleo finalizé el afio cafe-
tero en el NYMEX (New York Mercantile Exchange),-
bolsa de futuros de materias primas, en US$ 73.50
con un alza de 42% comparado al cierre de US$
51.37 registrado en la temporada anterior.

Principales Eventos que Impactaron el Mer-
cado durante el Afio Cafetero

La salida de Estados Unidos de América ~-EEUU- del
acuverdo de la Organizacién Internacional del Café
-OIC- a partir del 3 de junio fue uno de los eventos
mds relevantes. Esta es la segunda vez, desde 1390,
que EEUU se retira del acuerdo.

EEUU se retird por primera vez después de la suspen-
sién del sistema de cldusulas econémicas en julio de
1989, pero regresé como miembro de OIC en 2008.
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Actualmente, la OIC estd integrada por 44 paises
productores que representan el 37% de la produc-
cién mundial y 28 paises consumidores que represen-
tan el 67% del consumo global.

Durante todo el afio cafetalero, el comportamiento
del mercado fue a la baja. Los precios se cotiza-
ron en el contrato C en un rango de US$92.00 a
US$132.70 por quintal de café oro exdock NY fina-
lizando el 30 de septiembre en US$102.45, una cai-
da de 20% comparado a US$128.20 registrado en la
temporada pasada.

La libra de café robustas en la Bolsa de Londres
finalizé el afio cafetero en 70.64 centavos de délar
por libra, un descenso de 21% comparado a la tem-
porada anterior.libra, un descenso de 21% compara-
do a la temporada anterior.

GRAFICA DEL COMPORTAMIENTO MENSUAL DE LOS PRECIOS DEL CAFE EN EL
CONTRATO C DESDE EL 1 DE ENERO DEL 2008 AL 30 DE SEPTIEMBRE DEL 2018
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Los precios regresaron a los niveles mdas bajos en mas de 13 afios, influenciados por una mayor disponibilidad
de café para la temporada 2018-2019. Se prevé que la produccién mundial subird a 171.2 millones de sacos
de 60 kilos, un nuevo récord, mientras el consumo serd de 163.4 millones de sacos, lo que ocasionard una so-
breoferta de 8 millones de sacos, pero las existencias solo subirdn levemente.

Aiio cafetero 2013/14 2014/15 2015/16 2016/17 2017/18 2018/19
Produccion tofal 160.05 153.82 152.95 161.82 159.77 171.17
Produccion ardbica 92.46 86.61 86.35 101.64 94.88 101.62
Produccion robustas 67.59 67.21 66.60 60.18 64.89 69.55
Exportaciones totales 128.78 123.64 133.42 133.55 130.83 136.17
Consumo total 142.39 145.64 152.70 157.05 158.66 163.22
Existencias finales 41.16 43.10 34.39 32.16 29.40 32.81
Union Europea 12.40 12.23 12.10 11.27 11.10 11.90
Estados Unidos 6.03 6.12 6.20 7.19 6.60 7.20
Brasil 11.95 9.31 2.37 3.83 2.21 4.00
Jupon 3.10 3.35 3.49 3.31 3.00 3.20
India 2.03 2.59 2.65 1.87 1.23 1.38
Colombia 0.96 0.67 1.13 0.87 0.87 0.64
Vietnam 2.13 6.37 3.80 1.18 1.01 1.18
Indonesia 0.05 0.05 0.05 0.01 0.84 0.48

) Fuente USDA
Actualizado JUNIO 2018 /ANACAFE /ANALISIS DE MERCADO
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Las ventas especulativas subieron a un nivel récord
histérico de 113,400 contratos representando 36% del
total del interés abierto, lo que presiond el precio a
la baja.

El tipo de cambio es un factor que afecta o favorece
los costos de produccién. Varios paises productores
han devaluado su moneda. Brasil se devalué 27% du-
rante el periodo, México y Colombia 3% y Guatema-
la 5% desde junio del 2014 hasta septiembre del 2018

En el sector alimentos, se observé una tendencia bagjista
y un clima favorable en los paises productores, la indus-
tria sigue su proceso de consolidacién y adquisiciones.

Nestlé, duefio de la marca Nescafé y Nespresso, se
convirtié en la empresa mas grande de café del
mundo con la adquisicion de los derechos de distri-
bucién y mercadeo del café empacado de Starbuc-
ks, por lo que pagd US$ 7.15 millones.

Rellae Now 30,2013 [

Con el control de Starbucks, la estrategia de Nestlé
serd vender café en mds supermercados. Las be-
bidas listas para tomar de Starbucks como los fra-
puchinos no forman parte de este acuerdo ya que
estos productos son producidos y distribuidos por
Pepsi-Cola.

El conglomerado JAB (Joh. A. Benckiser), duefio de
Peet’s Coffee, Inteligentsia Coffee, Stumptown Co-
ffee Roasters, Jacobs Douwe Egberts, Green Moun-
tain y Keurig (productor de las maquinas individuales
de café y cdpsulas individuales), compré Dr. Peppery
Snapple, ademds de la cadena de sdndwiches y be-
bidas de Gran Bretaiia A. Mercer. También adquirid
los derechos para producir cdpsulas individuales de
café producido por llly Café de Italia.

Coca-Cola se expandié al mercado de café con la
adquisicién sorpresiva de la cadena de tiendas de
café britanica Costa Coffee pagando US$ 51 mi-
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llones. Costa tiene 2,467 tiendas en el Reino Unido y
1,415 en otros paises, pero ninguna en Estados Uni-
dos, es la cadena de tiendas mds grande en la Re-
publica Popular China. Ademdas, Costa Coffee opera
miles de mdquinas de servicio de café en tiendas de
conveniencia y gasolineras. El acuerdo se finalizard
en el 2019.

Por su parte, Lavazza de Italia adquirié los negocios
de café de Mars Inc, dueiios de la marca de cho-
colates de M&M en EEUU y de las marcas Flavia y
Klinx que distribuyen y venden café en oficinas y en
mdquinas expendedoras en EEUU, Europa y Japén.

Actualizacién de Paises Productores

Brasil

Brasil produjo una cosecha récord de 60.5 millones
de sacos de los cuales 45 millones es ardbica y el
resto robustas comparado a 50.9 millones produci-
dos la temporada pasada.

La produccién de robustas se recuperd después de
dos afios consecutivos de sequia en el Estado de Es-
piritu Santo

El pais experimentd una huelga de transportistas, el

Gobierno brasilefio anuncié que se habia llegado a

un acuerdo con los representantes de la huelga de

camioneros en el que se fijaba eliminar completa-

mente los impuestos sobre la venta de combustibles
e 10/ . .2

y una reduccién del 10% al precio del diésel.

Colombia

Colombia estima producir alrededor de 14.5 millo-
nes de sacos, ha renovado 70% de los cafetales y
concedié US$ 27 millones para renovar otras 90,000
hectdreas -Ha. Recientemente aprobé USD $334
millones para apoyar a los productores por la baja
de precios.

A nivel regional

La produccién de Centroamérica y México se re-
cupera de los estragos de la roya. Se estima una
produccién de 205 millones de sacos de 60 kilos.
Honduras es el mayor productor del grupo con una
produccién estimada en 7.3 millones de sacos, lo que
ha neutralizado la baja de otros paises de la regién

Exportaciones a todos los destinos

Segln datos de la OIC, las exportaciones a todos
los destinos para la temporada 2017/18 cerraron en
121.87 millones de sacos de 60 kg comparado 2% mds
que la temporada anterior.

Los principales paises que mds exportaron fueron:
1. Brasil, 2. Vietnam, 3. Colombia, 4. Honduras y 5.
La India.

Memoria de labores ANACAFE



PUESTO
Total exportado
Brasil
Vietnam
Colombia
Honduras
La India
Indonesia
Uganda
Per(
Etiopia
10 Guatemala

O OO0 N o U AR N —

Total 10 primeros paises
exportadores

TOTAL
121,879
32,337
28,640
12,125
1,143
6,281
5,639
4,359
3,956
3,654
3,472

108,206

% RESPECTO AL MISMO PERIODO ANO ANTERIOR
2.00%
1.30%
21.70%
-5.70%
-2.00%
-1.40%

-35.30%
-5.30%
0.10%
4.50%

5.40%

Estos 10 paises representan el 88.78% del total de exportaciones.
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PUESTO PAIS TOTAL % RESPECTO AL MISMO PERIODO ANO ANTERIOR

] Honduras 7,143 -2.00%
2 Guatemala 3,472 5.40%
3 Nicaragua 2,512 8.20%
4 Costa Rica 1,197 18.90%
5 El Salvador 575 13.00%
b México 2,787 15.20%
7 Peri 2,804 0.10%
Total 20,490 Del total de las exportaciones a todos los destinos

Andlisis de Mercado, Anacafé, 1 de noviembre del 2018

Nuevas tendencias de consumo

1. En Estados Unidos, los jévenes de 14 a 18 afios estdn impulsando el consumo de café de especialidad.
2. Las capsulas de café estan utilizando menos café, 3.7 gramos en lugar de 10 gramos que utilizaban anteriormente.

3. El comercio electrénico se extiende. Walmart, la tienda al detalle mds grande del mundo, estima que
en 2018 las ventas se incrementardn un 40%. La cadena de supermercados Kroger estd utilizando nueva
tecnologia para el empaque, venta y entrega de abarrotes. Amazon tiene ahora una tarjeta de débito
en México para incrementar las ventas a los consumidores que no poseen tarjetas de crédito. Por medio
de una aplicacién mévil, Starbucks ha iniciado las entregas de café en Estados Unidos y la Republica
Popular China. McDonald's ha iniciado las entregas a domicilio de las tiendas de café Café en la Re-
pUblica Popular China.

4. Los fabricantes de bebidas carbonatadas (gaseosas) estdn adquiriendo empresas de café para utilizar sus
canales de distribucién y llegar a los consumidores mds jévenes con bebidas frias de café y café enlatado.
Coca-Cola se diversifica en el segmento de bebidas de café en Japén.

5. Se ha iniciado la cuarta ola de café, la industria se alejard de los brillos de las competencias y se enfocard
en la gente. La industria tendrd que enfocarse en los productores, no serd extrafio que turistas locales y
extranjeros vacacionen en las fincas de café y degusten los sabores de las diferentes dreas de produccién.
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Sobre el futuro del café y como enfrentar la volatilidad del mercado para permanecer en la
produccién segun Ric Reinhardt del SCA

1. Fortaleza Institucional: Instituciones fuertes que guien a los productores; gobiernos fuertes que entiendan las
necesidades de los mercados.

Fortalecer el Consumo local: para no depender solo del mercado internacional.
Saber a quién se le va a vender el café.

w ™

4. Los ingresos de los productores estdn basados en el porcentaje que reciben del precio de final de
venta. (Nota en algunos paises el café es considerado como parte de la canasta bdsica para que no
pague impuestos).
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PROMOCION DE
LOS CAFES DE
GUATEMALA

Promocién Internacional

Ferias Internacionales

Uno de los objetivos mds significativos de Anacafé
es continuar fortaleciendo y afianzando los lazos
comerciales de los productores con mds comprado-
res de cafés especiales alrededor del mundo.

El eje central de esta estrategia de promocién y
posicionamiento internacional de los cafés de Gua-
temala es la marca , por me-
dio de la que se dan a conocer internacionalmente
los distintos perfiles de taza y las caracteristicas
Unicas que tfiene el café de cada una de las 8 re-
giones cafetaleras del pais. La participacién en
las principales ferias internacionales de cafés es-
peciales nos ha permitido acercarnos cada vez mds
hacia estos objetivos.

Una de las principales actividades que se desarro-
llan en las Ferias Internacionales son las cataciones
de cafés en sus procesos lavado, honey y natural

respectivamente. También se realizan cataciones del
top 10 del programa Taza de Excelencia -Cup of Ex-
cellence-, en las que se busca exponer ante los distin-
tos paladares internacionales los mejores y mds re-
presentativos perfiles de taza de nuestra caficultura.

Durante la participacién en las ferias, se utilizan
distintfos métodos de preparacién para las degus-
taciones de café, que varian dependiendo del mer-
cado objetivo en el que se realiza la feria.

Las preparaciones van desde termos hasta diferentes
métodos de extraccién como VB0 en frio y en calien-
te, chemex y espressos con los que buscamos exponer
y resaltar la calidad superior de nuestros cafés.

También impartimos seminarios que nos dan la
oportunidad de demostrar, dar a conocer y educar
a los asistentes sobre las caracteristicas que hacen
excepcionales a los cafés de Guatemala, realzando
su alta calidad. Entre los asistentes a estos semina-
rios se encuentran diversos actores de la cadena de
valor del café, entre ellos compradores, exportado-
res, tostadores y baristas.
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Hemos realizado alianzas con marcas reconocidas
universalmente por ser expertas en el mundo de los
cafés especiales, buscando asi que se nos asocie
con ellas y poder llegar cada vez a mds consumi-
dores alrededor del mundo. Marcas como |berital,
Astoria y Hario nos han apoyado a lo largo de este
ano en las distintas ferias, convirtiéndose en nues-
tros aliados estratégicos.

Melbourne International

Coffee Expo (MICE) - Melbourne, Australia

En su séptima edicidn, el evento mds grande de
Asia-Pacifico logré una asistencia total de 11,043
visitantes, un 14.5% mds que en el 2017. Los asis-
tentes, de 39 paises, en su gran mayoria propieta-
rios o administradores de coffee shops, tostadores,
baristas, fabricantes de equipos y proveedores de
servicios, se encontraron en esta gran plcfcformc
buscando contactarse con nuevos proveedores, ex-
pandir cartera de contactos y mantenerse a la van-
guardia de nuevas e innovadoras tecnologias en la
industria del café.

La participacién de Guatemalan Coffees en esta
feria logré afianzar y desarrollar los lazos comer-
ciales con actuales compradores australianos, a
través de cataciones programadas en el stand.

Specialty Coffee Expo - Seattle, WA, USA

Estados Unidos es el mercado mas importante para
los cafés de Guatemala, actualmente representa el
38.8% de las exportaciones de café del pais. De-
bido a esta gran relevancia, es muy importante la
participacién en esta feria para la estrategia de
Promocién Internacional.

Este afio la feria contd con la participaciéon de 13,628
visitantes, 70% estadounidenses y 30% visitantes inter-
nacionales. De este total, el 47% asistié por primera
vez al evento, demostrando el creciente interés del
mercado por la industria del café y puntualmente
por la industria de cafés especiales.
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Durante la feria, 76% de los visitantes recomendaron
o autorizaron decisiones de compra, lo cual hace
de esta plataforma una herramienta muy valiosa
para expandirse comercialmente.

Para esta feria se tuvo como aliado estratégico a
Iberital, empresa lider en la fabricacién de maqui-
nas profesionales de café, radicada en Barcelona.

Milano Coffee Festival - Milan, Italia

Se organizdé una presentacién y catacién privada
de los cafés de Guatemala en las oficinas del IILA
en Roma, gracias a los esfuerzos conjuntos de Ana-
café, la Embajada de Guatemala en la Repiblica

Stand Guatemalan Coffees en la Specialty Coffee Expo (SCA 2018)

ltaliana y la Organizacién Internacional Italo-Lati-
no Americana (lILA). A esta degustacion asistieron
actores de la cadena de valor del café en ltaliq,
interesados en establecer relaciones comerciales
con el café del pais.

Posteriormente, con el patrocinio de las entidades
antes mencionadas y aprovechando los esfuerzos
realizados, los representantes de Anacafé parti-
ciparon en la primera edicién del Milano Coffee
Festival, cuyo objetivo principal era el de promover
los lazos comerciales de paises productores con el
mercado italiano, sabiendo que actualmente el 5.9%
del total de café exportado por Guatemala va ha-
cia ese destino.
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World of Coffee - Amsterdam, Netherlands
Conocida como la feria comercial de cafés especia-
les mas grande de Europaq, ha logrado triplicarse en
tamafio en los Ultimos seis afos, creciendo de 3,000
visitantes y 45 expositores a 10,945 visitantes y mds
de 240 expositores. Los visitantes en su mayoria ba-
ristas, Directores, CEOs, Gerentes de Ventas y tosta-
dores de entre 18 y 34 afios, buscaban principalmen-
te equipos de café, nuevos contactos para compra
o importacién de café verde y equipos para tostar.
Este mercado sigue teniendo gran relevancia para
las exportaciones de café de Guatemala, actual-
mente el 281% de las exportaciones se dirigen
hacia distintos paises de este continente (Bélgica
7.7%, Alemania 6.3%, Italia 5.9% principalmente).
Este afio, se invitdé a distintos compradores/tosta-
dores de café guatemalteco a nivel mundial a par-

" Tostador internacional: Osamah Alawwam de Saudi Arabia en nuestro
stand @World of Coffee (Amsterdam)

ticipar en nuestro stand, generando un importante
flujo de visitantes que se aprovechd para fomentar
el comercio directo de nuestros cafés hacia distin-
tos destinos internacionales y asi mismo proyectar las
caracteristicas excepcionales de cada perfil de taza.

También se programé una catacién del top 10 Cup
of Excellence 2018 para exponer la calidad supe-
rior de los cafés de Guatemala e incentivar a un
mayor nUmero de compradores a participar y pujar
el dia de la subasta.

Istanbul Coffee Festival - Istanbul, Turkey y Ankara
Coffee Festival - Ankara, Turkey

La preparacién del café turco es diferente al café
filtrado que promovemos en occidente, pero se
estd presentando un importante crecimiento en
preparaciones a base de espresso y cafés filtrados,
creando una latente oportunidad para los cafés es-
peciales en esta region.

Gracias a los esfuerzos realizados entre Anacafé y
la embajada de Guatemala en Turquia, como parte
del Convenio de Cooperacién firmado con el Mi-
nisterio de Relaciones Exteriores -Minex-, se logré
la participacién en la feria de café de Estambul
(42,000 asistentes) y Ankara (22,000 asistentes), con
el objetivo de explorar y abrir puertas en nuevos
mercados para los cafés de Guatemala.
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De acuerdo a la Organizacién de Cooperacién
Econémica de Turquia, en los Ultimos afios se ha
presentado un crecimiento del 20% anual en el con-
sumo de café en este pais donde el 90% de este
consumo es café robusta y el restante 10% son ca-
fés de especialidad, creando un mercado poten-
cial bastante atractivo. Se evidencié que los cafés
especiales son importados de grandes traders de
Europa y muy poco café en oro es comprado direc-
tamente al pais productor.

World Specialty Coffee Conference and Exhibition
(SCAJ) - Tokyo, Japan

Japén es el segundo pais destino mds importan-
te para las exportaciones de café de Guatemalaq,
representando el 114%. Todo el territorio de Asia
suma un total del 19.5% (Corea 3.1%, Republica Popu-
lar China 2.2%, Repiblica de China -Taiwdn- 1.5%).

El consumo de café especial en Japén continla cre-
ciendo, representando mas del 8% de todo el café
consumido en el pais. Este afio, la feria celebré su
décimo quinta versién y recibié un total de 34,513
asistentes (15.8% mds que el afo anterior) de 28
paises, lo que motivé a la expansién de su drea de
exhibicién 1.6 veces con relacién al 2017.

Durante la participacién en esta feria se tuvo dis-
tintos métodos de extraccién atendiendo los gus-
tos y perfiles del mercado objetivo, entre los que
se utilizaron preparaciones de V60 en frio y en
caliente, aprovechando la alianza con la marca
japonesa Hario, lider en la fabricacién de méto-
dos de extraccién.

Para la preparaciéon de espressos la alianza fue
con la reconocida marca Iberital, que nos apoyd
con una mdquina Expression PRO, la cual contribuyd
a exaltar las caracteristicas particulares de cada
uno de los cafés que se prepararon.

Como en afos anteriores, se tuvieron 2 sesiones de
catacién por diq, exponiendo cafés regionales de
procesos lavado, honey y natural. Se aproveché el

Memoria de labores ANACAFE

Stand Guatemalan Coffees SCAJ 2018 - Mapa regio-
nes cafetaleras de Guatemala
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marco de la feria para tener reuniones con compra-
dores, tostadores y distintos actores de la cadena
de valor del café en Japdn con el objetivo de forta-
lecer lazos comerciales.

Por Gltimo, como pais productor, se tfuvo un semina-
rio titulado “Guatemalan Coffees, among the most
stable and consistent cup profiles in the market’,
contando con una afluencia de alrededor de 92
asistentes interesados en el café de Guatemala.

Café Show - Seoul, Korea

Actualmente, las exportaciones de café hacia Co-
rea alcanzan un 3.1%, nimero que se espera tenga
un comportamiento creciente en los préximos afios
dada la gran importancia que han adquirido los
cafés de Guatemala en el mercado asidtico, siendo
reconocidos y apreciados ampliamente por su cali-
dad y especialidad.

Por primer afio, se modificé la estrategia de partici-
pacién en esta feria. En lugar de invertir en un stand,
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se sostuvo una serie de reuniones con importadores y
tostadores dentro de la feria. Adicional, se llevaron
a cabo alianzas estratégicas con terceros (Teraro-
sa Coffee Shop, GSC International y World Coffee
Forum) con el fin de ejecutar presentaciones y sesio-
nes de catacién dirigidas directamente a compra-
dores, tostadores y baristas, con el fin de proyectary
promover el café de Guatemala y ademds encontrar
nuevos contactos en la industria del café para que
impulsen las exportaciones hacia este destino.

Esta nueva estrategia sin presencia de stand logré:

- Mejorar perfilacién de clientes

- Vincular los cafés de Guatemala como
“‘Direct trade”

- Educacién directa de los cafés de Guatemala

- Vinculo y relacién directa con tostadores/com-
pradores de café

- Contactos directos para seguimiento posterior

Misién comercial de café del Central America Trade Office (CATO)
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Taiwan International Coffee Show - Taipei, Taiwan
La participacion en esta feria es gracias a los lazos
comerciales que se tiene con la Central America
Trade Office -CATO- y la Embajada de la Repu-
blica de China (Taiwdan) en Guatemala. Estas en-
tidades patrocinaron la misién de 6 productores
cafetaleros y un representante de Anacafé para
asistir a la feria con el objetivo de afianzar los
lazos comerciales con el mercado de Taiwdn y Asia.
Actualmente el 1.5% de las exportaciones nacionales
son hacia este destino.

Para el afo 2018, se tuvo una asistencia de 194,169
personas un 14.25% mas que el afio anterior.

|

Presentacién y catacién en Terarosa Coffee Shop en COEX, Seoul

Convocatorias para cataciones privadas

En el primer semestre del afio, se giraron varias
convocatorias a productores, en las que comprado-
res y misiones internacionales solicitaron a Anacafé
perfiles de taza especificos para posteriormente
catarlos a puerta cerrada.

Gracias a esta actividad, empresas como Ergos
Coffee, Terarosa Coffee y misiones comerciales de
CATO (Central America Trade Office) lograron en-
contrar nuevos lazos comerciales para exponer la
excelente calidad de los cafés de Guatemala en
distintos destinos internacionales.
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Taza de la Excelencia, Cup of Excellence 2018

Entre los proyectos de promocién internacional de Anacafé, cada afio se realiza el programa de subasta
Cup of Excellence -COE-, coordinado internacionalmente por el Alliance for Coffee Excellence -ACE-. Este
programa tiene entre sus objetivos principales identificar, exaltar y promocionar los cafés de Guatemala
de la mas alta calidad, sirviendo de plataforma para proyectar nuestro café al mundo y asi propiciar las
relaciones directas entre compradores internacionales especializados y nuestros productores. Este sistema,
ademds, premia el esfuerzo y dedicacién de los productores a través de mejores precios obtenidos por su
café versus los precios del mercado tradicional.

Este afo, en su edicion Numero 14, por
primera vez se logrd tener 5 patroci-
nadores para el programa. GrainPro,
Calera San Miguel, Disagro, Dindmica
Specialty y Grupo Enlasa, quienes, por
el prestigio y alcance del evento opta-
ron por formar parte de los esfuerzos
realizados por la caficultura nacional.

El programa cuenta con diferentes
etapas, en cada una de ellas se eva-
lGan rigurosamente todas las caracte-
risticas fisicas y sensoriales de cada
una de las muestras de café presen-
tadas. A continuacién, las etapas mads
importantes y significativas:

Preseleccion

Este afio ingresaron a la competencia
176 muestras de café de todas las re-
giones cafetaleras del pais (70% lavado,
18% natural, 12% honey), las cuales fueron
evaluadas por un selecto grupo de 13
jueces nacionales (elegidos previamente
a través de la Competencia de Jueces Nacionales) bajo la coordinacién del juez lider y representante de ACE,
John Thompson (Edimburgo, Reino Unido), catador internacional certificado con los titulos de Q Grader, Q Robusta
y consultor en temas vinculados a la comercializacién y tueste de café.

Estos 14 catadores seleccionaron 92 muestras, apegados a los lineamientos de ACE: calificacién por encima de 86
puntos y cumplir con los pardmetros de humedad y actividad de agua. Estas 93 muestras clasificaron a la siguiente
etapa de Competencia Nacional.

John Thompson es quien lidera al grupo de catadores y entre muchas otras tareas, se asegura de que cada
una de las muestras que entra a las mesas de cataciéon cumpla con los pardmetros de tueste éptimo, asegu-
rando asi que no exista ninguna desventaja al momento de ser evaluadas.
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Competencia Nacional

Los 13 jueces nacionales, bajo la coordinacién del
juez lider y representante de ACE John Thompson,
cataron las 92 muestras en dos rondas, siguiendo
rigurosamente los procedimientos de ACE, selec-
cionaron las muestras que pasaron a la ronda in-
ternacional, donde fueron evaluadas por catadores
internacionales.

En 2018 se logré el maximo nimero permitido de mues-
tras seleccionadas para pasar a la fase internacional,
un total de 40 muestras demostraron la alta calidad
de los cafés presentados a la competencia.

Competencia Internacional

Para esta etapaq, 14 jueces internacionales propor-
cionados por ACE (este afio en su mayoria asidti-
cos y estadounidenses), 4 jueces nacionales (quienes
meritoriamente obtuvieron el cupo por ser los mds
acertados en sus calificaciones durante la semana
de Competencia Nacional) y 5 jueces observadores
evaluaron nuevamente las 40 muestras en dos ron-
das para dar su dictamen final.

Este afio, 34 de los 40 cafés fueron clasificados a la
Subasta en linea Cup of Excellence y 6 de ellos a la
subasta en linea de National Winners.

34 cafés lograron obtener un punteo de 86+ du-
rante la fase final de la competencia, de esos, tres
alcanzaron un punteo por encima de 90+, denomi-
nados cafés Presidenciales.

Subasta

El 17 de Julio se realizé la subasta en linea del pro-
grama Cup of Excellence. Durante 5 horas y mediaq,
los 34 cafés fueron subastados, siendo ésta la mds
alta cantidad de cafés subastados en la historia.

Se subastaron un total de 39,506.95 Ibs obteniendo
un precio total de US$526,777.27. El precio mas alto
lo alcanzé la finca La Reforma y Anexos del produc-
tor Leonardo René Pérez Hidalgo del municipio de
Cuilco, Huehuetenango, con un geisha lavado que
se pagdé a un precio de US$60.00/lb por un com-
prador de Malasia, superando el precio mds alto
pagado en el afio 2017 de $58.00/Ib.

Se evidencié un creciente interés del mercado in-
ternacional por las variedades exdticas Geisha y
Pacamara, pero sobre todo un importante interés
del mercado asidtico hacia los cafés de especia-
lidad de Guatemala, quienes compraron el mayor
porcentaje de cafés subastados (33% Japédn; 27%
Corea del Sur; 16% Taiwan).

Memoria de labores ANACAFE



109
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COMPRADORES LOTES COE 2018
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Ml Precio Mds Bajo
I Precio Mds Alto
I Precio hase

$402,425
$500,000

PRECIOS ALTOS/PRECIOS BAIOS

2001 2002 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018
$2.01 $1.50 $5.05 $5.47 $5.80 $6.30 $6.28 $5.40 $8.00 $7.20 $7.30 $6.20 $7.10 $8.90 $7.65
S11.0 $8.45 $25.2 $19.5 $80.2 $22.0 $28.0 $20.1 $22.6 $45.1 $42.4 $25.8 $53.1 $58.0 $60.0
$1.30 $1.30 $1.50 $1.50 $2.00 $2.50 $3.00 $4.00 $4.00 $4.00 $4.00 $4.00 $5.50 $5.50 $5.50

VALOR TOTAL DE TODOS LOS LOTES
SUBASTADOS POR ANO (USD)

$694,119
$562,151
$712,234
$651,101
$569,396
$770,598
$609,727
$549,760
$659,507
$641,014
$526,777

$403,170
$461,713
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VALOR TOTAL DE TODOS LOS LOTES SUBASTADOS
EN EL 2018 POR PAIS (USD)

$829,924

$526,777
$396,224
$340,578
I I $272,245
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CIFRAS LOTES SUBASTADOS EN EL 2018 POR PAIS (USD)
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B P+hago §7.90 $7.65 $6.90 $6.80 $5.50

A Pl $300.09 $60.00 $80.60 $55.10 $31.60
® Pprom/lb $21.69 $13.33 S11.47 $10.16 $8.62
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Stand Guatemalan Coffees en Aeropuerto Internacional La Aurora:
Una escala para disfrutar del mejor café del mundo

Para posicionar el café guatemalteco en mercados internacionales y promover el consumo local y mundial,
Anacafé inauguréd, en febrero de 2018, el stand de Guatemalan Coffees en la puerta siete del Aeropuerto
Internacional La Aurora, en la que viajeros y visitantes pueden disfrutar del mejor café del mundo.

El presidente de la Asociacién Nacional del Café -Anacafé-, Ricardo Arenas inauguré el stand de Guate-
malan Coffees, en el que, ademds de café por libra, en grano o molido, los visitantes pueden disfrutar de una
variedad de bebidas preparadas con café de las 8 regiones de Guatemala.
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Un espacio dentro del Aeropuerto Internacional La
Aurora es de suma importancia ya que permite a
los productores proyectar, promocionar y posicio-
nar los cafés de Guatemala en el mundo.

El stand ocupa un drea total de 31.2 metros cua-
drados en dos niveles (2 x 7.8 mts por cada nivel) en
el que los vigjeros y visitantes pueden adquirir café
por libra, en grano o molido, de las ocho regio-
nes del pais (Acatenango, Antigua, Atitlan, Cobdan,
Fraijanes, Huehuetenango, Nuevo Oriente y San
Marcos) ademds de disfrutar de una variedad de
bebidas preparadas con el mejor café del mundo.

113

Expertos baristas atienden de 5 de la mafiana a
8 de la noche, con un servicio de calidad mundial,
sirviendo café negro, espresso, cappuccino, bebidas
frias y café preparado en métodos como Chemex y
V-60, técnicas que resaltan las caracteristicas pro-
pias de cada una de las regiones del café de Gua-
temala, permitiendo apreciarlas de mejor forma.

El proyecto estuvo a cargo de la firma de arquitec-
tos Solis-Colomer, quienes aprovecharon al maximo
el dreq, haciendo que la visita al stand sea toda
una experiencia.
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DE SERVICIOS

Durante el ejercicio cafetalero 2017-2018, el labora-
torio de suelos, plantas y aguas de Anacafé -Ana-
lab-, actualizé sus capacidades técnicas para brin-
dar apoyo al caficultor con nuevos servicios.

Los microorganismos son imprescindibles para man-
tener la fertilidad del suelo, permitiendo desarrollar
cultivos mds sanos y evitando la degradacion de los
suelos. Con el apoyo de UTZ y BID/FOMIN se logré
la construccién del drea de microbiologia en el la-
boratorio y la contratacion del experto microbidlo-
go mexicano, Dr. Ramén Arteaga, para capacitar al
personal de Analab, Asistencia Técnica y Cedicafé.

Memoria de labores ANACAFE

Por medio del area de microbiologia, Analab podra
ofrecer, en el mediano plazo, servicios de andlisis mi-
crobiolégico, entre éstos, la cuantificacién de grupos
indicadores (bacterias, hongos, levaduras y actino-
micetos) y grupos funcionales (bacterias fijadoras de
nitrégeno, bacterias solubilizadoras de fésforo y po-
tasio, pseudomonas, Bacillus, y Azospirillum). También
se ofrecerd andlisis de inocuidad en enmiendas or-
gdnicas para la identificacién de coliformes fecales,
E. coli y Salmonella.

El nuevo servicio de andlisis de silicio foliar con el co-
digo F-4, le permite determinar la eficiencia de apli-
caciones de silicio, elemento que ayuda a las plantas
a reducir el ataque de insectos, mejora la tolerancia
al estrés ambiental y aumenta la productividad de
los cultivos.



Metales pesados

Para facilitar el cumplimiento del acuerdo guberna-
tivo 236:2006 “Reglamento de las descargas y reuso
de aguas residuales y de la disposiciéon de lodos’;
Analab pone al servicio del sector agricola el andlisis
de metales pesados y otros contaminantes en aguas
residuales bajo el cédigo A-7. Con ello, Anacafé
brinda apoyo a los caficultores para el cumplimiento
de normativas ambientales vigentes en el pais.

Actualizacién tecnolégica

A principios de 2018, Anacafé invirtié en la actua-
lizacion tecnoldégica buscando la optimizacién de
costos y tiempos de respuesta. Se adquirieron:

Microondas, Anton Paar Multiwave Pro, de ori-
gen austriaco, equipo que permite mejorar la
digestion de muestras foliares, abonos orgdni-
cos, aguas y metales pesados.

Area de Microbiologia de Analab -

Analizador de nitrégeno tipo dumas, Duma-
therm, de origen alemdn, para muestras de
suelo, foliares, y abonos orgdnicos.

Durante el periodo de instalacién de estos equipos,
el personal del laboratorio recibié capacitacion
directa de los fabricantes para el uso y desarrollo
de métodos. Con esto, Analab reafirma su posicion
como laboratorio de referencia en la regién, brin-
dando soluciones puntuales para el sector café y
otros cultivos.

Aseguramiento de calidad

Analab cuenta con un sistema de control interno
de la calidad que asegura la validez de los resul-
tados. El sistema estd respaldado por profesiona-
les que constantemente son capacitados, ademas
de contar con estrategias y recursos adecuados,
sistemas de medicién apropiados y procesos de
control funcionales.
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Durante el 2018, se reforzaron las capacidades del personal mediante un curso de actualizacién en el sistema
de gestién de la calidad, norma ISO 17025:2017, talleres de entrenamiento al personal asignado sobre el uso
y manejo seguro de los equipos de reciente adquisicién y capacitacién en el manejo de técnicas microbiol-
gicas para el andlisis de suelos, entre otras.

Como parte de los procesos de control implementados en Analab, técnicos de Analab participaron en un
ensayo de intercomparacién de andlisis de aguas residuales en conjunto con personal de otros laboratorios
nacionales a través de la Unidad de Ensayos de Aptitud - UDEA-, con el fin de medir el desempefio y obtener
insumos para la mejora continua.

En Analab se trabaja continuamente en la produccién de material de referencia de suelo y tejido vegetal,
apegados a la norma ISO 17034:2017, y fue el laboratorio proveedor para una ronda de intercomparacién en
andlisis foliar entre laboratorios nacionales organizada por UDEA.

Con el fin de mejorar los procesos, implementar cambios necesarios en Analab y asegurar la entrega de
material confiable, se realizé una visita a las instalaciones del Programa Wepal en Wageningen, Paises Bajos,
lider mundial en la organizacién de ensayos de intercomparacién y preparaciéon de material de referencia
de plantas, suelos, sedimentos y desechos orgdnicos.

Microondas Anton Paar
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Participacion en eventos, apoyo en capacitaciones al sector café y otros cultivos

Como parte de la estrategia de promocién y divulgacién de Analab, los técnicos participaron en diversos
eventos enfocados al sector café, entre ellos dias del caficultor, dias de servicios al caficultor y eventos or-
ganizados por las oficinas regionales de Anacafé, en los que se trataron temas especificos como muestreos,
metodologias de andlisis de suelos y la socializacién de la tecnologia de punta con la que cuenta Analab.

El laboratorio tuvo participacién activa en importantes eventos organizados por otras instituciones que bus-
can el desarrollo del sector agricola en Guatemala, entre éstas: Agrequima y Expoagrovisién, ademds de

brindar charlas a productores de limén, cacao, floricultores, entre otros.

1 e (R

Equipo Dumatherm
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Laboratorio
de catacién y area de tostaduria

Como parte de la Diversificacién de los servicios al
sector, durante la cosecha 2017-2018, el Laboratorio
de Catacién y el drea de Tostaduria realizaron y
participaron en diversas actividades, a continuacion,
las mds destacadas.

Realizacién de competencias de Cafés Regiona-
les para la marca Guatemalan Coffes®, activi-
dad que se realiza afio con afio en los meses de
febrero a mayo.

Montaje de Catacién de cafés especiales
identificados durante las competencias regio-
nales. Este afio se abrié la participacién para
cafés de procesos no lavados y cafés de varie-
dades no tradicionales. El evento fue realizado
en las oficinas centrales de Anacafé en el mes
de marzo.

Participacién y apoyo en la logistica de las cata-
ciones realizadas en la 4ta. Competencia de Ca-
fés Especiales de la Regién Trifinio, desarrollado
en Copdn Ruinas, Honduras.

Seleccién de Jueces Nacionales para el progra-
ma de Taza de la Excelencia -Cup of Excellence-
2018, evento realizado en el mes de febrero, en
el que 22 catadores fueron sometidos a una eva-
luacién dirigida por Erin Wong, Coordinadora de
jueces del Alliance for Coffee Excellence -ACE-,
dando como resultado el panel nacional de 12
catadores, entre ellos destaca la participacion
de 4 colaboradores de Anacafé: Jaquelin Me-
dinilla y Diego del Aguila, instructores de Escue-
la de Café; Elmer Orellana y Brayan Cifuentes,
catadores del Laboratorio. Brayan Cifuentes fue
seleccionado para participar en la fase poste-
rior como parte del Jurado Internacional.
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Preparacién, montaje y desarrollo Taza de Exce-
lencia Guatemala -Cup of Ecellence- 2018, en la
que los representantes de ACE, reconocieron a
Guatemala como el Unico pais en donde no se
descalificé ningin café por problemas de cali-
dad en taza. Los representante de ACE hicieron
una mencién honorifica al trabagjo realizado por
el tostador de Anacafé Marvin Meding, ya que
ningln juez solicité la repeticién de alguna mues-
tra por defecto en el proceso de tueste, aspecto
destacado ya que son muy pocos los paises en los
que se realiza este evento que lo logran.

Atencién a diversas delegaciones, con la finali-
dad de dar a conocer los perfiles de taza de
nuestros Guatemalan Coffes®.

Apoyo en la preparacién de tuestes para uso
en las distintas ferias de cafés especiales, SCA,
MICE, SCAJ, Café Show, Milano Coffee Festival,
Sintercafé y participacion en las ferias de SCA,
Milano Coffee Festival y SCAJ.

Participacién en delegacién que presentd re-
sultados del convenio de cooperacién con el
Fondo Internacional de Desarrollo Agricola
-FIDA-, con sede en Roma ltalia. Durante el
evento se realizd una degustacién de los Gua-
temalan Coffes® y se aprovechd la gira para
dar a conocer nuestra caficultura en la sede
del instituto ltalo-Latino Americano -lILA- en
Roma y se participd en la inauguracién de la
tostaduria de Lavazza en Turin, ltalia.

Apoyo en diversas capacitaciones y diplomados
de calidad en las zonas productoras del pais.
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Escuela de Café

El espacio ideal para formarse y aprender sobre
café. En Escuela de Café, profesionales expertos im-
parten innovadores cursos que permiten a los par-
ticipantes desarrollar habilidades para distinguir y
preparar una taza de café de calidad.

Cursos de Escuela de Cafe

Durante el 2018, se realizaron los cursos en médulos
sobre barismo, extraccién de café negro y cursos de
tueste, todos con una respuesta favorable de parte
de puUblico que busca emprender en el mundo del
café y entusiastas apasionados de esta bebida.

Durante este afio de trabajo, Escuela de Café logrd
llenar cerca de 930 cupos, contando con la asisten-
cia de aproximadamente 190 personas. Con el ob-

jetivo de promover la informacién y descentralizar
las operaciones de Escuela de Café, los instructo-
res impartieron cursos de tueste en departamentos
como Huehuetenango y Jutiapa, sedes en las que se
capacitdé a productores de pequefias dreas de estas
zonas cafetaleras, actividades realizadas en alianza
con la Cooperacién Taiwanesa.

Expositores Invitados

De manera paralela a los cursos de Escuela de Café,
se realizaron talleres con expositores invitados. Héc-
tor Gonzdlez compartié su conocimiento enfocado en
su carrera como catador, enfatizando los aspectos
bdsicos del protocolo de catacién para determinar
la calidad del grano. Zachary Daggett impartié ta-
lleres enfocados a los conocimientos y lineamientos
sobre procesos efectivos para desarrollar negocios y
cémo administrar cafeterias o coffee shops.
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Capacitacién con el Instituto Técnico de
Capacitacién y Productividad -Intecap

Los instructores de las dreas de cocina y cocteleria
del Instituto Técnico de Capacitacién y Productividad
-Intecap- asistieron a Escuela de Café para capaci-
tarse en temas como: uso de métodos de extraccion
de café negro, espresso italiano, cappuccino correc-
to, arte latte y otras bebidas con base de espresso. El
Intecap envié a veinticuatro de sus maestros de todo
el pais a prepararse para luego replicar los conoci-
mientos sobre café con sus alumnos en todo el pais.

Eventos

Competencia Nacional de Baristas y Catadores
Escuela de Café brindé soporte para la logisti-
ca de las competencias nacionales de baristas y
catadores, como resultado se seleccionaron los
representantes de Guatemala en competencias a
nivel internacional. Por segundo afio consecutivo,
Dulce Barrera fue campeona nacional en la disci-
plina de Cup Tasters -Catacién- y David Solano,
campedn nacional de baristas.

Como en afios anteriores, Escuela de Café promo-
vié los cafés de Guatemala e impartié cursos en

b4
Dulce Barrera

el stand de Feria Alimentaria, en la que miles de
visitantes visitaron el expo center con la intensién
de innovar en el mundo culinario. El Barista Senior,
Diego Del Aguila, tuvo a cargo tres conferencias
sobre el maridaje de café con postres, dirigidas a
estudiantes de cocina, emprendedores culinarios y
gerentes de restaurantes. Por disefio y atencidn, la
Asociacién Nacional del Café gané el premio al
“‘Mejor Stand 2018" en Alimentaria.

Dia internacional de café

Conmemorando el Dia Internacional del Café / Co-
ffee Fest, este afio, se reactivé el Coffee Fest, con el
objetivo de integrar a todos los actores de la cadena
del café en Guatemala. En el evento se desarrolla-
ron diversas actividades, entre éstas la competencia
no oficial de AeroPress, la plataforma perfecta para
demostrar la habilidad y el conocimiento en la ex-
traccién de café negro. También participaron pro-
veedores y casas comerciales en stands ofreciendo
diferentes productos y servicios, entre éstos: produc-
tos de reposteria, empaques para café, maquinarias
y algunos caficultores pudieron exponer la calidad
de su produccién y comercializarla.

Se realizaron talleres y conferencias a cargo de
Dulce Barrera, Zachary Daggett, Héctor Gonzdlez y
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Juan Luis Alvarado, destacados catadores y baristas.
Varios coffee shop decidieron formar parte de este
festival ofreciendo café de especialidad, se contd
con food trucks y muisica en vivo. El gremio de ba-
ristas y amantes de esta bebida disfrutaron de una
fiesta celebrando la cuarta edicién del Dia Interna-
cional del Café.

Degustaciones

Miles de productores degustaron de granitas y café
de sus respectivas regiones durante la celebracién
de cada uno de los 7 Dias del Caficultor.

Durante el 29 Congreso de la Caficultura Escuela de
Café atendié con desgustacién de café de las 8 re-
giones, preparados en cappuccinos, latte y granitas.

Adicional, durante la Subasta Cup of Excellence 2018
se atendié a los asistentes preparando y sirviendo café
de las unidades productivas ganadoras de la subasta.

Escuela de Café cumplié con su principal objetivo,
mejorar y promover la cultura de beber una excelen-
te taza de café en Guatemala.
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FORTALECIMIENTO
INSTITUCIONAL

Formacién y Desarrollo del Personal

Contar con personal capacitado permite a la Aso-
ciacién brindar un mejor servicio a todo el gremio
caficultor del pais.

En el eje de formacién, este afo fortalecimos a
nuestros colaboradores con conocimientos en
Microbiologia de Suelos, Norma ISO 17025:2005,
Actualizacién Norma ISO 17025:2017, Formacién
de Auditores (Norma ISO 190011:2011) Manejo
adecuado de inventarios, Life Business Executi-
ve, Global Reporting Initiative (GRI), Mediacién y
Resolucién de Conflictos, Barista Skill Fundation y
Barista Skill Intermedial de SCA, cursos de inglés,
trabajo en equipo y programas de actualizacién
ejecutiva gerencial.

Comprometidos con el desarrollo de nuestros co-
laboradores y siguiendo el programa de Gestidn
del Talento implementado en Anacafé, fueron pro-
movidos los colaboradores: Edgar Daniel Martinez
Garcia a Coordinador del Laboratorio de Andlisis
de Suelos, Plantas y Aguas de Anacafé -Analab;
Gelver Fernando Larios Soto a Especialista de Sue-
los y Aguas; Carmen Regina Alvarez Herndndez a
Especialista de Plantas y Marco Fernando Rodri-

guez Barco a Especialista a cargo del Sistema de
Informacién Geogrdéfica de Anacafé -GIS, por sus
siglas en inglés-. Estas promociones fueron posibles
luego de realizar los procesos internos de evalua-
cion y seleccién.

Programa de bienestar laboral

Iniciamos la implementacién del programa de
bienestar laboral con una campaia de identifica-
cion institucional en dos fases, la primera en ofi-
cinas centrales y posteriormente se replicé en las
sedes regionales, afianzando el conocimiento de
nuestra visién, misién y los valores institucionales
que nos identifican.

Para Anacafé, el bienestar y la salud de los cola-
boradores es muy importante, este afo nuevamente
realizamos la feria de la salud, se impartieron char-
las nutricionales y se implementé el programa de
pausas laborales, ademds se motivé la participacion
de los colaboradores en diversas carreras, entre
ellas la media maratén de Cobdn, los 10K Nocturnos
y 21K de la ciudad, apoyando a nuestro equipo de
Runners quienes representaron a Anacafé.
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Se realizaron diversas actividades de integracién,
entre éstas destacan el torneo de futbol 5, ascenso
al volcan Chicabal, visita a la Laguna de Ayarza y
a las Cataratas Los Amates.

Como parte del programa de Salud y Seguridad
Ocupacional, se han seleccionado a 15 brigadis-
tas, quienes se certificaron en la Cruz Roja Guate-
malteca y se han realizado simulacros de evacua-
cién, capacitaciones de trabajos en altura y uso
de extintores.

Edificio Verde

Como parte del compromiso institucional a favor
del medio ambiente, en la sede central de Anaca-
fé se inicié con la implementacién de un programa
que permitird medir el impacto ambiental de las

operaciones que se realizan. Se avanzé en el pro-
grama Oficina Verde. Este afio se adquirieron 376
paneles de luz LED que incrementan la eficiencia
energética, generan ahorros en el consumo y ayu-
dan a conservar la salud de los colaboradores al
contar con una iluminacién adecuada.

Con el apoyo de diferentes departamentos inter-
nos, se conformé el comité de Oficina Verde, que
busca crear conciencia en todo el personal del rol
que tienen en el uso eficiente de los recursos.

Se realizd la presentacién del comité y se inicié
con la medicién y control de los recursos, tenien-
do como primer logro la gestiéon de la energia,
implementando prdcticas para reducir costos de
operacioén e impactos ambientales, incorporando
tecnologias mas limpias.
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Coordinacién Financiera

La administracion efectiva y el resguardo de los recursos financieros de la Asociacién Nacional de Café -Ana-
café- recaen en la coordinacién financiera. Entre las principales actividades realizadas en este afio estdn:

L

Elaboracién y control del presupuesto general de Anacafé, estableciendo indicadores claves de control
permitiendo generar eficiencias en el uso de los recursos de la Asociacién.

Medicién de la rentabilidad de todas las unidades de generan ingresos, con un monitoreo constante de
los costos de produccién y la presentacién de resultados ante la direccién superior y junta directiva.

Control y mejora continua en los procesos de compra, con el objetivo de obtener los mejores beneficios
para la asociacion.

Promover y apoyar proyectos que incrementan y promueven la diversificacion de ingresos de la asociacién.
Se promueve la austeridad y el uso eficiente de los recursos de la asociacién.

Todos los procesos financieros de Anacafé, son auditados al 100% por una firma de auditoria interna y una
firma de auditoria externa quienes presentan informes en la asamblea extraordinaria de cada afio.
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Tecnologias de la Informacidn
9 Y PRECOSDEL  \,riMO CIERRE  NOTICIAS

Comunicaciones TIC's CAFE
Informatica Posicidn Mes y Afio Bolefines
Precio e Cursos,de escuela
o . ) de café
Las principales funciones del departamento de in-
formdtica son: Diferencia Bajo Capacitaciones
Alto Andlisis de mercado

1. Brindar soporte a las unidades

(software/hardware) Gerre Noficas relevantes o
lo caficultura

2. Desarrollo de software a medida Diferencia
y mantenimiento

3. Mantenimiento general de hardware

[l e Tal e ]

4. Generacién de proyectos tecnoldgicos

sepliembre 2019
5. Tareas generales asociadas al area

de tecnologia Y £130.65
o ¥ -1.65
6. Mantenimiento de infraestructura
interna tecnoldgica palic 2019
e $ 128.35
Proyectos Implementados PR ¥ -1.65
En el Laboratorio de andlisis de suelos, plantas y rmaye 2019
aguas de Anacafé -Analab Se trabajé en la au- —
. L. . Bprna. h20 4 £125495
tomatizacién de entregas de resultados a través i I8
de correos electrénicos, se tiene planificado que ' ¥ -1.65
los resultados se envien automdticamente finalizar
el proceso, con esto ayudaremos y facilitaremos la marze 2019
informacién por medio de la tecnologia y se com- Y $123.40
plementa la gestién de la calidad del laboratorio, Bua 11221 '
garantizando la integridad de la informacioén. & -1.65
diclermnbre J01E
Aplicacién precios del café HOPEL AT, $ 119.65

Es la primera aplicacién para celulares en Guatema- B 81193
la que presenta la posicion de los precios del café

para los productores. Desarrollada para dispositivos F— , Downlond on th
. ownload on the
Android y Apple. }’ Google Play @& App Store
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Virtualizacion de servidores

La virtualizacién del hardware implica utilizar software para crear maquinas virtuales (VM) que emulan un
host fisico. Esto crea un entorno de sistema operativo independiente que es, l6gicamente, aislado del servidor
host. Al ofrecer varias maquinas virtuales a la vez, este enfoque permite que varios sistemas operativos corran
simultdneamente en una Unica maquina fisica.

Esta virtualizacién permite sustituir la adquisicién y uso de servidores dedicados a funciones especificas que
luego estardn subutilizados, permitiendo que las cargas de trabajo se consoliden en un nimero mds reducido
de servidores plenamente utilizados.

La mayoria de los servidores funcionan a menos del 15 % de su capacidad, causando la expansién de servidores
e incrementando la complejidad. Gracias a la virtualizacién de servidor, se superan estas ineficiencias median-
te la ejecucion de varios sistemas operativos como mdquinas virtuales en un Unico servidor fisico. Cada una de
las mdaquinas virtuales tiene acceso a los recursos de procesamiento del servidor subyacente.

Ventajas

- Consolida multiples servidores fisicos altamente desaprovechados en un Unico host, en el que se ejecutan
maquinas virtuales.

- Reduce personal, espacio y kilovatios maximizando el aprovechamiento de la virtualizacién para la conso-
lidacién del servidor y una mayor agilidad.

- Ayuda a ahorrar recursos, ya que se necesita menos trabajo de administracién, menos espacio y menos
kilovatios por hora.
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Tostaduria - érdenes de trabajo:

Este sistema lleva el control de las érdenes de tra-
bajo que ingresan para ser trabajadas en la tosta-
duria, el control de los precios del tostado por tra-
bajo hecho y libras ingresadas, impresién de orden
con copia al cliente para que pueda pagar en caja
y actualizar en el sistema si ya fue pagada la orden.

Red de Estaciones Meteorolégicas de

GIS Anacafé

La Red de Estaciones Meteorolégicas de Anacafé
es una aplicacién web para la Unidad de Sistemas
de Informacién Geografica -GIS, por sus siglas en
inglés-, que permite la consulta de informacién que
las estaciones meteorolégicas recopilan en un perio-
do de tiempo determinado, capturando datos como
porcentaje de humedad y precipitaciéon acumulada.

Ademds, esta aplicacién web permite activar y des-
activar las capas de acuerdo a la vista del mapa
que el usuario desea tener.

Sobre el resto de capas, el usuario puede identificar
caracteristicas con la informacién correspondiente
validada y aprobada.

Proyecto Asistencia Técnica -TICs-

El proyecto consiste en la creacién de una herra-
mienta que facilita y agiliza la asistencia técnica
para los productores de café.

Desde esta herramienta, compatible con teléfonos
méviles y computadoras, el técnico podrd acceder
a las recomendaciones y resultados de laboratorios
que el productor ha realizado en Anacafé, inclui-
dos andlisis de suelos y foliares en Analab; dicta-
menes técnicos y perfiles de taza del laboratorio
de catacién, permitiendo generar trazabilidad y una
asistencia técnica mds efectiva, dando seguimiento
al cumplimento a todas las recomendaciones para
lograr una produccién sostenible y de calidad.

La herramienta facilitard y economizard el tiempo
de visitas a los técnicos de Anacafé. Se espera al-
canzar el 100% de los productores de café de toda
Guatemala identificados para el afio 2021.
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Anacafé, institucién gremial representante de los
caficultores nacionales, promueve oportunidades
de desarrollo para los productores de café de
todo el pais a través del Fideicomiso de apoyo
financiero para los productores del sector cafeta-
lero guatemalteco.

Anacafé gestiona ante las institucionales nacionales
correspondientes entre estas el Comité Técnico del
Fideicomiso y los Organismos Ejecutivo y Legislativo
del pais, la liberacién de los fondos determinados
para los objetivos del Fideicomiso, con el propésito
que los caficultores tengan acceso a estos recursos
para incrementar la productividad del sector.

Como parte de la gestién, Anacafé da acomparia-
miento y seguimiento a los productores que ya han
recibido financiamiento, a fin de que logren solven-
tar sus deudas con apoyo de los instrumentos apro-
bados por el Comité Técnico.

Memoria de labores ANACAFE

FINANCIAMIENTO

Durante el ejercicio cafetalero 2017-2018, Anacafé
gestiond y logré:

a) El ingreso de treinta millones de quetzales (Q30
mill) a la cartera de fideicomisos. Fondos dispo-
nibles para ser otorgados en créditos.

a. Inicialmente, para el ejercicio fiscal 2017
se presupuestaron diez millones de quetzales

(Q 10 mill),

b) Colocacion de treinta y nueve millones de quet-
zales (Q 39 mill) en créditos a caficultores por
medio de Banrural, durante el ejercicio cafetale-
ro 2017/2018.

c) Compromiso del Organismo Ejecutivo, a través
del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Ali-
mentacion -MAGA- para la transferencia de
veinticinco millones de quetzales (Q 25 mill.) adi-
cionales para el periodo fiscal 2018.

a. Inicialmente para este periodo fiscal se
habrian presupuestado diez millones de
quetzales (Q 10 mill.).



d) El Comité Técnico aprobé la Politica de Recu-
peraciéon de Cartera Crediticia del Fideicomiso
para facilitar a los caficultores deudores el fi-
niquito de sus créditos a través de una herra-
mienta financiera de disgregacién de intereses
plenamente justificables:

a. Productores de pequefias y medianas dreas:
desarticulacién del 75% de intereses
corrientes y 100% de los intereses por mora.

b. Productores de grandes dreas:
desarticulacién del 65% de intereses
corrientes y 100% de intereses por mora.

Paralelamente se realizdé la gestién ante el Orga-
nismo Ejecutivo y Legislativo (a través del Ministe-
rio de Finanzas Piblicas -Minfin- y del MAGA, el
desembolso de trescientos veinticinco millones de
quetzales (Q 325 mill) pendientes de desembolsar
al fideicomiso para el ejercicio 2018/2019, conside-
rando que la fecha efectiva de vencimiento del fi-
deicomiso es octubre del 2026.

Otras gestiones

Con el apoyo de Minfin y MAGA, Anacafé ha apo-
yado la iniciativa 5498 Ley de Reactivaciéon Econé-
mica del Café, ante la Comisién de Economia y de

Comercio Exterior del Congreso de la Repiblica y la
Junta de Jefes de Bloque.

Esta iniciativa busca ampliar el plazo del fideicomiso
por 25 afios mds. Siendo la nueva fecha de cierre en
el afo 2051. La aprobacién de esta iniciativa facili-
tard la emisién de créditos (aprobados de acuerdo
al reglamento del fideicomiso) a plazos pertinentes
para que los caficultores logren solventar los mismos
en periodos de tiempo adecuados.

Anacafé, por medio de la Unidad de Fideicomisos
y el equipo técnico de las diferentes regiones cafe-
taleras, continia apoyando a todos los caficultores
en la elaboracién de planes de inversion y estudios
de factibilidad de créditos para inversién, los que
deben ser presentados en la solicitud de crédito.

El Comité Técnico del Fideicomiso es integrado por
representantes del Ministerio de Finanzas Puiblicas
-Minfin-, el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacion -MAGA-, Ministerio de Relaciones Ex-
teriores -Minex-, Ministerio de Economia -Mineco-,
Junta Monetaria -IM-y el Banco del Desarrollo Ru-
ral -Banrural.

2017-2018
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PLAN ESTRATEGICO
ANACAFE
2017-2021

La Asociacion Nacional del Café -Anacafé- se ha caracterizado por ser una institucion de vanguardia que
lidera al sector café, presta servicios efectivos a sus asociados y proyecta el café de Guatemala al mundo.

En los Ultimos afios, los caficultores se han visto afectados en su productividad y sostenibilidad, siendo el factor
climético y econdémico unas de las principales causas.

Para priorizar los recursos y apoyar a las mds de 125,000 familias productoras de café en el pais, se desarrollé
el plan estratégico institucional 2017-2021 con el objetivo de cumplir la misién y alcanzar la visién institucional,
prestando servicios efectivos para lograr una caficultura sostenible, competitiva y de calidad.

En 2016, el equipo técnico y administrativo de Anacafé, con el acompafiamiento de un experto certificado
internacionalmente y en alianza con la Asociacién de Gerentes de Guatemala -AGG-, realizaron el Plan Es-
tratégico 2017-2021 e inicié la implementacion.

En una busqueda constante de las mejores prdcticas, se ha seleccionado una metodologia que permita estar
mds enfocados en el cumplimiento y ejecuciéon de la estrategia y a la vez que permita incorporar nuevos ele-
mentos, alineados al cambiante entorno del sector cafetalero.

El Plan Estratégico de Anacafé estd basado en la metodologia del Execution Premium Process, creada por los
Doctores Robert S. Kaplan y David P. Norton, creadores de famosas herramientas gerenciales como los Mapas
Estratégicos y el Cuadro de Mando Integral (Balanced Scorecard).

Memoria de labores ANACAFE



La metodologia estd basada en la construccién de
la estrategia a través del encadenamiento de ob-
jetivos estratégicos, para ello, se aplican las cuatro
perspectivas genéricas de este modelo: financierq,
clientes (caficultores), procesos internos, aprendizaje
y crecimiento.

De manera simple, las perspectivas se pueden resu-
mir de la siguiente forma: para poder alcanzar un
buen desempefio financiero se requiere de clientes
(caficultores) satisfechos, éstos obligan a la institu-
cién a desarrollar y ejecutar procesos eficientes y de
valor al cliente (caficultor), los procesos son ejecuta-
dos por colaboradores que necesitan estar capaci-
tados, motivados, en un clima adecuado de trabajo y
contando con la plataforma tecnolégica pertinente.

Anacafé trabaja bajo el ciclo de la mejora continua
“‘planear, hacer, verificar, actuar” con el fin de medir
constantemente el logro de los objetivos a través de
los indicadores y las metas propuestas.

El plan estratégico de Anacafé estd fundamentado
en seis temas estratégicos:

Eficiencia operacional: Se trabajan los costos opera-
tivos, servicios de calidad y oportunos, autosostenibi-
lidad de las unidades de servicio, buenas prdcticas
y de gestion.

Diversificacion de ingresos: Incremento de ingre-
sos en las unidades de servicio, ampliar cobertura,
nuevos servicios, innovacion, generar valor agrega-
do y alianzas.

Incrementar productividad y competitividad de pro-
ductores: Renovacién y manejo del parque cafetale-
ro, rentabilidad, sostenibilidad econdmica, acceso a
mercados, transferencia de tecnologia, investigacién
y diversificacién del cultivo.

Sostenibilidad: Competitividad, buenas prdcticas
agrondémicas, econdmicas, sociales y ambientales,
sostenibilidad del sector, calidad de vida, responsa-
bilidad social empresarial.
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Liderazgo institucional: Alianzas estratégicas, incre-
mentar recursos y alcance, proyectos, confiabilidad,
credibilidad, convocatoria, alianzas puiblico-priva-
das, estrategias de comunicacién y promocion.

Desarrollo de talento humano y tecnolégico: Desa-
rrollo de competencias, cultura de pertenenciaq, ges-
tién de calidad y optimizacién de procesos, trabajo
en equipo y liderazgo.

A través del mapa estratégico se trazan los pasos
que permiten aclarar lo que se quiere alcanzar y
la manera de conseguirlo. Cada proyecto o iniciati-
va estratégica se transforma en acciones concretas,
realizadas por diferentes colaboradores, con metas
e indicadores especificos los cuales son medidos
constantemente, lo que permite identificar oportuni-
dades de mejora y el logro de los objetivos propues-
tos en beneficio del sector cafetalero.

2017-2018
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