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DE LA

CAFICULTURA

UNIDOS HACIA UN

Y SOSTENIBLE PARA
NUESTRO CAFE
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e Sales Director
CAFICULTURA -Accresco Imports USA LLC-

Directora De Cafés Especiales Y Comercio Exterior
-Accresco S.A.S.:
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DE LA
CAFICULTURA
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La calidad vinculada con
[a innovacion en procesos
de poscosecnad

Experiencia Productor - Colombia



Grupo Empresarial Accresco o’s

o o
dCCIresCo

CRECEMOS CON PASION

Empresa Colombiana agro-industrial y familiar

Ubicada a 100 km al suroeste de Medellin en Salgar

2 Millones de drboles de café en 7 fincas (300 ha productivas)
Productividad promedio anual de 22.000 Quintales

Productividad tope historico de 245 Quintales por hectarea

FUNDAGION DE LA CARGULTURS
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Accresco Imports USA (@B accresco

Comercio directo real

Ubicada en Phoenix, Arizona, Estados Unidos
Desarrollo de perfiles a demanda desde la finca
Relaciones a largo plazo

Abastecimiento ilimitado

Ventajas competitivas

ASOCIACION NACIONAL DEL CAFE FARA EL DESARROLLD RURAL




;Como (o hacemos?

Al NE LA TURA
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RECOLECCION Y BENEFICIO HUMEDO

Informacién General

Recoleccién
Hora Inicial
* Brix del mucilago

Reposo/Fermentacién de café cereza
Fecha inicial Hora inicial
Temp ambiente inic Humedad Relativa in

Fermentacion de pergamino
N ;o icia! | ]
Temp ambiente inic |§ Humedad Relativa in

Registro

SECADO Y ALMACENAMIENTO

Informacién General
Hora Inicial Método
N° Camas inic Humedad Inicial

Hora Final Total dias
 Peso Final CPS Humedad Final
Observaciones

Almacenamiento y datos finales
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iQué es calidad?
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FUNDAGION DF LA CARCULTURS
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L, Temperaturas anuales promedio
(19a23°C)
o
> Altitud acorde a la latitud (23°N to 24°S)
Clima
- Exposicién solar, orientacién y sombra
(ciclo corto de luz solar) )
o Precipitaciones y distribucién anual (1500 a 2000 mm)
i Factores Extrinsecos con un periodo seco )
Buena estructura (franco arenoso) para permitir un buen drenaje
s
< Suelo Fértil (m|'|:|imo 3% de materia orgéni_ca y bugn equilibrio y
: disponibilidad de macro y micronutrientes) )
w
o — . . L.
a pH 5 a 6 con intercambio cationico adecuado
g y
[a)
™
-
< .
(8] ] Genotipo
N J
Composicion
p quimica
Nt Factores Intrinsecos (genotipo,
origen, suelos) |
Himedo (con o sin fermentacion)
L,/ Método de
procesamiento
Y, Seco o natural (con o sin pulpa y fermentacion de cereza).

FUNDACION DF LA CAFKAULTURY
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El procesamiento NO crea calidad

El procesamiento:
- Enfatiza caracteristicas de calidad especificas
- Explora distintos matices de calidad

iEL PROCESAMIENTO PUEDE CAMBIAR LA CALIDAD!
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Lavado wqceracion carbonica
slanco Semi-Lavado

H Oon ey Descascado

Anaerobicop] orado

Natural

Epicarpio
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Metabolismo de la fruta vs fermentacion

Sabores frutales
Acidez Vinosa

> ¥

Acidez ldctica

Fermentacion  cverpo
Lactica -

Fermentacion
Acética

.............
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Secado
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DESCARGUE I LIMPIEZA TRILLA
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CLASIFICACION CLASIFICACION EMPAOUR
POR COLOR POR COLOR EMPAQUE

_Zinacafé

FURDACION DE L& CAFICULTURA
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iGracias!

FUMDACKON DE L& CAFICULTURA
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daniela.maya@grupoaccresco.com

@maya.cafeina
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